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TARKEITA VAROITUKSIA

® Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen vunin kéyttsonotioa.
e T&md uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alg kéyté uunia mihinkéén muuhun tarkoitukseen tai muuta
sen alkuperdisiéi ominaisuuksia.
® Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintédn 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.
o Pese kaikki lisévarusteet ennen uunin ensimméisté kéyhoa.
o Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, etta:
- Verkkojdnnite vastaa uunin arvokyltissa ilmoitettua arvoa.
- Pistorasian teho on véhintaan 16A ja etta se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.
Valmistaja ei vastaa mistddn sellaisista vahingoista, jotka johtuvat tdmén tapaturmanehkadisyyn liittyvén saéannok-
sen laiminlyomisestd.
®  Poista uunin siséllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat uunin kéyttddn.
®  Kéytd uunia tyhjillaén ldmmdnsadtimen maksimilémpétilassa véhintéén 15 minuutin ajan ennen uunin ensimmdisté
kéiyttdsnottoa. Néin saat poistettua epdimiellyttéivéin “uuden” hajun seké savun, joka johtuu vastuksille kuljetusta ennen
levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, etté iimanvaihto on riittévé tamén toimenpiteen aikana.

HUOMIQO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jdlkeen, ettd luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on valmistettu
lasista ja t&mén vuoﬁsi herkka sérkym&én. Pyydd uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen lasin filalle. Alé sulje luukkua
voimakkaasti, kolhi sitd tai kaada kylmié nesteité kuuman lasin pédille silloin, kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta
paikasta toiseen.

*  Muista ettd uuniluukun ja sen ulkopinnan lémpétila voivat kohota erittdin korkeiksi kdyton aikana.
Késittele uunia talléin ainoastaan nuppeja, kahvoja ja painikkeita kéyttamdlla. Ala koskaan kosketa
vunin metallisia osia tai luukun lasia. Kéyté patalappuja tarvittaessa.

o Lampétila kohoaa erittéin korkeaksi timén sahkokayttdisen laitteen kéytdn yhteydessa. Palovammojen
vaara.

o Kaikkien ruoan valmistukseen tarkoitettujen vélineiden tapaan ole varovainen silloin, kun kéytét uunia lasten ja/tai sen
kéiyttdsn kykeneméittomien henkilsiden fdheisyydessd. Alé anna lasten leikkié vunilla.

e Ald siirrd uunia kéytén aikana.

o Ald kéytd uunia jos:

- Sen verkkojohto on viallinen
- Laite on pudonnut tai siind iimenee selvéisti néhtévié vikoja tai muita toimintahéiriitd.
Vie laite tdssé tapauksessa lghimpédn huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéytsturvallisuudesta.

®  Varmista, ettei verkkojohto pédise roikkumaan siten, etté se pddsee koskettamaan laitteen kuumiin osiin. Al irrota lai-
tetta koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetgimélla.

o Tarkista jatkojohtoja kéyttéessdsi, ettd ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pistorasialla.

Varmista t&méin lissksi, ett& verkkojohdon l&pimitta vastaa véhintéan laitteen mukana toimitetun verkkojohdon l&ipi-

mittaa.

Alé upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Séhkaiskun vaara.

Alg sijoita uunia muiden ldmménléhteiden léheisyyteen.

Al sijoita helposti syttyv&ié materiaalia koskaan uvunin léhelle tai sen kéyttdpaikan alapuolelle. .

Muista, ettt leipd voi palaa. Ald poistu uunin luota koskaan leivéin paahtamisen tai grillauksen aikana. Alé kéyté

uunia koskaan ioopin tai hyllyksn alapuolella tai helposti palavien materiaalien, kuten verhojen, séidekaihtimien jne.

lgheisyydessé.

e Alg kéytd uunia ldmménléhteend.

e Ald aseta uunin sisddn paperia, pahvia tai muovia ja @lé jétd mitédn esineitd vunin padlle (ruokailuvélineitd, ritilsita
tai muita tarvikkeita). .

o Alg aseta mit&ién materiaaleja tuuletusaukkojen siséiéin. Al tuki niité milléén tavoin.

o Alg yritd sammuttaa tulta vedelld, mikéli ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje luukku, irrota pistoke pisto-
rasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

e Té&td uunia ei ole tarkoitettu kéiyreﬂéivatsi kaappien siséllg.

¢ Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- &l rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineité tai vetémélla kahvaa ala-
spdin.

- éiﬁ)éi aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista otettuja vuokia
avoinna olevan uunin oven pdéille.

®  Voimassa olevat kaytdsécnnskset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuutetun
huoltoliikkeen tarkistaa uuni, mikéli olet hankkinut sen kéyttdmaan ulkopuolisista mai-
sta.

e Turvallisuutesi kannalta on tirkedd, ettet pura uunia koskaan osiin itse. Ota yhteys téssé tapauksessa valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

e T&md uuni on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskéyttodn. Valmistajan antama takuu ravkeaa eiké valmistaja vastaa
mist&én mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta kéytdstd tai annettujen ohijei-
den laiminlydmisestd.

e Irrota uuni séhkdverkosta aina silloin, kun et kéytd sitd jo aina ennen puhdistuksen aloittamista.

®  Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun tai vastaavan ammattipé-
tevyyden omaavan henkildn suoritettavaksi, jotta véltyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

Sdilytd ndma ohjeet huolellisesti
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YHTEENVETOTAULUKKO

Ohjelma

Toiminnan
valintanupin asento

Lémmansdadadon
nupin asento

Ritilan ja

lisavarusteiden

asento

Huomioita/Vinkkeijé

Sulatus (*)

H

Ruokien
sdilyttéiminen
kuumina

n

60°-230°

W\~

). \— )

“Hellavaraisen”
toiminnon kéytd

60°

(\— \—

.| — )

Kiertoilmauunin

kéiytd (%)

60°-230°

((\— - IV \Ww—

LA Lan____/in_

Soveltuu erittdin hyvm
lasagnen, lihan, piz-
zan, kakkujen, kuor-
rutettavien  ruokien
(joiden pinnasta halu-
taan rapea) ja leivén
valmistukseen.
Lisdvarusteiden
kaiyttdon liittyvéit
ohjeet on annettu
sivulla 126 olevassa
taulukossa.

Taman lissksi tama
toiminto soveltuu
erittdin hyvin kahdella
tasolla  tapahtuvaan
ruoan valmistukseen.
Katso sivulla 128
annettuja ohjeita.

Perinteisen uunin

kéiyttd

60°-230°

Soveltuy erIﬁCIIE hyvin
taytettyjen vihanne-
sten, alan, _ rusi-
nakakkujen jo pienten
iista |nfU|en a
anojen _ valmist

een. Lisdvarysteiden
ﬂyﬂoon iittyvat
ol (T nnettu
snvm,‘ lﬁ 127 olevassa

ossa

tau

Grilli- toiminnon
kéiyttd

vew

| ———

(W W | g/ \—

|
|
|

Mikdli vunissasi on rasvaritila

§

J

.

Mikdli uunissasi ei ole

rasvaritiléa

Soveltuu erittdin hyvin
Eerinfeiseen, kuten
ampurilaisten,
nakkien, vartaiden,
paahtoleipien  jne.
grillaukseen.

(*) ei kaikissa malleissa
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SAATIMIEN KAYTTO

Ldmménsdaadon nuppi (A)
Valitse haluamasi lémpétila seuraavasti:

e Elintarvikkeiden sulattaminen (*) (katso sivua 126): .Aseta [émménsééadsn nuppi asentoon “e”.
® Ruokien sdilyttdminen kuumina (katso sivua 126): . .Lammdns&ddsn nuppi asennossa “60°C”.
e Kiertoilmauunin (*) kéytts tai perinteisen uunin
kéyttd (katso sivuja 126-127): ... ... ........ Lamménsdddsn nuppi 60°C ja 230°C valilla.
* Kaiken tyyppinen grillaus (katso sivua 128): . ... .. Aseta |émmdnsé&dsn nuppi asentoon "YWV

Ajastimen nuppi (B)

¢ Ohjelmoi valmistusaika sevraavasti: . . . . . . .. K&dnné nuppia mydtipdivadn aina haluamaasi
aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan kulut-
tua umpeen kuulet &@nimerkin (*) jo uuni sammuu
automaattisesti.

®  Sammuta uuni seuraavasti: .. ... Aseta nuppi asentoon "0".

Aseta dlle 20 minuutin kestoajat kédntéméllé ajastimen nuppi ensin loppuun saakka ja aseta se t&mén
jilkeen halutun kestoajan kohdalle.

Toiminnan valintanuppi (D)
Témén nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, eli siis:

(%] suLatus () 5 (] PERINTEISEN UUNIN

(vain kiertoilmatoiminto KAYTTO, RUOKIEN

keiytssd SAILYTTAMINEN KUUMINA
L 4 4 (vain ylempi ja alempi vastus

kéytossa)
9 ¥ KIERTOILMAUUNIN B2 20 @ GRILLI
KAYTTO (*) (vain ylempi vastus toimii
(ylempi ja alempi vastus seka kier- maksimiteholla)
i ; i toilmatoiminto kéytdssa)

() “HELLAVARAISEN"

TOIMINNON KAYTTO

(vain alempi vastus toimii)

L490444

Merkkivalo (C)

Merkkivalo osoittaa, ettd uuni toimii.

UUNIN SISAVALO (N) (*)

Uunin sisévalo palaa aina uvunin toiminnan aikana.

Voit vaihtaa lampun seuraavalla tavalla: irrota pistoke pistorasiasta, ruuvaa suojalasi irti ja vaihda palanut
lamppu uuteen saman tyyppiseen lamppuun (joka kest&d korkeita lampétiloja). Aseta suojalasi teimén jélkeen
vudelleen paikoilleen.

(*] ei kaikissa malleissa
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UUNIN KAYTTO

Yleisohjeet

* Kiertoilmatoimintaa, perinteisté uunia sekd grillié kéytettdessd vunia on syytd esilémmittéé 5 minuutin
ajan haluttuun lémpétilaan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

® Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lampétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-

taa. Niissd ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.
e Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

Sulatus @ (*)

Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti ja helposti seuraavalla tavalla:

e K&&nnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon .

e K&dnndg ldmmonsaddsn nuppi (A) asentoon “e”.

* K&dnnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

¢ Asefa tasainen ritilé (G) alemmalle ohjaimelle ja aseta sulatettavia elintarvikkeita sisélitivé matala lauta-
nen sen pddlle. Sulje luukku tamén jélkeen.

Sulatusesimerkki: 1 kg lihaa sulaa 80-90 minuutissa ilman, ettd sité tarvitsee kddntéa kertaakaan.

“Hellévaraisen” toiminnon kayttd [;]

Témé toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen. Toiminta soveltuu erittéin hyvin my&s perus-

ruokien viimeistelyyn tai sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettévéi hyvin erityisesti alapuolelta.

e Aseta ritilé (vuoka sen péidllé) alemmalle ohjaimelle sivulla 124 osoitetun kuvan mukaisesti.

e K&&nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon [__J .

* Valitse haluamasi lémpétila [dmménséédsn nuppia (A) kéyttamalla.

e Kd&dnnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle. Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan
&énimerkilla. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kéénné ajastimen nuppi (B)
asentoon “0”.

Ruokien sdilyttéiminen kuumina C]

e Ké&dnnd lammdnsaddsn nuppi (A) asentoon “60°C”.

® K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon C} .

e K&énnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

® Aseta tasainen ritilé (G) alemmalle ohjaimelle ja aseta ruokaa siséltévé lautanen sen pédille.
Si consiglia di non lasciare per molto tempo i cibi nel forno, poiché potrebbero seccarsi troppo.

Kiertoilmauunin kéytté (*)

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin pizzojen, lasagnen, ruskistettavien ruokien, seké kaikkien lihasta koo-
stuvien pédruokien (paitsi pienten riistalintujen ja kanojen), paistinperunoiden, kakkujen seké leivéin valmi-
stukseen. Téimdn lissksi toiminto soveltuu myds toisistaan poikkeavien ruokalajien valmistukseen kahdessa
kerroksessa. Toimi télldin seuraavasti:

e Aseta tasainen ritilé (G) taulukossa osoitetulle paikalle.

® K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon .

¢ Valitse tarvittava lémpétila kadéntimélla [ammonsaadon nuppia (A).

e K&&nna ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Esildmmitd uunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen vuniin.

(*) ei kaikissa malleissa
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Ohjelma \imménsGaden gy | riiin Huomioita ja vinkkei&
nuppi paikka

Makaronilaatikko 1 Kg. 230° 20 min. | dlempi | K&énnd paistoastiaa valmistuksen
puolivélissé.

Lasagne 1 kg. 230° 20 min. “ Kéyts paistinvuokaa, kdénnd 10 min
jilkeen.

Pizza 500 g 225° 17 min. “ Kéytd uunipeltid.

Kana 1 kg. 200° |70-80 min. “ Kéytd uunipeltici, k&énné noin 38
min. jdlkeen.

Porsaan paisti 200 g 200° 70 min. u Kéytd uunipeltici, k&énndg noin 35
min. jélkeen.

Lihapydrykat 650 g 180° 55 min. % Kéyts uunipeltic, kéénné noin 30 min.
cilkeen.

Paistinperunat 500 g 200° 50 min. “ Kéytd uunipeltiai, sekoita 2 kertaa.

Murotaikinapiiras 700 g 180° 40 min. u Kéytd uunipeltid.

P&hkindkakku 1 kg 180° 40 min. “ Kéytd uunipeltid.

P&hkingkakku 800 g 180° 35 min. “ Kéytd kakkuvuokaa.

Keksit (pikkuleivét) 100 g 180° 14 min. “ Kéytd uunipeltid.

Leipa 500 g 200° 25 min. u Kéiytd 8liylla voideltua uunipeltia.

Perinteisen uunin kaytts [__|
Taémé toiminto soveltuu erittdin hyvin kaiken tyyppisten kalojen, téytettyjen vihannesten, kananmunapohiai-
sten kakkujen sekd erittéin pitkic valmistusaikoja vaativien (yli 60 min) kakkujen valmistamiseen. Toimi seu-

raavasti:

* Aseta ritilé taulukossa osoitetulle paikalle.
e K&&nna toiminnan valintanuppi (D) asentoon

)

e Valitse tarvittava ldmpétila lémménsaadsn nuppia (A) kéytdmalla.
* K&énnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.
* Esildmmitd uunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen vuniin.

Ohjelma I.ammonsu?don Ajat rltflon Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Viirigiset (3) 230° 44 min. | alempi | Kéytd uunipelfici, kééinng 24 min. jélkeen.

Kirjolohi 500g 200° 35 min. “ Kéyt uunipeltidi, kéiéinnd 16 min. jélkeen.

Téytetyt mustekalat 450g 200° 30 min. “ Kéytd paistinvuokaa, kédnnd valmi-
stuksen puolivélissd.

Uunissa ruskistetut tomaatitl ~ 200° 40 min. “ Kayta sliylla voideltua uunipeltia ja

5509 k&anng 20 min. jdlkeen.

Tonnikalalla téytetyt 200° 40 min, “ Kéytd uvunipeltic ja aseta sille sljyd,

kesakurpitsat 750g tomaatteja ja vettd. K&énnd uvunipel-
tid 20 min. jdlkeen.

Rusinakakku 1 kg 180° 75 min. “ Kéytd pienid kakkuvuokia.

Marengit 120° 50 min. “ Kaytd sliylla voideltua uunipeltia.

Anna kovettua véhintddn 1 pdivén
ajan ennen farjoilua.
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Gr||||n kaytto @

Aseta tasainen ritilé (G) ylemméille ohjaimelle.

e K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon

e Mikdli uunissasi on rasvaritild (O): sijoita grillattava ruoka uunipellille (H) sijoitetun rasvaritilén (O) padl-
le ja sijoita kokonaisuus tasaisen ritilén (G) padlle.

e Mikdli uunissasi ei ole rasvaritilad (O): sijoita ruoka suoraan tasaisen ritilén (G) padille (vunipelit (H) on
sijoitettava alemman vastuksen pddille, jotta se ker&d tippuvan rasvan).

¢ Sulje luukku.

e K&&nna ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

Ohjelma I.ammonsa?don Ajat mflqn Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Porsaan kyljykset (2) o> 26 min. | ylempi | K&énnd 14 minuutin jcilkeen.

Nakit (3) “ 20 min. “ K&énnd 11 minuutin jcilkeen.
Jauhelihapihvit (2) “ 25 min. “ K&dnné 13 minuutin jdlkeen.
Makkarat (4) u 26 min. “ K&énnd 14 minuutin jcilkeen.
Vartaat 500g “ 26 min. “ Kéénné 8, 15 ja 21 minuutin jglkeen.
Paahtoleipd (4 viipaletta) “ 9 min. “ K&énné 6 minuutin jélkeen.

HUOM: Alé kéiytd uunipeltiéi leivéin paahtamisen yhteydessd.

Ruoan valmistaminen kiertoilmauvunissa samanaikaisesti 2 kerroksessa (*)

Kiertoilmauunin avulla voit valmistaa my0s toisistaan pmkkeowa ruokia ylempi vastus
samanaikaisesti kahdessa kerroksessa.
Kahden vastuksen tuottama l&mpd levigd uunin siséllé tuulettimen Wi W

kierrattamén ilman avulla.
Télla tavoin lampd levidd tasaisesti ja nopeasti uunin sisélld. Uunin
siséillé oleva ilma on témén lisgksi kuivaa, jolloin ruokien tuoksut tai L 4 4

maut eivét pédise sekoittumaan keskenddn.
alempi vastus

Noudata seuraavassa annettuja yksinkertaisia yleisohieita, kun haluat (4T
valmistaa kaksi annosta samanaikaisesti:

1. Samanaikaisesti valmistettavien elintarvikkeiden kypsennysaika on
pidempi kuin yksittdisille annoksille osoitettu aika.

2. Vaihda kahden uunipellin paikkaa keskendan ruoan valmistuksen
puolivélissé asettamalla yllé oleva uunipelti alemman ritilén pédille
ja pdinvastoin.

Muista t&mén liséksi kééntéd itse vunipeltejé puoli kierrosta.

Huom: aseta ritildt vuniin vieressd olevan piirroksen osoittamalla
tavalla.

(*) ei kaikissa malleissa
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Saannéllinen puhdistus estéid savun ja epémiellyttévien hajujen synty-
misen ruoan valmistuksen aikana. Alé anna rasvan kerééntyd uunin
sisdlle.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen minkéén puhdistustoimenpiteen
aloittamista ja anna vunin jaghtyd.

Puhdista uunin luukkuy, sisciseingmét ja lakalla tai madlilla pédllystetyt
pinnat vedelld ja pesuaineella. Kuivaa huolellisesti.

Alg kéyta uunin alumiinipaallysteisen sisdosan puhdistukseen alumiinia
vahingoittavia puhdistusaineita (suihkepullossa olevat puhdistusaineet)
ja élé hankaa seinémid terévilla vélineilla.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla sienelld.

Alg kéytd hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoittaa maa-
lattuja pintoja.

Varmista pesun aikana, etftei uunin sisélle pddse vettd tai nestemdisté
saippuaa sen padlla olevien urien kautta.

Alg koskaan upota laitetta veteen. Alé pese laitetta juoksevan veden
alla.

Voit pestd kaikki lisévarusteet tavallisten astioiden tapaan joko késin tai
astianpesukoneessa.

Jos uunisi on varustettu murupellillé:

Vedd pelti uunin pohjalta (katso kuvaa) ja pese se késin. Huuhtele pelti
kuumalla saippuavedelld, mikéli lika on pinttynyt peltiin ja hankaa sité
varovasti pehmedllé pyyhkeellé. Varo, ettet naarmuta pellin pintaa.

Térkeitd ohjeita tuotteen hévittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.
Tuotetta ei saa hévittdd yhdessa tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytdstd poiston

yhteydessd.

Vie se paikallisten viranomaisten hyviiksyméén kierrétyskeskukseen tai anna se jélleenmyyjéin hévi-
tettéiviiksi, mikdli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyiéin toimialaan. Suojelet luontoa ja viltyt virheellisen
tai védrén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitét kodinkoneen erilléén muista jétteistd.
Nain myds kodinkoneen siséltéimét kierrétettévét materiaalit voidaan keréitd talteen, jolloin sédstét ener-

giaa ja lvonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on

hévitetttiva erikseen muista kotitalousjétteistd.
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