LAITTEEN KUVAUS

[&mménsadadsn nuppi

ajastimen nuppi (mikéli laitteessal)
merkkivalo

toiminnan valintanuppi

Ritiléin kéidensija

alempi vastus

Rasvaritila (mikali laitteessal)
uunipelti

kaksiotasoritilé

murupelti (mikéli laitteessa)
ylempi vastus

sisévalo (mikali laitteessa) M N

ZT-TIQOQTMOO®>

ENERGIAN KULUTUS (CENELEC HD 376 NORMI)

200°C:n lampBtilan saavURamMINEN ............ccociiiiiiiiieiiiiiiiiiiie e kW 0,1
200°C:n lémpétilan yllgpiteminen tunnin gjan ...........ooooiiiiiiii kW 0,5
YHEEENSA e kW 0,6

Tamd laite vastaa séhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevien EU- direktiivien 89/336 ja 92/31 seka
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja kasittelevéin sédnnsksen (EC) nro. 1935/2004
(pdivatty 27/10/2004) vaatimuksia.
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TARKEITA VAROITUKSIA

¢ Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen uunin kéyttdénottoa.

e T&md uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alg kéytd vunia mihink&én muuhun tarkoitukseen tai muuta
sen alkuperdisiéi ominaisuuksia.

¢ Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhint&én 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.

¢ Pese kaikki liséivarusteet ennen uunin ensimmaiisté kéytdd.

¢ Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, etté:

- Verkkojdnnite vastaa uunin arvokyltissa ilmoitettua arvoa.

- Pistorasian teho on vahintédn 16A ja ettd se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

Valmistaja ei vastaa mistddn sellaisista vahingoista, jotka johtuvat tamén tapaturmanehkdisyyn liittyvén sGannék-
sen laiminlyomisestd.

e Poista uunin siséllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat uunin kéyttdsn.
Kéytd vunia tyhjilléén lémménsédtimen maksimi|6mp6fi¥assa véhintdén 15 minuutin ajan ennen uunin ensimmdistd
kéyttsdnottoa. Néin saat poistettua epamiellyttéivéin “uuden” hajun seké savun, joka johtuu vastuksille kuljetusta ennen

levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, etté ilmanvaihto on riittévé témén toimenpiteen aikana.

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, eftd luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on valmistettu
lasista jo témén vuoﬁsi herkkd sérkyméan. Pyydd uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen lasin tilalle. Alé sulje luukkua
voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmié nesteitéi kuuman lasin péélle silloin, kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta
paikasta foiseen.

*  Muista ettd uuniluukun ja sen ulkopinnan lémpétila voivat kohota erittéin korkeiksi kdyton aikana.
Kdsittele uunia falléin ainoastaan nuppeja, kahvoja ja painikkeita kayttamdlla. Alé koskaan kosketa f

vunin metallisia osia tai luukun lasia. Kéytéd patalappuja tarvittaessa.

¢ Lampoétila kohoaa erittdin korkeaksi timén sahkokayttdisen laitteen kéyton yhteydessa. Palovammojen
vaara.

¢ Kaikkien ruoan valmistukseen tarkoitettujen vélineiden tapaan ole varovainen silloin, kun kéytét uunia lasten ja/tai sen
kéiyttoon kykeneméttomien henkildiden léheisyydessé. Alé anna lasten leikkié vunilla.

e Al siirrg uunia kéytén aikana.

Alg kéytd uunia jos:
- Sen verkkojohto on viallinen
- Laite on pudonnut tai siing ilmenee selvésti néhtévia vikoja tai muita toimintahgirisitd.
Vie laite téssé tapauksessa léhimpéén huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéytdturvallisuudesta.

e Varmista, eftei verkkojohto pé&dise roikkumaan siten, etté se pédisee koskettamaan laitreen kuumiin osiin. Al irrota lai-
tetta koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetémélla.

e Tarkista jatkojohtoja kéyttdessési, ettd ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pistorasialla.

Varmista t&mén liséiksi, etté verkkojohdon lépimitta vastaa véhintéén laitteen mukana toimitetun verkkojohdon léipi-

mittaa.

Al& upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Séhkaiskun vaara.

Alg sijoita uunia muiden ldmménlahteiden Igheisyyteen.

Alg sijoita helposti syttyvéié materiaalia koskaan uunin léhelle tai sen kéyttdpaikan alapuolelle. .

Muista, ettd leipd voi palaa. Alé poistu uunin luota koskaan leivéin paahtamisen tai grillauksen aikana. Alg kéyta

uunia koskaan ioapin tai hyllyksn alapuolella tai helposti palavien materiaalien, kuten verhojen, séidekaihtimien jne.

lgheisyydessé.

Al kéyté vunia lémménléhteend.

e Alg aseta uunin siséén paperia, pahvia tai muovia ja élé jétd mitédn esineitd vunin pdélle (ruokailuvalineitd, ritilsita
tai muita tarvikkeita). .

Alg aseta mitééin materiaaleja tuuletusaukkojen siséidn. Alé tuki niitd milléén tavoin.

o Alg yritd sammuttaa tulta vedelld, mikdli ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje luukku, irrota pistoke pisto-
rasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

e Té&td uunia ei ole tarkoitettu k'o'lyfeﬁévdtsi kaappien sisilla.

¢ Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- &ld rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vetéméllé kahvaa ala-
spdin.

- '0'|F|)'o'| aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista otettuja vuokia
avoinna olevan uunin oven pédille.

*  Voimassa olevat kéytdsénnskset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuutetun
huoltoliikkeen tarkistaa vuni, mikéli olet hankkinut sen kéytemaan ulkopuolisista mai-
sta.

¢ Turvallisuutesi kannalta on térkedd, eftet pura vunia koskaan osiin itse. Ota yhteys féssé tapauksessa valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

e T&md uuni on tarkoitettu ainoastaan koftitalouskéyttddn. Valmistajan antama takuu raukeaa eiké valmistaja vastaa
mist&ién mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta kéytdstd tai annettujen ohjei-
den laiminlydmisestd.

e Irrota uuni séihkdverkosta aina silloin, kun et kéyté sité jo aina ennen puhdistuksen aloittamista.

Vahingoittuneen verkkojohdon saa vaihtaa ainoastaan valmistajalta tai sen valtuuttamalta huoltoliikkeeltd saataviin
verkkojohtoihin tai erityissarjoihin.
Sailytd nama ohijeet huolellisesti
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YHTEENVETOTAULUKKO
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SAATIMIEN KAYTTO

Lémmonsdaadon nuppi (A)
Valitse haluamasi lémpétila seuraavasti:

e Elintarvikkeiden sulattaminen (*) (katso sivua 94): . .Aseta lémmdns&édén nuppi asentoon “e”.
® Ruokien sdilyttiminen kuumina (katso sivua 94): . . .Lamméns&dddn nuppi asennossa “60°C”.
* Kiertoilmauunin (*), ruokien séilyttdminen kuumina, kéyttd tai perinteisen uunin
kéiyttd (katso sivuja 94-95): .. ... Lémmansdddsn nuppi 60°C ja 230°C valilla.
e Kaiken tyyppinen grillaus (katso sivua 96): .. ... .. Aseta ldmménsdddsn nuppi asentoon "WV

Ajastimen nuppi (B)

e Ohjelmoi valmistusaika seuraavasti: . . . . . . .. K&&nné nuppia mydtdpdivédn aina haluamaasi
aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan kulut-
tua umpeen kuulet Génimerkin (*) ja uuni sammuu
automaattisesti.

® Sammuta uuni seuraavasti: .. ... Aseta nuppi asentoon "0".

Asefa alle 20 minuutin kestoajat kédntéméllé ajastimen nuppi ensin loppuun saakka ja aseta se t&mén
jilkeen halutun kestoajan kohdalle.

Toiminnan valintanuppi (D)
Téméin nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, eli siis:

(3] suLatus () % [ PERINTEISEN UUNIN

(vain kiertoilmatoiminto KAYTTO, RUOKIEN

R SAILYTTAMINEN KUUMINA
2 4 4 | lvainylempi ja alempi vastus

kéiytossé)
T KIERTOILMAUUNIN W @ GRILLI
KAYTTO (*) (vain ylempi vastus toimii
(ylempi ja alempi vastus seké kier- maksimiteholla)
i i i toilmatoiminto kéiytdssd)

Q “HELLAVARAISEN"
TOIMINNON KAYTTO

(vain alempi vastus toimii)

L440404

Merkkivalo (C)

Merkkivalon palaessa vuni kuumenee ja kun se sammuu, on saavutettu toivottu lémpétila.

UUNIN SISAVALO (N) (*)

Uunin sisévalo palaa aina vunin toiminnan aikana.

Voit vaihtaa lampun seuraavalla tavalla: irrota pistoke pistorasiasta, ruuvaa suojalasi irti ja vaihda palanut
lamppu uuteen saman tyyppiseen lamppuun (joka kestéd korkeita lampétiloja). Aseta suojalasi témén jalkeen
vudelleen paikoilleen.

(*) ei kaikissa malleissa

93



UUNIN KAYTTO

Yleisohjeet

* Kiertoilmatoimintaa, perinteisté uunia sekd grillié kéytettdessd vunia on syytd esilémmittéé 5 minuutin
ajan haluttuun lémpétilaan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

® Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lémpétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissd ei ole ofettu huomioon uunin esilémmitykseen tarvittavaa aikaa.

e Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

Mikali vunissanne on myds diettiritilé:

suosittelemme kanan, paistien ja pienten lintujen valmistusta suoraan paistinastialle

asetetun diettiritildn p&dllé (katso viereistd kuvaal). Téten véltytdén rasvan tippuminen !é
uunin pohijalle jo sen seinémiin. Lukekaa myds seuraavilla sivuilla olevat yksityiskoh-

taisemmat ohjeet. -

Sulatus @ (*)

Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti ja helposti seuraavalla tavalla:

e K&&nnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon

e K&dnng lammonsaddsn nuppi (A) asentoon “e”.

* Ké&&nna ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Aseta kaksiotasoritild (I) alemmalle ohjaimelle (katso sivua 92) ja aseta sulatettavia elintarvikkeita
sisdiltéivé matala lautanen sen pédlle. Sulje luukku temén jélkeen.

Sulatusesimerkki: 1 kg lihaa sulaa 80-90 minuutissa ilman, eftd sitd tarvitsee kddntad kertaakaan.

“Hellavaraisen” toiminnon kéyttd [;]

Témé toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen. Toiminta soveltuu erittéin hyvin my&s perus-
ruokien viimeistelyyn tai sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettéivé hyvin erityisesti alapuolelta.

* Aseta ritilé (vuoka sen paélla) alemmalle ohjaimelle sivulla 92 osoitetun kuvan mukaisesti.

e K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon .

e Valitse haluamasi lémpétila lamménsaddsn nuppia (A) kayttamalla.

e Ké&&nnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle. Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan
aanimerkilla. Mikali haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kdénné ajastimen nuppi (B)
asentoon “0”.

Ruokien sdilyttéminen kuumina C]

e Kd&annd lammoénsaddsn nuppi (A) asentoon “60°C”.

e K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon .

e K&dnnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Aseta kaksiotasoritilé (I) alemmalle ohjaimelle (katso sivua 92) ja aseta ruokaa siséiltévé lautanen sen
_ padlle.

Alg i'dtldkruokid mielellddn pitkéiksi aikaa uuniin ja peité ne aina alumiinikelmulla, jotteivét ne pédse kuivu-
maan litkaa.

Kiertoilmauunin kéytté (*)

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin pizzojen, lasagnen, ruskistettavien ruokien, seké kaikkien lihasta koo-
stuvien pédruokien (paitsi pienten riistalintujen ja kanojen), paistinperunoiden, kakkujen seké leivéin valmi-
stukseen. Téman liscksi toiminto soveltuu myds toisistaan poikkeavien ruokalajien valmistukseen kahdessa
kerroksessa. Toimi t&lldin seuraavasti:

e Aseta kaksiotasoritilé (1) taulukossa osoitetulle paikalle (katso sivua 92).

e K&@nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon

¢ Valitse tarvittava lémpétila kadntémélla [ammonsaadsn nuppia (A).

* Ké&anna ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

* Esildmmitd vunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen vuniin.

(*] ei kaikissa malleissa
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Ohjelma I.ammonsacfdon Ajat rnt}lun Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Makaronilaatikko 1 Kg. 230° 20 min. 1 K&dnnd paistoastiaa  valmistuksen
puolivélissa.

Lasagne 1 kg. 230° 20 min. 1 Kéytd paistinvuokaa, kdénnd 10 min
jcilkeen.

Pizza 500 g 225° 17 min. 2 Kéytd uunipeltid.

Kana 1 kg. 200° |70-80 min. 1 Kéytd uunipeltic, kéénné noin 38
min. jélkeen.

Porsaan paisti 900 g 200° 70 min. 1 Kéytd uunipeltici, kéénné noin 35
min. jalkeen.

Lihapydrykét 650 g 180° 55 min. 2 Kéytd uunipeltici, kééinné noin 30 min.
iclkeen.

Paistinperunat 500 g 200° 50 min. 2 Kéytd uunipeltiai, sekoita 2 kertaa.

Murotaikinapiiras 700 g 180° 40 min. “ Kéytd uunipeltid.

Péhkingkakku 1 kg 180° 40 min. “ Kéytd uunipeltia.

Pahkingkakku 800 g 180° 35 min. u Kayta kakkuvuokaa.

Keksit (pikkuleivét) 100 g 180° 14 min. “ Kéytd uunipeltia.

Leipd 500 g 200° 25 min. u Kayta oljyllé voideltua uunipeltic.

Perinfeisen uunin kaytts [__|

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin kaiken tyyppisten kalojen, téytettyjen vihannesten, kananmunapohiai-
sten kakkujen seké erittdin pitkic valmistusaikoja vaativien (yli 60 min) kakkujen valmistamiseen. Toimi seu-

raavasti:

* Aseta ritilé taulukossa osoitetulle paikalle (katso sivua 92).
* K&dnnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon
¢ Valitse tarvittava lémpétila lémménsaadsn nuppia (A) kéyttamalls.
e K&dnnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.
e Esildmmitd vunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen vuniin.

Ohjelma I.ammonsa(fdon Ajat I'Iffldn Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka
Viiridiset (3) 230° 44 min. 1 Kaytd vunipeltid, kéiéinng 24 min. jélkeen.
Kirjolohi 500g 200° 35 min. 2 Kéytti uunipeltici, kéiénné 16 min. jéilkeen.
Taytetyt mustekalat 450g 200° 30 min. 1 Kéytd paistinvuokaa, kédnnd valmi-
stuksen puolivélissa.
Uunissa ruskistetut tomaatitf  200° 40 min. 1 Kéyta oliylla voideltua wunipeltia ja
5509 k&gnng 20 min. jalkeen.
Tonnikalalla téytetyt 200° 40 min. 1 Kéytd uunipeltia ja aseta sille 8ljyd,
kesdakurpitsat 750g tomaatteja ja vettd. K&énné uunipel-
tiad 20 min. jélkeen.
Rusinakakku 1 kg 180° 75 min. 1 Kéytd pienid kakkuvuokia.
Marengit 120° 50 min. 2 Kayta oliylld voideltua uunipeltia.

Anna kovettua véhint&én 1 péivén
ajan ennen farjoilua.
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Grillin Kéytts [

Aseta ritild taulukossa osoitetulle paikalle (katso sivua 92). Kehotamme, ettt kaadatte kaksi lasillista vettd
paistinastian pohjalle, jotta véltyttién savun ja ikévien hajujen muodostumiselta, sillé grillauksen lopussa
paistinastiaan tippunut rasva kéryéd helposti. Néin helpottuu myds puhdistus.

- K&antskad toiminnan valitsijoséddinté asentoon
- Esikuumentakaa vunia 5 minuutin ajan.
- Sijoittakaa ruoka uuniin.

- Sulkekaa vunin oviluukku vain ensimmdiseen asentoon, kuten viereisessa kuvassa.
- Kaynnistyksen ajastimen nuppi voidaan kééntéd asentoon U tai asentoon, joka vastaa haluttua valmi-

stusaikaa (katso “ Sédtimien kéytts”).

Ohjelma I.ammonsacidon Ajat I'Iffldn Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Porsaan kyljykset (2) 270° 19 min. 4 K&antakad 11 min jalkeen

Nakit (3) 270° 10 min. 4 K&antakad 6 min jdlkeen.
Hampurilaiset (2) 270° 13 min. 4 K&antakad 7 min jdlkeen
Makkarat (4) 270° 20 min. 4 K&antakad 11 min jalkeen
Vartaat 500g 270° 26 min. 4 K&antakad 8, 15 ja 21min jélkeen
Pachtoleipd 270° 2 min. 4 K&antakad Tmin jalkeen (%)

(%): Paistinastiaa ei tarvita leivin paahtamiseen.

Ruoan valmistaminen kiertoilmauvunissa samanaikaisesti 2 kerroksessa (*)

Kiertoilmauunin avulla voit valmistaa my8s toisistaan poikkeavia ruokia
samanaikaisesti kahdessa kerroksessa.

Kahden vastuksen tuottama l&mpd leviéié uunin sisélla tuulettimen
kierréttéman ilman avulla.

Tallg tavoin lampé levidd tasaisesti ja nopeasti uunin sisélla. Uunin
siséllé oleva ilma on t&mén lisdksi kuivaa, jolloin ruokien tuoksut tai
maut eivit pédse sekoittumaan keskenddn.

Noudata seuraavassa annettuja yksinkertaisia yleisohjeita, kun haluat
valmistaa kaksi annosta samanaikaisesti:

1. Samanaikaisesti valmistettavien elintarvikkeiden kypsennysaika on
pidempi kuin yksittdisille annoksille osoitettu aika.

2. Vaihda kahden vunipellin paikkaa keskenddn ruoan valmistuksen
puolivélissé asettamalla yllé oleva uunipelti alemman ritilén pédlle
ja pdinvastoin.

Muista témdn liscksi kéiéintad itse vunipeltejé puoli kierrosta.

Huom: aseta ritildt vuniin vieressé olevan piirroksen osoittamalla
tavalla.

(*] ei kaikissa malleissa
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Saannéllinen puhdistus estéd savun ja epémiellyttévien hajujen syntymisen ruoan valmistuksen aikana. Alg
anna rasvan kerddntyd uunin sisdlle.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen mink&dn puhdistustoimenpiteen aloittamista ja anna uunin jédhtyd.
Puhdista uunin luukku, siséiseindméit ja lakalla tai maalilla pééllystetyt pinnat vedelld ja pesuaineella. Kuivaa
huolellisesti.

Al kéytd vunin alumiinipaéllysteisen siséosan puhdistukseen alumiinia vahingoittavia puhdistusaineita
(suihkepullossa olevat puhdistusaineet) ja &lé hankaa seinémié terdvilla vélineilld.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla sienelld.

Alg kéytd hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoittaa maalattuja pintoja.

Varmista pesun aikana, eftei uunin sisélle pédse vettd tai nestemdiistd saippuaa sen paéllé olevien urien kaut-
ta.

Alg koskaan upota laitetta veteen. Alé pese laitetta juoksevan veden dlla.

Voit pestd kaikki lisévarusteet tavallisten astioiden tapaan joko kdsin tai astianpesukoneessa.

Jotkin malllit on varustettu aukaistavalla luukulla, jonka tarkoituksena on helpottaa uunin siséiosien puhdistu-
sta. Uunin huolellinen puhdistus tapahtuu seuraavasti: aukaise luukku pientd lukkolaitetta painamalla (kuva
A). Vedd luukku itsedsi kohden ja aseta uuni kumolleen (kuva B). Téissé asennossa puhdistus on helppoa.
Sulje luukku uunin puhdistuksen jélkeen ja varmista, etté luukku on tiukasti kiinni.

kuva A kuva B

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa hévittéd yhdessd tavallisten kofitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté poiston yhteydes-

sa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyviiksyméadn kierratyskeskukseen tai anna se jélleenmyyiéin hévitettévéiksi,

mikali kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyijén toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai védrdn
romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét kodinkoneen erilléén muista jétteistd. Néin myds
kodinkoneen sisdltémdt kierrdtettévét materiaalit voidaan kerétd talteen, jolloin sédstdt energiaa ja luonnon- .
varoja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on hévitettéivé erik-
seen muista kotitalousjéitteistd.
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