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KAPPALE 1 - YLEISTA

1.1 - UUNIN JA SEN LISATARVIKKEIDEN KUVAUS

A Ylempi vastus I Sa&adintaulu

B Uunin sisdvalo (mikali laitteessa) L Alempi vastus

C Sivuohjaimet M Lasiluukku

D Paistinvartaan paikka (mikéli laitteessa) N Uunipelti (mikéli laitteessal)

E Lammonsddddn nuppi O Ritila

F Ldmmdnsaaddn merkkivalo P Varras (mikdli laitteessal)

G Kaynnistyksen ja ajastimen nuppi Q Vartaan kannattimet (mikéli laitteessa)
H Toiminnan valintanuppi

SIVUOHJAIMET

Uunissa on 3 ohjainta, joiden
avulla paistoastiat ja ritiléit
voidaan asettaa eri korkeuk-
sille.
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KAPPALE 1 - YLEISTA
1.2 - YHTEENVETOTAULUKKO
TOIMINNAN | LAMMONSAADON|  RITILAN JA & .
OHIJELMA VALINTANUPIN NUPIN LISAVARUSTEIDEN % HUOMIOITA/VINKKEJA
ASENTO ASENTO ASENTO =
o
RUOKIEN 1 Peitd e|intawik|§eet alumi-
inikelmulla, mikdli pidat
.. .. . i3 kouming vii 20-30
SAILYTTAMINEN 60 || 2|7 e 2050
KUUMINA tapauksessa ne saattavat
o kuivua liikaa.
" . 1 Kéytd suoraan alimmille
HELLAVARAISEN . . Sbllq?lzltliléej St::lu?lter:iutg
TOI.MINN.ON 60%- 240 I 2 tchonF;a ritilélle sijoitettua
KAYTTO” — paistoastiaa (myos tama
- — o alemmilla ohjaimilla)
1
2
R R Kéytd suoraan ohjaimille
UUNI- TOIMINNON (kéro y QE‘OI I 3 | Gioietiva vunipelii o
N = atso sivulla ! e HH P
KAYTTO — olevaa taulukkoa) 1 n.].”.d fdhon.sa r|T||0||e
sijoitettua paistoastiaa.
;g :
(3]
Soveltuu erittdin hyvin
0 aiken tyyppiseen perin-
teiseen grillaukseen. Sijoita
Gmpur||0|set, nakit, var-
o taat, poohi}q{givdt ine. e
raan  ritildn padlle.
GRILL TOINNON 3 | Kol Taramisen
KAYTTO JA Vv hMdd B - '
RUOKIEN 1 Soveltuu erittdin hyvin ain-
RUSKISTUS oastaan ruskistusta
T B kaipaaville elintarvikkeille
e (esim. ruskistettavat sim-
pukat jne.). Aseta tdssd
tapauksessa elintarvikkeita
—J 3 | sisaltiivéi astia rifilan peicile.
GRILLI- TOIMINTO 1 Soveltuu erittin hyvin kano-
| — T baistin ine. valmitokseen.
PAISTINVARTAALLA 2 qudq‘ lasillinen  vettd
(MIKALI —3 uunipellille, jolloin puhdistus
LAITTEESSA) e elpottuu ja vltyt rasvan

alamisen yhteydessé syn-
r;'vd ta savulta.
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KAPPALE 1 - YLEISTA

1.3 - TEKNISET TIEDOT

Toimintajdnnite . .. ... katso arvokyltic
Maks. sshkénkulutus ... ... katso arvokyltia
SAHKON KULUTUS (normi CENELEC HD 376)

200° C:een saavuttamiseksi . . .. .. .o 0,20 KWh
Kulutus yhdessé tunnissa 200° Cissa ..o 0,70KWh
Totale ..o 0,90 KWh

Témé laite vastaa EU- direktiivin 89/336 vaatimuksia séhkémagneettisen yhteensopivuuden osalta.
Elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvat osat ja materiaalit vastaavat EU- direktiivin CEE 89/109 seké
ltaliassa 25 tammikuuta 1992 péivétyn lain nro. 108 vaatimuksia.

1.4 - TARKEITA VAROITUKSIA

1. Témé uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alé kéytd vunia mihinkéén muuhun tarkoituk-

seen tai muuta sen alkuperdisié ominaisuuksia.

Alg anna lasten tai uunin kéyttésn kykenemattdmien henkilsiden kéyttad laitetta ilman valvontaa.

Tarkista ennen uunin kéytdsnottoa, ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana.

Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintécn 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.

Muista eftd uuniluukun ja sen ulkopinnan lémpétila voivat kohota erittdin korkeiksi kéytdn aikana.

Kasittele uunia tallsin ainoastaan muovisia nuppeja tai kahvoja kéyttamalla. Ala jaté mitaén esineitd

uunin pédille sen toiminnan aikana.

6. Poista uunin siséllé olevat paperiset suojapahvit, kéyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin ofat uunin
kéiyttson.

7. Tarkista ennen pistotulpan asettamista pistorasiaan, efté:

- verkkojdnnite vastaa uunin takaosaan sijoitetussa arvokyltissé ilmoitettua arvoa.

- pistorasian teho on véhintédn 10A ja ettd se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

Valmistaja ei vastaa mistéén sellaisista vahingoista, jotka johtuvat témén séiénnsksen laiminlydmisesta.

8. Pese kaikki lisévarusteet ennen uunin ensimmdistd kéytdd.

9. Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- &la rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vedd
kahvaa alaspdin.

- &la aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri vunista
ofeftuja vuokia avoinna olevan uuniluukun pédlle.

10. Al siirré uunia koskaan sen toiminnan aikana.

11. Verkkojohdon muutokset, korjaukset ja vaihdot saa suorittaa ain-
oastaan valmistajan tai jélleenmyyjén valtuuttama henkils.
Ammattitaidottoman suorittamat korjaukset voivat aiheuttaa
vaaratilanteita.

O~ 0N

HUOMIO: Tarkista laitteen pakkauksesta poistamisen yhteydessd, etté luukku on moitteettomassa kunnos-
sa. Lasinen luukku voi sérkyd helposti, joten vaihda se uuteen, mikéli huomaat siing naarmuja, séréjé tai
viiltoja. Alg sulje luukkua liian voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmié nesteité kuuman lasiluukun pééille
laitteen toiminnan, puhdistuksen tai kuljetuksen aikana.

Kéytd uunia tyhjilldén ldmmonséétimen maksimilémpétilassa véhintaan 15 minuutin ajan ennen uunin
ensimmdistd kaytoonottoa. Ndin saat poistettua epamiellytiévén “vuden” hajun seké savun, joka
johtuu vastuksille kuljetusta ennen levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, etta ilmanvaihto
on riittavd tamén toimenpiteen aikana.
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KAPPALE 2 — UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

2.1 - SAATOLAITTEIDEN KAYTTO

e LAMMONSAADON NUPPI (E)

Valitse haluamasi [émpétila seuraavasti:

- Ruokien sdilyttaminen kuumina: Lammé&ns&adsn nuppi asennossa 60°C.

- Uunissa tapahtuva ruoan valmistus: Laimméns&édsn nuppi 60°C ja 240°C
vélilla.

- Kaiken tyyppinen grillaus ja ruoan valmistus paistinvartaan kanssa (mikdli

laitteessal):
Lammonsaddsn nuppi asennossa @

o KAYNNISTYKSEN JA AJASTIMEN NUPPI (G)

Ké&ynnistd uuni ja ohjelmoi valmistusaika seuraavasti: Kaénnd nuppia
mydtéipdivadn aina haluamaasi aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan
kuluttua umpeen kuulet &éinimerkin ja uuni sammuu automaattisesti.

Sammuta vuni seuraavasti: Aseta nuppi asentoon "0".

Aseta alle 10 minuutin kestoajat kadntémdlla nuppi ensin loppuun saakka ja
aseta se timdn jdlkeen halutun kestoajan kohdalle.

- ®m
e TOIMINNAN VALINTANUPPI (H) (a9
Témén nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, el siis: <ﬂ>

% ¥ ¥ C] UUNI- TOIMINNON KAYTTO JA RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA

(ylempi vastus ja alempi vastus toimivat)

(L] “HELLAVARAISEN" TOIMINNON KAYTT®

(vain alempi vastus toimii)

PAISTINVARRAS (MIKALI LAITTEESSA)

(vain ylempi vastus toimii maksimiteholla)

o LAMMONSAADON MERKKIVALO (F)
Merkkivalo ilmoittaa, etté vunin |émmitys on kéynnissd. Uuni on saavuttanut
asetetun lampétilan, kun merkkivalo sammuu.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

2.2 - KAYTTOVINKKEJA

e Uunia sekd “hellévaraista” toimintoa kéytettdiessé uuni on syytd lémmittéé aina esiasetettuun [émpédti-
laan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

* Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lémpétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissd ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.

e Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

2.3 - TOIMINTOJEN ASETTAMINEN

« RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA (_

Aseta uvunipelti tai ritilé (vuoka niiden padlla) ohjaimille 3 sivulla 169 osoitetun
kuvan mukaisesti. Témén toiminnon avulla voit pitéd ruoan kuumana aina tar-
joiluhetkeen saakka. Alg j&té ruokaa kuitenkaan liian kauaksi aikaa uuniin, silla
téllsin se voi kuivua likaa (peitd vuoka t&imén vuoksi alumiinikelmulla tai uunipa-
perilla).

Ké&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon C]

Valitse haluamasi lémpétila lémménsaédsn nuppia (E) kéyttamalla.

K&annd kaynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusajalle.
Asefetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan @énimerkillé. Mikali haluat poistaa
ruoan uunista jo ennen asefettua aikaa, kddnné kéynnistyksen ja ajastimen nuppi
(G) kasin asentoon “0”.

e “HELLAVARAISEN” TOIMINNON KAYTTO Q

Aseta uvunipelti tai ritilé (vuoka niiden pddlld) ohjaimille 3 sivulla 169 osoitetun
kuvan mukaisesti. Témé toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmis-
tukseen. Toiminta soveltuu erittéin hyvin myds perusruokien viimeistelyyn tai sellais-
ten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettévé hyvin erityisesti alapuolelta.

Suosittelemme, ettd asetat paistoastian alemmille ohjaimille (3).
K&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon .
Valitse haluamasi lémpétila lamménséddsn nuppia (E) kayttamalla.

Kaanng kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusajalle.
Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan &&nimerkillé. Mikéli haluat poistaa

ruoan uunista jo ennen asefettua aikaa, kddnné kéynnistyksen ja ajastimen nuppi

(G) késin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

- UUNI- TOIMINNON KAYTTS ()
Ké&&nnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon
Valitse haluamasi lémpétila lémmansddden nuppia (E) kéytdmalla.
K&dnnd kaynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusajalle.

Odota, etté vuni ldmpenee asettamaasi lémpétilaan (merkkivalo sammuu), aseta
ruokaa siséiltévé astia jo uuniin asetetun ritilan padille tai jos ruoka on vunipellilld,
aseta se suoraan ohjaimille (noudata tarkasti alla olevassa taulukossa annettuja

|

ohijeita). Ruoan valmistuksen pédtymisestd ilmoitetaan d@nimerkilla.

RESEPTIT MAARA w.u.N\o SiﬁfDoN VALMISTUSAIKA mnwmwpam HUOMIOITA JA VINKKEJA
TUORE PIZZA 400g 200°C 25 min. 3 el () ot il )
PIRAS 600g | 200°C 35 min. 3 Kaiyts wunipelic (N] i ritkin peiclle
o . Voit asettaa sen suoraan ritilélle (O)
PAKASTETTU PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 o e (N
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Aseta paistoastia suoraan riiléin (O) pédlle
CANNELLONIT 2300 g 200°C 40 min. 3 Aseta paistoastia suoraan riiléin (O) pédlle
KOKONAINEN KANA | 1500 g 220°C 90 min. 3 Teehankcle i enpincle o o
PORSAAN PAISTI 1500g | 220°C 90 min. 3 o erkin e v porcenmpCrile e
LIHAPYORYKAT 1000 g 200°C 60 min. 3 Sl suorach nipeitie 0 i ien (0
KANIININ PALAT 1000 g 200°C 60 min. 3 L e K aroess vamis
MERIAHVEN SUOLASSA 900 g 190°C 40 min. 3 Peitci kala kokonaan karkealla suolalla.
Voitvalmistor ipelil (N) i il
KULTALAHNA UUNISSA | 1000 g 190°C 40 min. 3 oname (gfggg“:;iz;,:ﬁ:m iien
ALUMIINIKELMUUN . Vv i N il (O]l
AR LSS w09 | o | domn | 3 |“UmEEEENECe
PAVEMNILUSION KGR | 1700 | 200°C | 30 min. 2 Asela paislogsfa riiin (O)
KESAKURPITSAT 5 . Kaytd uunipelfit (N) tai rifiléin (O) paéile asefetiua
TONNIKALASSA 1000 g 200°C 40 min. 2 wuokaa Lisa 6liyd, tomacttia ja vetti
RUSKISTETUT PERUNAT | 1500 g 200°C 40 min. 2 Asefa poisqu.§"a rifiléin (O)
Q%E'IE\IPAI\EORTI'U / 1000 g 190°C 90 min. 3 Aseta kakkuvu?,(o ritilén (O)
MUFFINSSIT 600 g 200°C 18 min. 2 Sijoita plenefoat jioracn
Lis&& valmistusaikaan noin 5 minuuttia esilammitysaikaa.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

«  GRILLI- TOIMINNON KAYTT® JA RUOKIEN RUSKISTUS [ )

Témd toiminto soveltuu erittéin hyvin hampurilaisten, porsaan kyljysten, nakkien,
makkaroiden jne. grillaukseen.

Témdn liséiksi tétd toimintoa voidaan kéiyttéé ruokien ruskistukseen: ruskistettavat
tortut, ruskistettavat simpukat jne.

Toimi seuraavasti:

Aseta grillattavat elintarvikkeet suoraan ritiléin tai vunipellin (N) pédlle keskim-
mdisille ohjaimille (2) kuvan 1 mukaisesti. J&t& vuniluukku auki kuvan 2 mukaisesti.
Kaada lasillinen vetté uunipellille (N), jolloin puhdistus helpottuu ja vltyt rasvan
palamisen yhteydessd syntyviiltd savulta.

Ké&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon El

K&anng lémménséddsn nuppi (E) asentoon Ev]

K&anng kéiynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusaijalle.

Térkedd: parhaan tuloksen saat, mikdli asetat elintarvikkeet ritilén (O) pdédille
siten, ettd uuniluukun lghelle ja& noin 2 em vapaata tilaa (katso kuvaa 1).

Aseta ruoka-astia suoraan keskimmdisten ohjainten pddlle sijoitetun ritilan padlle, mikéli haluat vain
ruskistaa jo valmistetun ruoan. J&td uuniluukku auki kuvan 3 mukaisesti. Asetetun ajan loppuun kulumisesta
iimoitetaan &&nimerkillé. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnng kéynnistyk-
sen ja ajastimen nuppi (G) kdsin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

Leipé paahtuu parhaalla mahdollisella tavalla, mikéli asetat
viipaleet sivulla olevan kuvan mukaisesti siten, ettd ritilén

reunoille j&é noin 2 cm tyhjda tilaa.

VAIN LEIVAN PAAHDON YHTEYDESSA: esilémmité vunia 2-3 min-
vutin verran luukun ollessa hieman auki (vieressd olevan kuvan

mukaisesti)

2em I UTTTTTTTTITTT]

il

Alla olevassa taulukossa annamme joitakin neuvoja, jotka auttavat grillaamaan parhaalla mahdollisella

tavalla.
RESEPTIT MAARA MMMSS:::,?DON VALMISTUSAIKA HUOMIOITA JA VINKKEJA

PORSAAN KYLIYKSET (4) | 600 g Ev] 20 min. K&énnd noin 12 minuutin jélkeen.

. Tee haarukalla reikid sen pinnalle, jotta rasva pédsee
MAKKARAT (12) 1200 g 25 min. R L

valumaan ulos. Ké@nné noin 15 minuutin jélkeen.

HAMPURILAISET (6) 700 g E] 20 min. Kédinna noin 12 minuutin jlkeen.
NAKIT (6) 500 g [j 10 min. K&énné noin 3-4 minuutin jélkeen.
VARTAAT (4) 650 g Ev] 25 min. K&&nné noin 15 minuutin jélkeen.
PAAHTOLEIPA 6 Ev] 3,5 min. K&anna valmistuksen puolivélissé
RUSKISTETTAVAT 1500 g E] 15 min. Sijoita pdleO(ij.IG kesk‘lrﬁ.r.nalsll.”fe ohjaimille (2)
TORTUT sijoitetun ritiléin pédlle
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

o GRILLI- TOIMINTO PAISTINVARTAALLA (MIKALI LAITTEESSA)

Témd toiminto soveltuu erittdin hyvin kanojen, siipikarjan, porsaan- seké vasikanpaistin jne. valmistukseen vartaassa.

Toimi seuraavasti:

Aseta ruoka vartaaseen (P) ja lukitse se paikoilleen Aseta vartaan kannattimet (Q) uunipellillé tarkoitusta varten
tarkoitukseen olevia haarukoita kéyttéméllé (sido liha oleviin reikiin.

hyvin tarkoitukseen sopivalla narulla, jolloin saat
parhaimman tuloksen).

kuva 8

Aseta ruokaa siséltévé uunipelti alemmalle ohjaimelle
(3) kallistamalla vartaan kannattimia (Q) vasemmalle.
Varmista, ettd vartaan kérki 1 on edessa.

Aseta uunipelti paikoilleen, tyénné varras paistinvar- Jatd luukku auki kuvan osoittamalla tavalla (raolleen).
taan paikkaan (D) ja kallista vartaan kannattimia (Q)
oikealle.

T&mén toiminnon yhteydessd uunia ei farvitse esilémmittéid.

K&&nnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon .
K&dnna lammanséddsn nuppi (E) asentoon E]
K&anna kéiynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusaijalle.

Muista suorittaa ajastimen ohjelmointi uudelleen, mikéli ruoan valmistukseen tarvi-

taan yli 2 tuntia.
K&énnd kdynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) késin asentoon “0” ruoan valmistuk-
sen pdatyttyd.
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KAPPALE 3 - PUHDISTUS JA HUOLTO

Saanndllinen puhdistus estéié savun ja epémiellyttévien hajujen syntymisen ruoan valmistuksen aikana.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen minkddn puhdistustoimenpiteen aloittamista.
Alg upota laitetta koskaan veteen tai pese sité juoksevan veden alla.

Ritilét, uunipelti ja varras (mikéli laitteessa) voidaan pesté tavallisten astioiden tapaan joko késin tai astian-
pesukoneessa.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla sienella. Ald kéyta hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoit-
taa laitteen pintaa (lakka tai maali). Varmista pesun aikana, ettei uunin sisélle pédise vettd tai nestemdisté
saippuaa sen oikealla puolella olevien urien kautta.

Als kayta sydvyttavia aineita uunin siséosien puhdistukseen tai raaputa seingmi terévillé esineilld. Kayté
ainoastaan hankaamattomia nestemdisié puhdistusaineita.

Al yritd tydntad haarukoita, veitsié tai muita terévid esineité uunin takana oleviin reikiin.

Voit helpottaa uunin pohjan puhdistusta nostamalla alempaa vastusta (L) ja vetémélls sité oikeanpuoleista
seindmad kohden (katso kuvaa 10).

Aseta vastus puhdistuksen jéilkeen takaisin paikoilleen kuvan 11 mukaisesti.

kuva 11

UUNIN SISAVALO (mikdli laitteessa)

Uunin siséivalo (B) palaa aina uunin toiminnan aikana. Ota yhteys valmistajan valtuuttamaan henkildén tai
huoltoliikkeeseen, mikdli haluat vaihtaa lampun.
HUOM: Uuni toimii normaalisti, vaikka lamppu olisikin palanut.
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