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KAPPALE 1 - YLEISTA

1.1 - UUNIN JA SEN LISATARVIKKEIDEN KUVAUS

A Ylempi vastus H Toiminnan valintanuppi
B Uunin sisdvalo (mikali laitteessa) I Saadintaulu

C Sivuohjaimet L Alempi vastus

D Liitin M Lasiovi

E Lammonsddddn nuppi N Uunipellit

F Lammonsdddsn merEkivcﬂo O Ritilat

G Kaynnistyksen ja ajastimen nuppi P Irrotettava vastus

IRROTETTAVAN VASTUKSEN PAIKKA

Voit asettaa irrotettavan vastuksen (P) paikalleen
vunin alle kuvassa annettujen ohjeiden mukaisesti
aina silloin, kun et kéytd sitd.

Uunissa on 3 ohjainta, joiden avulla
paistoastiat ja ritilét voidaan asettaa eri
korkeuksille. Ohjainta 2 kéytetddn myds
irrofettavalle vastukselle “kaksoisuuni”-
toimintoa kdytettdessd, katso sivua 190.
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1.2 - YHTEENVETOTAULUKKO

KAPPALE 1 - YLEISTA

TOIMINNAN IAMMONSAADON|  RITILAN JA E .
OHIJELMA VALINTANUPIN NUPIN LISAVARUSTEIDEN =< |HUOMIOITA/VINKKEJA
ASENTO ASENTO ASENTO S
1 Peitd elintarvikkeet alumi-
RUOKIEN — inike|rll1u||a, mik?|i2%id368
. . . it : P
SAILYTTAMINEN 60 2 nm“ir?uu\f"fhi'?.mq YI:Auusso
KUUMINA tapauksessa ne saattavat
e kuivua liikaa.
. 1 Kéyté suoraan alimmille
“HELLAVARAISEN” ohlmml't'!? siioitettua
° ° vunipeltid tai  mitd
- TOIMINNON 60°- 240 2 | oharsa riillle sijoitettua
KAYTTO — paistoastiaa (myds tamé
| Sh—) e alemmilla ohjaimilla)
E::; l
. . Kéytd suoraan ohjaimille
UUNI- TOIMIN- — 60 '_240 - 3 sijoitettua uunipeltia tai
A ~ (katso sivulla 189 fai mité tahansa ritilalle
NON KAYTTO olevaa taulukkoa) 1 . . . .
—— sijoitettua paistoastiaa.
E ? 2
Soveltuu erittdin hyvin kaiken
tyyppiseen perinteiseen gril-
laukseen. é)iioita hampuri-
a lajset, nakit, vartaat, paah-
toleivét |ne. suoraan ritilén
GRILLI- TOIMIN- padille. Kdytd uunipelti mah-
NON KAYTT® JA 3 dollisen rasvan kercgmiseen.
RUOKIEN M M 1 Sov?lruu erittdin h)l,<v'int oip-
RUSKISTUS - kaipaaville elinfarvikkelle
e esim. ruskistettavat sim-
pukat jne.). Aseta tdssa
tapauksessa elintarvikkeita
_— 3 sisdltévé asfia ritilin padlle.
0 Kayta tkc:htq_riji|t("j'o'| ((ﬁ)
KAKSOISUUNI- = ?é’s‘?gsgﬂ%” aluat veimis-
TOIMINNON — 60°- 240° 2 *Z"(;’gd‘“ Eg‘;’r?"“f%iﬁk?g,;
KAYTTO e \(%T)rlnigakielgnqmnip%hegg
o Soveltuu erittdin hyvin
PAAHTO- TOIMIN- v v leivéin paahtamiseen,
NON KAYTT® - 2 [dmpimien voileipien
3 valmistamiseen jne.
184 —~am = Uunipelti (N) = =Ritil (O) —~—— = Irrotettava vastus (P)




KAPPALE 1 - YLEISTA

1.3 - TEKNISET TIEDOT

Toimintajdnnite . .. ... katso arvokyltia
Maks. séhkénkulutus ... ... katso arvokylttic
SAHKON KULUTUS (normi CENELEC HD 376)

200° C:een saavuttamiseksi . .. ... 0,20 KWh
Kulutus yhdessd tunnissa 200° Cissa ..o oo 0,70KWh
Kokonaiskulutus . ... ... ... 0,90 KWh

Témé laite vastaa EU- direktiivin 89/336 vaatimuksia séhkémagneettisen yhteensopivuuden osalta.
Materiaalit sekd elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvat osa vastaavat EU- direktiivin CEE 89/109
vaatimuksia.

1.4 - TARKEITA VAROITUKSIA

1. Témé uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alé kéytd uunia mihink&én muuhun tarkoituk-

seen tai muuta sen alkuperdisié ominaisuuksia.

Alé anna lasten tai uunin kéyttéon kykenemétmien henkilsiden kéytd laitetta ilman valvontaa.

Alg poistu uunin luota koskaan leivéin paahtamisen aikana, sillé leipd saattaa palaa helposti.

Tarkista ennen uunin kéytdsnottoa, ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana.

Poista uunin sisdlld olevat paperiset suojapahvit, kéiyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin ofat uunin kéyttsn.

Tarkista ennen pistotulpan asettamista pistorasiaan, ettd:

verkkojéinnite vastaa uunin takaosaan sijoitetussa arvokyltissé ilmoitettua arvoa.

pistorasian teho on véhintéén T0A ja ettd se on maadoitettu asianmukaisella tavalla. Valmistaja ei vas-

taa mistddn sellaisista vahingoista, jotka johtuvat tamén saanndksen laiminlydmisestd.

Pese kaikki liséivarusteet ennen uunin ensimmdistd kéyttod. Alé pese kuitenkaan irrotettavaa vastusta (P).

Alé upota irrotettavaa vastusta (P) veteen. Puhdista se kostealla pyyhkeelld, mikdli se likaantuu.

. Ala tyénné metallisia tarvikkeita, kuten haarukoita, veitsid jne. irrotettavan vastuksen liittimeen (D).

0. Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintéén 85 cm korkeudelle

kauas lasten ulottuvilta. Al sijoita uunia verhojen tai muiden helposti
palavien materiaalien alle tai |dLeisyyteen.

11. Muista etté uuniluukun ja sen ulkopinnan lémpétila voivat kohota erit-
tdin korkeiksi kéyton aikana. Kasittele yunia télléin ainoastaan muo-
visic;I nuppeija tai kahvoja kayttdmalld. Alé jaté mitdén esineitd uunin

aalle.

]Z.Rk'j kosketa irrotettavaan vastukseen tai sen kannattimeen heti ruoan
valmistuksen jélkeen. Odota, ettd uuni jédhtyy ennen kuin kosket kyseisi-
in osiin. Aseta se takaisin sdilytystilaansa.

13.Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- &l& rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vedé kahvaa
alaspéin.

- &la aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista otettuja
vuokia avoinna olevan uunin oven péiille.

14. Ala siirré uunia koskaan sen toiminnan aikana.

15. Verkkojohdon muutokset, korjaukset ja vaihdot saa suorittaa ainoastaan
valmistajan tai jélleenmyyjén valtuuttama henkils. Ammattitaidottoman
suorittamat korjaukset voivat aiheuttaa vaaratilanteita.

16. Sammuta vuni kéddntamdlla kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) asentoon “0”.

Kéytd uunia rKhiillii&n ldmménséétimen maksimilampétilassa vahintéén 15 minuutin ajan ennen vunin
ensimmadistd kaytoonottoa. Ndin saat poistettua epamiellytiévén “vuden” hajun seké savun, joka
johtuu vastuksille kuljetusta ennen levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, etta ilmanvaihto
on riittéva {amdén toimenpiteen aikana.

RSN A bl

=00~

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, efté luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on
valmistettu lasista ja t&mén vuoksi herkkd sarkymédn. Pyydd uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen
lasin tilalle. Alé sulje luukkua voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmié nesteitéi kuuman lasin pédille silloin,
kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta paikasta toiseen.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN
VALMISTUSTAULUKOT

2.1 - SAATOLAITTEIDEN KAYTTO

e LAMMONSAADON NUPPI (E)
Valitse haluamasi lémpétila seuraavasti:
Ruokien sdilyttdminen kuumina: Lamméns&éadsn nuppi asennossa 60°C.

Uunissa tapahtuva ruoan valmistus: Lamménsdddon nuppi 60°C ja 240°C
vélilla.

Kaiken tyyppinen grillaus

Lamménsddddn nuppi asennossa .

o KAYNNISTYKSEN JA AJASTIMEN NUPPI (G)

- Kdynnistd vuni ja ohjelmoi valmistusaika seuraavasti: Kdénné nuppia
my&tépdivadn aina haluamaasi aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan
kuluttua umpeen kuulet &énimerkin ja uuni sammuu automaattisesti.

Sammuta vuni seuraavasti: Aseta nuppi asentoon "0".

Aseta alle 10 minuutin kestoajat kadntamdlla nuppi ensin loppuun saakka ja aseta se téman jélkeen
halutun kestoajan kohdalle.

. a0y
TOIMINNAN VALINTANUPPI (H) by Q

Témén nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, eli siis:

K 2K 2% 2 [Z) UUNI- TOIMINNON KAYTT® JA RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA

(ylempi vastus ja alempi vastus toimivat)

—3 3 & | (S5 KAKSOISUUNI TOIMINNON KAYTTO
i i i (ylempi vastus ja alempi vastus + keskimmdinen irrotettava vastus toimivat)

(L) “HELLAVARAISEN"- TOIMINNON KAYTTO

(vain alempi vastus toimii)
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

—FEITT @ GRILLI- TOIMINNON KAYTTO

(vain ylempi vastus toimii maksimiteholla)

BAE R E] PAAHTO- TOIMINNON KAYTTO
L2 4 4 (ylempi vastus ja keskimméinen irrotettava vastus toimivat maksimiteholla)

o LAMMONSAADON MERKKIVALO (F)
Merkkivalo ilmoittaa, etté vunin |&mmitys on ké&ynnissd. Uuni on saavuttanut
asetetun lémpétilan, kun merkkivalo sammuu.

2.2 - KAYTTOVINKKERJA

e Uunia, kaksoisuunia sekd “hellévaraista”- toimintoa kéytettéiessé uuni on syytd lémmittéd aina esiasetet-

tuun lémpétilaan noin 10 minuutin ajan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

* Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lampétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-

taa. Niissd ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.
¢ Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

2.3 - TOIMINTOJEN ASETTAMINEN
o RUOKIEN SAILYTTAMINEN KUUMINA (CJ

Témén toiminnon avulla voit pitdéd ruoan kuumana aina tarjoiluhet-
keen saakka. Al j&té ruokaa kuitenkaan liian kauaksi aikaa wuniin,
sillé téllsin se voi kuivua likaa (peité vuoka témén vuoksi alumiinikel-
mulla tai uunipaperilla). Aseta uunipelti tai ritilé (vuoka sen padlld)

ohjaimille 3 vierellé olevassa kuvassa annettujen ohjeiden mukaisesti.
K&&nnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon

Sijoita lamménséddsn nuppi (E) asentoon 60°C.

K&énné kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusa-
jalle. Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan &énimerkilla.
Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kadnnd
kéiynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) kéisin asentoon “0”.

e “HELLAVARAISEN”- TOIMINNON KAYTT6 (L

Témé toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen.
Toiminta soveltuu erittéin hyvin myds perusruokien viimeistelyyn tai
sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettévé hyvin erityisesti
alapuolelta.

Aseta uunipelti tai ritilé (vuoka sen padllé) ohjaimille 3 viereisessd
kuvassa annettujen ohjeiden mukaisesti.

Ké&&nnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon Q .
Valitse haluamasi lémpétila lémménsaédsn nuppia (E) kéyttamalla.

K&anng kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusa-

jalle. Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan &énimerkilla.

Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnnd
kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) késin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

« UUNI- TOIMINNON KAYTTS (O

Ké&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon [Z]

Valitse haluamasi lémpétila lémménsaédsn nuppia (E) kéyttamalla.
K&anna kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusa-
jalle.

Odota, ettd uuni lémpenee asettamaasi ldmpétilaan (merkkivalo sam-
muu), aseta ruokaa sisdltévé astia jo uuniin asetetun ritilén pédlle tai
jos ruoka on uunipellillé, aseta se suoraan ohjaimille (noudata tarkasti
alla olevassa taulukossa annettuja ohijeita). Ruoan valmistuksen pédt-
tymisestd ilmoitetaan dénimerkill.

RESEPTIT MAARA Lg'gm%ﬁiﬁf VALMISTUSAIKA me:l/ulwpam HUOMIOITA JA VINKKEJA
TUORE PIZZA 400 g 240°C 25 min. 3 Uunipellin (N) kéytts
PIRAS 600g | 200°C 35 min. 3 Kaiyks wunipelit (N} i riffin ptidlle
PAKASTETTU PIZZA 300 240°C 10 min 3 Voit asettaa sen suorcon ritilélle (O)
9 : tai uunipellille (N)
LASAGNE 1500g |  200°C 40 min. 3 Aseta paidoasiig gjorcan riéin (O)
CANNELLONIT 2300g | 200°C 40 min. 3 Aseta paidoasia gjoraan rién (O)
KOKONAINENKANA | 1500g |  220°C 90 min. 3 Tee hs:;yckgﬂg,gekg n pimdle, ol
PORSAAN PAISTI 1500g | 220°C 90 min. 3 i en o S ke e
LIHAPYORYKAT 1000 g 200°C 60 min. 3 Sijoitar suoraan uunipellle.
KANIININ PALAT 1000g |  200°C 60 min. 3 L it v Kicpdforoessa
MERIAHVEN SUOLASSA | 900 g 190°C 40 min. 3 Asefafdla uupelile N i s
KULTALAHNA UUNISSA | 1000 g 190°C 40 min. 3 Uunipellin (N) kéyttd
Voit keittia Il (N ol
CLMIISE N | s00g | rsoc | aomn | 5 [VeREsgmagedNGs
t t itila
WR';IA;E&A[S&?UUSTON - 1700 g 200°C 30 min. 2 Sijoita pais ocsnlo ritiléan (O)

A o . Kéyh It tq sill
A 1000g | 200°C | 40min 2 |Kergounipelic [N o cuclo ile
RUSKISTETUT PERUNAT | 1500g |  200°C 40 min. 2 Sijeita paistaasfia ritlén (O)
(A)%ENATORHU / 1000 g 190°C 90 min. 3 Aseta qukt[:,)‘::luocﬂm ritilan (O)
MUFFINSSIT 600g 200°C 18 min. 2 Sioita piene]yuodtff.cracn

Lis&& valmistusaikaan noin 10 minuuttia esilammitysaikaa.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

« KAKSOISUUNI- TOIMINNON KAYTTO (=

Aseta irrofettava vastus (P) keskimmadisille ohjaimille (2) alla olevan kuvan mukaisesti. Varmista, etté irrotet-
tavan vastuksen kytkentanavat asettuvat oikein tarkoitusta varten olevaan liittimeen (D).

Ké&&nnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon(—|.

Valitse haluamasi lémpétila limménséddsn nuppia (E) kéytémalla.

K&énné kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusajalle.
Odota, ettd vuni saavuttaa esiasetetun [émpdtilan (merkkivalo sammuu) ja aseta timén jélkeen 2 vunipeltia
tai ritilét ohjaimille 1 ja 3. Valmistusajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan d@nimerkilla.
Kaksoisuunin kéytsn jélkeen:

e Aseta ldmménsadadsn nuppi (E) asentoon

“glt

pumista, aseta ajastimen nuppi (G) asentoon “0”.
e Ald aseta koskaan MITAAN irrotettavan vastuksen (P) péélle, vaan kéytd ohjaimille 1 ja 3 asefettuja
mukana toimitettuja ritilditd ja uunipeltejé.

ja mikéli ruoka on valmista ennen asetetun ajan lop-

Odota, ettd uuni jadhtyy ennen vastuksen (P) poistamista ja aseta se tamdn jélkeen paikoilleen.

LAMMONSAA

RESEPTIT MAARA DON NUPPI | VALMISTUSAIKA| 0 oy HUOMIOITA JA VINKKEJA
TUOREET PIZZAT 1000g | 240°C 30 min. 1ia3 Kaytd kotLonngh%no foimitetiua
PAKASTETUT PIZZAT 600 g 240 °C 12 min. lja3 Keiyti kohlar ggagc)l foimitettua
PIRAAT 1400g | 200°C 40 min. 1ia3 Kayid kehta mufang fpimitchua
KANAN PALASET 1400g | 220°C 60 min. 1ja3 Kaytd '@hfgnggg ona foimitetua
VARTAAT 1200g | 220°C 45 min. 1ia3 Kaiyté kG*Jfgn;th%“mfim“eﬂua
g@?ﬁ[ﬁ\ET PALASET JA 1400 g 220 °C 60 min. lia3 Kayta kotLan?;zt%nFNf?imiteﬂua
UUNIPERUNAT 1200g | 220°C 60 min. lia 3 Kayti kohta mukeng omitetua
KULT:ALAHNA UUNISSA | 2000 g 200 °C 40 min. lja3 Kéytdi kotfttjln_in‘m;n&f?imifeﬂua
KERAISSRRTSAT TON- | 9000 9 200 °C 45 min. lja3 Kéiytd kotfgnin‘ﬁ%nmfimifeﬂua
PIRAAT 1500g | 200°C 45 min, 1ia3 Kayta k“tfn%%"fofim‘bma
MUFFINSSIT 1200g | 200°C 20 min. 1ia3 Kayta k“ﬁ*gngggl;%"mfim"eﬂw

Liséé valmistusaikaan noin 10 minuuttia esildmmitysaikaa.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

«  GRILLI- TOIMINNON KAYTTO JA RUOKIEN RUSKISTUS ()

Téimd toiminto soveltuu erittdin hyvin hampurilaisten, porsaan kyljysten, nakkien, makkaroiden jne. grillauk-
seen. Tamén lisiksi téité toimintoa voidaan kéytéid ruokien ruskistukseen: ruskistettavat tortut, ruskistettavat
simpukat jne.

Toimi seuraavasti:

Aseta grillattavat elintarvikkeet suoraan ritilén tai uunipellin (N) pédlle keskimmdisille ohjaimille (2) kuvan 1
mukaisesti. Jatd uuniluukku auki kuvan 2 mukaisesti. Kaada lasillinen vettd uunipellille (N), jolloin puhdistus
helpottuu ja vltyt rasvan palamisen yhteydessé syntyvélta savulta.

Ké&&nnd toiminnan valintanuppi (H) osenfoonE].
K&énnd lamménsaadsn nuppi (E) asentoon [:T_v]

K&énnd kéynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmistusajalle.

Térkedd: parhaan tuloksen saat, mikdli asetat elintarvikkeet ritilén (O) pddlle siten, etté vuniluukun
lahelle ja& noin 2 cm vapaata tilaa (katso kuvaa 1).

Aseta ruoka-astia suoraan keskimmdisten ohjainten pddlle sijoitetun ritiléin padlle, mikéli haluat vain
ruskistaa jo valmistetun ruoan. Jétd uuniluukku auki kuvan 3 mukaisesti. Asetetun ajan loppuun kulumisesta
iimoitetaan &&nimerkillé. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kédnné kéynnistyk-
sen ja ajastimen nuppi (G) kdsin asentoon “0”.
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KAPPALE 2 - UUNIN KAYTTO JA RUOAN VALMISTUSTAULUKOT

Alla olevassa taulukossa annamme joitakin neuvoja, jotka auttavat grillaamaan parhaalla mahdollisella tavalla.

o . | LAMMONSAA .
RESEPTIT MAARA DON NUPPI VALMISTUSAIKA HUOMIOITA JA VINKKEJA
PORSAAN KYLJYKSET
(4) 600 g E] 20 min. K&&nnd noin 12 minuutin jélkeen.
Tee haarukalla reikié innglle, jott
MAKKAROIDEN (12) | 1200 ) Bmin. | ddsee valumaan blos, |
K&&nnd noin 15 minuutin jdlkeen
HAMPURILAISET (6) 700 g ™) 20 min. Kédnnd noin 12 minuutin jélkeen
NAKIT () 500 g [viv] 10 min. K&&nné noin 3-4 minuutin jélkeen
VARTAAT (4) 650 g @ 25 min. K&&nnd noin 15 minuutin jéilkeen
RUSKISTETTAVAT 1500 @ 15 min Sijoita paistoastia keskimmadisille ohjaimille (2)
TORTUT 9 ' sijoitetun ritilan padile

 PAAHTO- TOIMINNON KAYTTO (=
Témd toiminto sopii erittéin hyvin leivéin paahtamiseen, lémpimien voileipien valmistamiseen jne.

Toimi seuraavasti:

Aseta irrotettava vastus (P) keskimmaisille ohjaimille (2) sivulla 10 olevassa kuvassa osoitetulla tavalla.
Varmista, etfa irrotettavan vastuksen kytkenténavat asettuvat oikein tarkoitusta varten olevaan liittimeen
(D).

Sijoita paahdettava ruoka suoraan ritilédn péélle ja aseta se
ohjaimille 1. J&t& uuniluukku auki kuvan osoittamalla tavalla.

Ké&énnd toiminnan valintanuppi (H) asentoon Ev]

K&dnna lammansaddsn nuppi (E) asentoon E]

Kadnnd kdynnistyksen ja ajastimen nuppi (G) haluamallesi valmis-
tusajalle.

Kaksoisuunin kéytsn jélkeen:
Aseta ldmménsaadsn nuppi (E) asentoon ja mikéli ruoka on
valmista ennen asefetun ajan loppumista, aseta ajastimen nuppi
(G) asentoon “0”.

ugl

Odota, etté uvuni jdéhtyy ennen vastuksen (P) poistamista ja
aseta se tamdn jélkeen paikoilleen

Leipa paahtuu parhaalla mahdollisella tavalla, mikéli asetat i ( ) é

viipaleet sivulla olevan kuvan mukaisesti siten, etta ritilén 20m.ﬁ TTTTITTTITT]
reunoille j&& noin 2 em tyhjéé tilaa.
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KAPPALE 3 - PUHDISTUS JA HUOLTO

Saanndllinen puhdistus estéi savun ja epéimiellyttévien hajujen syntymisen ruoan valmistuksen aikana.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina ennen mink&dn puhdistustoimenpiteen aloittamista.

Alg upota laitetta koskaan veteen tai pese sité juoksevan veden alla.

Ritilét jo uunipellit voidaan pesté tavallisten astioiden tapaan joko késin tai astianpesukoneessa.

Al upota irrotettavaa vastusta (P) koskaan veteen. Puhdista se tarvittaessa kostealla pyyhkeelld (katso
kuvaa 4).

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla pyyhkeelld. Al kéytd hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahin-
goittaa laitteen pintaa (lakka tai maali). Varmista pesun aikana, ettei vunin sisélle padse vettd tai
nestemdistd saippuaa sen oikealla puolella olevien urien kautta.

Alg kéyta sydvyttavia aineita uunin siséosien puhdistukseen tai raaputa seinémid teravilla esineilld. Kayta
ainoastaan hankaamattomia nestemdisié puhdistusaineita.

Alg yritd tydntad haarukoita, veitsié tai muita terévié esineitd uunin takana oleviin reikiin fai irrofettavan
vastuksen liittimen (D) reikiin. Varmista, ettei vettd pddse valumaan néihin kohtiin.

Voit helpottaa uvunin pohjan puhdistusta nostamalla alempaa vastusta (L) vetéméllé sité oikeaa seingmad

kohden (katso kuvaa 5).
Aseta vastus puhdistuksen jélkeen takaisin paikoilleen kuvan 6 mukaisesti.

kuva 6

UUNIN SISAVALO (mikdli laitteessal)

Uunin siséivalo (B) palaa aina uunin toiminnan aikana. Ota yhteys valmistajan valtuuttamaan henkildén tai
huoltoliikkeeseen, mikdli haluat vaihtaa lampun.
HUOM: Uuni toimii normaalisti, vaikka lamppu olisikin palanut.
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