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Kéynnistyksen ja ohjelmoinnin sa&din (*)
Toiminnan valitsijaséicdin

Merkkivalo

Pikkuleipien ja keksien leipomiseen sopiva

vunipelti (*)
Diettiritila (*)
Paistinastia (*)
Grilliritila

Ritiléin kédensija (*)

Alapuolen vastus
Poistettava murujen keruualusta (*)
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) Ei saatavilla kaikkiin malleihin

GRILLIRITILAN OIKEAT ASENNOT

S N

(1)

(2)

YHTEENVETO TAULUKKO

(3)

oz "

Pizza Stone (*)

o

(4) (5)

Toiminnan valit-

Lémpéatilan

Ritilén ja

Ohjelma sijasédtimen | sdatimen asento | lisatarvikkeiden Ohijeita ja neuvoja
asento (E) (C) asento
Ruokien kuuma- @ 60° - ‘j
sdilytys Pos. 2
%9 | Soveltuu erittdin hyvin kaikille
Pos. 1 vunissa valmistettaville ruoille
L j (kuten lasagnen, lihan, pizzan,
Uunin kéyts D 100°-270° L kokkl.”en, kalan ja Eqnaruoklen
Pos. 2 valmistukseen). Ritildn asento 3
soveltuu nimenomaan keksien ja
g I . .. .
I ) pikkuleipien paistoon.
Pos. 3
Pizza Stonen [ itile i -
e ' D 180°-270° ’,mj Ritilén asento 4 soveltuu nimeno
kéytto uunissa maan Pizza.
Pos. 4
Soveltuu kaikkeen grillaukseen;
. i ) hampurilaiset, nakit, vartaissa
Grillin kéytto @ 270 ¢ 5 | grillaukseen ja leivéin pachtami-
Pos. 5 seen. Sijoittakaa paistinastia sisd-

puolen vastuksen padile.
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TEKNISET TIEDOT

KEYHOJENNIIE .....vieieeeeiiiiiie e Katso laitteen pohjassa olevaa laattaa
Maksimiteho ...t Katso laitteen pohijassa olevaa laattaa
Ulkomitat [ P XS X K ) oo mm 425x330x225
SisAMIta (P X S X K ) oo mm 295x265x170
UUNIN BIOVUUS <o e e e, 12,5
ENERGIAN KULUTUS (CENELEC HD 376 NORMI)

200°C:n lémpdtilan saavuttaminen.................ooiiiiiiiiiiiiii e kw 0,1

200°C:n lémpétilan yllépitdminen tunnin ajan ... kw 0,5

YHEEENSE e kW 0,6

Téma laite ou EU n direktiivien 89/336 mukainen koskien séhkémagneettisla médrdyksid.
Materiaalit ja vélineet, jotka joutuvat kosketukseen ruokatarvikkeiden kanssa, ovat EY:n normien 89/109
mukaisia.

TARKEITA OHJEITA KAYTTAJALLE

1. Témd uuni on farkoitettu ruokien valmistukseen. Téten sitd ei tule kéytdd muihin tarkoituksiin, eikd sitd
saa muuttaa tai muutella milléén tavoin.

2. Ennen kéiyttdd tarkastakaa, etté laitteeseen ei kuljetuksen aikana ole tullut vaurioita.

3. Asettakaa uuni vaakasuoralle alustalle véhintdén 85 cm:n korkeudelle ja pitdkad laite poissa lasten
ulottuvilta.

4. Uunin ollessa kaytdssa sen metalliset osat ja lasinen ovi kuumenevat. Kayttikad laitetta koskettamalla
vain sen muovisia sédtimid ja kddensijoja.

5. Ennen pistokkeen asettamista koskettimeen varmistakaa,
ettd jéinnite vastaa laitteen pohjassa olevan rekisterilaatan arvoja
ettd koskettimen jénnite on véhintéén T0A ja ettd se on maadoitettu.

Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista, mikali néité tydturvallisuusohjeita ei noudateta.

Peské&id huolellisesti kaikki lisétarvikkeet ennen kéiyttda.

7. Ennen laitteen kdytdsnottoa, kdytikad sitd tyhiilléén taydellé teholla véhintéén 15 minuutin ajan.
Téten tehtaalla ennen kuljetusta liséttyjen suoja-aineiden aiheuttama ikévé haju ja sen aiheuttama savu
saadaan poistettua.

8. Alkad likuttako laitetta sen ollessa kéytossa.

9. Mikali vaihdatte systtskaapelin, kéyttikéd vain normien mukaista, HO5RRF- kaapelia, jonka halkaisia
on sama kuin alkuperdisen kaapelin halkaisia.

o

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, efté luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on
valmistettu lasista ja t&mén vuoksi herkkd sérkymédn. Pyydd uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen
lasin tilalle. Alé sulie luukkua voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmid nesteité kuuman lasin padlle silloin,
kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta paikasta toiseen.

LISATARVIKKEET

* PAISTINASTIA (M) Ktulee aseftaa uuniritilén padlle. Voidaan kéyttédd myds ~~~ nestemdi-
sten ruokatarvikkeiden valmistukseen. Grillin ollessa kéytdssé se asete-
taan alapuolen vastuksen (G) padille ker&émddn tippuva rasva.

o UUNIPELTI PIKKULEIVILLE (1) tulee asettaa suoraan vuniritilén padlle.

o DIETTIRITILA (L) voidaan asettaa paistinastian (M) sisdlle kahteen eri asentoon:

Ylempi asenfo Alempi asento

o
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e RITILAN KADENSIJA (O) Kéytannsllinen apuviline

ritilén ollessa kuuma.

e UUNIN SISAVALO (B) palaa aina uunia kéytettdessd. Lampun rikkoontuminen ei vaikuta
P uunin foimintaan mill&én tavoin, vaan voit jatkaa vunin kéyttda tavalli-
1 seen tapaan. J&t& lampun vaihtaminen asiakaspalvelun suoritettavaksi.

@ Jotkin mallit on varustettu ruuvattavalla (1) lampunkuvulla. Lampun
J vaihto tapahtuu seuraavasti: irrota pistoke pistorasiasta, ruuvaa lasi-

nen suojalasi (1) irfi nuolen osoittamaan suuntaan ja vaihda palanut
lamppu uuteen samanlaiseen |émmédnkestévédn lamppuun. Ruuvaa
suojalasi (1) vudelleen paikoilleen.

SAATIMIEN KAYTTO
* Lampétilan séédin (C)
Valitkaa haluttu lampétila seuraavasti;

- Ruokien kuumasdilytys Kadntikad sdddin asentoon .

- Perinteistd uunia kdytetftdessd K&dntakad sdddin 100°C:n ja 270°C:n vilille

- Kaiken tyyppinen grillaus K&dintakad sdddin asentoon 270°C

e Kdynnistyksen ja ohjelmoinnin saadin (D) ( ei kaikissa malleissa)

- Uunin kéynnistdminen Kagntikad saadin asentoon U .

- Uunin virran katkaisu Kaantikad saadin asentoon “0” ...

- Aikasddtimen ohjelmointi Kadntakad sdadintd mystéapdivadn haluttuun asentoon

(max.120 minuuttia). Kun séddetty aika on kulunut, &éni-
merkki (*) ilmoittaa keittoajan loppuneen ja uunin virta
katkeaa automaattisesti.
(*) (ei kaikissa malleissa)
Kun kysymyksessd on alle 10 minuutin keittoajat, ajastinta tulee kaantaa ensin loppuasentoonsa, ja
sen jalkeen asennetaan haluttu aika.

¢ Toiminnan valitsijan saédin (E)
Tata saadinta kéytden voitte valita uunissanne olevat foiminnot.

D TATA SAADINTA KAYTTAEN
VOITTE VALITA UUNISSAN-
NE OLEVAT TOIMINNOT.

I @ GRILLI

(vain ylépuolen vastus, joka
< toimii suurimmalla mahdolli-
sella teholla) G@G (sekd yla- ettd alapuolen

¢ Merkkivalo (F)

Merkkivalon palaessa uuni kuumenee ja kun se sammuu, on saavutettu toivottu [ampétila.

UUNIN KAYTTO

¢ Yleisia neuvoja

- Sekd perinteistd uunia, ettd grillid kdytettdessd suosittelemme uunin esilémmitysté toivottuun lémpdti-
laan. Téten taataan parhain lopputulos.

- Keittoaika riippuu tuotteiden laadusta, ruokatarvikkeiden lampétilasta jo jokaisen henkildkohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa olevat lukemat ovat vain viitteité antavia ja voivat vaihdella, eivétkd ne
ota huomioon uunin esilémmitykseen tarvittavaa aikaa.

- Pakastettujen tuotteiden valmistukseen suosittelemme niiden pakkauksissa olevia keittoaikoja.

TARKEAA Mikadli uunissanne on myos diettiritila:
suosittelemme kanan, paistien ja pienten lintujen valmistusta suoraan paistinastial-

le asetetun diettiritilén p&dllé (katso viereists kuvaa). Téten véltytéén rasvan tip-
g puminen uunin pohijalle ja sen seinémiin. Lukekaa myds seuraavilla sivuilla olevat
yksityiskohtaisemmat ohjeet.

o
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- Aseftakaa toiminnan valitsijaséiédin asentoon (|
- Ké&antakad kéynnistyksen ja ohjelmoinnin séédin asentoon W (ei kaikissa malleissa).

- Asettakaa ldmpétilan séédin asentoon kunnes merkkivalo (F) syttyy.

- Asettakaa ritilé paikoilleen kuten osoitettu taulukossa sivulla 58 ja asettakaa ruokalautanen sen pédille.
Suosittelemme, ettd ruokaa ei jétetd uuniin pitkéksi aikaa, sillé se saattaa kuivua liikaa.

O

Uunin kaytd

- Asettakaa ritilé paikoilleen kuten osoitettu taulukossa sivulla 58.

- Kaantakad toiminnan valitsijasaadin asentoon |

- Saatakad ennalta valitty lémpétila kééntamalla lampétilan saadintd (C).

- Asettakaa kdynnistyksen ja ohjelmoinnin séddin (mikéli uuni on varustettu sellaisella) asentoon W tai
asentoon, joka vastaa haluttua valmistusaikaa

- Odottakaa, etté uuni on saavuttanut halutun [émpétilan (merkkivalo sammuu) jolloin voitte laittaa ruoka-
astian siséltévén ruoan uniin.

Ruokalaji / Mééra Lémp3tilan Akq | Ristikon Ohjeita ja neuvoja
sadadin asento

Pizza (500 g) 270° 1518’ 2 Kayttikad hyvin rasvattua paistinastioa

Leipéi (500 g) 270° 22':26’ 2 Kayttiikad ruokasliylld rasvattua paistinastiaa

Lasagne (Tkg) 200° 1822 2 Kayttakaa tulenkestavad astiaa, kadntakad
puolta 10minuutin jélkeen

Makaroonilaatikko (] kg) 200° 18’222’ 2 Kéyttakad tulenkestivéd astioa, kadntakas
puolta 10 minuutin jélkeen.

Kana (1 kg) 200° 70'-80' 1 Kaidntakéid ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa viliss

Paistettu sika ( 1 kg) 200° 70'-80' 1 Kaiantakda ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa valissd

Viiridinen (3 I(pl) 200° AQ' =45’ 1 Kaiantakaa ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa valissd

Lihqmurel(epqisfos (6509) 200° 45' =50 2 Kaiantakaia ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa valissd

anipqi st (8009) 200° 50’60’ 2 Kaantakad ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa valiss

Taimen (5009) 180° 30’35’ 2 Kayttikad paistinastica, kédntakad paistamisen puolessa valissa

UUﬂikCllG (4 F|Ieﬂo) 180° 18/+22' 2 Kayttikad paistinastica, kédntakad paistamisen puolessa valissa

Valkoturska (4 paqu) 180° 25’30’ 2 Kayttikad paistinastioa, kédntkéd paistamisen puolessa valissa

Pietarin kGIO (600 g) 180° 35'=40’ 2 Kayttikdd paistinastiaa, kédntikad paistamisen puolessa vilisséi

Tomaattipaistos (4 I(pl) 180° A40’'=45' 2 Kayttakaa ruokasliyllé rasvattua paistinastiaa.

Toyfefyf kesdkurpitsot (2 kpl) 180° 45' =50’ 2 Kayttakad paistinastiaa, kadntdkad paistamisen
puolessa vilissa

Kukkakaalipaistos (800g) 200° 18'+20’ 2 Kéiyttkad paistinastioa

Pqisﬁnperuan (5009) 200° 35’40’ 2 Hémmentdkad 2-3 kertaa paiston aikana

Luumukakku 160° 85’90 1 Kayttakdd suorakulmaista  vuokag,
kadntakad paistamisen puolessa valissa

Keksit 170° 15'=18’ 3 Kayttakaa paistinastiaa tai vunipeltid,
kaéntikad 9 minuutin jélkeen

Hi"opiircls 160° AQ' =45’ 2 Kéyttskad paistinastiaa, kééntakad paista-
misen puolessa valissa

Strudel 160° 35240’ 2 Kéyttakad paistinastiaa, kadntakad paista-
misen puolessa vélissé

Sokerikakku 160° 25'=30’ 2 Kéyttskad paistinastiaa, kééntakad paista-
misen puolessa valissa

HUOM!  Mikdli uuninne on varustettu lisglaitteilla, suosittelemme niiden kéyttdd (pikkuleiville sopiva uuni-

pelti, diettiritilé ja paistinastia).

o
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Pizza Stonen kayttd uunissa [j

- Asettakaa ritilé asentoon 4 (katsokaa sivulla 58 olevaa taulukkoa) ja sijoittakaa pizzalevy (pizza stone) ritilén padlle

- Asettakaa termostaatti 270° lémpétilaan ja esilémmittékad uuni pizzalevyn ollessa uunin sisdlla noin 5-7 min ajan

- Kaéntdkda toiminnan valitsijaséddin asentoon “ ”,

- Asettakaa pizza pizzalevyn pédlle (Pizza Stone) ja jéttékéd kypsymédn noin 8 min. ajaksi 270° lémméssé.

HUOM. Alkaé kéyttéks liyé tai rasvaa pizzan paistamiseen.

* Grillin Kayts [

- Sijoittakaa ritilé asentoon 5 ja paistinastia alapuolen vastuksen pécille. Kehotamme, etté kaadatte kaksi lasillista vetté paisti-
nastian pohialle, jotta véltytéién savun ja ikévien hajujen muodostumiselta, sillé grillauksen lopussa paistinastiaan tippunut
rasva karydd helposti. Néin helpottuu mys puhdistus.

Kadntikad toiminnan valitsijaséédinté asentoon

Esikuumentakaa uunia 8-10 minuutin ajan.

Sijoittakaa ruoka uuniin.

Sulkekaa vunin oviluukku vain ensimmdiseen asentoon, kuten viereisessé kuvassa.

Kéynnistyksen ja ohjelmoinnin séédin (mikéli uuni on varustettu sellaisella) voidaan kééntéé asentoon U tai asentoon,
joka vastaa haluttua valmistusaikaa (katso “ Sédtimien kéiytts”).

Ruokalaji / Mééra Lémp3tilan Akq | Ristikon Ohjeita ja neuvoja
saadin asento

Porsaan kyljykset (2) 270° 19 min. 4 K&éntakad 11 min jélkeen

Nakit (3) 270° 10 min. 4 K&antakad 6 min jdlkeen.
Hampurilaiset (2) 270° 13 min. 4 K&antakad 7 min jdlkeen
Makkarat (4) 270° 20 min. 4 K&antakad 11 min jélkeen
Vartaat 500g 270° 26 min. 4 K&antakad 8, 15 ja 21min jélkeen
Paahtoleipé 270° 2 min. 4 K&antakad 1min jdlkeen (%)

(%): Paistinastiaa ei tarvita leivédn paahtamiseen.

PUHDISTUS

PIZZALEVYN PUHDISTUS

- Poistakaa paiston aikana syntynyt lika lastaa tai levediterdistd veistd kéyttamélla. Mikéli haluatte puhdistaa levyn

erittdin huolellisesti, lémmittékéad pizzalevy vunissa ja puhdistakaa se terésvillalla.

- Huuhdelkaa huolellisesti kuumalla vedella. Alké kaytaks pesuaineita.

- Ajan mydtd levy tummuu. Téimé ei kuitenkaan heikenné levyn ominaisuuksia mill&én tavoin.

PUHDISTUS

- S&anndllinen puhdistus on tarpeen ikévien hajujen tai savun muodostumisen véltgimiseksi.

- Irroittakaa pistoke koskettimesta aina ennen vunin puhdistusta.

- Alk&é koskaan upottako uunia veteen pesua varten. Sitd ei saa myéskéén pestd juoksevan veden alla.

- Ritilan, paistinastian ja diettiritiléin pesu voidaan suorittaa joko késin tai astianpesukoneessa.

- Uunin ulkoisten osien pesuun kéyttikdd aina kosteaa pyyhettd. Vdlttékad hankausaineiden kéyttsd, sillé ne voivat vahingoit-
taa uunin pintaa. Vélttakad myds veden tai saippuan joutumista uunin p&dlla oleviin rakoihin.

- Alkég koskaan puhdistako uunin sisdisié aluminiosia puhdistusaineilla, jotka voivat sydvytté tai vahingoittaa niité (kuten
aerosolipulloissa olevat puhdistusaineet). Alkéa my&skédn raaputtako sen seinéimid terévilld esineilld.

Jotkin malllit on varustettu aukaistavalla luukulla, jonka tarkoituksena on helpottaa uunin siséiosien puhdistusta. Uunin huolelli-
nen puhdistus tapahtuu seuraavasti: aukaise luukku (H) pientd lukkolaitetta painamalla (kuva A). Vedd luukku itsedsi kohden
ja aseta uuni kumolleen (kuva B). Téssd asennossa puhdistus on helppoa. Sulje luukku uunin puhdistuksen jélkeen ja varmista,
etté luukku on tiukasti kiinni.

fig. B

TAKUU
Mikdli takuutodistus on painettu pakkauslaatikkoon, se tulee leikata irti, tyttad asianmukaisesti ja sdilyttéd yhdessé ostopdivén
sisdltévan kuitin kanssa. Tarvittaessa se on esitettéiva korjauksen suorittavalle henkilélle korjauksen suoritushetkelld.

o
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