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LAITTEEN KUVAUS

A Keittolevy H Alapuolen vastus
B Ylapuolen vastus I Aukaistava alaluukku tai poistettava murujen
C Uunin sisavalo (*) keruualusta
D Lémpétilan séddin L Pikkuleipien ja keksien leipomiseen sopiva
E Uunin ja grillin kéynnistyksen ja ohjelmoinnin uunipelti (*)

saadin (*) M Diettiritila (*)
F Toiminnan valitsijaséddin N Paistinastia (*)
G Uunin ja grillin merkkivalo O Grilliritila
(*) Ei saatavilla kaikkiin malleihin
TEKNISET TIEDOT
KGyHOJANNItE ... Katso laitteen pohjassa olevaa laattaa
Maksimiteho ...t Katso laitteen pohjassa olevaa laattaa
ULKomitat (P X S X K) e mm 427x330x250
Sisamitat (P xS x K) oo mm 307x265x156
UUNIN LOVUUS o e, 12,5
Keittolevyn TEPIMIRA . ...t 14,5 cm
ENERGIAN KULUTUS AINOASTAAN UUNIN OLLESSA KAYTOSSA (CENELEC HD 376 NORMI)
200°C:n lémpatilan saavuttaminen..................coooviiiiiiiiiiieiiii e kw 0,1
200°C:n lémpétilan ylldpitdminen tunnin ajan ........ccccoeeiiiiiiii kw 0,5
YRIBENSE .ot kw 0,6

Téma laite ou El n direkttivien 89/336 ja 92/31 mukainen koskien séhlkdmagneettisla madrdayksié.
Materiadlit ja vélineet, jotka joutuvat kosketukseen ruokatarvikkeiden kanssa, ovat EY:n normien 89/109
mukaisia.

TARKEITA OHJEITA KAYTTAJALLE

1. Témd uuni on farkoitettu ruokien valmistukseen. Téten sitéi ei tule kaytcd muihin tarkoituksiin, eikd sité
saa muuttaa tai muutella millédén tavoin.

2. Ennen kéyttdd tarkastakaa, etté laitteeseen ei kuljetuksen aikana ole tullut vaurioita.

3. Asettakaa uuni vaakasuoralle alustalle véhintéién 85 cm:n korkeudelle.

4. Uunin ollessa kéytéssé sen metalliset osat ja lasinen ovi kuumenevat. Kéyttskad laitetta koskettamalla
vain sen muovisia s&idtimid ja kddensijoja. Alkad jattiko laitetta lasten ulottuville ennen kaikkea keit-
tolevyn ollessa kéytdssa.

5. Ennen pistokkeen asettamista koskettimeen varmistakag,

- la tension- eftd jcinnite vastaa laitteen pohjassa olevan rekisterilaatan arvoja
- ettt koskettimen jéinnite on véhintéén 10A ja efté se on maadoitettu. Valmistaja ei vastaa mahdolli-
. sista vahingoista, mikdli n&itd tySturvallisuusohieita ei noudateta.

6. Alkda asettako KOSKAAN mitaén vunin pddille silloinkin, kun se ei ole toiminnassa. Keittolevyn (A)
padlle jGtetyt tavarat voivat syttyé tuleen mikéli keittolevy vahingossa kytketddn padlle.

7. Ylikuumennetut &ljyt tai rasvat voivat myds syttyd tuleen. Noudattakaa erityisté varovaisuutta, mikali
keittolevyd kéytetcicin &ljyssé paistamiseen.

8. Peskad huolellisesti kaikki lisctarvikkeet ennen kéayttod.

9. Ennen laitteen kéyttddnottoa, kayttikad sitd tyhiilléén taydellé teholla véhintgén 15 minuutin ajan.
Téten tehtaalla ennen kuljetusta liséttyjen suoja-aineiden aiheuttama ikévé haju ja niiden aiheuttama
savu saadaan poistettua.

10. Alk&a litkuttako laitetta sen ollessa kéytdssé.

11. Huolehtikaa, etté séihkdjohto ei laitteen kéytdn aikana kosketa sen kuumia osia.

12.Mikéli vaihdatte systtokaapelin, kéytikad vain normien mukaista, HO5RRF- kaapelia, jonka halkaisia

on sama kuin alkuperdisen kaapelin halkaisia.
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GRILLIRITILAN OIKEAT ASENNOT

I 3 .
L > B
(1) (2) (3) (4)

4

YHTEENVETO TAULUKKO
Toiminnan | Ohjelmoinnin | Lampédtilan | Ritildn ja
Ohjelma | vadlitsijasaati- |sddtimen asen-|  sddtimen | lisGtarvikkeid Ohijeita ja neuvoja
men asento (F) to (E) asento (D) en asento
Asento \"_'I tai
; . kaantékéid t j
Ruoklsr; kuu S mydindiviiin, 60° St )
masailytys kunnes saavutefaan
halutty keitto-aika. Asento 2
t j Soveltuu erittdin hyvin
Asento I tai Asento 1 kaikille uunissa valmistetta-
kaigntika ville ruoille (kuten lasa-

Uunin kaytd

myotapdivadn,
kunnes saavutetaan
haluttu keitto-aika.

100° + 270°

I

Asento 2

|

Asento 3

lihan,
kakkujen, kalan ja kana-
ruokien valmistukseen).
Ritilén asento 3 soveltuu
nimenomaan keksien ja
pikkuleipien paistoon.

gnen, pizzan,

Soveltuu kaikkeen grillauk-

uunin kaytd

1+4

kunnes saavutetaan
halutty keitto-aika.

Asento 4

Asento I tai e .
slfgazrgfadm seen; hampurilaiset, nakit, var-
Cottura dl @ ———— 270° taissa grillaukseen ja leivéin
grill kunnes saavutetaan pachtamiseen. Sijoittakaa pai-
halute keitio-aika. Acento 4 I;té%Tlsehq siséipuolen vastuksen
Keittolevyn @ _ o _ _
kaytto
1+4
Asento Il tai Soveltuu kaikkeen grillauk-
o @ Kediahéid seen; hampurilaiset, nakit,
el“o e n 'a . . . e
vyn | myStiptivadn, | 100°+270° vartaissa grillaukseen La leivén

pachtamiseen. Sijoittakaa pai-
stinastia siséipuolen vastuksen
padlle.

o
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LISATARVIKKEET
o PAISTINASTIA (N):

DIETTIRITILA (M):

RITILAN KADENSUA (P):

UUNIN SISAVALO(C):

UUNIPELTI PIKKULEIVILLE (L):

4

Ktulee asettaa vuniritilén pédlle. Voidaan kéytéa myds ~- nestemdi-
sten ruokatarvikkeiden valmistukseen. Grillin ollessa kéytéssa se asete-
taan alapuolen vastuksen (H) padlle keréicmédn tippuva rasva.

tulee asettaa suoraan uuniritilén padlle. Valtcméton keksien ja pikku-
leipien valmistukseen.

voidaan asettaa alustaan kahdella eri tavalla.

Ylempi asento

Kéytannéllinen apuvéline ritilén ollessa
kuuma.

Uunin valo palaa aina silloin, kun uunia (C]) tai grillia (@) kéiy-
tetéidn. Keittolevyn ollessa kdytdssé valo on sammuksissa. Lampun
rikkoontuminen ei vaikuta uunin toimintaan milldén tavoin, vaan voit
jatkaa uvunin kéytdd tavalliseen tapaan. J&td lampun vaihtaminen
asiakaspalvelun suoritettavaksi.

Jotkin mallit on varustettu ruuvattavalla (1) lampunkuvulla. Lampun
vaihto tapahtuu seuraavasti: irrota pistoke pistorasiasta, ruuvaa lasi-
nen suojalasi (1) irti nuolen osoittamaan suuntaan ja vaihda palanut
lamppu uuteen samanlaiseen l&émmé&nkestévadn lamppuun. Ruuvaa
suojalasi (1) uudelleen paikoilleen.

SAATIMIEN KAYTTO

e Lampétilan sdddin (D)

Valitkaa vunin ja grillin haluttu lampétila seuraavasti;

- Ruokien kuumasdilytys

- Perinteistd uunia kdytettdessd

- Kaiken tyyppinen grillaus

Kaantakad saadin asentoon .
Kaéntskad saédin 100°C:n ja 270°C:n vélille

Kaantakad sadadin asentoon 270°C

¢ Uunin ja grillin kdynnistyksen ja ohjelmoinnin sdddin (E) (ei kaikissa malleissa)

- Uunin kdynnistéminen
- Uunin virran katkaisu

- Aikasédtimen ohjelmointi

vese ool sess _eces |t (]
Kaantakad saadin asentoon .
Kaantakad saadin asentoon “O”.

Kadntakad sdadintd mystapdaivadn haluttuun asentoon
(max.120 minuuttia). Kun séddetty aika on kulunut, &éni-
merkki (*) ilmoittaa keittoajan loppuneen ja uunin virta
katkeaa automaattisesti.

(*) (ei kaikissa malleissa)

Kun kysymyksessé on alle 10 minuutin keittoajat, ajastinta tulee kééntaa ensin loppuasentoonsa, ja
sen jdlkeen asennetaan haluttu aika.

Huom! K&ynnistyksen ja ohjelmoinnin séédin El sédtele lainkaan keittolevyn (A) toimintoja.
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¢ Toiminnan valitsijan saddin (F)
Tatd séddintd kéyttden voitte valita uunissanne olevat toiminnot.

D TATA SAADINTA KAYTTAEN

@ GRILLI
B AA2iA0 A2 VOITTE VALITA UUNISSAN-

NE OLEVAT TOIMINNOT.

vain yldpuolen vastus, joka
ylap |

— toimii suurimmalla mahdolli- 4<P4 (sekd yla- ettd alapuolen

sella teholla) vastuk set toimivat )

@ KEITTOLEVY

(Keittolevyssa on nelja eri
tehoa)

* Uunin ja grillin toimintojen merkkivalo (G)
Merkkivalon palaessa uuni kuumenee ja kun se sammuu, on saavutettu toivottu lampétila.

UUNIN KAYTTO

* Yleisié neuvoja

- Sekd perinteistd uunia, ettd grillia kéytettdiessd suosittelemme uunin esilémmitysté toivottuun [Gmpéti-
laan. Téten taataan parhain lopputulos.

- Keittoaika riippuu tuotteiden laadusta, ruokatarvikkeiden lampétilasta ja jokaisen henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa olevat lukemat ovat vain viitteitd antavia ja voivat vaihdella, eivéitkd ne
ota huomioon uunin esilémmitykseen tarvittavaa aikaa.

- Pakastettujen tuotteiden valmistukseen suosittelemme niiden pakkauksissa olevia keittoaikoja.

Ruokien kuumasdilytys
Asettakaa toiminnan valitsijaséédin (F) asentoon OJ

Kaantakad kéynnistyksen ja ohjelmoinnin séddin (E) asentoon U (ei kaikissa malleissa).
Asettakaa lampétilan séédin (D) asentoon kunnes merkkivalo (G) syttyy.

Asettakaa ritilé paikoilleen kuten osoitettu taulukossa sivulla 81 ja asettakaa ruokalautanen sen pédille.

Suosittelemme, ettd ruokaa ei jéitetd uuniin pitkdksi aikaa, sillé se saattaa kuivua litkaa.
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« Uunin kéyts (_|

4

- Asettakaa ritild paikoilleen kuten osoitettu taulukossa sivulla 81.

- Kéantékéaa toiminnan valitsijaséédin (F) asentoon ()

- Saatakad ennalta valitu lémpétila kadantamélla lampétilan saadinté (D).

- Asettakaa kéynnistyksen ja ohjelmoinnin séddin (E) (mikéli uuni on varustettu sellaisella) asentoon iy tai
asentoon, joka vastaa haluttua valmistusaikaa

- Odottakaa, ettd uuni on saavuttanut halutun lémpétilan (merkkivalo sammuu) jolloin voitte laittaa ruoka-
astian sisé&ltévén ruoan vuniin.

pelti, diettiritilé ja paistinastia).

Ruokalaji / Maard L(lr?p.o filan Aika Ristikon Ohijeita ja neuvoja
saadin (D) asento

Pizza (500 g) 270° 1518’ 2 Kayttakad hyvin rasvattua paistinastiaa

Leipd (500 g) 270° 22'=26’' 2 Kayttikad ruokasliyllé rasvattua paistinastiaa

Lasagne (Tkg) 200° 18222’ 2 Kayttikad tulenkestévéd astiaa, kédntakas

200° 18'=22' 2 puolta 10minuutin jélkeen

Makaroonilaatikko (Tkg) Kéiytéikdd tulenkestivid astiaa, kadntakaa
puolta 10 minuutin jélkeen.

Kana ( 1 kg) 200° 70'=80" 1 Kaidntakéid ylsalaisin paistamisen ollessa puolessa véilissa

Paistettu sika (1 kg) 200° 70’80’ 1 Kantikad ylosalaisin paistamisen ollessa puolessa vélissé

Viiridinen (3 kp|) 200° 40'=45' 1 Kaidntikad ylosalaisin paistamisen ollessa puolessa véliss

Lihqmurekepoistos (650g) 200° A45' =50 2 Kaiintikad ylosalaisin paistamisen ollessa puolessa vélissé

anipaisﬁ (8009) 200° 50'=60’ 2 Kaantakdd ylosalaisin paistamisen ollessa puolessa véilissa

Taimen ( 5009) 180° 30'=35' 2 Kayttakéid paisfinastiaa, katintikaa paistamisen puolessa vélissé

Uunikala (4 F||eﬂ‘q) 180° 18'=22' 2 Kayttkéid paistinastiaa, katintikaa paistamisen puolessa vélissa

Vqlkofu I’SkO (4 pqqu) 180° 25'=30" 2 Kayttkéid paistinasticn, kéidntkad paistamisen puolessa vlissé

Pieta rinkqlq (600 g) 180° 35" =40 2 Kayttakéid paistinastiaa, kéidntakad paistamisen puolessa valissa

Tomaattipaistos (4 kp|) 180° 40’ =45’ 2 Kéyttakad ruokadliylla rasvattua paistinastiaa.

Tdyfeiyf kes'c'lkurpitsot (2 kp|) 180° 45’50’ 2 Kéyttikad paistinastiaa, kédntdkad paistamisen
puolessa vlissa

Kukkakaalipaistos (800g) 200° 18'+20’ 2 Kayttakéd paistinastioa

Paisﬁnperunat (5009) 200° 35’40 2 Hémmentakad 2-3 kertaa paiston aikana

Luumukakku 160° 85’90’ 1 Kayttakad suorakulmaista  vuokag,
kdidintikad paistamisen puolessa vélissa

Keksit 170° 15+-18’ 3 Kayttidkdd paistinastiaa tai vunipeltid,
kadntékad 9 minuutin jdlkeen

Hi”opiiras 160° A40'=45' 2 Kayttckad paistinastiaa, kadntakad paista-
misen puolessa vélissé

Strudel 160° 3540’ 2 Kéyttakad paistinastiaa, kééntakad paista-
misen puolessa vélissé

Sokerikakku 160° 25’230’ 2 Kayttckad paistinastiaa, kadntakad paista-
misen puolessa vélissé

HUOM!  Mikdli uuninne on varustettu lisélaitteilla, suosittelemme niiden kéyttdd (pikkuleiville sopiva uvuni-

TARKEAA

Mikéli vunissanne on myés diettiritilé:
suosittelemme kanan, paistien ja pienten lintujen valmistusta suoraan paistinastial-
le asetetun diettiritiléin padlla (katso viereisté kuvaa). Téten véltytaén rasvan tip-
puminen uunin pohjalle ja sen seindmiin. Lukekaa myds seuraavilla sivuilla olevat
yksityiskohtaisemmat ohjeet.
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* Grillin Kéytts ||

- Sijoittakaa ritilé asentoon 4 ja paistinastia alapuolen vastuksen pédille. Kehotamme, efté kaadatte kaksi
lasillista vettd paistinastian pohialle, jotta véltytéén savun ja ikévien hajujen muodostumiselta, sillé gril-
lauksen lopussa paistinastiaan tippunut rasva kéryéd helposti. Néin helpottuu myss puhdistus.

- Ké&éntakad toiminnan valitsijaséédintd (F) asentoon @

- Esikuumentakaa uunia 8-10 minuutin ajan.

- Sijoittakaa ruoka uuniin.

- Sulkekaa uunin oviluukku vain ensimmdiseen asentoon, kuten viereisessd kuvassa.

- Kéynnistyksen ja ohjelmoinnin sa&din (E) (mikdli uuni on varustettu sellaisella) voidaan kadntéa asen-
toon U/ tai asentoon, joka vastaa haluttua valmistusaikaa (katso “ Sédtimien kaytts”).

Huom! Girillig ei voida kaytdd keittolevyn ollessa kéytdssé.

Ruokalaji / Maéré Lq.rr.\p.ohlan Aika Ristikon Ohijeita ja neuvoja
sdddin (D) asento

Porsaan kyljykset (2) 270° 19 min. 4 K&cntakad 11 min jdlkeen
Nakit (3) 270° 10 min. 4 K&dntakad 6 min jalkeen.
Hampurilaiset (2) 270° 13 min. 4 K&dntakad 7 min jélkeen
Makkarat (4) 270° 20 min. 4 K&cntakad 11 min jélkeen
Vartaat 500g 270° 26 min. 4 K&cntakad 8, 15 ja 21min jélkeen
Pachtoleipé 270° 2 min. 4 K&antakad 1min jélkeen (0)

(D): Paistinastiaa ei tarvita leivén paahtamiseen.

* Keittolevyn kéytto @
- Keittolevyé kéiytetdiéin kécintémallé toiminnan valitsija séédintd (F) ja valitsemalla yksi seuraavista nelja-
sté eri tehokkuudesta:

- asenfo 1: 250 + 300W (mallista riippuen)
- asento 2: 500 + 600W (mallista riippuen)
- asenfo 3: 750 + 900W (mallista riippuen)
- asenfo 4: 1000 +1200W (mallista riippuen)

- Suosittelemme séidtimen asettamista asentoon 4. Kun toivottu ldmpétila on saavutettu, voitte kéadntdd sitd
alempaan asentoon.
- Kéyttakdad tasapohjaista kattilaa, jonka lépimitta on sama kuin keittolevyn.

VAROITUS! Vaikka keittolevy on poissa pdlté ja sen sGédin (F) on asennossa “O” , on se kui-
tenkin ERITTAIN KUUMA kayton jélkeen seuraavien 20 minuutin ajan.

HUOM! Keittolevyn ollessa toiminnassa on mahdollista kéyttdd myds vunia kéyttden lampétilan séd-
dinté (D) ja kéynnistys-ja ohjelmans&adinta (E) (Katso “ Uunin kéytd “).

PUHDlSTUS
Saannsllinen puhdistus on tarpeen ikéivien hc1|U|en tai savun muodostumisen vélttéimiseksi.

- Irroittakaa pistoke koskettimesta aina ennen uunin puhdlstusfo

- Alk&é koskaan upoﬂuko uunia veteen pesua varten. Sitd ei saa mydskddn pestd juoksevan veden alla.

- Ritilan, paistinastian ja diettiritiléin pesu voidaan suorittaa joko kdsin tai astianpesukoneessa.

- Uunin ulkoisten osien pesuun kéyttakad aina kosteaa pyyhettd. Valttékad hankausaineiden kéyttsd, silla
ne voivat vahingoittaa uunin pintaa. Ald kéyta ammoniakkipitoisia pesuaineita. Valttakas myds veden
tai saippuan joutumista uunin poolla oleviin rakoihin.

- Alkad koskaan puhdistako uunin sisdisic aluminiosia puhdistusaineilla, jotka voivat sydvyttad tai vahin-
goittaa niitd (kuten aerosolipulloissa olevat puhdistusaineet). Alkéd mysskadn raaputtako sen seinémié
teravilla esineilla.

- Puhdista uunin siséseingmdat kostealla pyyhkeelld ja hankaamattomalla pesuaineella.
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Jotkin mallit on varustettu aukaistavalla luukulla, jonka tarkoituksena on helpottaa uunin siséiosien puhdi-
stusta. Uunin huolellinen puhdistus tapahtuu seuraavasti: aukaise luukku (1) pienté lukkolaitetta painamal-
la (kuva A). Vedd luukku itsedisi kohden ja aseta uuni kumolleen (kuva B). Téssé asennossa puhdistus on
helppoa. Sulie luukku uunin puhdistuksen jélkeen ja varmista, ettd luukku on tiukasti kiinni.

TAKUU

Mikéli takuutodistus on painettu pakkauslaatikkoon, se tulee leikata irti, téyttcc asianmukaisesti ja sdilytad

yhdessd ostopdivan sisdltévén kuitin kanssa. Tarvittaessa se on esitettcivél korjauksen suorittavalle henkilslle
korjauksen suoritushetkell.
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