El TARKEITA VAROITUKSIA

- Lue varoitukset erittdin huolellisesti ennen paistolevyn kéyttdonottoa, jotta véltyt kéyttdvirheilts ja saat
parhaan mahdollisen tuloksen.

- Tdmd paistolevy on tarkoitettu ruoan valmistukseen. Sen kéytd muihin tarkoituksiin tai sen teknisten
ominaisuuksien muuttaminen on ehdottomasti kielletty.

- Varmista, ettei verkkojohto joudu kosketukseen paistolevyn kuumien osien kanssa silloin, kun kéytét
sitd.

- Irrota saddinyksikkd F paikoiltaan ja pese teflonpinnoitettu levy huolellisesti ennen laitteen kéyttddnot-
toa. Alé koskaan upota séddinyksikkdd “F” veteen tai muihin nesteisiin. Alé pese sitd juoksevan
veden alla.

- Laitetta voidaan kéytad ainoastaan séddinyksikdn “F” kanssa (osoitettu merkillé PAT@1).

- Kyfke stidinyksikkd takaisin levyyn vasta sen jélkeen, kun levy on kuivunut kokonaan.

- Al anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kéyttoon kykenemétiomien, kokemattomien tai
laitteen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kéyttdd laitetta, ellei laitteen kéyto
tapahdu kyseisten henkildiden turvallisuudesta vastaavien henkiliden tarkassa valvonnassa. Lapset
saavat kéyttdd laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivét lapset pédse leikkiméén
laitteella.

- Irrota pistoke pistorasiasta:

* ennen saddinyksikon poistamista

® ennen laitteen varastointia

® aina ennen puhdistus- tai huoltotoimenpiteiden aloittamista
® heti kéiytdn ]dlkeen

- Kéytd ainoastaan voimassa olevien séénndsten mukaisia jatkojohtoja

- Alg kéiytd laitetta ulkona. Asiakas ei saa vaihtaa téméin laitteen verkkojohtoa, sillé
t&méin toimenpiteen suorittamiseen farvitaan erityistydkaluja. Anna vahingoittuneen virtajohdon vaih-
to valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun, jotta véltyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

- Alg koskaan irrota pistoketta pistorasiasta johdosta vetamdlla.

- Alg koskaan kéiytd laitetta seinien |&heisyydessd.

- Alg koskaan kéyta laitetta ilman rasvankeruualustaa D. Rasvankeruualustan D saa tyhjentéd ainoa-
staan ruoan valmistuksen padtyttyé silloin, kun laite on j@&htynyt kokonaan.

- Voit upottaa laitteen veteen ainoastaan sen jélkeen, kun olet poistanut séédinyksikén.

- Varastoi laite vasta sen jélkeen, kun se on j&dhtynyt kokonaan.

- Al kosketa levyyn terévilla ruokailuvélineilld, jottei sen pinnoite pédse vahingoittumaan.

- Varoitus: Laitteen lémpétila kohoaa erittdin paljon kéytén aikana, jolloin sen pinnat kuumenevat
huomattavasti.

- Laitetta ei saa kdynnistdé tai sammuttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjainiérjestelmén
avulla.

- Némad laitteet vastaavat séénndksen EN 55014 vaatimuksia radiohdirinnén osalta

- lintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja vélineet vastaavat EY asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTIVIN 2002/96 MUKAI-
SESTI.
Tuotetta ei saa hévittéd yhdessé tavallisten kotitalousiéitteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté
poiston yhteydessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymédin kierréityskeskukseen tai
anna se jdlleenmyyjén havitetttiviiksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyjén toimia-
laan. Suojelet luontoa ja véltyt virheellisen tai védrén romutuksen aiheuttamilta terveysri-
skeiltd, mikali hévitdt kodinkoneen erilléén muista jétteistd. Néin myds kodinkoneen
B ioiliimat kierrdfettiivét materiaalit voidaan kerétd talteen, jolloin séidstét energiaa ja luon-
nonvaroja.
Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté
kodinkoneet on hévitettéivé erikseen muista kotitalousjétteistd.



LAITTEEN KUVAUS

Teflon- levy

Lémpderistetyt kahvat
Poistoreikd

Irrofettava rasvankeruualusta
Saddettivéit takimmaiset tukijalat
Irrofettava séddinyksikkd
Saddettava termostaatti
Merkkivalo

ASENNUS

Tarkista ennen laittleen kéyttdnottoa, ettei se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana.

Aseta laite tasaiselle pinnalle kauas lasten ulottuvilta, sillé jotkin sen osat voivat séteill& erittéin

paljon lémpdé kéytén aikana.

Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, etté:

*  verkkovirran jénnite vastaa laitteen alapuolelle sijoitetussa arvokyltissé kirjaimella V ilmaistua arvoa;

e pistorasian teho on véhintaan 10A;

* pistorasia soveltuu laitteen pistokkeelle.

* Anna ammattimiehen vaihtaa pistorasia tarvittaessa uuteen;

* pistoke on kytketty riittéivéin tehokkaasti maadoitettuun pistorasiaan. Valmistaja ei vastaa
mistddn vahingoista, jotka johtuvat témén séénnsksen laiminlydmisestd.

e tarkista, ettd tukijalat E on séiédetty oikein (katso Ase. A ja Ase. B)

Voit poistaa laitteen ensimméisen kéyttédnoton yhteydessé syntyvéin epémiellyttévén hajun

kéiyttaméilla laitetta ilman elintarvikkeita véhintédén 5 minuutin ajan. Tuuleta huoneisto téméin toi-

IQQMmMOONO®>

menpiteen aikana.

LAITTEEN KAYTTOASENNOT
VAAKA-ASENTO (Tukijalat asennossa A) KALLISTETTU (Tukijalat asennossa B)
Soveltuu erittéiin hyvin vihannesten ja elintar- Suosittelemme it asentoa elintarvikkeil-
vikkeiden, kuten kananmunan, kalan, juu- le, joista valuu nesteitd/rasvaa valmistuk-
ston, nakkien jne. valmistamiseen. sen aikana

\/ T

ASE. A ASE. B

KAYTTO

- Varmista, ettt rasvankeruualusta D on asetettu oikein paikoilleen (sivulla 3 olevassa kuvassa
osoitetulla tavalla).

- Aseta séddinyksikkd “F” kokonaan oikedlle paikalleen sivulla 3 olevassa kuvassa osoitetulla
tavalla.

- Aseta pistoke paikoilleen ja s&@dd termostaatti G haluamaasi asentoon grillattavan ruoan
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médrdn ja tyypin mukaisesti (katso viitetaulukkoa).

Esilammit& paistolevy ennen valmistusta aina merkkivalon H sammumiseen saakka.

Aseta grillattavat elintarvikkeet levylle.

Sammuta laite kédéntémélls termostaatin G nuppia siten, efté nupilla G oleva symboli “ ® “ aset-
tuu merkkivalon H kohdaille.

Irrota pistoke pistorasiasta ruoan valmistuksen jéilkeen ja anna laitteen jddhtyd.

Alg kosketa levyyn tercvillé ruokailuvlineilld, jottei sen pinnoite pédse vahingoittumaan.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA
VARMISTA, ettd rasvankeruualusta D on sijoitettu oikein paikoilleen ja tyhjennd se ainoastaan
ruoan valmistuksen péadtyttyd silloin, kun laite on jééhtynyt kokonaan.

Kuivaa pakastetut tai marinoidut elintarvikkeet ennen kuin asetat ne paistolevylle

Mausta liha ennen ruoan valmistusta ja suolaa se tarjoilun yhteydessé.

Muista, ettd rasvaa voit roiskua levyltd erittéin rasvaisten ruokien valmistuksen yhteydessd.
Tarkista, ettei poistoreiké € ole tukossa

Annamme joitakin paistolevyn kéyttdesimerkkeja sivulla 51 olevassa taulukossa.

Muista, ettd taulukossa annetut ajat ovat ainoastaan suuntaa antavia.

Ne voivat vaihdella elintarvikkeiden ominaisuuksien (alkuperdinen lémpétila, ruoan siséltéma vesi)
sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.

PUHDISTUS
Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jédhtyd aina ennen minkéén puhdistus- tai huoltotoi-
menpiteen aloittamista.
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Joka kéyttskerran jélkeen suoritettu puhdistus estid savun ja epdimiellyttéivén hajun syntymisen
seuraavien valmistuskertojen yhteydessd.

Irrota séiéidinyksikkd F vetimalla sitd ulospdin.

Alg koskaan upota séddinyksikkdé “F” veteen tai muihin nesteisiin. Alé pese sitd juoksevan
veden alla.

Voit pestd levyn joko kuumalla vedelld tai astianpesukoneessa.

Jatd levy likoamaan kuumaan veteen muutaman minuutin ajaksi, jolloin sen pinnalle mahdolli-
sesti jddineet ruokajédmét pehmenevét ja puhdistaminen helpottuu.

Alg kéyta hankaavia tyskaluja tai puhdistusaineita, jotka voisivat vahingoittaa tai naarmutiaa
herkén teflon- pinnan.

Asenna sdddinyksikks vasta sen jélkeen takaisin paikoilleen, kun levy on téysin kuiva.

Varmista, etté yksikkd kiinnittyy hyvin paikoilleen.

Voit tyhjentdd tai puhdistaa rasvankeruualustan vetémdllé sen ulos. Tydnné keruualusta témén
iélkeen paikoilleen aina loppuun saakka.



RUOAN VALMISTUSAIKOJEN TAULUKKO

RUOKA (MAARA) (TERMOSTA | (tukijalkoje | (minuuttei- OHJEITA JA VINKKEJA
A) n asento) na)
kyliykset 4-6 MAX B 13-15|  kétnnd joka 2-3 minuutin vilein, jolloin ruoka valmistuu tascisesti
hampurilaiset 6-8 | MAX B 15- 18| kadnnd valmistuksen puolessa vélissé
ncudon pois 3-4 B 5.7 a']'o!’t ?uolikypsalle paistille. Kéénnd valmistuksen puolessa
véilisséi
kylkipalat 12-15 | MAX B 30- 35 vclnffto sisﬁirfu:\ "?F:rré'j ia |ei|ikf:a ne 3/4 ruoanvalmistuk-
sen jalkeen. K&annd usein ympdri.
maksa 3.5 B 4-6 P?T'e Taksa erittdin hyvin. K&énnd valmistuksen puolessa
MAX véilissé
kdignnd niitd joka 3 minuufin vélein jo paista jokaiselta 4:lté
vartaat 6-8 | MAX B 15-18 oudlelia
t::l;eh& aukaistu 1 MED B 55- 60| kadnnd usein ympdri (noin joka 10 minuutin vélein)
nakit 5-6 | MAX A 6-8 | Leikkaa ne puoliksi. Kaianng valmistuksen puolessa vélissa
pekoni 8-10 | MAX B 6-8 | kadnng valmistuksen puolessa vélissé
makkara 8-10 MAX B 10-12 Suo”smelfer.r.n.ne, et.féi |e|kkaot.puo|lk5|4 Vc|m|stusq|a’r pite-
nevat, mikali valmistat kokonaisena.
pifkd makkara 2-3 MAX B 12 - 15| Pistele haarukalla, jotta rasva padsee valumaan ulos.
(rullalla)
kirio|ohi|:i|ee 3-4 MED A 8-10 k&annd valmistuksen puolessa vélissa
lohiviipale 3-4 MED A 12-15]| kaanna valmistuksen puolessa vélissc
meriantura 2-3 MED 10- 12| k&dnnd valmistuksen puolessa vélissé
kalmari-mustekala | ¢ - 8 MED A 12- 15| k&dnnd valmistuksen puolessa vilissé
munakoiso Leikkaa saman paksuisiksi. Kéénné valmistuksen puolessa
(viipaleina) 8-10 | MAX A 12-14) s
keséikurpifsot (vii- Leikkaa saman paksuisiksi. Kaanna valmistuksen puolessa
: 12-15 - P ' P
paleina) MAX A 10-12 valissa
paprikat (neljén- 8-10 ) Leikkaa saman paksuisiksi. Ké@nng valmistuksen puolessa
neksing) MAX A 12-14) s
sipulit(viipaleina) 8-10 | MAX A 8-10 L?_ilfkc_‘f] saman paksuisiksi. Kéénné valmistuksen puolessa
vélissa
maissikakut Leikkaa noin 1,5 cm paksuisiksi. K&énné valmistuksen
(viipaleina) 14-16| MAX A 15-20 puolessa valissa
juusto (viipaleina) | 8- 10 | MED A 4-5 | kédnng valmistuksen puolessa vélissé
kananmuna, keltuai- 6-8 MED A 3.4

nen kokonaisena

riko muna suoraan levyn péaillé

51





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ITA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


