TURVALLISUUTTA KOSKEVAT VAROITUKSET
Lue kayttdohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen kayt-
toonottoa. Sdilyta nama ohjeet.

kailupaikat, hotellit, motellit ja muut
majoituspaikat.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmista-
jan tai taman teknisen huoltopalvelun
tdytyy vaihtaa se riskien valttamiseksi.
Al3 koskaan upota laitetta veteen.

Kun laite on toiminnassa, ulkopinnat ja
kansi saattavat olla hyvin kuumia. Kay-
td aina nuppeja, kahvoja ja painikkeita.
Kdytd tarvittaessa kdsineitd.

Tama sahkolaite toimii korkeilla lampo-
tiloilla, jotka voivat aiheuttaa palovam-
moja.

Laitteen kdyttd on sallittu vahintddn
8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henki-
|6ille, joiden fyysinen, aisteihin liittyvat
tai henkinen toimintakyky on rajoittu-
nut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kaytosta silla ehdolla, ettd heita
valvotaan ja opastetaan laitteen turval-
liseen kayttoon liittyen ja ettd he tunte-
vat sen kdyttoon liittyvat vaarat. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
saa suorittaa sadnnollista puhdistusta ja
huoltoa ilman valvontaa.

Al esilammita tyhjaa laitetta.

Al kayté laitetta ilman, etta sen sisalld
on ruokaa. Muuten laite saattaa vahin-
goittua.

Tama keitin on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon. Laitetta ei ole tarkoitet-
tu kdytettavaksi seuraavissa paikoissa:
liikkeen henkilokunnan  keittiotilat,
toimistot ja muut tyotilat, maatilamat-

Laitetta ei tule kayttaa ulkoisen ajasti-
men valityksella tai erilliselld kauko-oh-
jausjarjestelmalla.

Vaara!

Tdmén varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa jopa kuole-
maan johtavia sahkdiskuja.

Tarkista ennen kayttoa, ettd verkkojannite vastaa laitteen
tyyppikilvessd ilmoitettua jannitettd.

makkuus on 10 A ja joissa on tehokas maadoitus. Valmis-
taja ei ole vastuussa, jos tdtd onnettomuuksia ehkaisevda
maadrdystd ei noudateta.

A Palovammojen vaara!

Varoitusten laiminlydnti saattaa johtaa palovammoihin.

Laite kuumenee huomattavasti kéyton aikana. ALA JATA
LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Siirré laitetta vartavastisista kahvoista. Ald koskaan kayta
astian vartta tahdn tarkoitukseen.

Al4 jatd virtajohtoa roikkumaan péydan tai muun tason
reunalta, etteivat lapset voisi tarttua siihen ja ettei se olisi
kayttajan tiella.

Varo aukoista tulevaa tulikuumaa hdyrya.

A Varoitus!

Varoitusten laiminlyonti saattaa johtaa laitteen vahingoittumi-
seen.

Al jité laitetta limménlahteiden lahettyville.

Astia kiinnittyy automaattisesti keskelld olevaan tappiin.
Al siis vadnna astiaa késin oikeaa asentoa etsiessdsi, jottei
se rikkoontuisi.

Al4 laita mitdan tuuletusaukkoihin. Ala tuki aukkoja.

Al kaada astiaan nesteita yli MAX-merkinnén (E).

Al laita astiaan 6ljya niin paljon, ettd sen médara ylittad
dljyn mitta-astian enimmaistason (taso 5).

m Huom.:

Tamén symbolin avulla kdyttdjdn huomio halutaan kiinnittaa
tdrkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.

Poista kaikki ylimadrdiset materiaalit ennen laitteen en-
simmaistd kdyttokertaa. Naihin materiaaleihin kuuluvat
suojapahvit, lehtiset, muovipussit jne.

Pese astia, siipi ja kansi huolella kuumaa vedelld ja astian-
pesuaineella ennen ensimmdistd kdyttokertaa. Kuivaa
kaikki osat lopuksi huolella ja poista mahdolliset astian
pohjalle jddneet vesijadmat.

On tdysin normaalia, ettd laitteesta tulee uusille tuotteil-



le tyypillistd hajua ensimmaiselld kaytttkerralla. Tuuleta
huone.

«  laite tdytyy laittaa vahintadn 20 cm paahan pistorasiasta,
johon se liitetddn.

+ Joidenkin kypsennysohjelmien aikana hdyrya voi
tulla ulos kannen alta. Taiman vuoksi, vélta asetta-
masta laitetta hyllyjen tai keittiokalustuksien alle
(kuva 12).

TEKNISET TIEDOT
mitat (SxLxK): 405x325x290 mm
paino: 6,3kg

Katso lisatietoja laitteeseen asetetusta tyyppikilvesta.

C E Laite vastaa seuraavien EU-direktiivien vaatimuksia:

«  Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit
ja lisdtarvikkeet vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

+ Neuvoston direktiivi lepovirtauskulutuksesta 1275/2008.

HAVITTAMINEN

E\/ Laitetta ei saa havittdd tavallisten kotitalousjatteiden

tapaan, vaan se on toimitettava valtuutettuun kierrd-
|

tyskeskukseen.

LAITTEEN KUVAUS

Kansi

Kuuman ilman poistoritila (tuuletus)
Luukun irrotuspainikkeet

Irrotettava luukku

Enimmdistaso MAX

Virtajohto

Tiivistyneen hoyryn kerdysastia
Kdynnistyksen/sammutuksen yleisnappdin
Sekoitussiipi

Keramiikkapdallystetty astia (sekoitussiivelle tarkoitetulla
tapilla)

Varren ohjain

Astian varsi

Oljyn mitta-astia (tasot 1-5)

Tehotason valopalkki

Tehotason nappain

Ajastimen nappdin + (lisad aikaa)

Naytto

Ajastimen nappdin - (vahenna aikaa)
Kypsennysohjelmien valintanuppi
Ohjelmien kaynnistyksen/pysdytyksen valondppdin
Laitteen runko

Laitteen nostokahva

— T T oomm o MN oW >

<c 4Tuvxo vo=z=rr =X

145

Kannen avauspainike
Tiivistyneen hdyryn kerdyskanava
Ritild

Teflon-pinnoitettu astia

N < =< =

KYPSENNYSOHJELMAT

Automaattiset ohjelmat: valitsemalla yhden seuraavista
ohjelmista, ndyttoon ilmestyy oletusarvoisesti kypsennysajat ja
ihanteelliset tehotasot.

Kyseisid parametrejd voidaan kuitenkin muuttaa ohjeiden tai
tarpeen mukaan.

Jii}

<= MUHENNOS RISOTTO: tdma ohjelma sopii erinomaisesti
kaikenlaisten risottojen ja muhennosten valmistukseen.
Taman tyyppistd kypsennystd varten, kdytd astiaa jossa
on tappi sekoitussiiped varten (J).

Tdssd toiminnossa sekoitussiipi (1) alkaa pydrid noin 3
minuutin jalkeen, jolloin ruoka voidaan kuullottaa tasai-
sesti (suosittelemmekin, ettd ruoka asetellaan tasaisesti
astian pohjalle).

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
—====c=2 ja kypsennysaika on 60 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys El keskeydy ja néyttd
(Q) ndyttad edelleen jdljelle jadvan kypsennysajan.
PIIRAKKA: tdamd ohjelma sopii erinomaisesti kaikentyyp-
pisten piirakoiden, muffineiden ja keksien paistoon.
Tamén tyyppistd kypsennystd varten kdyta erityisesti
leivoksille ja piirakoille tarkoitettua astiaa (Z).
Suosittelemme, ettd voitelet ja jauhotat astian (Z) aina
ennen piirakan laittamista sisaan. Jos kypsennettévia
ruokia kddnnetddn kypsennyksen aikana, esimerkiksi
voisarvien ja keksien tapauksessa, leivinpaperin kaytto
on tarpeen.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
== ja kypsennysaika on 40 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Perinteiseen uuniin verrattuna tdamdn kypsennysohjel-
man avulla sddstetdan huomattavasti energiaa, silla
esilammitystd ei tarvita.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytolla (Q) nakyvé
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.



GRILL

Puoliautomaattiset ohjelmat:

PITSA: tdmad ohjelma on ihanteellinen, kun halutaan ra-
peita pitsoja italialaisen perinteen mukaan.

Taman tyyppistd kypsennysta varten kdytd astiaa (Z).
Suosittelemme, ettd oljyat astian pohjan (Z) aina kotona
tehtyjd pitsoja kypsennettdessd. Pakastepitsoille riittdd,
ettd kdytat leivinpaperia.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
=== ja kypsennysaika on 30 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimia + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja ndytolld (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

PERUNAT: tdmd ohjelma soveltuu erityisen hyvin kaiken-
tyyppisten, seka tuoreiden ettd pakastettujen, tikkupe-
runoiden tai krokettiperunoiden kypsentamiseen.
Tamdn tyyppistd kypsennystd varten, kdytd astiaa jossa
on tappi sekoitussiiped varten (J).

Tdssd toiminnossa sekoitussiipi (I) alkaa pydrid vasta
muutaman minuutin jalkeen, jotta vield jadssa olevat
perunat eivdt rikkoontuisi.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
===20 ja kypsennysaika on 32 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasonappdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytdlld (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

GRILLI: tdmd ohjelma sopii erinomaisesti kaikenlaisen
ruoan grillaamiseen.

Taman tyyppistd kypsennystd varten kdyté aina astian
pohjalle (Z) asetettua ritilad ().

Tassé  ohjelmassa  tehotason oletusasetus on
=== ja kypsennysaika on 50 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimia + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja ndytdlla (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

valitsemalla yhden

seuraavista ohjelmista, nayttoon ilmestyy oletusarvoisesti kyp-
sennysajat ja perustehotasot, joita tulee muuttaa reseptien tai
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yksildllisten tarpeiden mukaan.
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%

UUNI: tdma ohjelma sopii erinomaisesti hyvien ja ra-
peiden, ennen kypsennystd leivitettdvien paistoruokien
valmistukseen (jattikatkaravut, kyljykset, kroketit jne.).

Lisdksi sitd suositellaan paistien, uunikalan, leivdn ja
paistettujen kasvisten valmistamiseen joko sekoitussii-
ven (I) kanssa tai tatd ilman. Néin ollen tdmdn tyyppista
kypsennystd varten voidaan kdyttdd molempia astioita.

Tamén kypsennysohjelman avulla sédstetdén huomatta-
vasti energiaa, silld esilammitystd ei tarvita.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
—==a==a0 ja kypsennysaika on 60 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen ndppdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytolla (Q) nakyvé
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

AIRGRILL: tétd ohjelmaa suositellaan grillattujen kasvis-
ten, kalan ja lihan kypsentdmiseen. Ihanteellinen myds
sellaisten ruokien kypsennyksen viimeistelyyn, jotka on
kypsennettdva ensin uunissa ja kuorrutettava sen jal-
keen.

Taman tyyppistd kypsennystd varten suositellaan astian
(2) kéyttamista.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
—==a==a0 ja kypsennysaika on 40 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytolla (Q) nakyvé
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

PAISTINPANNU: Témén ohjelman avulla tehtdva kyp-
sennys muistuttaa kattilassa kypsennystd. Sen etuna
on kuitenkin sekoitussiipi, joka sekoittaa ruokaa auto-
maattisesti. Ohjelma soveltuu erinomaisesti keittojen,
hillojen, lihamuhennosten, kastikkeiden ja hedelmdjuo-
mien valmistukseen, ruokien keittdmiseen sekd liha- ja
kalapyorykdiden kastikkeiden kuullotukseen.

Tamadn tyyppista kypsennysta varten, kaytd astiaa jossa
on tappi sekoitussiiped varten (J).

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
=== ja kypsennysaika on 40 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppaimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun



ohjeen mukaisesti.
Kun kansi (A) avataan, kypsennys El keskeydy ja ndyttd
(Q) ndyttdd edelleen jaljelle jaavan kypsennysajan.

KAYTTO

mﬁuom.: Pese astia (J) e (2), sekoitussiipi (1), ritild (Y) ja

irrotettava luukku (D) huolella kuumalla vedelld ja miedolla as-

tianpesuaineella ennen ensimmdistd kdyttokertaa.

Toimi seuraavalla tavalla:

+ Avaakansi (A) painamalla painiketta (W) (kuva 1).

«  Poista irrotettava luukku (D) painamalla kahta painiketta
() (kuva 2).

+ Nosta astian vartta (L), kunnes kuulet klik-d&nen (kuva 3).

- Poista astia (J) vetdmalla sitd ylospdin (kuva 4).

« Irrota sekoitussiipi (I) paikoiltaan (kuva 4).

« Peseastia (J) ja (Z), sekoitussiipi (1), ritild (Y) ja irrotettava
luukku (D) (kuva 6).

+ Kuivaa kaikki osat lopuksi huolella ja poista mahdolliset
astian (J) ja (Z) pohjalle jadneet vesijaamat.

- laita astia (J) tai (Z) (halutun reseptin mukaan) takaisin
paikoilleen laitteen runkoon (U). Muista laittaa se oikea-
oppisesti.

+ Madalla astian vartta (L) ohjaimesta (K) (kuva 7).

« Jos resepti sita vaatii, aseta sekoitussiipi (1) paikoilleen
(tappi astian pohjalle asetettuna (J)) (kuva 4).

GRILLI ohjelmalla kypsennettdessa kéytd aina astian (Z)
pohjalle asetettua ritilaa (Y) (kuva 5).

+ Kaada kypsennettdvat ainekset astiaan (J) tai () ja nou-
data kypsennyksen/ruoka-ohjeiden taulukossa annettuja
annosmdarid.

« Lisad dljy, mikdli se kuuluu haluamaasi kypsennykseen ja
muista noudattaa kypsennyksen/ruokaohjeiden taulukos-
sa annettuja annosmadrid ja kayttaa mitta-astiaa (M).

« Suljekansi (A).

- laita laitteen pistoke pistorasiaan.

+ Kéynnistd laite painamalla kdynnistyksen/sammutuksen
yleisndppainta (H).

« Vaannd kypsennysohjelmien valintanuppia (S) haluamaasi
asentoon (kuva 8) (katso kypsennyksen/ruokaohjeiden
taulukoita).

+  Saddd haluamaasi kypsennysastetta painamalla tehoas-
teen ndppaintd (0) (kuva 9) (katso kypsennyksen/ruoka-
ohjeiden taulukkoa).

+  Saddd haluamasi kypsennysaika painamalla ndppdimia
ajastin + (P) ja - (R) (kuva 10). Néytolld (Q) nakyvit ase-
tetut minuutit.

- Paina ohjelmien kéynnistyksen/pysdytyksen ndppdintd
(), joka syttyy sitten (kuva 11).

+ Kypsennys alkaa.
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Laite ilmoittaa kypsennysajan paattymisen kahdella piip-
pauksella. Adnimerkin sammuttamiseen riittaa, kun pitaa
painettuna ohjelmien kdynnistyksen/pysdytyksen nap-
painta (T).

Sammuta laite painamalla kdynnistyksen/sammutuksen
yleisndppdintd (H).

Avaa kansi (A) ja poista astia (J) tai (), jonka sisélld oleva
ruoka on kypsaa.

Jatd kansi (A) auki, jotta laite voisi jadhtya nopeammin.

mHuom Parhaan tuloksen takaamiseksi sekoitussiipi (1)
alkaa joissakin ohjelmissa pydrid muutaman minuutin kuluttua
kypsennyksen aloittamisesta.

Huom.: Kypsennyksen aikana voi avata kannen (A) ja li-
sdtd joitain aineksia tai tarkistaa kypsennyksen vaiheen. Naytto
vilkkuu ja tuuletus keskeytyy hetkellisesti. Kypsennys jatkuu
jalleen sen jalkeen, kun kansi on suljettu uudelleen. Niissa toi-
minnoissa, joissa tuuletusta ei ole, kypsennys ei keskeydy.

m Huom.: Kun ohjelmien kéynnistyksen/pysédytyksen nép-
pdintd (T) on painettu, astian poistaminen saa laitteen sam-
mumaan. Laite kdynnistyy uudelleen, kun astia on laitettu taas
paikoilleen.

Huom.: Kun ohjelmien kdynnistyksen/pysdytyksen nap-
pdintd (T) painetaan kerran kypsennyksen aikana, laite siirtyy
lepotilaan. Kun ndppdintd pidetddn painettuna vahintddn 2
sekunnin ajan, kypsennys keskeytyy ja toiminto palaa oletuspa-
rametrien mukaiseksi.

PUHDISTUS JA HUOLTO

AVaam! Ennen minka tahansa puhdistustoimenpiteen al-
kamista, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtyd. Al
upota laitetta koskaan veteen dldka laita sitd juoksevan veden
alle. Sisalle padssyt vesi saattaa aiheuttaa sahkdiskuja.

+ Pese astia (J) ja (Z), sekoitussiipi (), ritild (Y) ja luukku (D)
huolellisesti kuumalla vedelld ja miedolla astianpesuai-
neella. Astia voidaan pestd astianpesukoneessa. Toistuvat
pesut saattavat kuitenkin heikentdd keraamista pintaa.
Puhdista kuuman ilman poistuloritild (B) sitd kuitenkaan
irrottamatta.

Tarkista tiivistyneen hoyryn kerdysastia (G) ja tyhjennd se
saanndllisesti varsinkin silloin, kun hdyrya tulee paljon.

mHuom.: Al kéyta astian (J) ja (Z) puhdistamiseen han-
kaavia esineitd tai puhdistusaineita. Kdytd ainoastaan pehmedd
liinaa, jossa on mietoa astianpesuainetta.



TOIMINTAHAIRIOT

Hairio

Syy/korjauskeino

Laite ei [impene

Laitteen lampdsuojain on saattanut aktivoitua. Ota yhteyttd val-
tuutettuun huoltokeskukseen (laite taytyy vaihtaa)

Astia on huonosti paikoillaan eikd laite toimi

Laita astia kunnollaan paikoilleen

Kansi ei ole kunnolla kiinni eika laite toimi

Sulje kansi kunnolla

Sekoitussiipi (E) ei pydri

Odota muutama minuutti kypsennyksen aloittamisen jalkeen.

Naytolld nakyy £/ ja kuulet 3 piippausta

Sammuta laite ja anna sen jadhtyd. Tarkista, oliko laitetta kdy-
tetty ilman, ettd sen sisalld olisi ruokaa. Jos vika ei ratkea, kddn-
ny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolla nakyy £ ja kuulet 5 piippausta

Sammuta laite ja anna sen jadhtya. Tarkista, oliko laitetta kdy-
tetty ilman, ettd sen sisélld olisi ruokaa. Jos vika ei ratkea, kaan-
ny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolld nakyy £5 ja kuulet 7 piippausta

K&&nny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolld nakyy £5 ja kuulet 7 piippausta

Kaanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

KYPSENNYSTAULUKOT
Perunat
Resepti Tyyppi Maara | Oljy Kyps?:‘li\:)s aika Sekoitus-siipi | Kypsennysohjelma | Tehotaso
17009 (*) | taso 5 40-43 KYLLA 7, ===
1500 (*) | taso 4 37-40 KYLLA 7 ——eme
Tuoreet | 12509 (*) | taso3 35-37 KYLLA ) ===
10009 (*) | taso2 28-31 KYLLA 7| —==e
Vakio 7509 (%) | taso 2326 KYLLA 74 ==
perunat
10x10 15009 | ilman 32-34 KYLLA g ——==e
12509 | ilman 3032 KYLLA a4 ——=
Pakastetut | 1000q | ilman 28-30 KYLLA 7 ===
7509 | ilman 26-28 KYLLA ) —==
500g | ilman 24-26 KYLLA 7 ===
Uuniperunat | Tuoreet 17009 | taso3 40-43 KYLLA 7| ===
K;::Lor:g:t Pakastetut | 10009 | ilman 30-32 KYLLA g — e
pli':::;t Pakastetut | 1200 | ilman | 3540 KYLLA 7 ——=e
Uunikroketit | Pakastetut | 750 | ilman 20-25 KYLLA @ ===

(*) kuorittuina

148




Ensimmaiset paaruoat

Resepti Tyyppi | Maara | Oljy Kypsem.lysalka Sekglt.u d Kypsennysohjelma | Tehotaso
(min) siipi
Risotto Tuore 480q | taso5 15-18 KYLLA < ===
Jauhelihakastike | ~ Tuore 1000g | taso5 60-65 KYLLA frie} —==e
Paella Pakastettu | 600g | ilman 13-15 KYLLA o —e—ee
Cannelloni Tuoreet | 1500g | ilman 40-45 l = —emc
Liha - siipikarja
"<
g 2 | £
3 = =
. . I B, > 0 2 A
Resepti Tyyppi | Maara | Oljy E ‘E 2 B Tehotaso Vinkkeja
g | 3 | B
[=5
= @ &
Kananugetit | Pakastetut | 750q | ilman | 15-18 | KYLLA B | ===mo -
Kanankoivet Tuoreet | 1000 | ilman | 45-50 Bl N | === kiintele 2-3 kertaa
uunissa
Kanénkowet Tuore 10009 | ilman | 70-80 El L | === kiintele 2-3 kertaa
kastikkeessa
Palasiksleiattu |7 oot | g00g | taso2 | 3035 | KA | L |mmeme -
vasikanliha
Vasikan kyljykset | Tuoreet | 3kpl | ilman | 20-25 Bl B | | TS MmNt
kuluttua
Paisti Tuore 10009 | ilman | 80-90 El 2 | —=—=—c| kiintele 2-3 kertaa
Vartaat Tuoreet | 800q | ilman | 20-25 Bl % | ===| kiintele 2-3 kertaa
Hampurilainen Tuoreet 4kpl | ilman | 15-20 ] M | === kdann 15 minuufin
kuluttua
Lihapydrykat Tuoreet | 450g | ilman | 25-28 KYLLA & | === -
kaytd ritilad ja
Lampaankyljykset | Tuoreet | 600g | ilman | 12-15 ] @ | === | kidnna 10 minuutin
kuluttua
kdytd ritildd ja
Kanansiivet Tuoreet 500g | ilman | 20-25 El W | —=e=e=mco|  kddnnd 13-15
minuutin kuluttua
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Kalat - dyridiset

(-]
o— £
= o
Kypsennysaika - <
Resepti Tyyppi | Maara | oy | YPeenY E 2 | Tehotaso | Vinkkeji
(min) 3 £
- U
3 | &
e
Kalapuikot Pakastetut | 18kpl | ilman 20-23 El e R PR -
Lohipala Tuore 400g | ilman 20-25 fl oo PR -
Lohi filee Tuore 350g | ilman 20-25 Bl & | m=moo -
Kampasimpukat |  Tuoreet 4kpl | ilman 15-17 El Ficn YR PR -
Plenitar;tuste— Tuoreet | 8kpl | taso1 15-20 El A | mamoe -
Penaeus kerathu- " o
rus Katkarapu Tuoreet 600g | tasol 13-18 KYLLA v —e=c -
Jattikatkaravut | Tuoreet | 800g | taso1 15-20 KYLLA & | m=moo -
kayta ritilad
ja kaannd
Kultaotsa-ahven Tuore 2kpl | ilman 20-25 El ¢4 —==e=| 13415
minuutin
kuluttua
Kayta ritilaa
Kalavartaat Tuoreet 3009 | ilman 12-15 El el === ]ak:.aanna
10 minuutin
kuluttua
Vihannekset
Resepti Tyyppi | Maara | Oljy Kypsem.lysalka Sekglt}l o Kypsennysohjelma | Tehotaso
(min) siipi
Kesakurpitsat Tuoreet | 800g | taso5 25-30 KYLLA e — e
Munakoisot Tuoreet | 1000q | taso3 25-30 KYLLA o) — e
Sienet Tuoreet | 1000q | taso5 20-25 KYLLA o —e—ee
Latva-artisokka | Pakastetut | 800g | taso3 35-40 KYLLA 22 ===
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Valipalat

£
Resepti Tyyppi Mdara | Oljy § ‘€ 2 = s Vinkkeja
8 3| §| *®
wv =%
= =
oljyd pelti ja kadnna
Tuore 300g |taso1| 30 El == 180° kun 20 minuuttia
Pitsa on kulunut
. i A kéanna 180°, kun 15
Pakastettu | 450g | ilman | 20-25 | I —=om| e o bt
kdytd leivinpaperia ja
Tuore 600g | ilman | 20-23 ] 2 |—==cc| kidnnd 180° kun 15

minuuttia on kulunut

Suolainen piirakka PP .
kdytd leivinpaperia ja

Pakastettu 700g | ilman | 45-50 Fl 2 |—=ca| kddnna 180° kun 30
minuuttia on kulunut

Pienet pitsat Pakastetut | T4kpl | ilman | 20-25 El —em kéytd leivinpaperia

pikkuleivonnaiset | Pakastetut | T4kpl | ilman | 20-25 El —e=e kéytd leivinpaperia

asettele ne tasaisesti astian

Sipulirenkaat | Pakastetut | 12/15kpl | ilman | 10-15 ] A | === .
pohjalle

Jalkiruoat

Resepti Tyyppi | Maara | Oljy Vinkkeja

Kypsennysaika
(min)
Sekoitus- siipi
Tehotaso

[[gb Kypsennysohjelma

~
s
v
o
m

Piirakka Tuore 7009 | ilman

== -

kéytd leivinpaperia
jakadnna 180°, kun

. . o
Voisarvet Pakastetut | 4kpl ilman | 25-30 El B == 12-13 minuuttia on
kulunut
kdytd leivinpaperia ja
Keksit Tuoreet 8kpl | ilman | 12-15 El @ —e=c=c=|  kdannd 180°, kun 15
minuuttia on kulunut
Struudeli Tuore 400q | ilman | 20-25 Bl 8 |—m=moe .
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