TURVALLISUUSVAROITUKSET
Lue kayttoohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen kayt-
toonottoa. Sdilyta ohjeita huolellisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan
tai tdmdn teknisen huoltopalvelun taytyy
vaihtaa se riskien vélttamiseksi.

Al koskaan upota laitetta veteen.

Kun laite on toiminnassa, ulkopinnat ja kan-
si saattavat olla hyvin kuumia. Kéyta aina
vartta, nostokahvoja ja nappdimid. Kay-
td kdsineitd tarpeen mukaan.

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa
tatd laitetta.

Yli 8 vuotiaat lapset voivat kayttda tata
laitetta, jos heita valvotaan. Fyysisesti,
psyykkisesti tai aistikyvyiltddn rajoit-
tuneet henkilot seka henkilot, joilla ei
ole kokemusta laitteen kaytosta ja jotka
eivat tunne laitetta, voivat kdyttaa sita
valvonnan alaisina, jos heitd opastetaan
laitteen turvalliseen kayttoon ja jos he
ovat tietoisia kdyttoon liittyvistd riskeis-
ta.

Pidd keitin ja virtajohto alle 8-vuotiai-
den lasten ulottumattomissa.

Lapset eivat saa huoltaa laitetta.

Al esilimmita tyhjad laitetta.

Al kayta laitetta ilman, ettd sen sisalld
on ruokaa. Muuten laite saattaa vahin-
goittua.

Tdma laite on tarkoitettu ainoastaan koti-
kdyttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu kdy-
tettavaksi seuraavissa paikoissa: liikkeen
henkilokunnan keittiotilat, toimistot ja
muut tyotilat, maatilamatkailupaikat,
hotellit, motellit ja muut majoituspai-
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kat.

Laitetta ei tule kdyttda ulkoisen ajastimen
valitykselld tai erilliselld kauko-ohjausjar-
jestelmalla.

Vaara!
Tdmén varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa jopa kuole-
maan johtavia sahkdiskuja.
Tarkista ennen kayttod, ettd verkkojannite vastaa laitteen
tyyppikilvessd ilmoitettua jannitettd.

makkuus on 10 A ja joissa on tehokas maadoitus. Valmis-
taja ei ole vastuussa, jos tdtd onnettomuuksia ehkaisevaa
maadrdystd ei noudateta.

& Palovammavaara!

Varoitusten laiminlydnti saattaa johtaa palovammoihin.
Laite kuumenee kayton aikana. ALA JATA LAITETTA LASTEN
ULOTTUVILLE.
Siirré laitetta vartavastaisista kahvoista. Al koskaan kéytd
astian vartta tahan tarkoitukseen.
Al jita virtajohtoa roikkumaan pdydan tai muun tason
reunalta, etteivdt lapset voisi tarttua siihen ja ettei se olisi
kéyttajan tiella.

« Varo aukoista tulevaa tulikuumaa hdyrya.

A Varoitus!

Varoitusten laiminlyonti saattaa johtaa laitteen vahingoittumi-
seen.
Al jité laitetta limménlahteiden lahettyville.
Astia kiinnittyy automaattisesti keskelld olevaan tappiin.
Al siis vadnna astiaa késin oikeaa asentoa etsiessasi, jottei
se rikkoontuisi.
Al laita mitdan tuuletusaukkoihin. Ala tuki aukkoja.
Al kaada astiaan nesteita yli MAX-merkinnén (E).
Al laita astiaan 6ljya niin paljon, ettd sen méaara ylittad
6ljyn mitta-astian enimmaistason (taso 5).

m Tarkedd:

Tamén symbolin avulla kdyttdjén huomio halutaan kiinnittaa
tarkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.
Poista kaikki ylimadrdiset materiaalit ennen laitteen en-
simmaista kdyttokertaa. Naihin materiaaleihin kuuluvat
suojapahvit, lehtiset, muovipussit jne.
Pese astia, siipi ja kansi huolella kuumaa vedelld ja asti-
anpesuaineella ennen ensimmdistd kdyttokertaa. Kuivaa
kaikki osat lopuksi huolella ja poista mahdolliset astian
pohjalle jadneet vesijaamat.
On tdysin normaalia, ettd laitteesta tulee uusille tuotteil-
e tyypillista hajua ensimmdiselld kdyttokerralla. Tuuleta



huone.

«  Laite téytyy laittaa vahintdan 20 cm pdéhén pistorasiasta,
johon se liitetddn.

«  Joissakin kypsennysohjelmissa kannesta saattaa
tulla ulos hoyrya. Taman vuoksi suosittelemme,
ettd laitetta ei aseteta keittiohyllyjen tai -kaappien
alapuolelle (kuva 12).

TEKNISET TIEDOT
mitat (LxSxK): 395x325x290 mm
paino: 5kg

Katso lisatietoja laitteeseen asetetusta tyyppikilvesta.

C E Laite vastaa seuraavien EU-direktiivien vaatimuksia:

+  Pienjannitedirektiivi 2006/95/EY ja seuraavat muutokset.

«  Sahkomagneettista yhteensopivuutta koskeva euroop-
palainen direktiivi 2004/108/EY sekd pdivamaddrand
27.10. 2004 annettu elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
tarkoitettuja materiaaleja koskeva eurooppa-asetus nro
1935/2004.

+ Neuvoston direktiivi lepovirtauskulutuksesta 1275/2008.

HAVITTAMINEN

E\/ Ald hdvitd laitetta kotitalousjatteiden mukana vaan

toimita se viralliseen jatteiden kerdyspisteeseen Eu-
roopan yhteison direktiivin 2002/96/EY mukaisesti.
|

LAITTEEN KUVAUS

Kansi

Kuuman ilman poistoritila (tuuletus)
Luukun irrotuspainikkeet

Irrotettava luukku

Enimmdistaso MAX

Virtajohto

Tiivistyneen hoyryn kerdysastia
Kdynnistyksen/sammutuksen yleisnappdin
Sekoitussiipi

Keramiikkapdallystetty astia

Varren ohjain

Astian varsi

Oljyn mitta-astia (tasot 1-5)
Tehotason valopalkki

Tehotason nappain

Ajastimen ndppdin + (lisdd aikaa)
Naytto

Ajastimen nappdin - (vahenna aikaa)
Kypsennysohjelmien valintanuppi
Ohjelmien kaynnistyksen/pysdytyksen valondppdin
Laitteen runko
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V  Laitteen nostokahva
W Kannen avauspainike
X Tiivistyneen hdyryn kerdyskanava

KYPSENNYSOHJELMAT

Automaattiset ohjelmat: kun valitset jonkin seuraavista
ohjelmista, ndytdlld nakyy automaattisesti optimaaliset kyp-
sennysajat ja tehotasot.

Kyseisid parametrejd voidaan kuitenkin muuttaa ohjeiden tai

tarpeen mukaan.
95

<= MUHENNOS RISOTTO: tdma ohjelma sopii erinomaisesti
kaikenlaisten risottojen ja muhennosten valmistukseen.
Tdssd toiminnossa sekoitussiipi (1) alkaa pydrid noin 3
minuutin jalkeen, jolloin ruoka voidaan kuullottaa tasai-
sesti (suosittelemmekin, ettd ruoka asetellaan tasaisesti
astian pohjalle).

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
—====c=2 ja kypsennysaika on 45 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys El keskeydy ja néyttd
(Q) ndyttdd edelleen jdljelle jadvan kypsennysajan.
PIIRAKKA: tdamd ohjelma sopii erinoamisesti kaikentyyp-
pisten piirakoiden, muffineiden ja keksien paistoon.
Suosittelemme, ettd voitelet ja jauhotat astian (J) aina
ennen piirakan laittamista sisaan. Jos kypsennettdvia
ruokia kddnnetddn kypsennyksen aikana, esimerkiksi
voisarvien ja keksien tapauksessa, leivinpaperin kaytto
on tarpeen.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
== ja kypsennysaika on 40 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Perinteiseen uuniin verrattuna tdamdn kypsennysohjel-
man avulla sddstetdan huomattavasti energiaa, silla
esilammitystd ei tarvita.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytolla (Q) nakyvé
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

3

PITSA: tdmd ohjelma on ihanteellinen, kun halutaan ra-
peita pitsoja italialaisen perinteen mukaan.
Suosittelemme, ettd 6ljyat astian pohjan (J) aina kotona
tehtyjd pitsoja kypsennettdessd. Pakastepitsoille riittad,
ettd kdytat leivinpaperia.

Tassd  ohjelmassa  tehotason

oletusasetus on



==, ja kypsennysaika on 30 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen ndppdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja ndytdlla (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

PERUNAT: tdma ohjelma soveltuu erityisen hyvin kaiken-
tyyppisten, seka tuoreiden etta pakastettujen, tikkupe-
runoiden tai krokettiperunoiden kypsentamiseen.

Tassd toiminnossa sekoitussiipi (I) alkaa pydrid vasta
muutaman minuutin jalkeen, jotta vield jadssa olevat
perunat eivét rikkoontuisi.

Tassé  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
=== ja kypsennysaika on 32 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimesta (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimia + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja ndytdlla (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

Puoliautomaattiset ohjelmat: kun valitset yhden seu-
raavista ohjelmista, ndytdlla nékyy oletusasetuksena perus-
kypsennysajat ja -tehotasot, joita voidaan muuttaa ohjeiden tai
tarpeen mukaan.

2
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UUNI: tdmd ohjelma sopii erinomaisesti hyvien ja ra-
peiden, ennen kypsennystd leivitettdvien paistoruokien
valmistukseen (jattikatkaravut, kyljykset, kroketit jne.).
Lisdksi sitd suositellaan paistien, uunikalan, leivdn ja
paistettujen kasvisten valmistamiseen joko sekoitussii-
ven kanssa tai tétd ilman.

Taman kypsennysohjelman avulla sdéstetadn huomatta-
vasti energiaa, silld esilammitystd ei tarvita.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
—===a0 ja kypsennysaika on 60 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen ndppdimia + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytdlld (Q) nakyva
asetettu aika keskeytyvadt. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

AIRGRILL: tdtd ohjelmaa suositellaan grillattujen kas-
visten, kalan ja lihan kypsentamiseen. Se sopii erin-
omaisesti myds ensin uunissa kypsennettavien ja sitten
gratinoitavien ruokien kypsennykseen.
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Tdssa  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
======20 ja kypsennysaika on 40 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen ndppdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys ja naytdlla (Q) nakyvé
asetettu aika keskeytyvat. Ne jatkuvat automaattisesti,
kun kansi suljetaan.

PAISTINPANNU: Témén ohjelman avulla tehtéva kyp-
sennys muistuttaa kattilassa kypsennystd. Sen etuna
on kuitenkin sekoitussiipi, joka sekoittaa ruokaa auto-
maattisesti. Ohjelma soveltuu erinomaisesti keittojen,
hillojen, lihamuhennosten, kastikkeiden ja hedelmdjuo-
mien valmistukseen, ruokien keittdmiseen sekd liha- ja
kalapydrykdiden kastikkeiden kuullotukseen.

Tassd  ohjelmassa  tehotason  oletusasetus on
=== ja kypsennysaika on 45 minuuttia. ON
kuitenkin mahdollista muuttaa kypsennysastetta teho-
tasondppdimestd (0). Kypsennysaikaa voidaan muuttaa
painamalla ajastimen nappdimid + (P) ja - (R) valitun
ohjeen mukaisesti.

Kun kansi (A) avataan, kypsennys El keskeydy ja néyttd
(Q) ndyttdd edelleen jdljelle jadvan kypsennysajan.

KAYTTO

m Tiirkedidi: Pese astia (J), sekoitussiipi (1) ja irrotettava luuk-
ku (D) huolella kuumalla vedelld ja miedolla astianpesuaineella
ennen ensimmdisté kayttokertaa.

Toimi seuraavalla tavalla:

Avaa kansi (A) painamalla painiketta (W) (kuva 1).

Poista irrotettava luukku (D) painamalla kahta painiketta
(O (kuva 2).

Nosta astian vartta (L), kunnes kuulet klik-génen (kuva 3).
Poista astia (J) vetdmalla sitd ylospdin (kuva 4).

Irrota sekoitussiipi (1) paikoiltaan (kuva 5).

Pese astia (J), sekoitussiipi (1) ja irrotettava luukku (D)
(kuva 6).

Kuivaa kaikki osat lopuksi huolella ja poista mahdolliset
astian (J) pohjalle jaéneet vesijaamat.

Laita astia (J) takaisin paikoilleen laitteen runkoon (U).
Muista laittaa se oikeaoppisesti.

Madalla astian vartta (L) ohjaimesta (K) (kuva 7).

Jos ohjeessa niin lukee, laita sekoitussiipi (1) paikoilleen
(tappi astian pohjalla) (kuva 5).

Kaada kypsennettavdt ainekset astiaan (J) ja noudata kyp-
sennyksen/ruoka-ohjeiden taulukossa annettuja annos-
maadrid.

Lisaa 6ljy, mikdli se kuuluu haluamaasi kypsennykseen ja



muista noudattaa kypsennyksen/ruokaohjeiden taulukos-
sa annettuja annosmaarid ja kdyttda mitta-astiaa (M).

« Suljekansi (A).

- Laita laitteen pistoke pistorasiaan.

+ Kéynnistd laite painamalla kdynnistyksen/sammutuksen
yleisndppainta (H).

« Vaannd kypsennysohjelmien valintanuppia (S) haluamaasi
asentoon (kuva 8) (katso kypsennyksen/ruokaohjeiden
taulukoita).

« S3add haluamaasi kypsennysastetta painamalla tehoas-
teen ndppaintd (0) (kuva 9) (katso kypsennyksen/ruoka-
ohjeiden taulukkoa).

«  S3add haluamasi kypsennysaika painamalla néppdimié
ajastin + (P) ja - (R) (kuva 10). Naytolld (Q) nékyvat ase-
tetut minuutit.

«  Paina ohjelmien kéynnistyksen/pysdytyksen ndppainta
(), joka syttyy sitten (kuva 11).

+ Kypsennys alkaa.

«  laite ilmoittaa kypsennysajan padttymisen kahdella piip-
pauksella. Adnimerkin sammuttamiseen riittad, kun pitaa
painettuna ohjelmien kdynnistyksen/pysdytyksen nap-
painta (T).

«  Sammuta laite painamalla kdynnistyksen/sammutuksen
yleisndppainta (H).

+ Avaa kansi (A) ja poista astia (J), jonka sisélla oleva ruoka
on kypsaa.

Jatd kansi (A) auki, jotta laite voisi jadhtya nopeammin.

m Tarkedid: Parhaan tuloksen takaamiseksi sekoitussiipi (1)
alkaa joissakin ohjelmissa pydrid muutaman minuutin kuluttua
kypsennyksen aloittamisesta.

Tiirkedd: Kypsennyksen aikana voi avata kannen (A) ja
lisdtd joitain aineksia tai tarkistaa kypsennyksen vaiheen. Nayt-
t6 vilkkuu ja tuuletus keskeytyy hetkellisesti. Kypsennys jatkuu
jélleen sen jalkeen, kun kansi on suljettu uudelleen. Niissa toi-
minnoissa, joissa tuuletusta ei ole, kypsennys ei keskeydy.

m Tirkedd: Kun ohjelmien kaynnistyksen/pysdytyksen
ndppdintd (T) on painettu, astian poistaminen saa laitteen sam-
mumaan. Laite kdynnistyy uudelleen, kun astia on laitettu taas
paikoilleen.

mTﬁrkeﬁﬁ: Laite nollataan pitamalld ohjelmien kdynnis-
tyksen/pysdytyksen ndppdintd (T) painettuna vahintdén 2 se-
kunnin ajan.

PUHDISTUS JA HUOLTO

/% \Vaara! Ennen mitan puhdistustoimenpiteitd irrota aina
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahty. Ald upota laitet-

ta koskaan veteen dlaka laita sitd juoksevan veden alle. Sisdlle
paassyt vesi saattaa aiheuttaa sahkdiskuja.
Pese astia (J), sekoitussiipi (I) ja luukku (D) huolellisesti
kuumalla vedelld ja miedolla astianpesuaineella. Astia voi-
daan pestd astianpesukoneessa. Toistuvat pesut saattavat
kuitenkin heikentda keraamista pintaa.
Puhdista kuuman ilman poistuloritild (B) sitd kuitenkaan
irrottamatta.
Tarkista tiivistyneen hdyryn kerdysastia (G) ja tyhjennd se
sadnndllisesti varsinkin silloin, kun hdyryd tulee paljon.

m Tairkedidi: Al3 kdytd astian (J) puhdistamiseen hankaavia
esineitd tai puhdistusaineita. Kdyta ainoastaan pehmeda
liinaa, jossa on mietoa astianpesuainetta.



TOIMINTAHAIRIOT

Hairio

Syy/korjauskeino

Laite ei [impene

Laitteen lampdsuojain on saattanut aktivoitua. Ota yhteyttd val-
tuutettuun huoltokeskukseen (laite taytyy vaihtaa)

Astia on huonosti paikoillaan eikd laite toimi

Laita astia kunnollaan paikoilleen

Kansi ei ole kunnolla kiinni eika laite toimi

Sulje kansi kunnolla

Sekoitussiipi (E) ei pydri

Odota muutama minuutti kypsennyksen aloittamisen jalkeen.

Naytolla nakyy £/ ja kuulet 3 piippausta

Sammuta laite ja anna sen jadhtyd. Tarkista, oliko laitetta kdy-
tetty ilman, ettd sen sisalld olisi ruokaa. Jos vika ei ratkea, kddn-
ny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolld nakyy £3 ja kuulet 5 piippausta

Sammuta laite ja anna sen jadhtya. Tarkista, oliko laitetta kdy-
tetty ilman, ettd sen sisélld olisi ruokaa. Jos vika ei ratkea, kaan-
ny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolld nakyy £5 ja kuulet 7 piippausta

Kaénny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

Naytolld nakyy £5 ja kuulet 7 piippausta

Kaanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen

KYPSENNYSTAULUKOT
Perunat
Ruokaohje Tyyppi Maara Oljy Kyps(er:?:)s aila Sekoitussiipi K);isj::lnrzs- Tehotaso
1700 g (*) taso 5 40-43 KYLLA ) —e—m=
15009 (") | taso4 37-40 KYLLA b |—====
Tuoreet 12509 (%) taso 3 35-37 KYLLA @ ===
10009 () | taso2 28-31 KYLLA b |—====
Tavalliset 750g(") | tasol 23-26 KYLLA 4 |—==—
perunat
10x10 15009 iiman 32-34 KYLLA b4 |====
12509 iiman 30-32 KYLLA A |===c
Pakastetut 10009 ilman 28-30 KYLLA @ ===
7509 ilman 26-28 KYLLA 4 ——=
5009 iiman 24-26 KYLLA d |—===c
Uuniperunat Tuoreet 17009 taso 3 40-43 KYLLA @ ===
Kuutodut | - p ) - tetut 1000 g ilman 30-32 KYLLA 7 ===
perunat
plilrl::;t Pakastetut 12009 ilman 35-40 KYLLA @ B e [
Uunikroketit | Pakastetut 750 ilman 20-25 KYLLA g —=—e=me

(*) kuorittuina
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Ensimmaiset padruoat

e . A . Kypsennysaika ... .| Kypsennys-
Ruoka-ohje Tyyppi Maara Oljy (min) Sekoitussiipi ohjelma Tehotaso
Risotto Tuore 480¢ taso 5 15-18 KYLLA = ===
Ja“h:::(h:kas' Tuore 1000 taso 5 6065 KYLLA o S P
Paclla Pakastettu 600 g ilman 13-15 KYLLA fr o ===
Cannelloni Tuoreet 15009 ilman 40-45 Bl fron} —ee
Liha - siipikarja
S ‘B =
‘" = 2
Ruoka-ohje Tyyppi | Maara Oljy EE £ S s Tehotaso Neuvoja
2 5 g
= v =
. Pakaste- . " e
Kananugetit fut 7509 ilman 15-18 KYLLA & | === -
Kanan!( olvet Tuoreet | 1000g ilman 45-50 ] & | == kaantele 2-3
uunissa kertaa
Kanankoivet | - p oo | 1000 | iman | 70-80 | L || (ENtEle2-3
kastikkeessa kertaa
PaIa5|IfS| Ie!kattu Tuoreet | 6009 taso2 | 30-35 | KYLLA L == -
vasikanliha
kadnnd 15 minuu-
ikankylj i - R
Vasikankyljykset Tuoreet 3kpl ilman 20-25 El feo) == i kulutiua
Paist Ture | 1000 | iman | 80-%0 | E B || fGntele2-3
kertaa
Vartaat Tuoreet | 800g | ilman | 20-25 Bl B | | GANEE23
kertaa
Hampurilainen | Tuoreet | 4 kpl ilman | 15-20 Bl M | === kdnnd 15 minu-
tin kuluttua
Lihapydrykét Tuoreet | 450 ilman | 25-28 | KYLLA g -
Kalat - dyriaiset
. . - . Kypsennysaika . ... | Kypsennys-
Ruokaohje Tyyppi Maara Oljy (min) Sekoitussiipi ohjelma Tehotaso
Kalapuikot Pakastetut | 18kpl | ilman 20-23 Bl freon) S
Lohipala Tuore 400g | ilman 20-25 Bl freon) S
Lohifilee Tuore 350¢ ilman 20-25 ] fow) —
Kampasimpukat |  Tuoreet 4kpl ilman 15-17 Bl fica) S
Pienet mustekalat |  Tuoreet 8 kpl taso 1 15-20 3] = p—
Penaeus kerathurus | - ¢ 600g | taso1 13-18 KYLLA freon) S
-katkarapu
Jattikatkaravut Tuoreet 800g taso 1 15-20 KYLLA frow —em
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Vihannekset

. . A . Kypsennysaika . ... | Kypsennys-
Ruokaohje Tyyppi Maara Oljy (min) Sekoitussiipi ohjelma Tehotaso
Kesakurpitsat Tuoreet 800¢ taso 5 25-30 KYLLA e —e—ee
Munakoisot Tuoreet 10009 | taso3 25-30 KYLLA e} ——==
Sienet Tuoreet 1000g | taso5 20-25 KYLLA i} ——==e
Latva-artisokkaa | Pakastetut 800¢ taso 3 35-40 KYLLA frecn) ===
Valipalat
S s | =
S| § |2 8
. . roae o A 2= g £ e = .
Ruokaohje Tyyppi Maara | Oljy g E g § s % Neuvoja
L
A oljyd peltija kdanna 180°,
Pit Tuore 300g | tasol | 30 El === kun 20 minuuttia on kulunut
itsa
) B A kadnnd 180°, kun 15 minuuttia
Pakastettu | 4509 | ilman | 20-25 | FI ———s okl
kdytd leivinpaperia ja kaanna
Tuore 600g |ilman [20-23| E | &8 |—==—=c=| 180° kun 15minuuttiaon
kulunut
Suolainen piirakka o e .
kdyta leivinpaperia ja kdannd
Pakastettu 7009 | ilman | 45-50 | EI B | —==ca| 180° kun 30 minuuttia on
kulunut
Pienet pitsat Pakastetut | 14kpl | ilman | 20-25| EI ——= kyté leivinpaperia
Suolaiset ) A T .
pikkuleivonnaiset Pakastetut | 14kpl | ilman | 20-25| EI e kytd leivinpaperia
Sipulirenkaat Pakastetut | 12/15kpl | ilman | 10-15 | I B | =me=me asetel n;;;;:lllse estiastan
Jalkiruoat
S ‘a2 | =
‘® = S °
. S| 8 |28 s
Ruokaohje | Tyyppi | Maars | Oy |EE| £ |EE| B Neuvoja
g7 £ |g7| e
£ | 2|2
Piirakka Tuore 7009 ilman | 45-50 | El @ —e=rar -
kéytd leivinpaperia ja kdannd
Voisarvet Pakastetut | 4kpl | ilman | 25-30| E | E8 |—e=caco| 180° kun 12-13 minuuttia
on kulunut
kéytd leivinpaperia ja kddnnd
Keksit Tuoreet 8 kpl ilman | 12-15| El @ —=e=c=c3| 180°, kun 15 minuuttia on
kulunut
Struudeli Tuore 400g | ilman [20-25| B | B3 | .
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