Lue tamad kayttoohje huolellisesti ennen kuin asennat tai kdytat
keitintd. Ohjeita noudattamalla saat parhaan mahdollisen tulok-
sen ja voit kdyttda keitinta turvallisesti.

m Tarkedid:

Tamén symbolin avulla kdyttdjan huomio halutaan kiinnittdd tar-

keisiin ohjeisiin ja tietoihin.

« On tdysin normaalia, ettd laitteesta tulee epamiellyttdvaa
“uuden”hajua ensimmaisen kdyton yhteydessa. Tuuleta kayt-
totila.

« Kotona valmistettujen tai erittdin happamien &ljyjen kdyttd
on kielletty.

+  Laitetta ei saa kdynnistad tai sammuttaa ulkoisen ajastimen
tai erillisen kauko-ohjainjérjestelman avulla.

«  Tdmélaite vastaa sahkdmagneettista yhteensopivuutta kdsit-
televén EU- direktiivin 2004/108 seka elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja kdsittelevan 27/10/2004
pdivétyn EU- saanndksen 1935/2004 vaatimuksia.

- Tdmad laite on tarkoitettu vain kotitalouskdyttoon. Laitetta
ei ole tarkoitettu kdytettavéksi: kauppojen tai toimistojen
henkilokunnan kahvitiloissa tai muissa tydtiloissa, maatila-
matkailuun kdytetyissd tiloissa, hotelleissa, motelleissa tai
muissa tdman tyyppisissa tiloissa tai tilapdisissa majoitusti-
loissa.

A Palovammojen vaara!

Tdmén varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa eri asteisia pa-

lovammoja.

+  Laite kuumenee huomattavasti kdyton aikana.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

« N siirrd rasvakeitintd paikasta toiseen silloin kun dljy on ku-
umaa. Vakavien palovammojen vaara.

+ Pese seuraavat osat huolellisesti ennen rasvakeittimen kéyt-
toonottoa: rasvakeittimen astia, kori ja kansi (poista suoda-
tin). Suorita pesu kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Varmista, ettei
astian pohjalle tai erityisesti dljyn poistoputken sisdlle ole
jadnyt vettd. Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman dljyn
roiskeita toiminnan aikana.

« Kayta tarkoitukseen olevia kahvoja laitteen siirtamiseen. (Al
koskaan nosta keitinta korin kahvaa kdyttamalld). Varmista,
ettd oljy on jadhtynyt riittévdsti (odota noin kaksi tuntia).

- Varmista 6ljyn poistoputkella varustettua keitintd kdyttdes-
sdsi, ettd se on aina kiinni toiminnan aikana ja kiinnitetty
oikein paikoilleen.

« Varmista, ettei verkkojohto roiku rasvakeittimen tukitason
ulkopuolella, jolloin lapset voisivat vetda siitd tai se saattaisi
muuten aiheuttaa vaaratilanteita keittimen kdyttéjalle.
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ohjeita

« Varo kuumaa hoyryd ja roiskuvaa dljyd kannen aukaisun
yhteydessa.

« Varmista ennen korin upottamista, ettd kansi on suljettu tiivi-
isti.

A Huomio!

Tdman varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa tapaturmia tai

vahingoittaa laitetta.

. MNasijoita laitetta limmanlahteiden liheisyyteen.

« Kdynnista rasvakeitin ainoastaan sen jalkeen, kun olet téyt-
tanyt sen oljylld tai rasvalla ohjeiden mukaisesti. Laitteessa
oleva turvaldmpokatkaisin keskeyttdd laitteen toiminnan,
mikali yritdt kdyttaa sitd tyhjillaan. Ota tdssd tapauksessa
yhteys I&himpdan huoltoliikkeeseen, silld turvaldmpdkatkai-
sin on vaihdettava.

« Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuuttamaan
edustajaan, mikali laitteesta alkaa vuotamaan dljyd.

+ Kori asettuu automaattisesti altaan keskelld olevaan tappiin.
Al kadnna koria tamédn vuoksi ksin oikean paikan I6ytami-
seksi, jotta valtyt sen rikkoutumiselta.

« Naanna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kiyttoon
kykenemattdmien, kokemattomien tai laitteen ominaisuuk-
sia tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kdyttda laitetta,
ellei laitteen kayttd tapahdu kyseisten henkildiden turvallisu-
udesta vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa.
Varmista, etteivdt lapset padse leikkimaan laitteella.

& Vaara!

Taman varoituksen laiminlyéminen voi aiheuttaa jopa kuolemaan

johtavia sahkdiskuja.

« Varmista ennen laitteen kdyttoonottoa, ettd verkkojannite
vastaa laitteen arvokyltissa mainittua arvoa.

+ Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pisto-
rasiaan, jonka teho on vahintddn 10 A.
Kdyttdja ei saa vaihtaa tamadn laitteen verkkojohtoa. Verk-
kojohdon saavat korjata tai vaihtaa ainoastaan valmistaja tai
sen valtuuttamat huoltoliikkeet. Ndin valtyt turhilta riskeilta.

LAITTEEN HAVITYS

Euroopan unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti laitetta
ei saa hdvittaa tavallisten kotitalousjatteiden tapaan, vaan
se on toimitettava valtuutettuun kierrdtyskeskukseen.




kayttoohjeet

LAITTEEN KUVAUS PAISTAMISEN ALOITUS

(katso kannella olevaa piirrosta) Kytke keitin pdélle kddntdmalla ldmmdnsddddn nuppi (F)
A.  Suodattimen kansi haluamasi ldmpéatilan kohdalle (kuva 4).

B.  Suodattimen kansi Kun lammdnsaadon merkkivalo (L) sammuu, aseta kori (U)
C Oljynsuodatin (joka on jo tdytetty elintarvikkeilla) astiaan (D) korkeaan
D. Oljynsuodatin asentoon (kuva 3) ja sulje kansi (Z).

E.  Johdon sdilytystila Laske kori hitaasti liu'uttamalla kahvan liukukappaletta (T)
F. Ldmmdnsaadon ja sammutuksen nuppi nuolen suuntaan ja laske kahva (S) samanaikaisesti alas
G.  Aukaisupainike (kuva 5).

H M!nuutt!lask!men néytt?. A Huomio! A3 aseta koriin liikaa elintarvikkeita (korkeintaan
I Minuuttilaskimen ndppdin 1,2 kg raakoja perunoita)

L. Merkkivalo ; '

M. Oljyastia *) Tarkedid: On tdysin normaalia, ettd heti tdmédn toimenpite-
N, Oljyastian kansi (*) en jdlkeen suodattimen kannesta (A) tulee ulos suhteellisen paljon
0. Gljyn poistoputken korkki (*) kuumaa héyryd ja korin kahvaan ilmestyy vesipisaroita.

P Oljyastian pidike (*) - Paistamisajan kuluttua umpeen nosta kori ulos vetdmalla
Q. Oljyn poistoputki (*) kahvaa ylospdin ja tarkista, ettd elintarvikkeet ovat paistune-
R.  Poistoputken silytystilan luukku (¥) et sopivan ruskeiksi.

S. Korin kahva

T Kahvan liukukappale ELEKTRONISEN MINUUTTILASKIMEN SAATO

U. Kori «  Sdadd ruoanvalmistusaika painamalla ndppdintd (1). Asetetut
V. Tarkkailuikkuna minuutit ilmestyvat ndytolle (H).

L. Kansi +  Minuutitalkavat vilkkumaan heti tdman jélkeen ja osoittavat,
(*) Vain malli F38436 ettd paistaminen on alkanut. Viimeinen minuutti ndytetdén

OLJYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

« Nosta kori (U) mahdollisimman ylds vetdmalld tarkoitukseen
olevaa kahvaa (S) ylospain (kuva 1).

Tarkedid: Varmista, ettd kansi on AINA kiinni korin noston
tai laskun aikana.
+ Aukaise kansi (Z) painamalla painiketta (G) (kuva 2).
+ Veda kori ulos vetamalld sitd ylospdin (kuva 3).
+  Kaada astiaan (D) korkeintaan 1,5 litraa 6ljyd (tai 1,3 kg ra-
svaa) tai vahintaan 1,1 litraa oljya (tai 1 kq rasvaa).

& Huomio! Varmista, ettd oljyn tai rasvan taso pysyttelee
aina maksimi- ja minimimerkkien valilla.

A Huomio! Ali kiytd rasvakeitinté koskaan silloin, kun 6ljy
on “min”- tason alapuolella, silld tdma voi aiheuttaa lampdturva-
katkaisimen laukeamisen. Pyydd huoltoliikettd vaihtamaan lam-
poturvakatkaisin, mikali se laukeaa.

m Tarkedid: Parhaan paistotuloksen saat kdyttamalld hyvélaa-
tuista maapahkinaoljya. Al sekoita eri tyyppisia 6ljyj keskendan.
Mikali kaytét rasvaa, leikkaa se palasiksi, ettei rasvakeitin pddse
kuumumaan tyhjilld&n ensimmaisten minuuttien aikana.

Aseta lampétila 150°C lampdasteeseen aina siihen saakka, kunnes
rasva on sulanut kokonaan ja aseta lmpdtila haluamallesi tasolle
vasta tdman jalkeen.
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jéljelld olevina sekunteina.

« Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitamalld nap-
pdintd painettuna yli 2 sekunnin ajan.
Tallgin ndyttd nollautuu, jonka jélkeen voit suorittaa ohjel-
moinnin uudelleen.

+  Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen paattyneen
kahdella noin 20 sekunnin vélein kuultavalla piip- &énella.
Voit hiljentdd merkkidénen yksinkertaisesti painamalla mi-
nuuttilaskimen ndppainta.

m Tarkedid: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

Minuuttilaskimen paristojen vaihtaminen
Poista minuuttilaskin paikaltaan alareunasta tyontdmalla
(kuva 6).
Kdannd minuuttilaskimen takana olevaa paristojen kantta
vastapdivaan (kuva 7), kunnes se irtoaa.
Vaihda paristo toiseen samantyyppiseen paristoon (L1131).

m Tiirkedid: Paristo on poistettava ja hdvitettdva voimassa ole-
vien luonnonsuojelulakien mukaisesti seka pariston vaihdon ettd
laitteen romutuksen yhteydessd, silld se voi saastuttaa ympari-
stoa.



kayttoohjeet

TUOREIDEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO Suosittelemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha,
m o i o ) vihannekset) kuorruttamista joko korppujauhoilla tai jauhoilla.

Tarkedd: Upota paistettavat elintarvikkeet dljyyn tairasva- - pyjta kuitenkin ylimariset korppujauhot tai jauhot ennen elin-
an ainoastaan sen jalkeen, kun dljy on saavuttanut oikean Idm- o ikkeiden upottamista dljyyn.

potilan eli siis merkkivalo sammuu.

Al aseta koriin liikaa ruokaa.

Tdssa tapauksessa dljyn Iampéatila laskisi liian nopeasti ja elintarvi-
kkeet paistuvat rasvaisiksi ja epatasaisesti.

Tarkista, ettd paistettavat elintarvikkeet on leikattu riittavén
ohuiksi ja tasaisiksi, sill liian paksut palat eivdt kypsy tarpeeksi
sisalta.

Suosittelemme jauhoilla kuorrutettujen elintarvikkeiden paista-
misen yhteydessd, ettd upotat ensin tyhjén korin 6ljyyn ja lasket
elintarvikkeet suoraan kuumaan dljyyn lampdtilan saavuttamisen
jélkeen (merkkivalo sammuu (L)). Néin taikinalla kuorrutetut elin-
tarvikkeet eivét paase tarttumaan koriin.

Kuivaa elintarvikkeet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne éljyyn tai
rasvaan. Kosteat elintarvikkeet jaavat usein pehmeiksi (erityisesti

perunat).

Elintarviketyyppi Maksimimaara g. Lampétila (°C) Aika minuutteina

RANSKALAISET PERUNAT
Suositeltu mdard parhaaseen paistoon, 600 190° 10-12
kun dljyd kaytetdan 1,5 litraa
Maksimimaara 1,1 litralla 6ljyd 1000 190° 18-20
Maksimimaara 1,5 litralla 6ljyd 1200 190° 20-22

KALA Mustekala 500 160° 9-10
Canestrelli 500 160° 9-10
Keisarihummeri 600 160° 7-10
Sardiinit 500-600 170° 8-10
Pienet mustekalat 500 160° 8-10
Meriantura (3) 500-600 160° 6-7

LIHA Kyljykset (2) 250 170° 5-6
Kanan kyljys (3) 300 170° 6-7
Lihapullat (8-10) 400 160° 7-9

VIHANNEKSET Artisokka 250 150° 10-12
Kukkakaali 400 160° 8-9
Sienet 400 150° 9-10
Munakoiso 300 170° 1-12
Kesakurpitsa 200 170° 8-10

Annetut paistoajat ja ldmpdtilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden mddirin sekd henkildko-
htaisten makutottumusten mukaan.
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakastettujen ruoka-aineiden pdlle on usein kertynyt jadkerros,

joka on poistettava ravistamalla koria ennen ruoan paistamisen
aloittamista.

Kayttoohjeet

A Palovammaojen vaara! Varmista ennen korin upottamista,
ettd kansi on suljettu tiiviisti.

Upota kori tdmén jdlkeen paistodljyyn erittdin hitaasti, ettei oljy
pdase kiehumaan yli.

Elintarviketyyppi Maksimimaara g. Lampétila (°C) Aika minuutteina
RANSKALAISET PERUNAT
Suositeltu mdara parhaaseen paistoon, 200 (*) 190° 4-6
kun dljyd kaytetadn 1,5 litraa
Maksimiméard 1,1 litralla dljya 600 190° 13-15
Maksimimaard 1,5 litralla 6ljyd 1000 190° 18-20
KALA Kalapuikot (6) 300 190° 4-6
Katkaravut 300 190° 4-6
LIHA Kanan kyljys (3) 200 180° 6-8

Annetut paistoajat ja ldmpdtilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden mddrdn sekd henkildko-

htaisten makutottumusten mukaan.

(*) Tamd on suositeltu mddra parhaan tuloksen saamiseksi. Luonnollisesti voit paistaa myds suuremman mddran pakasteperunoita.
Muista kuitenkin, ettd perunoista voi tulla tdssd tapauksessa hieman rasvaisia, silld dljyn lampétila putoaa dkillisesti korin lasku-

vaiheessa.

OLJYN TAI RASVAN SUODATUS

m Tiirkedd: Suorita tdmd toimenpide jokaisen paiston jalkeen
ja erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elintarvi-
kkeiden paiston jalkeen. Odota, ettd ljy on jadhtynyt riittévasti
(odota noin kaksi tuntia).

Mallit, joissa ei ole dljyn poistoputkea (Q) ja dljya-

stiaa (M)

+ Aukaise rasvakeittimen kansi (Z) ja poista irrotettava astia (D)
(kuva 8) nostamalla sita tarkoitukseen olevilla kahvoilla.
Kaada astiassa oleva dljy toiseen astiaan.

«  Aseta irrotettava astia takaisin paikoilleen.

« Kiinnitd kori (U) astian reunalle ja aseta suodatin korin po-
hjalle (kuva 9). Voit hankkia suodattimia valtuutetuilta jille-
enmyyjiltdmme tai huoltoliikkeistamme.

+  Kaada ljy tai rasva tamén jalkeen rasvakeittimeen erittdin
hitaasti, ettei se pddse valumaan suodattimen reunojen ul-
kopuolelta (kuva 10).

Mallit, joissa on 6ljyn poistoputki (Q) ja dljyastia (M)
- Sijoita rasvakeitin tydtason reunan lahelle (kuva 11).

« Veda pidiketta (P) ulospdin kuvassa 12 osoitetulla tavalla.

+  Aseta dljyastia (M) ilman kantta (N) tarkoitukseen olevaan
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tilaan (kuva 13).

+ Aukaise luukku (R) (kuva 14) ja vedd poistoputki (Q) ulos.

+ Aukaise korkki (0) kdantamalld sitd vastapdivaan (kuva 15).

« Sulje korkki toimenpiteen pdatyttyd kadntamalld sitd
myotdpdivaan, aseta poistoputki takaisin paikoilleen ja sulje
luukku.

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Vaihda oljy tai rasva saannollisesti kokonaan.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan dljyn laatu heikkenee
useiden kayttokertojen jalkeen!

Tamadn vuoksi dljy on syytd vaihtaa uuteen sadnndllisesti, vaikka

Suosittelemme, ettd vaihdat 6ljyn kokonaan noin 5-8 kdyttdkerran
jalkeen tai seuraavissa tapauksissa:

«  epamiellyttava haju

«  paiston aikana syntyy savua

« 0ljy muuttuu tummaksi

Rasvakeitin kdyttdd pyorivan koritoiminnon ansiosta ainoastaan
vahan 6ljyd. Taman ansiosta joudut heittdmaan pois ainoastaan
puolet tavallisten rasvakeittimien kdyttamdsta oljystd.



HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mydtd kannen sisdlle sijoitetun hajunestosuodattimen vai-
kutus heikkenee. Poista ensiksi muovinen suodattimen kansi (A)
(kuva 11). Voit hankkia hajunestosuodattimia valtuutetuilta jalle-
enmyyjiltdmme tai huoltoliikkeistimme.

PUHDISTUS

A Vaara! Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen minkdén
puhdistustoimenpiteen aloittamista. Ald upota rasvakeitintd ko-
skaan veteen tai aseta sitd juoksevan veden alle. Laitteen sisalle
joutuessaan vesi voi aiheuttaa sahkdiskuja.

m Tarkedidi: Anna 6ljyn jaahtyd noin kahden tunnin verran ja
valuta dljy tai rasva pois kappaleessa “Oljyn tai rasvan suodatus”
annettujen ohjeiden mukaisesti.

Kl4 koskaan tyhjennd rasvakeitintd kallistamalla tai kdantamalla
sitd ympdri (kuva 17).

Pese huolellisesti rasvakeittimen astia, kori ja kansi (poista suoda-
tin). Suorita pesu kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.

Voit poistaa kannen (Z) tyontamalld sitd taaksepdin ja vetamalla
sitd samanaikaisesti ylospdin (katso nuolia “A”ja“B’, kuva 18).

VIANETSINTA

A Huomio! Ald upota kantta veteen ennen kuin olet poista-
nut suodattimen.

Suorita astian (D) puhdistus seuraavasti:

«  Poista astia rasvakeittimestd nostamalla sitd varovasti (katso
kuva 8) ja pese se kuumalla vedelld ja astianpesuaineella pe-
hmeda sientd kdyttamalla.

«+ Voit pestd astian ja korin astianpesukoneessa.

Al3 kolhi tai vahingoita putkea puhdistuksen aikana, silld
tdmd saattaisi heikentda sen toimintaa.

+ Aukaise putken sdilytystilan luukku (R) ja aseta astia paikoil-
leen kallistamalla sita silloin, kun putki on vaaka-asennossa
ja korkki on paikoillaan. Sulje luukku taman jalkeen.

+  Puhdista astian sisdlld oleva 6ljynsuodatin (C) silloin, kun
se on erittdin likainen tai tukossa. Poista se paikaltaan kier-
tdmalld sitd vastapdivaan.

A Huomio! Puhdista Teflon-pinnalla varustettu astia peh-
medd pyyhettd ja neutraalia pesuainetta kayttamalla. Ala kiytd
hankaavia pesuaineita tai vélineitd.

Ongelma Syy

Toimenpide

Epdmiellyttava
haju

Hajunestosuodatin (B) on tukossa.
Oljy on vanhaa.

Kdytetty paistoneste ei sovellu kdyttoon.

Vaihda suodatin uuteen.
Vaihda 6ljy tai rasva uuteen.

Kayta hyvénlaatuista maapahkinddljyd.

Oljya valuu ylitse

jotka ovat vield liian markia.

Olet upottanut korin liian nopeasti.

0ljy on vanhaa ja muodostaa liikaa vaahtoa.

Olet upottanut kuumaan 6ljyyn ruoka-aineita,

Oljyn taso ylittaa rasvakeittimen maksimitason.

Vaihda oljy tai rasva uuteen.

Kuivaa ruoka-aineet hyvin.

Upota ne hitaasti.

Vahenna astiassa olevan dljyn maaraa.

Oljy ei kuumene Lampédturvakatkaisin on voinut laueta.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen (katkaisin on vaihdettava).

Vain puoli korillista
on paistunut.

Kori ei pydri paiston aikana.

Puhdista altaan pohja.
Puhdista korin ohjainpydrédn rengas huolellisesti (kuva
19).




