Lue tama kayttéopas huolellisesti ennen kuin asennat
tai kdytédt laitetta. Ohjeita noudattamalla saat

parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kayttdd laitetta
turvallisesti.

LAITTEEN KUVAUS

(katso kannessa olevaa piirrosta)

HYPOIVOZICTTIOMMOUN®>

Kansi

Tarkkailuikkuna (ei kaikissa malleissa)
Suodatin

Irrotettava astia

Aukaisupainike

Minuuttilaskin

. Minuuttilaskimen painike

Minuuttilaskimen naytts (ei kaikissa malleissal)
Irrotettava sdddintaulu
Lémménsdddon livkukappale

. Merkkivalo
. Johdon sdilytystila
. Viitemerkki

Kahvan livkukappale

. Korin kahva

Kori
Suodattimen kansi
Suodattimen kannen koukku

TARKEAA
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Varmista ennen laitteen  kdyttddnottoa,  ettd
verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua
arvoa.

Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitet-
tuun pistorasiaan, jonka teho on véhintéén 10 A.
(Anna ammattitaitoisen séhkdasentajan  vaihtaa
pistoke, mikéli pistoke ja pistorasia eivét sovi
yhteen).

Al sijoita laitetta lamménlahteiden laheisyyteen.
Kéyttdja ei saa vaihtaa t&mén laitteen verkkojoh-
toa. Verkkojohdon saavat korjata tai vaihtaa ainoa-
staan valmistaja tai sen valtuuttamat huoltoliikkeet.
Nain véltyt turhilta riskeiltd.

Laite kuumenee huomattavasti kéytén aikana.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Alg siirrg rasvakeitinta paikasta toiseen silloin kun
8ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Kéynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jélkeen, kun
olet téyttényt sen oljyllé tai rasvalla.

Laitteessa oleva turvalémpskatkaisin  keskeyttéd
laitteen toiminnan, mikéli yritét kéyttaa sitd tyhijil-
l&an.

Ota féssd tapauksessa yhteys valtuutettuun huolto-
liikkeeseemme laitteen uudelleen kéynnistédmiseksi.
Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuut-
tamaan edustajaan, mikéli laitteesta alkaa vuota-
maan 8ljyd.

Pese allas, kori ja kansi (poista suodatin) huolellise-
sti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen
rasvakeittimen ensimmdistd kéyttddnottoa.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Var-
mista, ettei altaan pohijalle tai erityisesti ljyn poi-
stoputken sisdlle ole j&ényt vettd.

Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman &ljyn
roiskeita toiminnan aikana.

Alg anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen
kdyﬁéén kykenemdttémien, kokemattomien tai lait-
teen ominaisuuksia tuntemattomien henkilsiden (tai
lasten), kéyttad laitetta, ellei laitteen kéiyttd tapahdu
kyseisten henkilsiden turvallisuudesta vastaavien
henkilsiden tarkassa valvonnassa.

Varmista, etteivét lapset pédise leikkimaan laitteella.
Kéiytd tarkoitukseen olevia kahvoja (1) laitteen siirtd-
miseen. (Nd koskaan nosta laitetta korin kahvaa
kéiyttimdlld). Varmista, etté 6ljy on jadhtynyt
riittdvasti (odota noin 2 tuntia).

On téysin normaalia, ettd laitteesta tulee epémiel-
lyttévéic “vuden” hajua ensimmdisen kdytsn yhtey-
dessd. Tuuleta kayttstila.

Varmista, ettei verkkojohto roiku rasvakeittimen
tukitason ulkopuolella, jolloin lapset voisivat veféid
siitd tai se saattaisi muuten aiheuttaa vaaratilantei-
ta keittimen kayttiélle.

Varo kuumaa héyryé ja roiskuvaa 8ljyé kannen
aukaisun yhteydessé.

Kotona valmistettujen tai erittin happamien &ljyjen
kaytts on kielletty.

Laitetta ei saa kdynnistéd tai sammuttaa ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén
avulla.

Kéytd vain F26237:n mukana toimitettua irrotetta-
vaa séédintaulua.

Témé laite vastaa séhkdmagneettista yhteensopi-
vuutta kdsittelevén EU- direktiivin 2004/108 sekd
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia mate-
riaaleja kdsittelevéin  27/10/2004 pdivétyn EU-
sddnndksen nro. 1935/2004 vaatimuksia.

Laite on farkoitettu vain kotitalouskéyttddn. Sen
kéiyttd on kielletty: kauppojen tai toimistojen
henkilskunnan kahvitiloissa tai muissa tydtiloissa,
maatilamatkailuun kéytetyissé tiloissa, hotelleissa,
motelleissa tai muissa t&mdn tyyppisissé tiloissa,
tilapéisissé majoitustiloissa.



KAYTTOOHJEET

Tarkista aina ennen pistokkeen kiinnittéimistd pistora-
siaan, ettd altaassa on 8ljyd.

Kaada dltaaseen korkeintaan 2,3 litraa 8ljyé (tai 2 kg
rasvaa). vakeitin pddse kuumumaan ensimmdisten min-
uuttien aikana ilman, eftd rasva on jakautunut tasaises-
ti. Aseta ldmpétila 150°:een aina siihen saakka, kunnes
rasva on kokonaan nestemdistd. Aseta lampétila halut-
tuun arvoon ainoastaan timén jélkeen.
VAROITUKSIA: Varmista, etté &ljyn tai rasvan taso
pysyttelee aina maksimi- ja minimimerkkien vélillé.
Alg kéyta rasvakeitintd koskaan silloin, kun &ljy on
“min”- tason alapuolella, sillé lémp&turvakatkaisin voi
laveta. Ota tdssé tapauksessa yhteys huoltoliik-
keeseemme, joka voi suorittaa katkaisimen vaihdon.
Parhaan paistotuloksen saat kéyttaméllé hyvélaatuista
maapéhkingsliya. Al sekoita eri tyyppisia 8liyja
keskené&éin.

Mikali kéytst rasvaa, leikkaa se palasiksi, eftei rassa
taulukossa annettuja ruoan maksimimédrid.

PAISTAMISEN ALOITUS

1. Aseta paistettavat ruoka-aineet koriin. Alg aseta
koriin liikaa ruokaa (korkeintaan 1 kg raakoja
perunoita).

Tasaisimman paistotuloksen kannalta on térkedd,
eftd asetat ruoka-aineet korin laidoille ja j&tét korin
keskustan mahdollisimman tyhjdksi.

2. Séada lammonsaddsn livkukappale “L”  halua-
mallesi lémpétilalle (kuva 1). Témén lémpdtilan
saavuttamisen yhteydessé merkkivalo “M” sammuu.

3. Laske kori hitaasti 8ljyyn heti merkkivalon sammu-
misen jdlkeen. Vedé kahvassa olevaa livkukap-
paletta “"P” taaksepdin ja laske kori hitaasti alas.
Sulie kansi.

* On tdysin normadalia, ettd heti t&mén toimenpiteen
iéilkeen suodattimen kannesta tulee ulos suhteellisen
paljon kuumaa héyryd.

* Ruoan valmistuksen alkuvaiheessa elintarvikkeiden
8liyyn upottamisen jélkeen, tarkkailuikkunan “B”
(malleissa, joihin se on asennettu) siséipuoli peittyy
hoyrylla. Héyry hévida kuitenkin valmistuksen
edetessd.

e On fdysin normadlia, ettd korin kahvaan ilmestyy
vesipisaroita laitteen toiminnan aikana.

ELEKTRONISELLA

VARUSTETUT MALLIT

1. S&add ruoanvalmistusaika painamalla néppéintd
“G". Asetetut minuutit ilmestyvét néytdlle.

MINUUTTILASKIMELLA

2. Minuutit alkavat vilkkumaan heti tdmén jélkeen ja
osoittavat, eftd paistaminen on alkanut.

Viimeinen minuutti néytetcian jdljellé olevina sekun-
teina.

3. Voit korjata virheellisesti ohjelmoitua aikaa pitéiméal-
& painiketta painettuna yli 2 sekunnin ajan. Téllgin
ndyttd nollautuu, jonka jdlkeen voit suorittaa ase-
tuksen uudelleen kohdasta 1.

4. Minuuttilaskin ilmoittaa ruoan valmistuksen pécit-
tyneen kahdella noin 20 sekunnin vélein kuultavilla
piip- @anilld. Voit hiljentdd merkkicdnen yksinker-
taisesti painamalla minuuttilaskimen néppdintd
“G".

HUOMIO: Minuuttilaskin ei sammuta laitetta.

MINUUTTILASKIMEN PARISTON VAIHTAMINEN

Ota yhteys lghimpéédn huoltoliikkeeseen minuuttilaski-
men paristojen vaihtamiseksi.

PAISTAMISEN JALKEEN

Nosta kori yl&s paistamisajan kuluttua umpeen ja tark-
ista, eftd ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.
Tarkkailuikkunalla varustetuissa malleissa voit tarkistaa
kypsymisasteen myds ikkunan lévitse ilman ettd kantta
tarvitsee nostaa.

Mikéli ruoka on riittéivéin kyps&d, sammuta laite kddn-
tamalla lammoénsadadon  livkukatkaisin “L”  asentoon
"0”, kunnes kuulet katkaisimen naksahduksen.

Kiinnitd kori rasvakeittimen sisédn korkeaan asentoon,
jolloin ylim&&rainen &ljy pédsee valumaan pois (Kuva
2).

OLIYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita t&mé& toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja

erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elin-

tarvikkeiden paiston jélkeen. Oljyyn j&éneet ruoan
jGéimat palavat helposti ja aiheuttavat &ljyn tai rasvan
laadun nopean heikkenemisen.

Varmista, ettd &ljy on jédhtynyt riittéivésti (odota noin

kaksi tuntia). Alg j&té rasvaa liian kauaksi aikaa keit-

timeen, jottei se p&dse kovettumaan.

1. Aukaise rasvakeittimen kansi ja poista irrotettava
sdddintaulu “I” osoitetulla tavalla. Poista t&mén jél-
keen irrotettava astia “D” kahvoja kéytcémaills
(kuva 4), Poista kansi kuvassa 5annettujen ohjeiden
mukaisesti. Tyhjennd astia (kuva 6).

2. Poista astiaan jadnyt lika pehmedd sientd tai talous-
paperia kéyttamalla.

3. Aseta irrotettava astia “D” paikoilleen ja varmista,
ettd astialla oleva viitemerkki asettuu laitteen run-
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golla olevan viitemerkin kohdalle.

4. Aseta irrotettava  sdddintaulu
paikoilleen.

5. Aseta kori takaisin yldasentoon ja aseta korin poh-
jalle suodatin (kuva 7). Voit hankkia suodattimia
icilleenmyyjiltimme tai huoltoliikkeistéimme.

6. Kaada 8y tai rasva téméin jélkeen rasvakeittimeen
eriftdin hitaasti, eftei se pddse valumaan suodatti-
men reunojen ulkopuolelta (kuva 7).

HUOM: Voit séilyttdd suodatetun &liyn rasvakeittimen
siséilla. Suosittelemme kuitenkin 8ljyn séilyttéimistd sulje-
tussa astiassa, mikdli kayttsjen vélilla kuluu pitkia aiko-
ia, jottei &ljy padse pilaantumaan. Suosittelemme myds,
ettd sailytdt kalan ja muiden elintarvikkeiden paistoon
kaytetyt &ljyt erillécn.

vaksi aikaa keittimeen, joftei se pddse kovettumaan.

//II/

takaisin

HAJUNESTOSUODATTIMEN VAIHTAMINEN

Ajan mydtd kannen sisdlle sijoitetun hajunestosuodatti-
men vaikutus heikkenee. Poista muovinen suodattimen
kansi ”S” painamalla koukkua “T” nuolen 1 suuntaan ja
nosta sitd témén jélkeen nuolen 2 osoittamaan suun-
taan (kuva 8). Vaihda suodattimet.

PUHDISTUS

Varmista ennen minkddn puhdistustoimenpiteen aloit-

tamista, ettd pistotulppa on irrotettu pistorasiasta.

Alg upota rasvakeitinté koskaan veteen tai asefa sité

juoksevan veden alle. Laitteen sisélle joutuessaan vesi

voi aiheuttaa séhksiskuja.

Varmista, ettd &ljy on j@dhtynyt riittéivésti (odota noin

kaksi tuntia). Tyhjenna &ljy tai rasva “Oljyn tai rasvan

suodatus” kappaleessa annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi kuvassa 5 annettujen ohjeiden mukaisesti.

Alg upota kantta vefeen ennen kuin olet poistanut suo-

dattimen.

Suorita astian “D” puhdistus seuraavasti:

* poista irrofettava séadintaulu “I” ja minuuttilaskin
“F” kuvassa (3) osoitetulla tavalla. Poista irrotettava
astia "D” paikaltaan kahvoja kéytémalla (kuva 4)
ja pese se astianpesukoneessa tai késin kuumalla
vedellé ja astianpesuaineella.

e Huuhtele ja kuivaa kaikki osat huolellisesti. Aseta
astia astianpesukoneeseen siten, ettei sen teflon-
pinta p&dse naarmuuntumaan.

Huom: voit pestd koko rasvakeittimen astianpe-
sukoneessa sen jélkeen, kun olet poistanut séddin-
taulun ja minuuttilaskimen.

Alg tyhjenné rasvakeitinté kallistamalla tai kédantamal-

& sits ympdiri (kuva 9).
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e Puhdista kori séénnéllisesti ja varmista, ettei korin
sen sisélle j@@ mitécn elintarvikkeiden jaémid.

TEFLON- PINNALLA VARUSTETTU ASTIA

Puhdista teflon- pinnalla varustettu astia pehmedd pyy-
hettti ja neutradlia pesuainetta kayttamélla. Al kéyts
hankaavia pesuaineita tai puhdistusvélineitd.

PAISTOVINKKEJA

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY
Varmista, eftei 8ljyn tai rasvan taso laske koskaan
minimitason alapuolelle. Vaihda 8ljy tai rasva sééin-
néllisesti kokonaan. Oljyn ja rasvan sailymisaika riip-
puu siitd, mitd rasvakeittimellé paistetaan. Leivéinmu-
ruilla pédllystetty ruoka likaa 8ljya esimerkiksi huomat-
tavasti tavallista ruokaa enemmén.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan éljyn laatu
heikkenee useiden kéyttokertojen jélkeen! Témén vuok-
si 6ljy on syytd vaihtaa uuteen sécnndllisesti.

VINKEEJA OIKEAAN PAISTOON

e On eriftdin tirkedd, ettd seuraat jokaiselle ruokao-
hjeelle annettuja lémpétilaohjeita. Liian matalassa
lampétilassa paistettu ruoka imee 8ljyd itseensé kun
taas liian korkeassa lémpétilassa ruoan pédille
muodostuu vélitemasti kuori, joka estdd siscipuolen
paistumisen.

* Aseta 6liyn lampétila osoitettua matalammaksi,
mikéli paistat pienid ruoka-annoksia. Nain &ljy ei
padse kishumaan liikaa.

* Upota valmistettava ruoka éljyyn tai rasvaan ain-
oastaan sen jélkeen, kun &ljy on saavuttanut oikean
lampstilan eli siis merkkivalo sammuu.

e Alg aseta koriin likaa ruokag, silla tallsin ljyn
lampétila laskee ylléttévan nopeasti ja lopputulok-
sesta tulee rasvainen ja epétasainen.

e Tarkista, etté ruoka on riittéivéin ohutta ja tasaisen
paksuista, sillé liian paksut palat eivét kypsy
tarpeeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin
ruskistunut. Tasaisen paksut ruokapalat sité vastoin
kypsyvét oikein samanaikaisesti.

e Kuivaa ruoka-aineet erittdin hyvin ennen kuin
upotat ne dljyyn tai rasvaan. Kosteat elintarvikkeet
jGéivat usein pehmeiksi (erityisesti perunat). Suosit-
telemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala,
liha, vihannekset) kuorruttamista joko korppu-
jauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylimadrdiset
korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden
upottamista Sljyyn.



PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Ruoka-aine Maks. médrd (g) | Lampétila °C Aika (minuutteina)
RANSKALAISET | Suositeltu madra 500 190 7-9
PERUNAT parhaaseen paistoon

MAKS. m&dard (turvaraja) 1000 190 16-18
KALA Mustekala 500 160 9-10
Canestrelli 500 160 9-10
Keisarihummeri 600 160 7-10
Sardiinit 500-600 160 8-10
Pienet mustekalat 500 160 8-10
Meriantura 500-600 160 6-7
LIHA Kyljykset 250 170 5-6
Kanan kyljys 300 170 6-7
Lihapullat 400 170 7-9
VIHANNEKSET  Artisokka 250 150 10-12
Kukkakaali 400 150 8-9
Sienet 400 150 9-10
Munakoiso 300 150 11-12
Kesdkurpitsa 200 150 8-10

Muista, ettd annetut paistoajat ja lémpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-

aineiden madran sekd henkilékohtaisten makutottumusten mukaan.

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakastettujen ruoka-aineiden padlle on usein ker-
tynyt jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan

Pakasteiden lampétila on erittéin alhainen. Témén
vuoksi ne aiheuttavat &ljyn tai rasvan lémpétilan

huomattavan  putoamisen. Parhaan  tuloksen

saamisen kannalta on térkedd, ettet ylitd seuraavas
paistamisen aloittamista. Voit suorittaa t&mén
yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota kori
t&émdan jalkeen paistodliyyn erittéin hitaasti, ettei 8ljy
padse kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden alkuperdisen
lampétilan sekd pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Maks. médrd (g) | Lampétila °C Aika (minuutteina)
RANSKALAISET | Suositeltu madré parhaan 350 (*) 190 6-8
PERUNAT tuloksen saamiseksi

MAKS. mddrd (turvaraja) 800 190 16-18
PERUNAKROKETIT 500 190 9-11
KALA Kalapuikot 300 190 4-6

Katkaravut 300 190 4-6
LIHA Kanan kyljys 200 190 6-8

(*) Témd on suositeltu m&drd parhaan tuloksen saamiseksi ja luonnollisesti voit paistaa myds suuremman médrén

pakasteperunoita. Muista kuitenkin, ettd perunoista tulee féissé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé 8ljyn lém-

pétilan putoaa dkillisesti korin laskuvaiheessa.
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TOIMINTAHAIRIOT

ONGLELMA

SYY

KORJAUS

Epémiellyttéva haju

Hajunestosuodatin on tukossa.
Oljy on vanhaa.
Kéytetty paistoneste ei sovellu kayttdan.

Vaihda suodatin uuteen.

Vaihda 8ljy tai rasva vuteen.
Kaytd hyvalaatuista maapéhk-
ingsliyd.

Oliya valuu ylitse

Oljy on vanhaa ja muodostaa likaa vaah-
toa.

Olet upottanut kuumaan &liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian mérkid.

Olet upottanut korin liian nopeasti.

Oliyn taso ylittéa rasvakeittimen maksimi-
tason.

Vaihda 8ljy tai rasva uuteen.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Upota kori hitaasti.

Véhennd
madraad.

ruoka-aineiden

Oljy ei kuumene

Olet kayttéinyt rasvakeitinté silloin, kun
astiassa ei ole 8liyd, jolloin lamp&tur-
vakatkaisin on rikkoutunut.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

Térkeité ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.
Tuotetta ei saa havittdd yhdessé tavallisten kotitalousiétteiden kanssa sen lopullisen kéytdstd poiston
yhteydessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymadn kierréityskeskukseen tai anna se jal-
leenmyyidn havitettéviksi, mikdli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyidn toimialaan. Suojelet luontoa ja

véiltyt virheellisen tai védrdn romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikéli hévitét kodinkoneen eril-
l&6&n muista jGtteistd. N&in myds kodinkoneen sisdltémét kierrétettéivét materiaalit voidaan keréitd tal-

teen, jolloin s&dstét energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilidn merkki, jonka tarkoituk-
sena on muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitettéivé erikseen muista kotitalousjétteisté.
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