Lue téma kéyttoohje huolellisesti ennen kuin asen-
nat tai kéytét keitintd. Ohjeita noudattamalla saat
parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kayttaa kei-

tintd turvallisesti.

LAITTEEN KUVAUS

(katso kuvaa sivulla 3)

o

OZIrA-MIQEMMOUON®>

Korin kahva

Kahvan livkukappale
Kansi
Tarkkailuikkuna
Suodattimen kansi
Kori

. Suoddﬁimen kannen kOUkkU

Johdon sdilytystila

Laitteen nostokahva

Poistoputken korkki (ei kaikissa malleissa)
Tukijalka

Oliyn poistoputki (ei kaikissa malleissa)

. Merkkivalo
. Ldmménsaddsn nuppi
. Poistoputken sdilytystilan luukku (ei kaikissa malleis-

sa)
Kannen aukaisupainike

TARKEAA
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Varmista ennen laitteen  kdyttddnottoa,  ettd
verkkojénnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua
arvoa.

Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitet-
tuun pistorasiaan, jonka teho on véhintéén 10 A,
(Anna ammattitaitoisen séhkdasentajan  vaihtaa
pistoke, mikéli pistoke ja pistorasia eivét sovi
yhteen).

Alg sijoita laitetta lamménlahteiden laheisyyteen.
Kéyttdja ei saa vaihtaa tdmén laitteen verkkojoh-
toa. Verkkojohdon saavat korjata tai vaihtaa ainoa-
staan valmistaja tai sen valtuuttamat huoltoliikkeet.
Nain véltyt turhilta riskeiltd.

Laite kuumenee huomattavasti kéytén aikana.

ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Alg siirrg rasvakeitinta paikasta toiseen silloin kun
8ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Kéynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jélkeen, kun
olet téyttényt sen &ljyllé tai rasvalla.

Laitteessa oleva turvalémpskatkaisin  keskeyttéd
laitteen toiminnan, mikéli yritét kéyttad sitd tyhijil-

l&&n.

Ota féssd tapauksessa yhteys valtuutettuun huolto-
liikkeeseemme laitteen uudelleen kéynnistémiseksi.
Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuut-
tamaan edustajaan, mikéli laitteesta alkaa vuota-
maan 8ljyd.

Kori asettuu automaattisesti altaan keskellé olevaan
tappiin.

Alg kaanna koria tdmén vuoksi kdsin oikean
paikan 18ytémiseksi, jotta véltyt sen rikkoutumiselta.
Pese allas, kori ja kansi (poista suodatin) huolellise-
sti kuumalla vedellé jo astianpesuaineella ennen
rasvakeittimen ensimmdistd kéyttddnottoa.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen. Var-
mista, eftei altaan pohijalle tai erityisesti &ljyn poi-
stoputken sisdille ole jadnyt vettd.

Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman &ljyn
roiskeita toiminnan aikana.

Alg anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen
kéiyttdon kykeneméittdmien, kokemattomien tai lait-
teen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai
lasten), kéyttad laitetta, ellei laitteen kéiyttd tapahdu
kyseisten henkildiden turvallisuudesta vastaavien
henkildiden tarkassa valvonnassa.

Varmista, etteivét lapset padse leikkiméan laitteella.
Kéytd tarkoitukseen olevia kahvoja (1) laitteen siirts-
miseen. (Al& koskaan nosta laitetta korin kahvaa
kéiyttamalla). Varmista, ettd oliy on jadhtynyt
riittavdsti (odota noin 2 tuntia).

Mikéli laitteessasi on 8ljyn poistoputki, varmista efté
se on kiinni toiminnan aikana ja kiinnitd se tarkoi-
tusta varten olevaan sdilytystilaan toiminnan ajaksi.
On téysin normaalia, ettd laitteesta tulee epémiel-
lyttcivéd “vuden” hajua ensimmdisen kéyton yhtey-
dessd. Tuuleta kaytétila.

Varmista, ettei verkkojohto roiku rasvakeittimen
tukitason ulkopuolella, jolloin lapset voisivat vetéid
siitd tai se saattaisi muuten aiheuttaa vaaratilantei-
ta keittimen kayttdiélle.

Varo kuumaa héyryé ja roiskuvaa &liyd kannen
aukaisun yhteydessd.

Kotona valmistettujen tai erittéin happamien &ljyjen
kaytts on kielletty.

Laitetta ei saa kéynnisttid tai sammuttaa ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén
avulla.

Varmista, ettei verkkojohto roiku rasvakeittimen
tukitason ulkopuolella, jolloin lapset voisivat vetéid
siifd tai se saattaisi muuten aiheuttaa vaaratilantei-
ta keittimen kayttiélle.



*  Varo kuumaa héyryé ja kannen aukaisun yhteydes-
s& mahdollisesti roiskuvaa rasvaa.

* kotona valmistettujen tai erittdin happamien &ljyjen
kéiyttd on kielletty.

e Laifetta ei saa kdynnistid tai sammuttaa ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén
avulla.

e Témd laite vastaa sdhkdmagneettista yhteensopi-
vuutta kdsittelevéin EU- direktiivin 2004/108 seka
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia mate-
riaaleja kdsittelevén 27/10/2004 péivétyn EU-
sdénndksen nro. 1935/2004 vaatimuksia.

e T&md keitin on tarkoitettu ainoastaan kotikéyttdsn.
Sitd ei saa kdyttad: tiloissa, jotka on tarkoitettu
kauppa-, toimisto- ja muun henkilskunnan keittisk-
si, maatilamatkailupaikoissa, hotelleissa, motelleis-
sa ja muissa lomapaikoissa, B&B:ssd.

KAYTTOOHJEET

Oliyllé tai rasvalla téytd

* Nosta kori “F” mahdollisimman yls vetémalla
tarkoitukseen olevaa kahvaa ”A” ylsspéin (kuva 1).
Varmista, ettd kansi on AINA kiinni korin noston
tai laskun aikana.

* Aukaise kansi “C” painamalla painiketta “P” (kuva
2).

e Vedd kori ulos vetaimdlla sité ylospdin (kuva 3).

e Kaada astiaan 1,2 1. 8liyé (tai 1 kg rasvaa).

HUOMIO: Varmista, ettd dljyn tai rasvan taso pysytte-
lee aina maksimi- ja minimimerkkien valilla.

Al kéytd rasvakeitinté koskaan silloin, kun 8ljy on
“min”- tason alapuolella, sillé t&md voi aiheuttaa
lampéturvakatkaisimen laukeamisen. Pyydd huolto-
likettd vaihtamaan lampéturvakatkaisin, mikéli se
laukeaa.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttaméllé hyvélaatuista
maapdhkingsliyd. Ala sekoita eri tyyppisia &liyja
keskenddn. Mikéli kéytét rasvaa, leikkaa se palasiksi,
ettei rasvakeitin  pddse kuumumaan  tyhjilléén
ensimmdisten minuuttien aikana. Aseta ldmpétila
150°C lémpdasteeseen aina siihen saakka, kunnes
rasva on sulanut kokonaan ja aseta lémpétila halua-
mallesi tasolle vasta témén jélkeen.

PAISTAMISEN ALOITUS

1. Asefa paistettavat ruoka-aineet koriin. Ald aseta
koriin litkaa elintarvikkeita (korkeintaan 1 kg
rackoja perunoita). Tasaisimman  paistotuloksen

kannalta on tarkedd, ettd asetat elintarvikkeet korin
laidoille jo j&tét korin keskustan mahdollisimman
tyhjaksi.

2. Aseta kori altaaseen korkeaan asentoon (kuva 3) ja
sulje kansi painamalla sité kevyesti alaspdin, kun-
nes kuulet naksahduksen. Sulie kansi aina ennen
korin alas laskemista, ettei kuumaa 8ljyd padse roi-
skumaan ulos.

3. Kiinnita pistoke pistorasiaan ja aseta lammdnsadti-
men nuppi “N” haluamasi lémpétilan kohdalle
(kuva 4). Asetetun lémpétilan saavuttamisen yhtey-
dessa merkkivalo “M” sammuu.

4. laske kori &liyyn heti merkkivalon sammumisen
jilkeen. Ved& kahvassa olevaa liukukappaletta “B”
taaksepdin ja laske kori hitaasti alas.

* On tdysin normadalia, ettd heti t&mén toimenpiteen
jélkeen suodattimen kannesta “E” tulee ulos suhteel-
lisen palion kuumaa héyrya.

o Tarkkailuikkunan “D” sisépuoli peittyy hoyrylla
ruoan valmistuksen alkuvaiheessa elintarvikkeiden
8liyyn upottamisen jélkeen. Hyry hévidd kuitenkin
valmistuksen edetessd.

e On fdysin normadlia, ettd korin kahvaan ilmestyy
vesipisaroita laitteen toiminnan aikana.

PAISTAMISEN PAATTYMINEN

Nosta kori ylds paistamisajan kuluttua umpeen ja tarki-
sta, ettd ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.

Voit tarkistaa kypsymisasteen myds  tarkkailuikkunan
lgvitse ilman eftd kantta tarvitsee nostaa.

Ruoan kypsyttyd sammuta laite kadntamalla
termostaatin nuppi asentoon “0”, kunnes kuulet
katkaisimen naksahduksen.

Kiinnité kori hetkeksi korkeaan asentoon rasvakeittimen
siséille, jolloin ylim@érdinen &ljy paésee valumaan pois.

OLIYN TAI RASVAN SUODATUS

Suorita t&mé& toimenpide jokaisen paiston jélkeen ja
erityisesti kananmunalla tai jauholla kuorrutettujen elin-
tarvikkeiden paiston jélkeen. Oljyyn j&éneet ruoan
jciémét palavat helposti ja aiheuttavat &ljyn tai rasvan
laadun nopean heikkenemisen.

Varmistaq, ettd 6ljy on jééhtynyt riittavésti (odota noin
2 tuntia).

Mallit, joissa ei ole poistoputkea (L)

1. Poista kansi (C) kuvassa 13 osoitetulla tavalla

2. Tyhjennd rasvakeitin kallistamalla sité kuvassa 16
osoitetulla tavalla ja kaada 8ljy tai rasva tarkoituk-
seen soveltuvaan astiaan.
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Poistoputkella varustetut mallit

Siirré rasvakeittimen etuosa tukitason reunalle. Var-

mista, ettd tukijalat (K) ovat koko ajan tukitason pddl-

lé (kuva 5).

1. Aukaise rasvakeittimen kansi ja poista kori paikal-
taan (kuva 3).

2. Aukaise luukku “O” kuvassa 6 osoitetulla tavalla.

Vedd poistoputki “L” ulos.

4. Poista korkki ”)” ja purista putkea samanaikaisesti
kahden sormen vilissd, jottei 8ljyd tai rasvaa pédse
valumaan ennen kuin olet asettanut putken
tyhjennykseen soveltuvan astian kohdalle (7).

5. Anna &ljyn tai rasvan valua astiaan (kuva 8).

6. Poista astiaan mahdollisesti j&ényt lika pehmedd
sientd tai talouspaperia kéyttamalla.

7. Aseta korkki paikoilleen toimenpiteen jélkeen ja
sijoita 8ljyn poistoputki takaisin séilytystilaansa.

8. Aseta kori korkeaan asentoon ja sijoita suodatin
korin pohijalle (kuva 9). Voit hankkia suodattimia
iéilleenmyyjiltimme tai huoltoliikkeistéimme.

9. Kaada 8ljy tai rasva tdmén jdlkeen rasvakeittimeen
eriftdin hitaasti, eftei se pddse valumaan suodatti-
men reunojen ulkopuolelta (kuva 10).

10. Voit sdilyttdd suodatetun 8ljyn rasvakeittimen sisél-
l&. Suosittelemme kuitenkin 8ljyn sdilyttéimisté sulje-
tussa astiassa, mikéli rasvakeittimen kéytajen valil-
l& kuluu pitkia aikoja, jottei 8ljy pddse pilaantu-
maan. Suosittelemme myds, eftd sdilytit kalan pai-
stoon kdytetyn &ljyn erilldén muiden elintarvikkei-
den paistoon tarkoitetusta Sljysté.

Ala jatd rasvaa liian kavaksi aikaa keittimeen, jottei

se pddse kovettumaan.

HUOMIO: Alé tyhjennd rasvakeitinté kallistamalla tai

kddntémdllaé sitd ympdri vaan kéytd tarkoitukseen

aina poistoputkea

w

HAJUNESTOSUODATTIMEN HUOLTO

Irrotettava suodatin: Ajan mydté kannen sisdlle sijoite-
tun hajunestosuodattimen vaikutus heikkenee. Vaihda
suodatin t&mén vuoksi joka 10/15 kéyttskerran vélein.
Poista muovinen suodattimen kansiritilé vaihdon suorit-
tamiseksi (kuva 11/12).

PUHDISTUS

Varmista ennen puhdistustoimenpiteiden aloittamista,
ettd pistoke on irrofettu pistorasiasta.

Alé upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sité
juoksevan veden dlle.

Laitteen sisdlle joutuessaan vesi voi aiheuttaa sahkai-
skuja. Varmista, etta oljy on riittévan kylmaa (odota
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noin 2 tuntia).

Tyhjenna &ljy tai rasva kappaleessa “Oljyn tai rasvan

suodatus” annettujen ohjeiden mukaisesti.

Poista kansi kuvassa 13 osoitetulla tavalla.

Voit poistaa kannen tydntémallé sité varovasti taak-

sepdin (katso nuolta ”1” kuva 13) ja vedd kantta sama-

naikaisesti yléspéin (katso nuolta “2” kuva 13).

Alg upota kantta veteen ennen kuin olet poistanut suo-

dattimet.

Suorita altaan puhdistus seuraavasti:

* Pese astia kuumalla vedelld jo astianpesunesteelld
seké huuhtele ja kuivaa kaikki osat huolellisesti
timén jdlkeen. Oljyn poistoputkella varustetuissa
malleissa tyhjennd vesi poistoputkea kéytcimalls
(kuva 14). Poista témén jélkeen 8ljyn poistoputkeen
mahdollisesti jédneet vesijaaméit.

e Puhdista 6ljyn poistoputken siséiosa laitteen mukana
toimitettua harjaa kéytémalls (kuva 15).

e Puhdista kori saannéllisesti ja varmista, ettei korin
ohjainpyérien renkaaseen ole jadnyt elintarvikkei-
den jG&mid.

* Pyyhi rasvakeittimen ulkopuoli pehmedlld ja
kostealla pyyhkeelld, jolloin saat puhdistettua &ljyn
tai veden roiskumisesta aiheutuneet liat ja tahrat.

Mallit, joissa tarttumatiomalla pinnalla varustet-
tu astia

Puhdista tarttumattomalla pinnalla varustettu astia peh-
medd pyyhettd ja neutraalia pesuainetta kéyttamalla.
Alg kéytd hankaavia pesuaineita tai vélineitd.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY
Varmista, ettei dljyn tai rasvan taso laske koskaan
minimitason alapuolelle. Vaihda &ljy tai rasva
sddnndllisesti kokonaan.

Oliyn ja rasvan sailymisaika riippuu siitd, mité
rasvakeittimellé paistetaan.

Leivéinmuruilla pdéllystetyt elintarvikkeet likaavat 8ljyé
huomattavasti tavallista ruokaa enemméin.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan &liyn laatu
heikkenee useiden kéiyttskertojen jcilkeen!

Téméin vuoksi 8ljy on syytd vaihtaa uuteen séénnéllise-
sti, vaikka sitd kéytettdisiinkin ja suodatettaisiinkin
oikein. Rasvakeitin kéyttéé pydrivén  koritoiminnon
ansiosta ainoastaan véhén 6ljyd. Témén ansiosta jou-
dut heittédm&dn pois ainoastaan puolet tavallisten
rasvakeittimien kéyttdméistd oljysta.




VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

On erittdin tirkedd, ettd seuraat jokaiselle
ruokaohijeelle annettuja ldmpétilaohieita.

Liian matalassa lémpétilassa paistettu ruoka imee
dliyd itseensd. Liian korkeassa lémpétilassa ruoan
padlle muodostuu vélitemdsti kuori, joka estéd
siséipuolen paistumisen.

Upota paistettavat elintarvikkeet &ljyyn tai
rasvaan ainoastaan sen jalkeen, kun dljy on saa-
vuttanut oikean lémpétilan eli siis merkkivalo
sammuvu.

Alg aseta koriin likaa ruokaa.

Tassa tapauksessa Sljyn lampétila laskisi liian
nopeasti ja elintarvikkeet paistuvat rasvaisiksi ja
epdtasaisesti.

Aseta 8ljyn lampétila osoitettua alemmaksi, mikéli
paistat pienid ruoka-annoksia. Nain &ljy ei padse
kiehumaan litkaa.

Tarkista, et ruoka on riittévan ohutta ja tasaisen

TUOREIDEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

paksuista, sillé lian paksut palat eivét kypsy tar-
peeksi sisdltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruski-
stunut. Tasaisen paksut ruokapalat sitd vastoin
kypsyvét oikein samanaikaisesti.

Kuivaa ruoka-aineet erittéin hyvin ennen kuin upo-
tat ne ljyyn tai rasvaan, sillé kosteat elintarvikkeet
jGévat usein pehmeiksi (erityisesti perunat). Suosit-
telemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala,
liha, vihannekset) kuorruttamista joko korp-
pujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylimé&éréi-
set korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden
upottamista 8ljyyn.

Ruoka-aine Maks. mééré g |  Lampétila °C Aika minuutteina
RANSKALAISET | Suositeltu mé&dra 500 190 7-8
PERUNAT parhaaseen paistoon

MAKS. mééré (turvaraja) 1000 190 14-16
KALA Mustekala 500 160 9-10
Canestrellit 500 160 9-10
Keisarihummeri 600 160 7-10
Sardiinit 500-600 170 8-10
Pienet mustekalat 500 160 8-10
Merianturat (3 kpl) 500-600 160 6-7
LIHA Kyliykset (2 kpl) 250 170 5-6
Kanan kyljykset (3 kpl) 300 170 6-7
Lihapullat (8-10 kpl) 400 160 7-9
VIHANNEKSET  Artisokka 250 150 10-12
Kukkakaali 400 160 8-9
Sienet 400 150 9-10
Munakoiso 300 170 11-12
Kesdkurpitsa 200 170 8-10

Muista, etté annetut paistoajat ja lampétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-
aineiden médran sekd henkildkohtaisten makutottumusten mukaan.

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakasteiden lémpétila on erittdin alhainen. Témén
vuoksi ne aiheuttavat ljyn tai rasvan lémpétilan
huomattavan putoamisen. Parhaan tuloksen saami-
sen kannalta on térkedid, eftet ylitd seuraavassa tau-
lukossa annettuja ruoan maksimimédrid.

Pakasteiden lémpétila on erittéin alhainen. Témén
vuoksi ne aiheuttavat 8ljyn tai rasvan lampétilan
huomattavan putoamisen. Parhaan tuloksen saami-
sen kannalta on térkedid, eftet ylitd seuraavassa tau-
lukossa annettuja ruoan maksimimédrid.
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Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden alkuperdisen
lampétilan sekd pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.

Ruoka-aine Maks. mééré g | Lampétila °C Aika minuutteina
RANSKALAISET | Suositeltu méird 180 (*) 190 3-4
PERUNAT parhaaseen paistoon

MAKS. mééré (turvaraja) 1000 190 16-18
PERUNAKROKETIT 500 190 7-8
KALA Kalapuikot 300 190 4-6

Katkaravut 300 190 4-6
LIHA Kanan kyljykset (3 kpl) 200 180 6-8

VAROITUS: Varmista ennen korin upottamista, ettd kansi on suljettu fiiviisti.

(*) Témd on suositeltu m&@rd parhaan tuloksen saamiseksi. Luonnollisesti voit paistaa myds suuremman médrdn
pakasteperunoita. Muista kuitenkin, efté perunoista voi tulla téssé tapauksessa hieman rasvaisia, sillé 8ljyn
lémpétila putoaa dkillisesti korin laskuvaiheessa.

VIANETSINTA
TOIMINTAHAIRIO SYY KORJAUS

Epémiellyttéva haju

Haijunestosuodatin on tukossa
Oliy on vanhaa.
Kéiytetty paistoneste ei sovellu kéytdon.

Vaihda suodatin uuteen.
Vaihda 6ljy tai rasva uuteen.

Kéytd hyvélaatuista maapdhkingsljyd.

Oliya valuu ylitse

Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa
vaahtoa.

Olet upottanut kuumaan 8liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian kosteita.

Olet upottanut korin liian nopeasti.

Oliyn taso ylittéé rasvakeittimen maksi-
mitason.

Vaihda 6ljy tai rasva uuteen.

Kuivaa ruoka-aineet hyvin.

Upota kori hitaasti.
Véhennd altaan sisdlld olevien
ruoka-aineiden maéraa.

Oliy ei kuumene

Olet kéiyttéinyt rasvakeitintd silloin, kun
astiassa ei ole 8ljyd, jolloin sulake on
rikkoutunut.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)

Vain puoli korillista on
paistunut

Kori ei pydri paiston aikana.

Puhdista altaan pohja.

Puhdista korin ohjainpydrén rengas.

Tarkeitd ohjeita tuotteen hévittimiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessé tavallisten kotitalousiditteiden kanssa sen lopullisen kéytdsté poiston
yhteydessé. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymédn kierrétyskeskukseen tai anna se jél-
leenmyyijéin hévitettéviksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyién toimialaan. Suojelet luontoa ja

véltyt virheellisen tai védrdn romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilts, mikali hévitét kodinkoneen eril-

l6&n muista jdtteistd. Néin myds kodinkoneen siséltémdit kierrétettéivét materiaalit voidaan keréitd tal- L
teen, jolloin sadstét energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituk-
sena on muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitettéiva erikseen muista kotitalousidtteistd.
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