TURVALLISUUSVAROITUKSET

Lue kayttoohjeet huolellisesti lapi en-
nen laitteen kdyttoonottoa.

Sailyta ohjeita huolellisesti.

m Tarkedd:

Tdmén symbolin avulla kdyttdjdn huomio halutaan kiinnittdd

tarkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.
Poista kaikki ylimadrdiset, uunin sisélld olevat materiaalit
ennen ensimmadistd kdyttokertaa. Néihin materiaaleihin
kuuluvat suojapahvit, lehtiset, muovipussit jne.
Tarkista, ettei laite ole vaurioitunut kuljetuksen aikana.
Laite téytyy laittaa vahintaan 20 cm padhan pistorasiasta,
johon se liitetadn.
Ennen kuin kdytdt uunia ensimmadistd kertaa, anna sen
kdydd tyhjand taydelld lampdtilalla CONVECTION-toimin-
nolla vahintdan 30 minuutin ajan. Ndin poistat uudelle
tuotteelle ominaisen hajun ja mahdolliset savut, jotka
johtuvat ennen kuljetusta vastuksiin laitetuista suoja-
aineista. Tuuleta huone.
Al4 kiytd uunia pinnoilla, jotka eivt kestd kuumuutta.
Uuni on sijoitettava suljettuun tilaan, jossa ei ole vetoa ja
jossa se on kaukana lammanlahteista eika altistu suoralle
auringonvalolle.
Pese kaikki varusteet huolella ennen kéyttoa joko kdsin tai
astianpesukoneessa. Murualusta on aina pestava kdsin.
Uunissa on ajastimen palautusjarjestelmd, josta on hydtyd,
kun sahko keskeytyy enintdén 5 sekunniksi.

A Varoitus!

Varoitusten laiminlyonti saattaa johtaa laitteen vahingoittumi-
seen.
Tama uuni on suunniteltu ruokien kypsentamiseen.
Sitd ei tule kdyttdd muihin tarkoituksiin eika sitd saa muo-
kata tai peukaloida mitenkdén.
Kun uuni on poistettu pakkauksesta, varmista, ettd sen
luukku on ehjd ja tdysin toimiva.
Uunin luukku on herkasti rikkoontuva, silld se on valmis-
tettu lasista.
Jos luukku on selvasti sarkynyt tai naarmuuntunut, se on
vaihdettava.
Valtd luukun paiskaamista tai siihen kohdistuvia iskuja uu-
nin kdyton, puhdistuksen ja siirtamisen aikana. Kun uuni
on ldmmin, lasille ei saa kaataa kylmad nestettd.
Aseta uuni vaakasuoralle tasolle vahintdan 85 cm:n kor-

keudelle lasten ulottumattomiin.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu alle 8-vuo-
tiaiden lasten ja sellaisten henkildiden
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kaytettavaksi, joiden fyysiset tai henki-
set kyvyt tai aistit ovat rajoittuneita tai
joilla ei ole tarvittavaa kokemusta tai
tietoa, ellei naiden henkiloiden turval-
lisuudesta vastuussa oleva henkilo ole
opastanut ndita laitteen kdytossa ja ker-
tonut laitteen kayttoon liittyvista vaa-
roista. Valvo lapsia ja varmista, etteivat
he padse leikkimaan laitteella. Lapset
eivat voi puhdistaa laitetta tai huoltaa
sitd, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja jat-
kuvan valvonnan alaisina.

Pida laite ja virtajohto alle 8-vuotiaiden

lasten ulottumattomissa.

Kdytossd olevaa laitetta ei saa siirtdd.

Laitetta ei saa kdyttdd seuraavissa tapauksissa:

kun virtajohto on vaurioitunut

kun laite on pudonnut, siind on ndkyvid vaurioita tai toi-
mintahairioitd. Ndissa tapauksissa vaarojen valttamiseksi
laite on vietdva Idhimpdan huoltoliikkeeseen, jossa on
myynnin jalkeistd tukea.

Uunia ei saa koskaan sijoittaa limmanlahteiden lahelle.
Uunia ei saa kdyttaa lammaonlahteend.

Uunin sisdlle ei saa koskaan laittaa paperia, pahvia eika
muovia. Uunin pdalle ei saa koskaan asettaa mitdan (va-
lineitd, ritiloita tai muita esineitd).

Uunin yl3- ja takaosassa oleviin tuuletusaukkoihin ei saa
koskaan laittaa mitdan. Varmista, etteivat aukot ole tukos-
sa.

Tama uuni on suunniteltu upotusasennettavaksi.

Al koskaan laita avoimen luukun padlle painavia esineitd,
polttavan kuumia uunivuokia tai astioita.

Al veda kahvaa alaspain.

Kaikenlainen ammattilaiskdyttd, virheellinen kdytto ja
kdyttdohjeiden vastainen kdyttd mitdtdivat valmistajan
vastuun ja takuun.

Tama uuni on tarkoitettu ainoastaan ko-
tikdyttoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi
seuraavissa paikoissa: liikkeen henkilo-
kunnan keittiotilat, toimistot ja muut



tyotilat, maatilamatkailupaikat, hotellit,

motellit ja muut majoituspaikat.
Kytke uuni aina irti virransyotosta, kun sitd ei kdytetd.

Laitetta ei tule kdyttaa ulkoisen ajasti-
men valityksella tai erillisella kauko-oh-

jausjarjestelmalla.

Laite on asetettava ja sitd on kdytettdva siten, ettd sen ta-
kapuoli on seindan pdin.

Al kéyta metallista valmistettuja teravi tai kulmikkaita
osia pellin puhdistamisessa.

Sammuta aina laite ja irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistusta.

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu elintar-

vikkeiden sailytykseen.

Paistovarusteet eivdt sovellu ruokien sdilyttamiseen var-
sinkaan silloin, kun ruoat ovat happamia. Al3 jits happa-
mia ainesosia, kuten sitruunamehua tai etikkaa, pitkaksi
aikaa varusteiden pinnalle. Happamat ainesosat, kuten
sitruunamehu, tomaattimurska ja etikka voivat syvyttaa
varusteiden pinnan ja pilata sen, mikali ne ovat pitkaan
kosketuksissa pinnan kanssa.

& Palovammavaara!

Varoitusten laiminlyonti saattaa johtaa pa-
lovammoihin.

Kun laite on kaytossd, luukku ja ulkopin-
nat saattavat olla hyvin kuumia. Kayta
aina nuppeja, kahvoja ja painikkeita.
Ald koskaan kosketa metalli- tai lasiosia.
Kdytd patakinnasta tarpeen mukaan.
Tama sahkolaite toimii korkeilla lampo-
tiloilla, jotka voivat aiheuttaa palovam-
moja.

Al4 jata syttyvid tuotteita uunin l3helle tai uunin alla ole-
van tason alapuolelle.

Al4 kaytd uunia koskaan seinddn kiinnitetyn huonekalun
tai hyllyn alla tai syttyvien esineiden, kuten verhojen,
kaihdinten jne. lahettyvilla.

Jos ruoka tai uunin osat syttyvat tuleen, ala kos-
kaan koeta sammuttaa tulta vedella.

Pida luukku kiinni, irrota pistoke ja tukahduta liekit
kostealla liinalla.
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A Vaara!

Varoitusten laiminlydminen voi aiheuttaa jopa kuolemaan joh-
tavia sahkdiskuja.

Tarkista seuraavat seikat ennen pistokkeen laitta-
mista pistorasiaan:

Verkkojannite vastaa kilvessa nakyvaa arvoa.
Pistorasian vahimmaisteho on 16A, ja siind on maa-
doitusjohto.

Valmistaja ei ole vastuussa, jos tata tarkeaa onnet-
tomuuksia ehkaisevaa maaraysta ei noudateta.

Al jiitd virtajohtoa roikkumaan, jottei se péasisi kosketuk-
siin uunin kuumien osien kanssa. Al koskaan irrota laitet-
ta virtajohdosta vetamalla.

Jos haluat kdyttad jatkojohtoa, tarkista, ettd se on hyvdssa
kunnossa, siind on maadoitettu pistoke ja johdinkaapeli,
jonka I&pimitta on vahintaan yhta suuri kuin laitteen mu-
kana toimitetussa virtajohdossa.

Sahkdiskujen vaaran valttamiseksi virtajohtoa, laitteen
pistoketta jne. ei saa koskaan upottaa veteen.

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen vaih-
taa valmistaja, valmistajan huoltokeskus
tai joka tapauksessa henkild, jolla on tar-
vittava patevyys. Nain mahdolliset vaa-

rat valtetaan.

Henkilgiden vahingoittumattomuuden takaamiseksi lai-
tetta ei saa koettaa purkaa yksin. Ota aina yhteytta huol-
tokeskukseen.

"r
;E Tamé tuote vastaa elintarvikkeiden kanssa kos-

ketuksiin joutuvista esineistd ja materiaaleista annettua
maardysta (EY) nro 1935/2004.
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Jannite: 220240V ~ 50/60Hz
Sahkonkulutus: 2000 W

Mitat LxKxS: 490x445x300
Paino: 11,586 Kg

ASENNUS JA ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

«  Poista kaikki ylimadrdiset uunin sisalld olevat materiaalit
ennen ensimmadistd kdyttokertaa. Naihin materiaaleihin
kuuluvat suojapahvit, lehtiset, muovipussit jne.

« Tarkista, ettei laite ole vaurioitunut kuljetuksen aikana.

+  Kayta laitetta tasaisella ja tukevalla pinnalla.

Ota pois kaikki laitteen padlla olevat esineet. Ali kaytd
uunia pinnoilla, jotka eivat kestd kuumuutta.

«+ Pese kaikki varusteet huolella ennen kédyttda joko kdsin tai
astianpesukoneessa. Murualusta on aina pestdva kasin.
Murualusta on asetettava uunin sisélle alas, alavastuksen
alle.

«  laite téytyy laittaa vahintadn 20 cm paahan pistorasiasta,
johon se liitetddn.
Laita laite 10 cm:n padhén seindstd tai mistd tahansa sa-
malla ty6tasolla olevasta esineestd ennen kayttda.
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Ennen kuin kdytdt uunia ensimmdistd kertaa, anna sen
kéyda tyhjana taydells limmolls CONVECTION (kiertoil-
mapaisto) -toiminnolla vahintadn 30 minuutin ajan. Ndin
poistat uudelle tuotteelle ominaisen hajun ja mahdolliset
savut, jotka johtuvat ennen kuljetusta vastuksiin laitetuis-
ta suoja-aineista. Tuuleta huone.

KELLON SAATO

Kun laite liitetdan ensimmaistd kertaa pistorasiaan tai kun vir-
ransyottd on keskeytynyt, laite antaa danimerkin ja ndyttoon
ilmestyy nelja katkoviivaa ("--: --"). Viiden sekunnin kuluttua
ndyttd sammuu, silld kellonaikaa ei ole asetettu. Laite siirtyy
stand-by-tilaan. Kellonaikaa sdédetdan seuraavasti:

Pidd START-kdynnistyspainiketta (H) painettuna véhintdén 3
sekuntia (kuva 2).

Kellonaika alkaa vilkkua (00-7/).

Saada kellonaika vaantamalla © ajastinnuppia (G) (13.0/7).
Paina START-kdynnistyspainiketta (H).

Minuutit alkavat vilkkua ('=-00).

Saada minuutit vaantamalld © ajastinnuppia (@) (~-25).
Paina START-kdynnistyspainiketta (H).

Nakyviin tulee asetettu aika (/3:25).

Jos kellonaikaa halutaan muokata myhemmin, toista ylla ker-
rotut toimenpiteet. Laitteen on oltava stand-by-tilassa, jotta
kellonaikaa voitaisiin muokata.




; BAKE-TOIMINTO (PERINTEINEN PAISTO)

Tdmd toiminto soveltuu erinomaisesti lasagnen, cannellonien ja
yleisesti ottaen piirakoiden paistoon.

Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta 0] (N).

Uuni menee péélle.

Kun uuni on paalld, mutta mitaan nuppia ei vaanneta eika
mitadn painiketta paineta, uuni siirtyy stand-by-tilaan 2
minuutin kuluttua.

Néytdlle ilmestyva automaattisesti BAKE-toiminto (perin-
teinen paisto).

Muokattavat arvot, paistoaika ja ldmpdtila vilkkuvat. Jos
nditd arvoja ei aseteta, ndytossa nakyy 1:00 h ja 180°C.
Vaanna lampotilan/painon saatonuppia &/ (M) lampo-
tilan sddtamiseksi (véhintddn 80°C ja enintéan 220°C).
Vdanna ajastinnuppia © (G) asettaaksesi paistoajan (va-
himmisarvo on 0:01 minuuttia ja enimmaisarvo on 2:00
tuntia).

Paina START-kdynnistyspainiketta (H) aloittaaksesi esildm-
mitysvaiheen.

Punainen kdyton merkkivalo (1), joka sijaitsee START
-kdynnistyspainikkeen (H) ympérilla, syttyy. Nayttoon il-

mestyy kirjoitus "PRE - HEAT" .

Kun uuni saavuttaa asetetun lampdtilan, danimerkki kuu-
luu.

Aiemmin asetettu paistoaika alkaa vahentya.

Avaa uunin luukku ja laita kypsennettava ruoka ritildlle (D)
tai pellille (E) kohtaan 1 tai kohtaan 2.

P
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+ Sulje luukku.

+ Kun paistoaika on padttynyt, nayttoon ilmestyy kirjoitus
"END" ja danimerkki annetaan.

«Jos haluat nollata uunin kdyton aikana tai paiston paat-
teeksi, kun ndytdssa nakyy kirjoitus "END", pidd painettuna
kdynnistys-/stand-by (l)-painiketta (N) 2 sekunnin ajan.
Avaa uunin luukku ja ota ruoka pois paistokintaalla.

Kun BAKE (perinteinen paisto) -toiminto on pdalld, toiminnon
voi vaihtaa paistoa keskeyttdméttd seuraaviin: CONVECTION
(kiertoilmapaisto) tai BROIL/GRILL. Riittad, kun vddntda toi-
mintojen valintanuppia FUNCTION (0) uuden halutun toimin-
non valitsemiseksi. Paistoaika ja lampdtila pysyvét aiempien
asetusten mukaisina. Lampdtila asetetaan automaattisesti
BROIL/GRILLtoiminnossa.

RUOAT PAINO RITILOI&?KPELHN LAMPOTILA AIKA (minuuttia)
cannelloni 1000 g ritild kohdassa 1 180 °C 35-40
kala 10009 pelti kohdassa 2 200°C 30-35
gratinoidut tomaatit 1000 g pelti kohdassa 2 200°C 25-30
sokerikakku 7009 ritild kohdassa 1 170°C 25-30
kuivakakku 7509 ritild kohdassa 1 180 °C 30-35
marmeladipiirakka 10009 pelti kohdassa 2 180 °C 30-35
plum cake -kakku 9009 ritild kohdassa 1 150°C 85-90
muffinit 12kpl pelti kohdassa 2 170°C 20-25




@ CONVECTION-TOIMINTO (KIERTOILMAPAISTO)

Tdmd toiminto soveltuu ihanteellisesti suolaisten piirakoiden, sii-
pikarjan, bataattipiirakan jne. kypsentdmiseen.

Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta 0] (N).

Uuni menee péélle.

Kun uuni on paalld, mutta mitaan nuppia ei vaanneta eika
mitadn painiketta paineta, uuni siirtyy stand-by-tilaan 2
minuutin kuluttua.

Néytolle ilmestyva automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).

Vdanna toimintojen valintanuppia FUNCTION (0) valitakse-
si CONVECTION-tilan.

Muokattavat arvot, lampdtila ja paistoaika vilkkuvat. Jos
nditd arvoja ei aseteta, ndytossa nakyy 1:00 h ja 180°C.
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Vaanni lampétilan/painon saatonuppia &/d (M) lampé-
tilan saatamiseksi (vahintaan 80°C ja enintadn 220°C).
Véanna ajastinnuppia © (G) asettaaksesi paistoajan (va-
himmaisarvo on 0:01 ja enimmaisarvo on 2:00 tuntia).
Paina START-kdynnistyspainiketta (H) aloittaaksesi esilam-
mitysvaiheen.

Punainen kdyton merkkivalo (1), joka sijaitsee START-kdyn-
nistyspainikkeen (H) ympérilld, syttyy. Néyttoon ilmestyy
kirjoitus "PRE - HEAT" .

Kun uuni saavuttaa asetetun ldmpatilan, danimerkki kuu-
luu.

Aiemmin asetettu paistoaika alkaa vahentya.

Avaa uunin luukku ja laita kypsennettavd ruoka ritildlle (D)
tai pellille (E) kohtaan 1 tai kohtaan 2.
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+ Sulje luukku.

+ Kun paistoaika on padttynyt, nayttoon ilmestyy kirjoitus
"END" ja danimerkki annetaan.

+Jos haluat nollata uunin kdyton aikana tai paiston paat-
teeksi, kun ndytdssa nakyy kirjoitus "END", pidd painettuna
kdynnistys-/stand-by (l)-painiketta (N) 2 sekunnin ajan.
Avaa uunin luukku ja ota ruoka pois paistokintaalla.

Kun CONVECTION-toiminto (kiertoilmapaisto) on paalld, toi-
minnon voi vaihtaa paistoa keskeyttamattd seuraaviin: BAKE
(perinteinen paisto) tai BROIL/GRILL.

Riittdd, kun vaantdd toimintojen valintanuppia FUNCTION (0)
uuden halutun toiminnon valitsemiseksi.

Paistoaika ja ldmpdtila pysyvdt aiempien asetusten mukaisi-
na. Ldmpotila asetetaan automaattisesti toiminnossa BROIL/
GRILL.

RUOAT PAINO RITILOIKI:::'I:{\PELLIN LAMPOTILA AIKA (minuuttia)
leipd 5009 pelti kohdassa 2 170°C 35-40
suolainen piirakka 700g ritild kohdassa 1 180°C 30-35
kokonainen broileri 25004 pelti kohdassa 1 180 °C 90-100
kanaa palasina 1500 g pelti kohdassa 1 180°C 40-45
vartaat 10009 pelti kohdassa 2 170°C 55-60
paisti 10009 pelti kohdassa 1 180 °C 75-80
pakastettuja perunoita 1000 g pelti kohdassa 2 190°C 55-60
tuoreita perunoita 10009 pelti kohdassa 2 190 °C 50-55
pakastecroissantit 6 kpl pelti kohdassa 2 160 °C 25-30
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[: BROIL/GRILL-TOIMINTO (GRILLIPAISTO)

Tdmd toiminto sopii ihanteellisesti kyljysten, makkaroiden ja rib-
sien paistoon tai ruokien gratinoimiseen.

Tdma toiminto ei edellytd esilammitystd.

Aseta ruoka ritilélle (D) ja laita ritild uuniin yhdessd pellin
(E) kanssa.

Pelti (E) jaritild (D) on asetettava kuvassa ndytetylld tavalla
(kohdat 3 ja 4).

Sulje luukku.

Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta 0] (N).

Uuni menee paélle.

Kun uuni on paalld, mutta mitddn nuppia ei vdnnetad eika
mitddn painiketta paineta, uuni siirtyy stand-by-tilaan 2
minuutin kuluttua.

Néytolle ilmestyvd automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).

Vdannd toimintojen valintanuppia FUNCTION (0) valitak-
sesi BROIL-/GRILL-tilan. Néyttdon ilmestyy kirjoitus "BRL"
ja muokattava arvo, joka viittaa paistoaikaan, vilkkuu. Jos
kyseistd arvoa ei aseteta, ndytdssa ndkyy 0:30 minuuttia.
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’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \
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FUNCTION
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Lampdtila asetetaan automaattisesti tassd toiminnossa.
Vadnnd ajastinnuppia © (G) asettaaksesi paistoajan (va-
himméisarvo on 0:01 ja enimmaisarvo on 2:00 tuntia).
Paina START-kdynnistyspainiketta paiston aloittamiseksi.
Punainen kdytdn merkkivalo (1), joka sijaitsee START-kdyn-
nistyspainikkeen (H) ymparilld, syttyy.

K&&nnd ruokaa kypsennyksen puolessavalissa.

Kun paistoaika on padttynyt, ndytton ilmestyy kirjoitus
"END" ja &animerkki annetaan.

Jos haluat nollata uunin kéytdn aikana tai paiston paat-
teeksi, kun ndytdssa nakyy kirjoitus "END", pidd painettuna
kdynnistys-/stand-by (l)—painiketta (N) 2 sekunnin ajan.
Avaa uunin luukku ja ota ruoka pois paistokintaalla.

Kun BROIL/GRILL-toiminto on pdalld, toiminto voidaan vaihtaa
BAKE-toimintoon (perinteinen paisto) tai CONVECTION-toimin-
toon (kiertoilmapaisto) paistoa keskeyttamattd.

Riittdd, kun vaantad toimintojen valintanuppia FUNCTION (0)
uuden halutun toiminnon valitsemiseksi.

Paistoaika pysyy aiemmin asetettuna. Lampdtila asetetaan au-
tomaattisesti (180 °C).

RUOAT PAINO RITILIDEN/PELLIN LAMPOTILA AIKA (minuuttia)
KOHTA
kyljys 3kpl :)izill'z tg:g:z:: g auto 25-30
tuoremakkarat 4009 ;:ll:: tg:g:::: ; auto 20-25
karitsan kyljykset 4kpl Ezill,f: tg:g:z:: g auto 15-20




[—_-] PIZZA-TOIMINTO

Tamd toiminto on ihanteellinen tuoreiden tai pakastepizzojen
paistoon.

Se on automaattinen toiminto, jossa on ennaltamdaritellyt
ohjelmat.

PIZZA-toiminnossa paistoaika ja ldmpdtila asetetaan au-
tomaattisesti. paiston paatteeksi voidaan kuitenkin lisatd
muutama minuutti tarvittaessa.

Aseta pizza pizzalautaselle (Q), laita lautanen ritilédn pdalle
(D) ja laita lautanen uunin kohtaan 1.

D

00000000 1
Sulje luukku.

Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta (OX()

Uuni menee paalle. Kun uuni on pdalld, mutta mitdén nup-
pia ei vdannetd eikd mitdan painiketta paineta, uunissiirtyy
stand-by-tilaan 2 minuutin kuluttua.

Néytolle ilmestyva automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).

Vddnnd toimintojen valintanuppia FUNCTION (0) vali-
taksesi PIZZA-tilan. Muokattava arvo, joka liittyy pizzan
painoon,vilkkuu.

PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

Vaanna lampétilan/painon sadtonuppia &/d (M) pizzan
painon asettamiseksi (vdhintadn 100 g ja enintdén 900 g)

_,ann
iduy
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ja valitaksesi myds pizzatyypin,joka halutaan paistaa:
"tuore" tai "pakaste” (-i*} FROZEN).

o3

*
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Paina START-kdynnistyspainiketta (H) paiston aloittami-
seksi.

Punainen kdyton merkkivalo (1), joka sijaitsee kaynnistyk-
sen START -painikkeen (H) ympdrillg, syttyy.

Tuorepizzan paiston aikana danimerkki ilmoittaa, ettd uu-
nin luukku voidaan avata mozzarellan lisadmiseksi pizzan
paalle.

Ndin ei tapahdu pakastepizzan paiston aikana (*-
FROZEN).

Sulje luukku ja odota, ettd kypsennysvaihe on paattynyt.
Kaksi pakastepizzaa (*- FROZEN) voidaan paistaa sa-

manaikaisesti asettamalla ne kahdelle ritilalle (D) kuvassa
osoitetulla tavalla (kohdat 1ja 3).

Vaihda kahden ritilan paikkaa paiston puolessavalissd.
Kun paistoaika on pddttynyt, ndytossa vilkkuu kirjoitus
"00:00" ja danimerkki annetaan.

Tarvittaessa enintdén 10 minuutin enimmdisaika voidaan
lisdtd. Jos mitdan aikaa ei aseteta 5 minuutin sisalld, uuni
nollaantuu automaattisesti. Jos aikaa lisataan, ajan paa-
tyttyd esiin tulee kirjoitus "END".

Jos haluat nollata uunin kdyton aikana tai paiston pdt-
teeksi, pidd painettuna kdynnistys-/stand-by (l)—paini—
ketta (N) 2 sekunnin ajan.

Avaa uunin luukku ja ota pizza tai kaksi pizzaa ulos uunista
paistokintaiden avulla.



[i COOKIES-TOIMINTO (KEKSIT)

Tdamd toiminto soveltuu erinomaisesti herkullisten keksien pais-
toon.

se on automaattinen toiminto, jossa on ennaltamaaritellyt
ohjelmat.

tdssa toiminnossa paistoaika ja lampdtila asetetaan auto-
maattisesti.

Paistoaikaa voidaan kuitenkin muokata vaantamalla ajas-
tinnupista ® (G).

Paina kaynnistys-/stand-by-painiketta(l) (N).

Uuni menee padlle. Kun uuni on pdalld, mutta mitaan nup-
pia ei vddnnetd eikd mitddn painiketta paineta, uuni siirtyy
stand-by-tilaan 2 minuutin kuluttua.

Néytolle ilmestyvd automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).

Vdannd toimintojen valintanuppia FUNCTION (0) valitak-
sesi tilan COOKIES. Ndyttoon ilmestyy kirjoitus "1P", joka
vilkkuu.

P COOKIES 55>

FUNCTION

Vanni lampétilan/painon saatonuppia /& (M) vali-
taksesi paistettavien keksien lukumdaran : "1P", jos haluat
paistaa vain yhdelle tasolle asetetut keksit tai "2P" pais-
taaksesi keksejd kahdella eri tasolla samanaikaisesti.

Paina START-kaynnistyspainiketta (H) aloittaaksesi esilam-
mitysvaiheen.

Punainen kéyton merkkivalo (1), joka sijaitsee START-kéyn-
nistyspainikkeen (H) ymparilld, syttyy. Nayttdon ilmestyy
kirjoitus "PRE - HEAT".

Kun uuni saavuttaa asetetun ldmpatilan, d@nimerkki kuu-
luu. Asetettu kypsennysaika ja punainen merkkivalo (1)
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vilkkuvat.

Avaa uunin luukku, aseta keksit pellille (E) (paistaaksesi
keksit vain yhdelld tasolla) ja laita pelti uuniin, joka on
kohdassa 2.

keksit voidaan kypsentdd samanaikaisesti kahdella eri
tasolla. Laita keksit suoraan kahdelle ritildlle (D) leivinpa-
perin pddlle ja laita namd uuniin kohtaan 1 ja 3. Noin kyp-
sennyksen puolessavalissakdyton punainen merkkivalo (1)
vilkkuu ja a@nimerkki ilmoittaa, etta kahden ritildn asentoa
on vaihdettava.

D

oooo‘oooo
>

Sulje luukku.

Paina START-kdynnistyspainiketta (H) paiston jatkamiseksi.
Kun paistoaika on pddttynyt, ndyttoon ilmestyy kirjoitus
"00:00" ja ddnimerkki annetaan.

Tarvittaessa enintddn 10 minuutin enimméisaika voidaan
lisatd. Jos mitddn aikaa ei aseteta 5 minuutin sisalld, uuni
nollaantuu automaattisesti. Jos aikaa lisdtdan, ajan paatyt-
tyd esiin tulee kirjoitus "END".

Jos haluat nollata uunin kdyton aikana tai paiston pdat-
teeksi, pidd painettuna kéynnistys-/stand-by (')—paini-
ketta (N) 2 sekunnin ajan.

Avaa uunin luukku ja ota pelti (E) tai kaksi ritildd (D) ulos
paistokintaan avulla.



; KEEP WARM (LAMPIMANA PITAMINEN)

Aseta aiemmin paistettu ruoka ritilalle (D) tai pellille (E) ja
aseta se sitten uunin sisalle kohtaan 1.

D

) )oooo‘oooo
===

Sulje luukku.

Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta (') (N).

Uuni menee pdalle. Kun uuni on paalld, mutta mitdan nup-
pia ei vadnneta eikd mitddn painiketta paineta, uuni siirtyy
stand-by-tilaan 2 minuutin kuluttua.

Naytolle ilmestyvd automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).

Vaannd toimintojen valintanuppiaFUNCTION (0) valitakse-
si KEEP WARM -tilan. Muokattava arvo, joka liittyy lampi-
mana pitoon, vilkkuu.

» KEEP WARM T

FUNCTION

Vdanna ajastinnuppia © (G) asettaaksesi limpimana pi-
toajan (vdhimmaisarvo on 0:01 ja enimmadisarvo on 6:00
tuntia). Lampdtila asetetaan automaattisesti tassa toimin-
nossa.

Paina START -kdynnistyspainiketta (H) aloittaaksesi ruo-
kien lampimana pidon.

Punainen kdyton merkkivalo (I), joka sijaitsee START
-kdynnistyspainikkeen (H) ymparilld, syttyy.

Kun lampimdna pidon, aika pddttyy, ndyttoon ilmestyy
kirjoitus "END" ja d@nimerkki annetaan.

Jos haluat nollata uunin kdyton aikana tai kun lampimana
pidon aika pddttyy ja ndyttoon ilmestyy kirjoitus "END",
pida painettunakdynnistys-/stand-by-painiketta 0] (N)
2 sekunnin ajan.

Avaa uunin luukku ja ota ruoka pois paistokintaalla.
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Slow cooker

Tarkan alhaisen lampdtilan ansiosta KEEP WARM -toimintoa
voidaan kayttad myds "slow cooker" -toimintona (pitkd paisto-
aika alhaisella lampétilalla). Tassa toiminnossa kypsennysajaksi
voidaan asettaa jopa 6 tuntia.

‘i] DEFROST-TOIMINTO (SULATUS)

Tamd toiminto soveltuu ihanteellisesti ruoken sulatukseen.
Tarkista ennen tdman toiminnon kdyttamistd, ettd uunion
taysin kylmd.

Aseta sulatettava ruoka ritilélle (D) tai pellille (E) ja laita se
uunin sisdlle kohtaan1.

+ Sulje luukku.
Paina kdynnistys-/stand-by-painiketta 0) (N).
Uuni menee péélle. Kun uuni on paalld, mutta mitdén nup-
pia ei vaannetd eika mitadn painiketta paineta, uunissiirtyy
stand-by-tilaan 2 minuutin kuluttua.
Néytolle ilmestyvd automaattisesti valittu toiminto on
BAKE (perinteinen paisto).
Vdanna toimintojen valintanuppia FUNCTION (0) valitak-
sesi DEFROST-tilan. Néyttoon ilmestyy kirjoitus * DEF"
ja muokattava, paistoaikaan liittyvd arvo vilkkuu. Jos ky-
seistd arvoa ei aseteta, ndytossa nakyy 0:30.

nan |
oIy
*
dEF

A

FUNCTION

(@) 1

« Vddnnd nuppia timer @ (G) asettaaksesi sulatusajan (va-
himmdisarvo on 0:01 ja enimmadisarvo on 2:00 tuntia).

- Paina kdynnistyksen START (H) -painiketta aloittaaksesi
sulatusohjelman.
Punainen kayton merkkivalo (1), joka sijaitsee kdynnistyk-
sen START -painikkeen (H) ymparilld, syttyy.



Kun sulatusaika on pdattynyt, ndyttoon ilmestyy kirjoitus
"END" ja &animerkki annetaan.

Jos haluat nollata uunin, kdyton aikana tai sulatuksen
padtteeksi, kun ndytdssa nakyy kirjoitus "END", pidd pai-
nettuna kdynnistys-/stand-by 0] -painiketta (N) 2 se-
kunnin ajan.

Avaa uunin luukku ja ota ruoka pois.

VINKKEJA TERVEELLISEEN RUOANLAITTOON

Kun hyvin rasvapitoista ruokaa kypsennetdén, BAKE- ja CONVE-
CTION-toiminnoissa ruoka kannattaa asettaa suoraan kohtaan 2
asetetulle ritildlle ja pelti kannattaa asettaa kohtaan 1.

Ndin liiallinen rasva kerdéntyy pellille.

D

) oooo‘oooo
) pERatnnn®n2

1

PUHDISTUS JAHUOLTO

Sadnndllisesti tehtdvd puhdistus ennaltaehkdisee savun ja
pahan hajun kypsennyksen aikana. Al3 anna rasvan keraantya
laitteen sisdlle.

Irrota pistoke ja anna uunin ja&htya ennen mitdén huolto-
tai puhdistustoimenpidetta.

Puhdista uunin luukku, sisaseindmat ja ulkopinnat vesi-
liuoksella, jossa on mietoa pesuainetta. Kuivaa hyvin.

Ald kdytd puhdistuksessa hankaavia, sybvyttavid tai
happamia aineita, syttyvid nesteitd tai teravid metallisia
harjoja. Ald koskaan upota laitetta veteen. Ald pese sitd
juoksevan veden alla.

Ole varovainen, ettei uunin yldpuolella oleviin aukkoihin
padse vetta tai saippuaa.

Varusteet voidaan pestd kdsin tai astianpesukoneessa. Mu-
rualusta on pestévd aina kasin, ja se on kuivattava huolella.

Pese se kasin. Jos lika on pinttynyttd, huuhtele alusta kuu-
malla saippuavedelld ja puhdista se tarvittaessa varoen
sienelld naarmuttamatta.

Kun uuni on pdalld, sen sisdlld oleva valo (B) on aina paalld.
Vaihda lamppu seuraavasti: irrota pistoke pistorasiasta,
kierrd auki lasinen kansi ja vaihda lamppu uuteen saman-
laiseen lamppuun, joka kestdd korkeita lampdtiloja, ja
kierrd lasinen kansi jlleen paikoilleen. (lampun tyyppi:
E14,15W, 300 °C).

A

HAVITTAMINEN

Laitetta ei saa havittaa tavallisten kotitalousjattei-

Ef den tapaan, vaan se on toimitettava valtuutettuun
kierratyskeskukseen.
I



TOIMINTAHAIRIOT

vastukset olivat
pois palta

vaikka vastukset
olivat pois paalta

VII?.I-IE\.I‘IES'TI KUVAUS MAHDOLLINEN RATKAISU
NAYTOSSA ONGELMA
Ota virhenumero muistiin.
Elektroninen ohjaus | Nollaa ohjaus pitdmalla kaynnistys-/stand-by-painiketta (D
E0:11 Lampdtila-anturin | on havainnut (N) painettuna 2 sekunnin ajan ja irrota pistoke pistorasiasta.
Err toimintahdirio [dmpdtila-anturin | Lampotila-anturi saattaa olla vaurioitunut. Ota yhteytta
toimintahdirion De Longhin valtuutettuun huoltokeskukseen ja ilmoita
virhenumero.
Ota virhenumero muistiin.
Elektroninen ohjaus | Nollaa ohjaus pitdmalla kaynnistys-/stand-by-painiketta d)
£0:12 Lampétila-anturin | on havainnut (N) painettuna 2 sekunnin ajan ja irrota pistoke pistorasiasta
Err toimintahairio [dmpdtila-anturin | Lampotila-anturi saattaa olla vaurioitunut. Ota yhteytta
toimintahdirion De Longhin valtuutettuun huoltokeskukseen ja ilmoita
virhenumero.
Ota virhenumero muistiin.
Asetettua Nollaa ohjaus pitémalld kéynnistys-/stand-by-painiketta 0}
[dmpdtilaa ei Elektroninen ohjaus | (N) painettuna 2 sekunnin ajan ja irrota pistoke pistorasiasta
saavutettu: on havainnut Tarkista ensin, etta uunin luukku oli kunnolla kiinni kdyton
£0:21 Uuni ei onnistunut | liiallisen toiminta- | aikana
Err saavuttamaan ajan uunia Jos luukkua pidetdén auki kdyton aikana, uuni ei kykene
asetettua varten asetetun saavuttamaan asetettua limpatilaa.
[&mpétilaa [dmpdtilan Jos luukku oli kunnolla kiinni, vastukset saattavat olla
kohtuullisen ajan | saavuttamisessa vauriotuneet.
kuluessa Ota yhteyttd De Longhin valtuutettuun huoltokeskukseen ja
ilmoita virhenumero.
Ota virhenumero muistiin.

Yiilsmpétila Elektroninen ohjain | Nollaa ohjaus pitdmalla kaynnistys-/stand-by-painiketta 0)
£0:22 R on havainnut liian | (N) painettuna 2 sekunnin ajan ja irrota pistoke pistorasiasta
Uunin lampdtila on — . . . -

Err lian korkea korkean lampétilan | Uunin elektroninen ohjaus saattaa olla vaurioitunut.
uunin sisalld Ota yhteyttd De Longhin valtuutettuun huoltokeskukseen ja
ilmoita virhenumero.
Ota virhenumero muistiin.
Yllattava Elektorninen Nollaa ohjaus pitdmalla kdynnistys-/stand-by-painiketta 0)
kuumentuminen: | ohjaus on (N) painettuna 2 sekunnin ajan ja irrota pistoke pistorasiasta
Lampétila-anturi | havainnut Tamd virhe voi esiintyd, jos DEFROST-toiminto oli laitettu
£0:27 on havainnut yllattavan paalle, kun uuni oli vield kuuma edellisen kayton jaljilta.
Err [dmpétilan kuumenemisen Varmista, ettd uuni oli kunnolla jaahtynyt ennen DEFROST-
nousseen, vaikka uunin sisalld, toiminnon aloittamista. Jos DEFROST-toimintoa ei ollut

kdytetty, elektroninen ohjaus saattaa olla vaurioitunut. Ota
yhteyttd De Longhin valtuutettuun huoltokeskukseen ja
ilmoita virhenumero.
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MAHDOLLINEN
ONGELMA

RATKAISU

Uuni ei mene pdalle

- Tarkista, ettd pistoke on kunnolla pistorasiassa

- Laita pistoke toiseen pistorasiaan

- Tarkista, ettd sahkopiirin kytkin toimii oikeaoppisesti

Jos ndma ratkaisukeinot eivat tepsi, uuniin on luultavasti tullut jokin hdirio.
Ota yhteyttd Dé Longhin huoltoliikkeeseen.

Néytdn valo on sam-
munut

Uunin elektroninen ohjaus on siirtynyt stand-by-tilaan kdyttdmattomana oltuaan, jos aikaa ei ollut
asetettu.
Kun aika on asetettu, ndytdn valo on aina paalla.

Aika on kadonnut

Jos aiemmin asetettu aika on kadonnut, yli 5 sekunnin séhkékatkos on tapahtunut. Elektroninen ohjaus
on nollaantunut.
Aseta aika uudelleen.

Uunin valo on sam-
muksissa, vaikka uuni
on padlla

- Uunin lamppu on rikki. Vaihda se.
- Uunin lamppua ei ole kierretty oikeaoppisesti paikoilleen. Tarkista, ettd lamppu
on kunnolla kierrettynd.
Jos ndma ratkaisukeinot eivdt tepsi, lampun elektroniseen ohjaimeen on luultavasti tullut jokin hairio.
Ota yhteyttd Dé Longhin huoltoliikkeeseen.

Pizza ei kypsy
tasaisesti

Jotkin hyivn suuret pizzat tai pizzat, joiden taikina tai ainesosat ovat erityisid, saattavat kypsya
epatasaisesti.
Hyvan lopputuloksen takaamiseksi pizzaa kannattaa kddntda kypsennyksen aikana.

Uunin aukoista tulee
hoyryd

Téama on normaalia. Uunissa on tuuletusaukot, jotta kosteista ruoista tuleva liiallinen kosteus paasisi
ulos.

Luukun lasin
sisapuolella on
vesipisaroita.

Témd on normaalia. Erityisen kosteiden ruokien aikaansaama lauhde valuu lasin sisdpinnalta luukun
sisapuolella alhaalla olevaan uraan.
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RUOKAOHJEET

koko pinnalle. Aseta lasagnelevyt paalle ja kaada pédlle
valkokastiketta.

3. Levitd sitten jauhelihakastike ja juustoraaste pddlle niin,
ettd koko pinta peittyy. Kokoa sitten toinen kerros ja jat-
ka, kunnes ainesosat loppuvat. Laita ylimmdiseksi kerros
jauhelihakastiketta ja ripottele runsaasti grana-juustoa
padlle.

4. Valitse BAKE-toiminto, aseta lampdtilaksi 180°C ja ajaksi
40 minuuttia. Paina kdynnistyksen START-painiketta (H).
Uuni aloittaa esilammityksen. Kun l&mpétila on saavu-
tettu, ndytdssa ndkyy paistoaika. Laita vuoka kiskoon 1
asetetulle ritilalle ja paista asetetun ajan verran.

nen tarjoilemista.

JUUSTO- JA PINAATTITAYTTEISET KANARULLAT
Ainesosat: Maara:

TUORE PIZZA

Ainesosat: Maara:

vettd 2004
tuorehiivaa 79
vehndjauhoja W330

(tai manitoba-jauhoja) 2109
durum-vehndjauhoja 509
ekstraneitsytoliivioljyd 15¢
keittiosuolaa 69
mozzarellaa 1004
tomaattia

suolaa maun mukaan
oreganoa maun mukaan
1. Valmistele pizzataikina. Liuota yleiskoneen kulhossa hiiva

veteen, lisdd jauhot ja sekoita noin 7—8 minuutin ajan. Ir-
rota taikina valilld koneen vatkaimesta kaapimen avulla.

2. Lisdd suola vahan kerrallaan ja lisad lopuksi myds 6ljy no-
rona. Kun 6ljy on imeytynyt kokonaan taikinaan, rasvaa
alusta ja kaada taikina sen pdalle. Tee taikinasta pallo.

3. Laita pallo hieman 6ljyttyyn suureen astiaan, peitd astia
kelmulla tai puhtaalla keittidliinalla, ja anna kohota lam-
pimassa paikassa suojassa vedolta.

4. Anna taikinan kohota vahintddn kaksinkertaiseksi (noin
puolentoista tunnin ajan) ja levita sitten pizza. Laita tai-
kina kevyesti jauhotetulle alustalle ja levita se késin. Oljya
mukana toimitettu pizzalautanen, aseta sen paalle taikina
ja taytd taikina tomaattimurskalla, hyppyselliselld suolaa
ja oreganolla.

5. Laita pizzalautanen uunin sisalle kiskoon 1 asetetulle riti-
|élle. Valitse PIZZA-toiminto, aseta painoksi 800 g ja paina
kdynnistyksen START-painiketta (H).

6.  Kuusi minuuttia ennen ajan pdattymistd uuni antaa ddni-
merkin. Lisad mozzarellakuutiot ja jatka paistoa.

7. Tarjoile.

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

Ainesosat: Maara:

tuoreita lasagnelevyja 10 kpl

valkokastiketta 11

jauhelihakastiketta 5009

grana-juustoa 100 g

1. Valmista ensin jauhelihakastike ja valkokastike erikseen.

2. Teelasagne. Ota suorakulmion muotoinen uunivuoka, jon-

ka mitat ovat 30X20 cm. Levita valkokastiketta tasaisesti

kanan rintafileitd 4
juustosiivuja 2

esikeitettyd pinaattia 2009
ekstraneitsytoliiviljya maun mukaan
suolaa ja pippuria maun mukaan
salvian lehtid maun mukaan
rosmariinia maun mukaan

Levitd kaikki kanan rintafileet alustalle ja nuiji niitd ke-
vyesti lihanuijalla. Lisdé suola ja pippuri seka hienonnettu
rosmariini- ja salviaseos. Aseta fileiden pdalle pinaatit ja
suikaloitu juusto.

Rullaa kanafileet ja sulje ne hammastikulla tai keittiona-
rulla.

Asettele rullat leivinpaperin padlle pellille.

Valitse CONVECTION-toiminto, aseta ldmpatilaksi 180°C ja
paistoajaksi 30 minuuttia. Paina START-kdynnistyspaini-
ketta (H). Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen.

Kun lampdtila on saavutettu, ndytdssd nékyy paistoaika.
Laita pelti kiskoon 2 ja paista asetetun ajan verran.
Tarjoile viipaleina.



POTKAPAISTI, SEESAMPERUNAT JA SIPULI-INKIVAA-

HAMMASAHVENIA VALIMEREN TYYLIIN

Ainesosat:
hammasahvenia
kirsikkatomaatteja
taggiasca-lajin oliiveja
Valkosipulin kynsié

Maara:
2

2009
100 g

1

RIKASTIKE

Ainesosat: Maara:
possun potka (2 kokonaista potkaa,

jotka on halkaistu pituussuunnassa) 1,4kg
punaisia luomuperunoita 5009
selleri-porkkana-sipuli-seos maun mukaan
valkosipulia 2kpl
Dijon-sinappia 1rkl
mausteneilikkaa 6 kpl

salviaa, rosmariinia maun mukaan
ekstraneitsytoliivioljyd 3g

sipulia 1509

tuoretta inkivadrid 30¢

suolaa ja pippuria maun mukaan

1.

Anna potkien maustua pdivan marinadissa, jossa on sinap-
pia, kaksi ruokalusikallista dljyd, mausteneilikkajauhetta,
valkosipulia, yrttejd, lasillinen kuivaa valkoviinid, suolaa ja
pippuria.

Leikkaa porkkanat, selleri ja sipuli pieniksi kuutioiksi. Lisaa
ne lihan joukkoon ja asettele pellille.

Laita pelti kiskoon 1. Sulje luukku ja aseta uunin toimin-
noksi KEEP WARM 4 tunnin ajaksi.

Pese silld valin perunat ruokasoodalla ja leikkaa ne sitten 3
x 3 cm:n kokoisiksi kuutioiksi.

Keitd perunoita suolavedessd, kunnes ne ovat al dente. Ota
ne sitten pois vedestd ja mausta suolalla, pippurilla, 6ljylla
ja liséd joukkoon seesaminsiemenet.

Leikkaa sipuli palasiksi ja kypsennd se 500 grammassa
vettd, kunnes se on kermamaista. Lisad joukkoon inkivaa-
riraaste ja riisijauho ripotellen. Sekoita sauvasekoittimella.
Tarkista suola. Kastikkeen on oltava kermamaista. Keitd
sitd vield tarvittaessa.

Ota potkat pois uunista, laita vihannekset ja paistoliemet
erikseen. Laita perunat pellille.

Sekoita paistoliemi pieneen madraan ekstraneitysoliiviol-
jya.

Valitse CONVECTION-toiminto, aseta ldmpétilaksi 220°C ja
paistoajaksi 30 minuuttia. Paina START-kdynnistyspaini-
ketta (H). Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen.

. Kun lampétila on saavutettu, ndytdssa nakyy paistoaika.

Laita pelti kiskoon 2 ja paista asetetun ajan verran.

. Kun potkat ovat kullanruskeita, ota ne uunista ja tarjoile

kahden kastikkeen kanssa.

timjamia maun mukaan
suolaa maun mukaan
pippuria maun mukaan
oliividljyd maun mukaan
1. Suomusta ensin ahvenet ja perkaa ne. Laita kalan sisaan

suolaa ja pippuria. Lisad yksi valkosipulin kynsi ja kaksi
timjamin oksaa.

2. Laita dljy pellille ja asettele ahvenet sen paalle.

3. Halkaise kirsikkatomaatit kahtia ja kaada ne pellille olii-
vien joukkoon. Lisda suola.

4. Valitse BAKE-toiminto, aseta lmpétilaksi 200°C ja paisto-
ajaksi 35 minuuttia. Paina START-kdynnistyspainiketta (H).
Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen.

5. Kun lampdtila on saavutettu, ndytdssd nékyy paistoaika.
Laita pelti kiskoon 2 ja paista asetetun ajan verran.

6. Tarjoile.

MARMELADIPIIRAKKA

Ainesosat: Maara:

jauhoja 250g

sokeria 11049

voita 125¢

kananmunia 1 kokonainen ja

1 keltuainen

suolaa 1 hyppysellinen

marmeladia 200g

1. Sekoita kaikki ainesosat (paitsi marmeladi) yleiskoneessa.
Ota 1/3 taikinasta erilleen. Sitd tarvitaan koristelussa.

2. Kaulitse loput taikinasta kaulimella ja vuoraa voideltu ja
jauhotettu vuoka taikinalla.

3. Lisad marmeladi ja koristele piirakka asettelemalla sen
pdalle taikinasuikaleita.

4. Valitse BAKE-toiminto, aseta lampotilaksi 180°C ja paisto-
ajaksi 35 minuuttia. Paina START-kdynnistyspainiketta (H).
Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen.

5. Kun lampdtila on saavutettu, ndytdssd nékyy paistoaika.
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Laita piirakkavuoka kiskoon 1 asetetulle ritildlle ja paista
asetetun ajan verran.



SOKERIKAKKU PAHKINAISET SUKLAALASTUT
Ainesosat: Maara: Ainesosat: Maara:
kananmunia 6 kpl kuorittuja hasselpahkingita 10g+50¢
sokeria 190¢ ruokosokeria 509
puolikarkeita vehndjauhoja 1509 soijamaitoa 50ml
perunajauhoja 754 spelttijauhoja 259
vanilliinia 29 kaakaojauhetta 59
maissitarkkelystd 109
1. Vatkaa kananmunat ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi. Lisdéd ~ tummaa suklaata lastuina 15¢
joukkoon siivildidyt jauhot, perunajauhot ja vanilliini. Se-
koita vispildlld, kunnes tuloksena on tasainen seos. Varo, 1. Hienonna pahkindt ja sokeri tehosekoittimessa hyvin hie-
ettei seos ldtsahdd. noksi seokseksi.
2. Voitele jajauhota piirakkavuoka, jonka halkaisijaon 26 cm, 2. Siivildi jauhot, térkkelys ja kaakaojauhe kulhoon. Lisda
ja kaada taikina keskelle kunnolla tasoittaen. pahkindseos ja lopuksi suklaa. Kaada soijamaito joukkoon
3. Valitse BAKE-toiminto, aseta lampdtilaksi 170°C ja paisto- ja sekoita voimakkaasti, kunnes seos on tasaista ja melko
ajaksi 30 minuuttia. Paina START-kdynnistyspainiketta (H). kosteaa.
Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen. 3. laita kulho jadkaappiin vahintdan tunniksi niin, ettd seos
4. Kun ldmpdtila on saavutettu, ndytdssd nakyy paistoaika. kovettuu ja sitd voidaan tydstda kasin.
Laita piirakkavuoka kiskoon 1 asetetulle ritildlle ja paista 4.  Tee seoksesta suikaleita ja sitten palloja. Asettele pallot
asetetun ajan verran. kahdelle ritilélle leivinpaperin pdlle. Litistd pallot haaru-
kalla ja ripottele niiden padlle pahkindrouhetta.
PLUM CAKE -KAKKU Valitse COOKIES-toiminto ja laita asetukseksi 2P.
Ainesosat: Maara: Paina START-kdynnistyspainiketta (H).
voita 250g 5. Kun ldmpétila on saavutettu, uuni siirtyy stand-by-tilaan
sokeria 250g jandytossa ole.va paistoaika vilkkuu. Laita ritilat kiskoihin 1
kananmunia 3 kokonaista ja ja 3 ja aseta ajaksi 20 minuuttia. Paina START-kdynnistys-
2 keltuaista painiketta (H).
jauhoja 2509 6. KHn ?a'fto on puoI'essa\'/allss'a ja uuni z.intaa aanlmerl.(lp.!a
rusinoita 80g na}ltossa oleva";.).alstoall.(a VI.|'kkUI.J, vaihda kahden.n.tllan
rommia 1 pieni lasillinen paikkaa keskendan ja paina kdynnistyksen START-painiket-
suolaa 1 hyppysellinen fa (H) .
7. Tarjoile keksit.
1. Sekoita (vahintddn 2 tuntia huoneenlimmassa olleeseen)
voihin sokeri, kunnes seos on valkoista.
2. Lisdd kananmunat yksitellen. Lisdd jauhot joukkoon vahan
kerrallaan ja lisdd hyppysellinen suolaa. Lisdd joukkoon
rommi ja rusinat (liuota rusinoita ensin 30 minuuttia haa-
leassa vedessa).
Kun olet puristanut rusinat kuiviksi, jauhota ne niin, etteivat
ne jdd piirakkavuoan pohjalle paiston aikana.
3. Kaada seos suorakulmion muotoiseen voideltuun ja jau-
hotettuun vuokaan.
4. Valitse BAKE-toiminto, aseta ldmpotilaksi 150°C ja paisto-
ajaksi 90 minuuttia. Paina START-kdynnistyspainiketta (H).
Uuni aloittaa esilimmitysvaiheen.
5. Kun lampdtila on saavutettu, ndytdssd nékyy paistoaika.

Laita plum cake-vuoka kiskoon 1 asetetulle ritildlle ja pais-
ta asetetun ajan verran.
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