LAITTEEN KUVAUS

lémmdns&adsn nuppi kaksiotasoritilé (mikali laitteessa)

I
ajastimen nuppi L murupelti
merkkivalo M ylempi vastus
toiminnan valintanuppi N sisévalo (mikéli laitteessa)
lasiluukku O Rasvaritila (mikdli laitteessa)
P

alempi vastus
tasainen ritild
vunipelti

Pizzalevy (mikali laitteessa)

IO MTMOON® >

v
TARKEITA VAROITUKSIA

*  Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen vunin kéyttéonottoa.
e T&md uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alé kéytd uunia mihinkéén muuhun tarkoitukseen tai muuta
sen alkuperdisiéi ominaisuuksia.
e Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintéén 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.
®  Pese kaikki lisévarusteet ennen uunin ensimmdisté kéytoa.
¢ Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, etta:
Verkkojannite vastaa vunin arvokyltissd ilmoitettua arvoa.
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- Pistorasian teho on vahintaan 16A ja etta se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

Valmistaja ei vastaa mistddn sellaisista vahingoista, jotka johtuvat taméan tapaturmanehkdaisyyn liittyvén séénnok-
sen laiminlyomisesta.

Poista vunin sisdllé olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat uunin kéytésn.
Kéytd uunia tyhjillaén ldmmaénsadtimen maksimilémpétilassa véhintéén 15 minuutin ajan ennen uunin ensimmdisté
kéytddnottoa. Néin saat poistettua epémiellyttéivéin “uuden” hajun sekd savun, joka johtuu vastuksille kuljetusta ennen
levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, ettd ilmanvaihto on riittévé tdmén toimenpiteen aikana.

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, etté luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on valmistettu
lasista ja témén vuoksi herkkd sérkymé@én. Pyydd uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen lasin filalle. Alé sulje luukkua
voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmi& nesteité kuuman lasin pdélle silloin, kun kéytét, puhdistat tai siirrét laitetta
paikasta toiseen.

Muista ettd uuniluukun ja sen ulkopinnan lampétila voivat kohota erittdin korkeiksi kéyton aikana. Késittele uunia
tdlléin ainoastaan nuppeja, kahvoja ja painikkeita kdyttamalla. Ala koskaan kosketa uunin metdllisia osia tai
luukun lasia. Kéytd patalappuja tarvittaessa.

Lampétila kohoaa erittéin korkeaksi tamén siahkokayttsisen laitteen kéyton yhteydessa. Palovammojen vaara.
Alg anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kéiyttédn kykenemdéttdmien, kokemattomien tai laitteen ominai-
suuksia tuntemattomien henkilsiden (tai lasten), kéytdd laitetta, ellei laitteen kéytts tapahdu kyseisten henkildiden tur-
vallisuudesta vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kéyttdé laitetta ainoastaan aikuisen val-
vonnassa. Varmista, etteivét lapset pédse leikkimédn laitteella.

Al siirré uunia kdytdn aikana.
Alg kéytd vunia jos:
- Sen verkkojohto on viallinen

- Laite on pudonnut tai siing ilmenee selvésti néhtévia vikoja tai muita toimintahgirisitd.

Vie laite téssé tapauksessa Ighimpddn huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéytdturvallisuudesta.
Varmista, ettei verkkojohto pécise roikkumaan siten, etté se pédsee koskettamaan laitteen kuumiin osiin. Al irrota lai-
tetta koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetsimélla.

Tarkista jatkojohtoja kdyttéessdsi, ettéi ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pistorasialla.

Varmista t&méin lisaksi, etté verkkojohdon l&pimitta vastaa véhintéén laitteen mukana toimitetun verkkojohdon I&ipi-

mittaa.

Al upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Sahksiskun vaara.

Alg sijoita uunia muiden lémménlahteiden léheisyyteen.

Al sijoita helposti syttyvéici materiaalia koskaan uunin léhelle tai sen kéyttdpaikan

alapuolelle. .

Muista, ettd leipé voi palaa. Alé poistu uunin luota koskaan leivén pachtamisen tai

grillauksen aikana. Ald kéytd uunia koskaan kaapin tai hyllykén alapuolella tai hel-

posti palavien materiaalien, kuten verhojen, sidekaihtimien jne. léheisyydessé.

Alg kéytd vunia [dmménléhteend.

Ala aseta uunin siséén paperia, pahvia tai muovia ja &lé j&té mitddn esineitd uunin

padlle (ruokailuvélineitd, ritilsitd tai muita tarvikkeita).

Al aseta mit&éin materiaaleja tuuletusaukkojen sisédn. Al tuki niitd milléén tavoin.

Alg yritd sammuttaa tulta vedelld, mikdli ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje luukku, irrota pistoke pisto-

rasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

Tétd vunia ei ole tarkoitettu kéytettévéiksi kaappien siséllé.

Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- &lé rosita ovea asettamalla sille liian painavia esineité tai vetéimédlld kahvaa alaspéin.

- &l& aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista ofettuja vuokia avoinna olevan uunin oven pédl-
le.

Voimassa olevat kéyttdsaicinndkset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkistaa uuni, miké-

i olet hankkinut sen kéyttdmaan ulkopuolisista maista.

Turvallisuutesi kannalta on térkedd, eftet pura uunia koskaan osiin itse. Ota yhteys téssé tapauksessa valtuutettuun

huoltoliikkeeseen.

Témé uuni on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskéyttesn. Valmistajan antama takuu raukeaa eiké valmistaja vastaa

mist&én mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta kéytdstd tai annettujen ohjei-

den laiminlydmisestd.

Irrota uuni séihkdverkosta aina silloin, kun et kéytd sitd ja aina ennen puhdistuksen aloittamista.

Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun tai vastaavan ammattipd-

tevyyden omaavan henkildn suoritettavaksi, jotta véiltyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

Témad laite vastaa séhkdmagneettista yhteensopivuutta késittelevéin EU- direktiivin 2004/108 sekd elintar-

vikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja késitteleviin 27/10/2004 pdivéityn EU- séiéinndksen nro.

1935/2004 vaatimuksia.

Laitetta ei saa kéynnistéd tai sammuttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén avulla.

Laite on sijoitettava kéytdn aikana siten, ettd sen takaseindmé on seindid vasten.

Sailytd ndmé ohjeet huolellisesti
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YHTEENVETOTAULUKKO

Toiminnan

Lammonsaddon

Ritilén ja

Ohjelma valintanupin asento nupin asento ||suv:sr:::§|den Huomioita/Vinkkeid
Sulatus (*) ° E j .
C b
Ruokien
sdilyttiminen Q 60°-245° -
kuumina C b
“Hellévaraisen” @ 60° E j )
toiminnon kéytd 2 €
L J) | Soveltuu erittéin hyvm
lasagnen, lihan, piz-
zan, kakkujen, kuor
rutettavien  ruokien
(joiden pinnasta halu-
taan rapea) ja leivén
E j valmistukseen.
2 € Lisdvarusteiden
Kiertoilmauunin — o m e kf]yﬂoon litryvéit
e 1k 60°-245 ohjeet on annettu
kd)’ﬁo (*) — sivulla 142 olevassa
taulukossa.
Taman lissksi tama
toiminto soveltuu
erittcin hyvin kahdella
tasolla  tapahtuvaan
ruoan valmistukseen.
C ) | Katso sivulla 144
annettuja ohjeita.
Soveltuy erittéin hyvin
fayfetty|en Earz,r\lle-
sten, alan, | rusi-
Perintei . C 5| | na f<:1||<|(L;|en ja pienten
erinteisen uunin 5 o iistalintujen a
e e C] 60°-245 anojen ! valmist
kdyﬂo L J een. Lisdvarysteiden
ﬂyttoon iittyvat
ol (T nnettu
SIVL{ lﬁ ]42 olevassa
taulukossa
| gonannnsy |
E ; Soveltuu erittdin hyvin
T = | perinteiseen,  kuten
Grilli- toiminnon @ 245° Mikéli uunissasi on rasvaritild ﬁo mpuri laisten,
kdyﬁé L J nakkien, vartaiden,
paahtoleipien  jne.
grillaukseen.

Mikdli vunissasi ei ole
rasvaritiléa

(*) ei kaikissa malleissa
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SAATIMIEN KAYTTO

Lammonsaadén nuppi (A)
Valitse haluamasi lémpétila seuraavasti:

¢ Elintarvikkeiden sulattaminen (*) (katso sivua 141): .Aseta [émménsééadsdn nuppi asentoon “e”.
® Ruokien sdilyttdminen kuumina (katso sivua 141): . . .Lédmmdnsédédsén nuppi asennossa “60°C”.
e Kiertoilmauunin (*) kéyttd tai perinteisen uunin
kéiyttd (katso sivuja 141-142): .. ... ... ... Lamménsdddsn nuppi 60°C ja 245°C viililla.
* Kaiken tyyppinen grillaus (katso sivua 144): .. ... .. Aseta lémmdnséédsdn nuppi asentoon “245°C” .

Ajastimen nuppi (B)

¢ Ohjelmoi valmistusaika seuraavasti: . ........... K&énnd nuppia mydtdpdivédn aina haluamaasi
aikaan saakka (maks. 120 minuuttia). Ajan kulut-
tua umpeen kuulet &&nimerkin ja uuni sammuu
automaattisesti.

e  Sammuta uuni seuraavasti: .. ... Aseta nuppi asentoon "0".

Aseta alle 20 minuutin kestoajat kédntamdlla ajastimen nuppi ensin loppuun sadkka ja aseta se témén
jtilkeen halutun kestoajan kohdalle.

Toiminnan valintanuppi (D)
Témén nupin avulla voit valita ruoanvalmistukselle sopivan tavan, eli siis:

SULATUS (%) ¥ [ZJ PERINTEISEN UUNIN

(vain kiertoilmatoiminto KAYTTO, RUOKIEN

keiylssd SAILYTTAMINEN KUUMINA
2 4 4 (vain ylempi ja alempi vastus

kéiytdssd)
B === R 2 KIERTOILMAUUNIN RA222 42 [j GRILL
KAYTTO (*) (vain ylempi vastus toimii
(ylempi ja alempi vastus seké kier- maksimiteholla)
4 4 4 toilmatoiminto kéytdssd)

Q “"HELLAVARAISEN"”
TOIMINNON KAYTTO

(vain alempi vastus toimii)

EXIIIYIS

Merkkivalo (C)

Merkkivalo osoittaa, ettd uuni toimii.

UUNIN SISAVALO (N) (*)

Uunin siséivalo palaa aina vunin toiminnan aikana.

Voit vaihtaa lampun seuraavalla tavalla: irrota pistoke pistorasiasta, ruuvaa suojalasi irti ja vaihda palanut
lamppu uuteen saman tyyppiseen lamppuun (joka kestéd korkeita lampétiloja). Aseta suojalasi t&imén jélkeen
vudelleen paikoilleen.

(*) ei kaikissa malleissa
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UUNIN KAYTTO

Yleisohjeet

e Kiertoilmatoimintaa, perinteisté uunia sekd grillié kéytettdessd uunia on syytd esilémmittéié 5 minuutin
ajan haluttuun lémpétilaan, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

® Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lémpétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissé ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.

* Valmista pakastetut elintarvikkeet pakkauksessa olevien valmistusaikojen mukaisesti.

Sulatus (*)

Voit sulattaa elintarvikkeet nopeasti ja helposti seuraavalla tavalla:

* Ké&&nnd toiminnon valintanuppi (D) asentoon .

e Kadnnda lammonsaddsn nuppi (A) asentoon “e”.

e K&énnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

* Aseta tasainen ritild (G) alemmalle ohjaimelle ja aseta sulatettavia elintarvikkeita siséltévé matala lauta-
nen sen padille. Sulje luukku t&mén jalkeen.

Sulatusesimerkki: 1 kg lihaa sulaa 80-90 minuutissa ilman, ettd sitd tarvitsee kécintéd kertaakaan.

“Hellévaraisen” toiminnon kaytto [;]

Témé toiminta soveltuu leivonnaisten ja sokerikakkujen valmistukseen. Toiminta soveltuu erittdiin hyvin myds perus-

ruokien viimeistelyyn tai sellaisten ruokien valmistukseen, jotka on kypsytettévé hyvin erityisesti alapuolelta.

e Aseta ritilé (vuoka sen péidllé) alemmalle ohjaimelle sivulla 139 osoitetun kuvan mukaisesti.

* Ké&&nné toiminnan valintanuppi (D) asentoon (_] .

e Valitse haluamasi lémpétila ldmmaénsaadsn nuppia (A) kayttamalla.

e Kd&dnnda ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle. Asetetun ajan loppuun kulumisesta ilmoitetaan
&énimerkilla. Mikéli haluat poistaa ruoan uunista jo ennen asetettua aikaa, kéénnd ajastimen nuppi (B)
asentoon “0”.

Ruokien sailyttéminen kuumina C]

e Ké&dnnd lammdnséddsn nuppi (A) asentoon “60°C”.

e K&énnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon -J.

e K&énnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Aseta tasainen ritilé (G) alemmalle ohjaimelle ja aseta ruokaa siséltévé lautanen sen pédille.
Si consiglia di non lasciare per molto tempo i cibi nel forno, poiché potrebbero seccarsi troppo.

Kiertoilmauunin kéytd (*)

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin pizzojen, lasagnen, ruskistettavien ruokien, seké kaikkien lihasta koo-
stuvien pddruokien (paitsi pienten riistalintujen ja kanojen), paistinperunoiden, kakkujen seké leivén valmi-
stukseen. Téimdn listksi toiminto soveltuu myds toisistaan poikkeavien ruokalajien valmistukseen kahdessa
kerroksessa. Toimi télldin seuraavasti:

e Aseta tasainen ritilé (G) taulukossa osoitetulle paikalle.

e K&&nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon .

¢ Valitse tarvittava lémpétila kédntimélla [Gmmonsadadon nuppia (A).

e K&&nnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Esildmmitd uunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen uuniin.

(*) ei kaikissa malleissa
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Ohjelma \imménsiaden gy | riilin Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Kana 1 kg. 220° |70-80 min.| alempi | Kéytd uunipeltid, kdénné kanaa noin
50 min. jclkeen.

Porsaan paisti 900 g 220° 70 min. " Kéytd vunipeltia, kéénnd lihaa noin
50 min. jélkeen.

Lihapysrykét 650 g 200° 55 min. u Kéytd vunipeltia, kédénnd lihaa noin
30 min. jdlkeen.

Paistinperunat 500 g 200° 50 min. “ Kéytd uunipeltiéi, sekoita 2 kertaa.

Murotaikinapiiras 700 g 180° 40 min. “ Kéytd vunipeltid.

Péhkingkakku 1 kg 180° 40 min. “ Kéytd uunipeltia.

Sokerikakku 700 g 160° 45 min. " Kéiytd kakkuvuokaa.

Keksit (pikkuleivét) 100 g 180° 14 min. " Kéiytd vunipeltid.

Leip& 500 g 200° 25 min. “ Kéayta 8liyllé voideltua uunipeltia.

Perinteisen uunin kéytté C]

Témé toiminto soveltuu erittdin hyvin kaiken tyyppisten kalojen, téytettyjen vihannesten, kananmunapohjai-
sten kakkujen seké erittéin pitkic valmistusaikoja vaativien (yli 60 min) kakkujen valmistamiseen. Toimi seu-
*  Aseta ritilé taulukossa osoitetulle paikalle.

raavasti:

e K&&nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon C]

e Valitse tarvittava ladmpétila lémménsaadsn nuppia (A) kéytdmalla.

e Kd&énnd ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

e Esildmmitd uunia 5 minuutin ajan ja aseta ruoka t&mén jélkeen uuniin.

Ohjelma I.ammonsutfdon Ajat rltflqn Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Makaronilaatikko 1 Kg. 200° 35min. | dlempi | Kéytd paistinvuokaa.

Lasagne 1,5 kg. 200° 35 min. “ Kéyté paistinvuokaa.

Kirjolohi 500g 200° 35 min. “ Kéytd vunipeltid.

Téytetyt mustekalat 450g 200° 30 min. “ Kéytd paistinvuokaa, kéénné valmi-
stuksen puolivdlissd.

Uunissa ruskistetut tomaatity  200° 40 min. “ Kayta sliylla voideltua uunipeltia.

550g

Tonnikalalla téytetyt 200° 40 min. ” Kéytd vunipeltic ja aseta sille dljyd,

kesdkurpitsat 750g tomaatteja ja vettd.

Rusinakakku 1 kg 180° 75 min. “ Kéyté sokerikakkuvuokaa.

Marengit 120° 50 min. “ Kéyta oliylla voideltua uunipeltia.
Anna kovettua véhintdén 1 pdivén
ajan ennen farjoilua.
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Kaytd pizzalevyd (mikdli laitteessa)

Pizzero lautasen avulla voit paistaa pizzan (sekd tuorepizzan etté pakastepizzan) parhaalla mahdollisella
tavalla. Pizzataikinassa oleva kosteus poistuu tehokkaasti lautasessa olevien erityisten reikien avulla, jolloin
myds pizzan alapuoli paistuu rapeaksi. Tuorepizzan valmistuksen yhteydessd suosittelemme, etté voitelet lau-
tasen 8ljyllé ennen taikinan levittémistd lautaselle. Pakastepizza voidaan sité vastoin asettaa suoraan lauta-
sen padlle. Aseta lautanen uunin alemmille ohjaimille asetetun uuniritilén pédlle sen jélkeen, kun vuni on
lémmennyt haluamaasi lémpétilaan.

PIZZANTAIKINAN ESIMERKKI

Ainekset: 500 g jauhoja, 280 g vettd, 1 hiivakuutio, 1 teelusikallinen suolaa, 2 ruokalusikallista oliivisljyd.
Valmistus: anna hiivan sulaa kédenlémpdiseen veteen, liséd jauhot, suola seké oliivisliy. Sekoita ainekset
hyvin ja muodosta taikinasta pallo. Jété taikina kohoamaan 2 tunnin ajaksi.

Esittelemme seuraavassa taulukossa joitakin valmistusaikoja:

Pakastepizzojen paino Lampétila Valmistusaika *
283 - 565 gr 220°C 15 minuuttia
595 - 765 gr 220°C 20 minuuttia
795-1020 gr 220°C 25 minuuttia

Peso pizze fresche Lampétila Valmistusaika *
283 - 425 gr 220°C 25 minuuttia
452 - 707 gr 220°C 30 minuuttia

(*) Valmistusajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi ja voivat vaihdella pizzan tyypin mukaan.
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Grillin kaytts (]

® Aseta tasainen ritilé (G) ylemmdille ohjaimelle.

e K&&nnd toiminnan valintanuppi (D) asentoon .

e Mikdli uunissasi on rasvaritild (O): sijoita grillattava ruoka uunipellille (H) sijoitetun rasvaritilén (O) padl-
le ja sijoita kokonaisuus tasaisen ritiléin (G) padille.

e Mikdli uunissasi ei ole rasvaritilad (O): sijoita ruoka suoraan tasaisen ritildn (G) pédlle (vunipelit (H) on
sijoitettava alemman vastuksen pddille, jotta se ker&id tippuvan rasvan).

¢ Sulje luukku.

e K&&nna ajastimen nuppi (B) haluamallesi valmistusajalle.

Ohjelma Lamménsidon . | ritiln Huomioita ja vinkkejé
nuppi paikka

Porsaan kyljykset (2) 245° 26 min. ylempi | K&&nnd 14 minuutin jélkeen.

Nakit (3) “ 20 min. “ K&dénnd 11 minuutin jélkeen.
Jauhelihapihvit (2) “ 25 min. “ K&&nnd 13 minuutin jélkeen.
Makkarat (4) “ 26 min. “ K&dnng 14 minuutin jélkeen.
Vartaat 500g “ 26 min. “ K&ginng 8, 15 ja 21 minuutin jélkeen.
Paahtoleipé (4 viipaletta) “ 9 min. “ K&énnd 6 minuutin jélkeen.

HUOM: Al kéiyté uunipeltiéi leivéin paahtamisen yhteydessd.

Ruoan valmistaminen kiertoilmauunissa samanaikaisesti 2 kerroksessa (*)

Kiertoilmauunin avulla voit valmistaa myds toisistaan poikkeavia ruokia ylempi vastus
samanaikaisesti kahdessa kerroksessa.
Kahden vastuksen tuottama l&mpd levigd uunin siséllé tuulettimen & & %

kierré&ttéman ilman avulla.

Talla tavoin lampd levicd tasaisesti ja nopeasti uunin sisélla. Uunin

siséillé oleva ilma on témén liséksi kuivaa, jolloin ruokien tuoksut tai 4 4 4
maut eivét pddse sekoittumaan keskendidn.
alempi vastus

Noudata seuraavassa annettuja yksinkertaisia yleisohjeita, kun haluat

valmistaa kaksi annosta samanaikaisesti:

1. Samanaikaisesti valmistettavien elintarvikkeiden kypsennysqika on
pidempi kuin yksittéisille annoksille osoitettu aika.

2. Vaihda kahden uunipellin paikkaa keskendan ruoan valmistuksen
puolivélissé asettamalla yllé oleva uvunipelti alemman ritilén pédille
ja pdinvastoin.

Muista t&mén lisdksi kéiéntdd itse vunipeltejé puoli kierrosta.

Huom: aseta ritilat vuniin vieressd olevan piirroksen osoittamalla
tavalla.

(*) ei kaikissa malleissa
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Saannsllinen puhdistus estéd savun ja epémiellyttévien hajujen synty-

misen ruoan valmistuksen aikana. Alé anna rasvan kerééntyd uunin
sisdlle.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen minkdén puhdistustoimenpiteen
aloittamista ja anna vunin jaahtyd.

Puhdista uunin luukkuy, siséiseingmét ja lakalla tai madlilla pédllystetyt
pinnat vedelld ja pesuaineella. Kuivaa huolellisesti.

Alg kéyta uunin alumiinipadllysteisen sisdosan puhdistukseen alumiinia
vahingoittavia puhdistusaineita (suihkepullossa olevat puhdistusaineet)
ja @l hankaa seinémid terdvill vélineilla.

Puhdista uunin ulkopinnat kostealla sienelld.

Alg kéytd hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoittaa maa-
lattuja pintoja.

Varmista pesun aikana, ettei uunin siséille pddse vettd tai nestemdistd
saippuaa sen padlla olevien urien kautta.

Al koskaan upota laitetta veteen. Alé pese laitetta juoksevan veden
alla.

Voit pestd kaikki lisévarusteet tavallisten astioiden tapaan joko késin tai
astianpesukoneessa.

Jos uunisi on varustettu murupellillé:

Vedé pelti uunin pohjalta (katso kuvaa) ja pese se késin.

Huuhtele pelti kuumalla saippuavedelld, mikdli lika on pinttynyt peltiin
ja hankaa sité varovasti pehmedllé pyyhkeelld. Varo, ettet naarmuta
pellin pintaa.

TEKNISET TIEDOT
Nettopaino 5.5 kg Potenza 1400 W
Taajuus 50/60 Hz Jénnite 220-240 V

Térkeité ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessd tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytost

poiston yhteydessé.

Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymadn kierrétyskeskukseen tai anna se jél-

leenmyyidin hévitettéiviksi, mikdli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyiéin toimialaan. Suojelet

luontoa ja viltyt virheellisen tai védrdn romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikli

hévitét kodinkoneen erilldén muista jdtteists. N&in myds kodinkoneen siséltémét kierrd-

tettcivat materiaalit voidaan kerditd talteen, jolloin sddstét energiaa ja luonnonvaroja. =
Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on hévi-
tettcivé erikseen muista kotitalousjditteistd.
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