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Grilli- toiminnon kéyttd

Paahto-
toiminto

“Paachto” ja “Uuni”- toimintojen aikana uvunipeltid (fai muita astioita) ei saa
koskaan asettaa suoraan alempien vastusten pddlle.
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TARKEITA VAROITUKSIA

Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen vunin kéyttéonottoq.

T&md uuni on suunniteltu elintarvikkeiden valmistukseen. Alé kéytd uunia mihink&én muuhun tarkoitukseen tai
muuta sen alkuperdisic ominaisuuksia.

Sijoita laite vaakatasossa olevalle pinnalle véhintécn 85 cm korkeudelle kauas lasten ulottuvilta.

Pese kaikki liséivarusteet ennen uunin ensimmdistd kéytod.

Tarkista ennen pistokkeen asettamista pistorasiaan, etté:

- Verkkojdnnite vastaa uunin arvokyltissd ilmoitettua arvoa.

- Pistorasian teho on véhintddn léx ja ettd se on maadoitettu asianmukaisella tavalla.

Valmistaja ei vastaa mistadn sellaisista vahingoista, jotka johtuvat tamén tapaturmanehkdisyyn liittyvén

sadnnoksen laiminlydmisesta.

Poista uunin sisillé “olevat paperit, kuten suojapahvit, kéyttdoppaat, muovipussit jne. ennen kuin otat uunin
Gyttdon.

Kdyyt:'d uvunia tyhiilléén lémménsédtimen maksimildmpétilassa véhintéén 15 minuutin ajan ennen uunin

ensimmdistd kdyttddnottoa. Néin saat poistettua epdmiellytiéivéin “uuden” hajun sekd savun, joka johtuu vastuk-

sille kuljetusta ennen levitettyjen suoja-aineiden palamisesta. Varmista, efté ilmanvaihto on riittévé t&mdn toi-

menpiteen aikana.

HUOMIO: Tarkista pakkauksesta poistamisen jélkeen, etté luukku on moitteettomassa kunnossa. Luukku on valmistettu
asista ja témén vuoksi herkké scrkyméén. Ilyy i
uukkua voimakkaasti, kolhi sité tai kaada kylmié nesteité kuuman lasin pédlle silloin, kun kéytét, puhdistat tai siirrt
|aitetta paikasta toiseen.

dé uusi lasi rikkonaisen tai naarmuuntuneen lasin filalle. Alé sulje

Muista etta uuniluukun ja sen ulkopinnan lampétila voivat kohota erittdin korkgiksi kayton aikana.
Késittele vunia tdllin ainoastaan nup;la(eju, kahvoja ja painikkeita kéyttamélla. Alé koskaan kosketa
uunin meallisia osia tai luukun lasia. Kaytd patalappuja tarvittaessa.

Lampotila kohoaa erittéin korkeaksi tdman sdhkokdyttdisen laitteen kdyton yhteydessa.
Palovammojen vaara.

Kaikkien ruoan valmistukseen tarkoitettujen véilineiden tapaan ole varovainen silloin, kun kéytét uunia lasten ja/fai

sen kéyttoon kykeneméittomien henkildiden lgheisyydessd. Alé anna lasten leikkic uunilla.

Alé siirré vunia kdyk'jn aikana.

Alg kéiytd vunia jos:

- Sen verkkojohto on vidllinen

- Laite on pudonnut tai siing ilmenee selvéisti néhtévid vikoja tai muita toimintahgiridité.Vie laite tdssé
tapauksessa &himpddn huoltoliikkeeseen, jotta voit olla varma sen kéyttdturvallisuudesta. .

Varmista, ettei verkkojohto pédse roikkumaan siten, ettd se pécisee koskettamaan laitteen kuumiin osiin. Alé

irrota laitetta koskaan pistorasiasta verkkojohdosta vetamalla.

Tarkista jatkojohtojakayttiesséisi, etté ne ovat moitteettomassa kunnossa ja varustettu maadoitetulla pistora-

sialla. Varmista tamén’ lisdksi, ettd verkkojohdon ldpimitta vastaa véhintéén laitteen mukana toimitetun

verkkojohdon lapimittaa.

Al& upota verkkojohtoa, pistoketta tai itse laitetta koskaan veteen tai muihin nesteisiin. Séhkaiskun vaara.

Al sijoita uunia muiden lémménléhteiden léheisyyteen.

Ald sijoita helposti syttyvéid mgteriaalia koskaan uunin lghelle tai sen kéyttdpaikan alapuolelle. .

Muista, etté leipd voi palaa. Ald poistu vunin luota koskaan leivin paahtamisen tai grillauksen aikana. Alé

kéytd vunia koskaan kaapin tai hyllykén alapuolella tai helposti palavien materiaalien, kuten verhojen,

sddekaihtimien jne. lgheisyydessa.

Alg kéytd uunia |dmm6n|thyeen<'i.

Alé aseta uunin sisédn paperia, pahvia tai muovia ja @ld j&td mitddn esineitd vunin pédlle (ruokailuvélineitd,

ritilditd tai muita tarvikkeita). .

Alé aseta mittiéin materiaaleja tuuletusaukkojen sisécin. Alé tuki niitd milléén tavoin.
Alé yritd sammuttaa tulta vedelld, mikali ruoka tai jokin uunin osa syttyy tuleen. Sulje luukku, irrota pistoke
istorasiasta ja tukahduta liekit kostealla pyyhkeella.

&td uunia ei ole tarkoitettu kdytettéivéksi kaappien sisdlla.

Noudata seuraavia ohjeita uuniluukun aukaisemisen jélkeen:

- d&la rasita ovea asettamalla sille liian painavia esineitd tai vetdmélld kahvaa

alaspéin.

- &ld aseta koskaan painavia astioita tai tulikuumia, juuri uunista ofettuja

vuokia avoinna olevan uunin oven péiille.
Voimassa olevat kéyttdsaénnskset poikkeavat eri maasta toiseen. Anna valtuute-
tun huoltoliikkeen tarkistaa vuni, mikéli olet hankkinut sen kéytemaan ulkopuo-
isista maista.
Turvallisuutesi kannalta on férkedd, eftet pura uunia koskaan osiin itse. Ota
hteys tdssd tapauksessa valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

&md uuni on tarkoitetty ainoastaan kotitalouskéyttdén. Valmistajan antama takuu raukeaa eiké valmistaja
vastaa mistééin mahdollisista vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattomasta ammattimaisesta kéytdstd tai
annettujen ohjeiden laiminlydmisesta.

Irrota uuni séihkdverkosta aina silloin, kun et kéytd sitd ja aina ennen puhdistuksen aloittamista.
Verkkojohdon muutokset, korjaukset ja vaihdot saa suorittaa ainoastaan valmistajan tai huoltoliikkeen valtuut-
tama henkils. Ammattitaidottoman henkildn suorittamat korjaukset voivat aiheuttaa vaaratilanteita.

Sailytd nama ohijeet huolellisesti
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TEKNISET TIEDOT
Toimintaj&nnite . .. ..o katso arvokyltici
Maks. sahkonkulutus ... ... katso arvokyltic

Témé laite vastaa EU- direktiivin 89/336 vaatimuksia  séhkdmagneettisen  yhteensopivuuden osalta.
Materiaalit seké elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvat osat vastaavat EU- direktiivin 89/109 seka
25 tammikuuta 1992 péivétyn lain nro. 108 vaatimuksia.

RUOANVALMISTUSOHJELMAT

Yleisohjeita

e Uuni- ja grillitoimintoa kéytetttiessé uuni on syytd lémmittéd aina esiasetettuun lémpétilaan, jolloin ruoka
valmistuu parhaalla mahdollisella tavalla.

® Ruoan valmistusajat riippuvat tuotteiden laadusta, elintarvikkeiden lémpétilasta seké henkilskohtaisista
makutottumuksista. Taulukossa annetut ajat on tarkoitettu vain viitteiksi, joita voidaan tarvittaessa muut-
taa. Niissd ei ole otettu huomioon uunin esildmmitykseen tarvittavaa aikaa.

¢ Valmista pakastetut elintarvikkeet taulukossa seké pakkauksessa annettujen valmistusaikojen mukaisesti.

¢ Palava merkkivalo (D) osoittaq, etté uuni on padlla.

Ruoan sdilyttdminen kuumana

* Aseta ritiléi yhdessé ruoan kanssa alemmalle ohjaimelle sivulla 96 olevassa kuvassa 1 annettujen ohiei-
den mukaisesti.

e K&anna uunin kéynnistysnuppi (C) asentoon ON.

*  Asefa [édmménsaadsn ja toiminnan valintanuppi (B) asentoon 65°C.

o Alg j6t& ruokaa kuitenkaan liian kauaksi aikaa vuniin, sillé tallsin se voi kuivua likaa

Uuni- toiminnon kéytté

® Aseta ritiléi yhdessd ruoan kanssa alemmalle ohjaimelle sivulla 96 olevassa kuvassa 1 annettujen ohijei-
den mukaisesti.

e Valitse haluamasi lémpétila kéantamalla [dmménséédsn ja toiminnan valintanuppia mydtépdivédn.

e K&&nnd uunin kéynnistysnuppi asentoon ON.
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Suositellut valmistusajat on osoitettu seuraavissa taulukoissa.

Reseptit/ médrdt Léiglnm'ﬁ:l;giii d Valmistusaial Huomioita ja vinkkejé

Pizza (500g) 230°C 18-23 min.| Rasvaa uunipelti (M) hyvin.

Lasagne (Tkg) 210°C | 20-25 min.| Kaytd esikeitettyjc lasagnelevyja

Kuorrutettu  vunipasta | 210°C | 20-25 min.| K&ytd 500g pastaa seké jauhelihakastiketta ja

(900g) valkokastiketta

Kanan palaset (750g) 210°C | 50-60 min.| Kaytd vunipeltic (M), ké@nnd valmistuksen puolivéliss

Porsaan paisti (Tkg) 230°C | 75-85 min.| Kaytd uunipeltia (M)

Lihapullat (700g) 210°C | 40-50 min.| Kayta hyvin voideltua uunipeltic (M). Ei farvitse
kadintad valmistuksen puolivélissé.

Kaniinin palaset (650g) 230°C | 50-55 min.| Kaytd vunipeltic (M), ké@nnd valmistuksen puolivélissa

Uunilohi (500 g) 210°C | 35-45 min.| Kaytd hyvin voideltua uunipeltica (M). Ei tarvitse

Kummeliturska  vunissa | 210°C | 35-45 min.| kadntaa valmistuksen puolivélissa.

(450g)

Kuorrutettu kala (900g) 210°C | 30-40 min.| Voidaan kuorruttaa valkokastikkeella tai vain korp-
pujauhoilla.

Kultalahna alumiinifo- | 210°C | 45-55 min.| Kadri kala alumiinifolioon.

liossa (600g)

Taytetyt paprikat (650g) | 210°C | 35-45 min.| Leikkaa paprikat puoliksi. Kéyté hyvin 8liylla voidel-
tua uunipeltic (M).

Taytetyt  kesdkurpitsat | 210°C | 50-60 min.| Kaytd vunipeltia (M)

(900g)

Kuorrutetut kukkakaalit | 210°C 25-30 min.| Kéytd vunipeltia (M)

(800g)

Paistetut perunat (500g) 210°C | 60-70 min.| Sekoita 2-3 kertaa valmistuksen aikana.

Hillopiiras (700g) 160°C | 50-60 min.| Kéaytd voideltua ja jauhotettua vunipeltic (M).

Sokerikakun pohja| 160°C | 35-45 min.| Kéytd voideltua ja jauhotettua uunipeltia (M).

(700g)

Omenakédretorttu 170°C 35-45 min.| Kéytd hyvin rasvattua uunipeltia (M).

(650g)

Keksit (10-12 kpl) 180°C | 15-20 min.| Kéytd hyvin rasvattua vunipeltia (M).

Muffinssit (6 muottia) 180°C | 20-25 min.| Aseta muotit uunipellille (M).
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Pakastettujen elintarvikkeiden valmistus vunissa

Reseptit/maardt Lamn;%r;s;udon Valmistusaja Huomioita ja vinkkejé
Lasagne (500gr) 210°C | 45-55 min.| Aseta pakkaus (mikdli soveltuu uunikéyttosn) suo-
Cannelloni (500gr) 210°C | 45-55 min.| raan ritilén pdédlle. Muussa tapauksessa (jos pakkaus
Munakoiso parmesaa- 210°C | 45-55 min.| on esim. muovia) aseta pakkauksen sisélts uunipellil-
nijuustolla (450g) le (M).
Pakastettu leipa (150g) 180°C | 12-22 min.| Aseta leipd suoraan ritiléin padlle. Valmistusajat
vaihtelevat leivéin koon ja tyypin mukaan.

Paahto- toiminto

Témé toiminto soveltuu erinomaisesti seuraavan tyyppiseen paahtamiseen:
- leipéviipaleet
- fdytetyt voileivét (esim. kinkku ja juusto)
- kerrosvoileivét

* Aseta ritilé alemmalle ohjaimelle sivulla 3 sekd sivulla 96 olevassa kuvassa 5 annettujen ohjeiden mukai-
sesti.

* Sijoita leipdviipaleet tai kerrosvoileivét ritiléin keskelle alla olevan kuvan mukaisesti leipien madrdsté riip-
puen ja sulje luukku.

* Sijoita ylempi nuppi Pachto- toiminnolle.

* Aseta alempi nuppi haluttua pachtoastetta vastaavaan asentoon.

¢ Luukun sisdlasiin voi muodostua héyryd. Témé on kuitenkin téysin normaalia.

¢ Ensimmdisen uunin kéytén yhteydessd aseta lamménsaadin keskiasentoon ja paahda joitakin leipd-
viipaleita, jolloin voit tarkistaa paahtoasteen. Séédé nuppia taman jalkeen henkilokohtaisten maku-
tottumustesi mukaisesti.

e K&annd uunin kéynnistyksen ja paahdon kestoajan séétdnuppia pikkuhiljaa pienemmélle, jos pachdat
useita leipid perdkkdin. Nain kaikki leivéit paahtuvat yhtd ruskeiksi.

* Asefetun ajan umpeen kulumisesta ilmoitetaan Ganimerkillé. Nyt leivéin paahto keskeytyy ja vastukset
sammuvat aufomaattisesti.
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Grilli- toiminnon kaytto

Aseta ritilé ylemp&dn ohjaimeen ja uunipelti heijastimen péélle sivulla 94 olevassa kuvassa 3 annettujen
ohjeiden mukaisesti. Seuraa sivulla 94 olevassa kuvassa 4 annettuja ohjeita, jos uunisi on varustettu
rasvaritilalla (L).

Kaada kaksi lasillista vettd uunipellille, jolloin puhdistus helpottuu ja véltyt rasvan palamisen yhteydessé
syntyvéltd savulta ja epémiellyttévlta hajulta.

K&énnd lémménséédsn ja toiminnon valintanuppi asentoon VW'V,

Esildmmitd uunissa 5 minuutin ajan.

Aseta ruoka ritilén padlle ja sulje luukku.

Suositellut grillausajat on esitelty seuraavassa taulukossa.

Reseptit/ médrdt lumnrll%l‘\)s;udon Valmistusajat Huomioita ja vinkkejé
Siankyljys (2) vy 19-29 min. | K&gnng 11 minuutin jélkeen.
Nakit (3) ! 10-20 min. | K&&nng 6 minuutin jélkeen.
Hampurilainen (2) ! 13-23 min. | K&énnd 7 minuutin jélkeen.
Makkarat (4) ! 20-30 min. | K&énnd 11 minuutin jalkeen.
Vartaat (500gr) ! 26-36 min. | K&énnd 8, 15, 21 minuutin jalkeen.
PUHDISTUS

Saannsllinen puhdistus véhentdd savun ja epdmiellyticivien hajujen syntymistd ruoan valmistuksen aika-
na.

Irrota pistotulppa aina pistorasiasta ennen minké&én puhdistustoimenpiteen suorittamista.

Alé koskaan upota laitetta veteen. Alé pese sité my&skaén juoksevan veden alla.

Alg pese ritilad, uunipeltia ja rasvaritiléé (mikali varusteena) astianpesukoneessal

Kéyta kosteaa sientd aina laitteen ulkopuolen puhdistukseen. Alé kéyté hankaavia pesuaineita, jotka voi-
sivat vahingoittaa maalipintaa.

Alg koskaan kéytd alumiinia sydvyttavia aineita (suihkupulloissa olevat pesuaineet) uunin siséiseinémien
pesuun ja &lé raaputa seinémid terdvilla tydkaluilla tai vélineilla.

Puhdista uunin pohja asettamalla uunin takaosa tasaista tasoa vasten (kuva B) ja aukaise luukku vetdméil-
|6 sita alaspdin (kuva A). Puhdistus sujuu téllé tavoin siis huomattavasti helpommin. Sulje luukku puhdi-
stuksen jdlkeen ja varmista, ettd se on sulkeutunut moitteettomasti.

kuva B

TAKUU

Mikéli takuutodistus on painettu pakkaukseen, leikkaa se irti, téytd sen kaikki kohdat ja séilytd se yhdessa
ostokuitin kanssa, josta kdy ilmi myyntipdivéméadrd. Néytd takuutodistus korjaajalle mahdollisten korjaustoi-
menpiteiden suorittamisen yhteydessd.
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