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LUE TAMA KAYTTOOPAS HUOLELLISESTI ENNEN
KUIN ASENNAT TAI KAYTAT LAITTETTA.

OHJEITA NOUDATTAMALLA SAAT PARHAAN MAH-
DOLLISEN TULOKSEN JA VOIT KAYTTAA LAITETTA
TURVALLISESTI.

LAITTEEN KUVAUS:

Termostaatin nuppi lémpétilan séétémiseen
Oliyn lampatilan merkkivalo

Turvakatkaisin

MIN - MAX tasojen osoitin

Korin kannatin

Minuuttilaskin (mikéli laitteessa)
Minuuttilaskimen painike (mikdli laitteessa)
Oliyn poistohanan luukku (mikéli laitteessa)
Oljyn poistohana (mikli laitteessa)

Runko

. Kahvat

Saddinyksiksn kiinnitysurat

Kahvalla varustettu kansi ja pysyvé suodatin
Irrotettava astia

Taitettavalla kahvalla varustettu kori
Sahkavastus

Johdon pidike

Kiinnityskoukut séiédinyksikén kiinnitiéimiseen lait-
teeseen

U. Lémpdturvakatkaisimen nollaus

V. Valolla varustettu katkaisin

Z. Saadinyksikks

TARKEITA VAROITUKSIA:

® Témd laite on suunniteltu elintarvikkeiden paistami-
seen ja ainoastaan kotikdyttson. Sitd ei saa kéytada
muihin tarkoituksiin tai muuttaa milléén tavoin.

e Alg kéiytd laitetta, mikdli se on vahingoittunut (esim.
putoamisen seurauksena) fai sen toiminnassa ilme-
nee puutteita.

Ké&dinny tdssé tapauksessa valmistajan valtuuttaman
huoltoliikkeen puoleen.

* Varmista ennen laitteen  kdyttddnottoa, et
verkkojéinnite vastaa laitteen arvokyltisséi mainitua
arvoa.

® Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitet-
tuun pistorasiaan, jonka teho on véhinté&én 10A.

e Kéaytdijd ei saa vaihtaa tamén laitteen verkkojohtoa,
sillé tdmdn foimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja. Verkkojohdon saavat korjata tai
vaihtaa ainoastaan valmistajan valtuuttamat huolto-
liikkeet.

e Alg irrota pistotulppaa verkkojohdosta vetdimalld.
Vedd téssa tapauksessa aina itse pistotulppaa.

* Varmista, eftei sdhkdjohto j&& laitteen kuumien
osien, lamménlahteiden tai terdvien kulmien lghelle
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tai kosketa niité.
Alg sijoita laitetta lammanlahteiden |éheisyyteen tai
paikkoihin, jossa se saattaa joutua kosketukseen
veden kanssa.

Rasvakeitin voi aiheuttaa vakavia palovammoja,
mikdli se tipahtaa korkealta. Ald anna johdon
roikkua laitteen tukipinnan ulkopuolella, jolloin
lopset voivat vetéd sitd
helposti tai se saattaa olla
muuten esteend.  Alg
kéiytd jatkojohtoja.

Laite on kuuma toiminnan
aikana, joten késittele sité
ainoastaan kahvojen ja

nuppien avulla.  ALA
JATA LAITETTA LASTEN
ULOTTUVILLE.

Alg siirrd rasvakeitinté
paikasta toiseen silloin
kun 8liy on kuumaa.
Vakavien palovammojen
vaara.

Siirrd laitetta tarkoituk-
seen olevia kahvoja
kéyttémailla ainoastaan silloin, kun laite on kylmé.
Kéynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jélkeen, kun
olet téyttéinyt sen &ljyllé tai sulatetulla rasvalla ohjei-
den mukaisesti. Laitteessa oleva turvalémpskatkai-
sin keskeyttdd laitteen toiminnan, mikali yritét
kéyttaa sits tyhjillén.

Alé ylits tai alita koskaan irrotettavan astian siséllé
osoitettuja MIN ja MAX merkkejd.

Turvakatkaisin takaa, efttd lémmityselementti toimii
ainoastaan  silloin, kun sdddinyksikkd on asetettu
oikein paikoilleen.

Irrota laite séhkéverkosta aina puhdistuksen ajaksi
ja silloin, kun et kéiyté sité.

Al upota séiadinyksikksd, johtoa ja séhkdpistotulp-
paa koskaan veteen tai muihin nesteisiin.

Al anna lasten tai laitteen kéytdon kykenemitts-
mien henkildiden kéyttaa laitetta.

Oliy ja rasva syttyvét helposti tuleen. Irrota laite
vélittémésti pistorasiasta tulipalon sattuessa ja
tukahduta tuli kantta tai peittoa kayttamalla. Ala
koskaan kéytd vettd liekkien sammuttamiseen.
Poista irrotettava astia ainoastaan sen jélkeen, kun
8ljy tai rasva ovat jcidhtyneet kokonaan.

Koske ainoastaan nuppeihin ja kahvoihin rasvakeit-
timen toiminnan aikana, sillé sen muut osat voivat
olla erittgiin kuumia.

Paista rasvassa korkeintaan kolme annosta perunoi-
ta perdkkéin.

* Séilytd némd ohjeet huolellisesti.
e Alé aukaise 8liyn poistohanan luukkua (mikéli lait-

teessa) silloin, kun &ljy on vielé kuumaa.
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LAMPOTURVAKATKAISIN

Laite on varustettu lémp&turvakatkaisimella, joka
keskeyttac lammityksen virheellisen kéiyton tai laiteen
toimintahéiridn yhteydessd. Odota ettéi laite jGichtyy ja
paina RESET kirjoituksen vieressé olevaa lémpdtur-
vakatkaisimen nollauspainiketta “U” varovasti ham-
mastikulla tai vastaavalla (katso kuva 1). Ota yhteys
valmistajan  valtuuttamaan  huoltoliikkeeseen, mikdli
laite ei toimi t&imdn jdlkeen.

KAYTTOOHJEET

Pese kori, astia ja kansi huolellisesti kuumalla vedellé
ja astianpesuaineella ennen ensimmdisté kéyttdsnot-
toa. Voit puhdistaa séddinyksikén, séhksjohdon ja
vastuksen  yksinkertaisesti  kostealla  pyyhkeelld.
Varmista, eftei vettd padse séddinyksikkdon tai eftei
sitd jGd irrofettavan astian pohialle. Kuivaa kaikki osat
huolellisesti pesun jcilkeen.

Tarkista, eftéi sdddinyksikkd on kiinnitetty tukevasti
rasvakeittimen runkoon. Turvakatkaisin “C” ei salli lait-
teen kdynnistystd, mikdli séiédinyksikkd “Z” on asetet-
tu virheellisesti runkoon “L”.

Paistimesi on nyt kéyttdvalmis.

OUYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

e Poista kansi “O” nostamalla sitd kahvasta. Kéaénng
korin taitettavaa kahvaa, kunnes se lukkiutuu
paikalleen (ase. 2 kuva 2). Vedd kori “Q” ulos
vetdmalla sité ylospdin.

® Kerd&id riittévéi madrd johtoa auki johdon pidikkee-
stdl “S” siten, efttd saat kytkettyd laitteen pistorasiaan
(katso kuva 3).

» Mikali kaytst dliyd, kaada sits astioan “P” aina
osoitettuun maksimitasoon saakka (katso kuva 4).
Ala ylité koskaan téitd rajaa, ettei 8ljyé pédse valu-
maan astiasta.

Oljyn tason tulle olla aina maksimi- ja minimimerkin
“D” véilillé. Parhaan paistotuloksen saat kéyttéaméal-
& hyvéd maapdhkingsliya.

e Mikéli kéytét rasvaa, leikkaa se ensin palasiksi.
Sulata se toisessa astiassa, jonka jdlkeen voit kaa-
taa sulaneen rasvan keittimen astiaan. Ald sulata
rasvaa koskaan korissa tai rasvakeittimen vastuksen
avulla (katso kuva 5).

e Sulie kansi “O”.

ESILAMMITYS

e Aseta katkaisin “V” asentoon 1 (katso kuva 6), jol-
loin katkaisimen merkkivalo syttyy. .

® Aseta paistettavat ruoka-aineet koriin “Q”. Ala
koskaan ylikuormita koria (maks. 1,3 kg. tuoreita
perunoita).
Varmista, etté korin kahva on sijoitettu oikein (ase.
2 kuva 2).

e Aseta termostaatin nuppi “A” (katso kuva 7) halu-
tulle lampétilalle (katso valmistustaulukkoa).
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e Asefetun lémpétilan saavuttamisen yhteydessd
merkkivalo “B” sammuu.

PAISTAMISEN ALOITUS

® Upota kori “Q” &liyyn heti merkkivalon sammumi-
sen jdlkeen. Laske kori erittéin hitaasti, jottei kuuma
dliy padse roiskumaan tai valumaan ylitse.

e On tdysin normadlia, efté laitteesta tulee suhteellisen
paljon hdyrya.

® Paiston aikana on téysin normadlia, etté kannesta
tulee hdyryd ja vesipisaroita tippuu kannen reunoil-
ta.

o Al asefa késidisi toiminnan aikana koskaan kannen
suodattimen  tai  rasvakeittimen  pdélle.
Palovammojen vaara. Aukaise kantta véhén kerral-
laan ennen kuin aukaiset sen kokonaan, jotta hdyry
pddsee poistumaan hitaasti jommalta kummalta
puolelta.

MINUUTTILASKIMEN ASETUS (mikdli laitteessal)

Paina painiketta “G”, jolloin néytélle ilmestyy “00”.

Pida painiketta “G” painettuna, kunnes néytdlle

ilmestyy haluamasi  minuuttiméérd. Voit valita

minuutit 01 ja 99 valilt.

Vapauta painike “G” valinnan  suorittamisen

tilkeen, jolloin néytdn minuutit alkavat kulumaan:

e 99 -01 min. vélilla néytslla nékyvéit kokonaiset
minuutit;

e Olmin. jdlkeen naytslla nékyvét jalielld olevat
sekunnit.

Asetetun ajan kuluttua umpeen kuulet merkkidcnen.

Voit hiljentéé sen yksinkertaisesti painamalla

minuuttilaskimen painiketta “G”.

Voit korjata virheellistd ohjelmoitua aikaa pitéméllé

painiketta “G” painettuna muutaman sekunnin ajan,

jolloin lukema nollautuu.

Minuuttilaskin ilmoittaa valitun ajan loppumisesta,
muttei sammuta laitetta.

Vaihda paristo rungon (L) sisdpuolelta kdsin. Toimi

talléin seuraavasti:

e Poista kaikki rasvakeittimen osat;

® Ruuvaa ajastinta kannattavat kaksi ruuvia irti;

* Vedd ajastin ulos. Varmista, ettet hukkaa painiket-
ta toimenpiteen yhteydessd;

* Vaihda paristo uuteen samantyyppiseen pari-
stoon;
Aseta ajastin takaisin paikoilleen suorittamalla
yllé kuvatut toimenpiteet péinvastaisessa jdrjestyk-
sess.

Paristo on poistettava ja havitettdva voimassa ole-

vien luonnonsuojelulakien mukaisesti seka laitteen

vaihdon etté romutuksen yhteydessa, sillé se voi

saastuttaa ymparistod.
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PAISTAMISEN JALKEEN

e Aukaise kansi hitaasti paistamisajan  kuluttua
umpeen, jotta hdyry pédsee poistumaan jommalta
kummalta puolelta, nosta kori “Q” ylés ja tarkista,
ettél ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.

e Mikdli ruoka on riittéivéin kypsdd, sammuta laite
asettamalla termostaatin nuppi “A” asentoon “MIN”
kunnes kuulet naksahduksen.

e Sammuta merkkivalolla varustettu katkaisin “V”, jol-
loin merkkivalo sammuu.

® Anna yliméérgisen 8liyn valua pois kiinnittamaille
kori “Q” astian kannattimeen “E”.

e HUOM: Mikéli haluat paistaa ruoan kahdessa
vaiheessa tai suorittaa useampia paistoja, kiinnité
kori “M” ensimmdiisen vaiheen jélkeen korin kan-
nattimeen “E” ja odota, etté merkkivalo sammuu
vudelleen. Upota kori “Q” téméin jélkeen uudelleen
hitaasti Sljyyn.

PAISTOVINKKEJA:
KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, eftei 8ljyn tai rasvan taso laske koskaan
minimitason alapuolelle. Vaihda &ljy tai rasva
saiénndllisesti kokonaan.

Oliyn ja rasvan sdilymisaika riippuu siitd, mité
rasvakeittimellé paistetaan. Leivéinmuruilla pééllystetty
ruoka likaa 8liyé esimerkiksi huomattavasti tavallista
ruokaa enemméin.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan 8liyn laatu
heikkenee useiden kayttdkertojen jélkeen! Téméin
vuoksi &ljy on syytd vaihtaa uuteen sécnndllisesti.

Ruoka-aine

Tuoreet perunat  Puoli annosta 700
Koko annos 1300
Kala Mustekala 600
Canestrelli 600
Sardiinit 600
Katkaravut 600
Meriantura 500
Liha Porsaan kyliys (3-4) 500
Kanan kyljys (3-4) 500
Lihapullat (15) 700
Vihannekset Avrtisokka 400
Kukkakaali 600
Sienet 500
Munakoiso 200
Kesdkurpitsa 500

Maks. madra (g)
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VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

On eritfdin  tarkedd, ettd seuraat jokaiselle
ruokaohijeelle annettuja lémpétilaohjeita. Liian mata-
lassa lémpétilassa paistettu ruoka imee ljyé itseensd
kun taas liian korkeassa lémpétilassa ruoan pddlle
muodostuu vélittdmésti kuori, joka estdd sisépuolen
paistumisen.

Upota valmistettava ruoka 8ljyyn tai rasvaan ainoa-
staan sen jélkeen, kun ne ovat saavuttaneet oikean
lampétilan eli siis merkkivalo “B” sammuu. Ald aseta
koriin likaa ruokaa, sillé tallsin &liyn lémpétila laskee
yllétéviin nopeasti ja lopputuloksesta tulee rasvainen.
Tarkista, eftd ruoka on riittévéin ohutta ja tasaisen pak-
suista, sillé liian paksut palat eivét kypsy tarpeeksi
sisdiltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut.
Tasaisen paksut ruokapalat sité vastoin kypsyvét oikein
samanaikaisesti.

Kuivaa ruoka-cineet erittdin hyvin ennen kuin upotat
ne 8liyyn tai rasvaan, jolloin véltyt 8liyn roiskumiselta.
Taman liscksi kosteat elintarvikkeet j@dvét usein peh-
meiksi (erityisesti perunat).

Suosittelemme erittéin  vesipitoisten elintarvikkeiden
(kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korp-
pujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylimédrdiset
korppujauhot fai jauhot ennen elintarvikkeiden upotta-
mista &ljyyn.

Paista rasvassa korkeintaan kolme annosta perunoi-
ta perakkdin.

PAKASTAMATTOMIEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Seuraavassa taulukossa on annettu likimadrdiset keit-
toajat sekd lampétilat. Voit muuttaa niité elintarvikkei-
den madran sekd henkilokohtaisten makutottumusten
mukaan.

Lampétila (°C) Aika (minuutteina)

170 1°vaihe 8 - 10
2°vaihe 1 -2

170 1°vaihe 11 - 13
2°vaihe 2 -4

140 9-11

140 10-12

140 10-12

140 8-10

140 6-8

160 8-9

160 8-10

160 8-10

150 15-17

150 10-11

150 8-10

150 9-11

150 13-15
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakasteiden lémpétila on erittdin alhainen.

Témén vuoksi ne aiheuttavat paistoon kéytetyn nesteen
lémpdtilan huomattavan putoamisen. Parhaan tulok-
sen saamisen kannalta on térkedd, ettet ylitd jokaiselle
paistolle suositeltua  maksimimédrad. Pakastettujen
ruoka-aineiden pédlle on usein kertynyt jadkerros,
joka on poistettava ennen ruoan paistamisen aloitta-
mista.

Ruoka-aine Maks. madra (g)
Pakastetut esikypsennetyt perunat 600
Perunakroketit 700
Kala Kalapuikot 500

Kalofileet 500
Liha Kanan kyljys (3) 300

OUYN POISTOHANALLA VARUSTETUT MALLIT
(mikali laitteessa)

Toimi seuraavalla tavalla:

1. Poista kori.

2. Aukaise luukku “H”.

3. Aukaise  hana
vastapdivadn.

4. Anna nesteen valua astiaan (katso alla olevaa
kuvaa) ja varmista, eftei neste valu yli.

5. Poista astiaan mahdollisesti jédnyt lika pehmedd
sientd tai talouspaperia kéyttamalla.

kaantamalla  sita

" | "
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Upota kori témén jélkeen paistodliyyn erittdin hitaasti,
ettei &ljy padise kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteelli-
siksi. Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden alku-
perdisen lémpétilan sekd pakasteiden valmistajan
antamien ohjeiden mukaan.

Lampétila (°C) Aika (minuutteina)
180 9-11
180 9-11
180 7-8
180 6-7
180 5-6

6. Sulie hana kadntémalla site mystapdivadn.
7. Sulje luukku “H” uudelleen.

Suosittelemme, ettd sdilytéit kalan ja muiden elin-
tarvikkeiden paistoon kéytetyt &ljyt erilléién.

Alg j6td rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen,
jottei se padse kovettumaan.
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PUHDISTUS

Varmista ennen mink&én puhdistustoimenpiteen
aloittamista, efté pistotulppa on irrotettu pistorasia-
s

Al upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sité
juoksevan veden dlle (katso kuva 8).
Saadinyksikkddn joutuessaan vesi voi  aiheuttaa
sahkaiskuja.

Tarkista, ettd Sljy on jadhtynyt riittévdsti. Irrota
témén jélkeen séddinyksikkd ja kaada 8ljy pois.
Malleissa, joissa ei ole &liyn poistohanaa “I”, voit
poistaa astian “P” ja tyhjentdd sen kallistamalla.

o

Poista astiaan jddnyt lika pehmedid sientd tai talou-
spaperia kayttamalla.

Saadinyksiksn, séhkdjohdon ja vastuksen poistami-
sen jdlkeen kaikki muut osat voidaan pestd kuumal-
la vedells ja astianpesuaineella.

Alg koskaan kéytd hankaavia sienid, sillé ne saat-
taisivat vahingoittaa rasvakeitinté erittdin pahoin.
Kuivaa kaikki osat huolellisesti toimenpiteen jélkeen.
Nain véltyt kuuman 8ljyn roiskeilta toiminnan aika-
na.

TOIMINTAHAIRIOT

ONGELMA SYY

TOIMENPIDE

Oljy on vanhaa.
Kaytetty — paistoneste
kayttaon.

Epamiellyttévé haju

Vaihda 8ljy tai rasva uvuteen.
Kayta  hyvélaatuista
gonkukka- tai kasvissljyd.

ei sovellu aurin-

Oliyé valuu ylitse

Oliy on vanhaa ja muodostaa likaa
vaahtoa

Olet upottanut kuumaan 8liyyn ruoka-
aineita, jotka ovat vield liian mérki.
Olet upottanut korin liian nopeasti.

Oljyn taso ylittcé maksimimerkin.

Vaihda 8ljy tai rasva uuteen.
Kuivaa ruoka-aineet hyvin.
Aseta kori hitaasti.

Véhennd astiassa olevan &ljyn
madrad.

Elintarvikkeet eivét ruskistu pai-
stovaiheessa

Oljyn lémpétila on liian matala.

Korissa on litkaa ruoka-aineita.

Valitse korkeampi lémpétila.

Véhennd ruoka-aineiden m&ardd.

Oljy ei kuumene

Olet kéytiinyt rasvakeitintd silloin, kun
astiassa ei ole 8liyd, jolloin lGmpstur-
vakatkaisin on rikkoutunut.

Ota yhteys  huoltoliikkeeseen
(katkaisin on vaihdettava)
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