- Aldasetamitadn materiaaleja tuuletusauk-
kojen sisdan. Ald tuki niitd milladn tavoin,

- Mla jaita laitetta lasten ulottuville tai poi-
stu sen luota sen toiminnan aikana.

- Poista pistotulppa pistorasiasta: ennen

TARKEITAVAROITUKSIA
- Lue varoitukset erittain huolellisesti
ennen Earilan kayttoonottoa, jotta

valtyt ke

loin, kun kaytat sita.

ayttovirheilta ja saat par-
haan mahdollisen tuloksen.
- Tama laite on tarkoitettu ruoan valmi-

stukseen: Sen kdytto muihin tarkoituksiin
tai sen teknisten ominaisuuksien muutta-
minen on ehdottomasti kieIIettY.

- Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayt-
to0n. Sen kayttd on kielletty: kauppojen tai
toimistojen henkilokunnan kahvitilossa tai
muissa tyotiloissa, maatilamatkailuun
kdytetyissd tiloissa, hotelleissa, motelleissa
tal muissa taman tyyppisissa tiloissa,
tilapdisissa majoitustiloissa.

laitteen varastointia tai keittolevyjen poi-
stamista; aina ennen puhdistus- tai huol-
totoimenEiteiden dloittamista; heti
kdyton jalkeen.

Kaytd ainoastaan voimassa olevien sdan-
nosten mukaisia jatkojohtoja.

Al kdyta laitetta ulkona.
Annavahingoittuneen virtajohdon vaihto
valmistajan, valtuutetun teknisen huolto-
palvelun, jotta vailtyt mahdollisilta onnet-

tomuuksilta.

- Ald irrota pistotulppaa Fistorasiasta ko-
skaan johdosta vetamalla.

- Alakéyta parilaakoskaanilman keittolevyj.

- Ald upota parilaa koskaan veteen.

- Varastoi laite ainoastaan sen jalkeen, kun
se on jaahtynyt kokonaan.

- Laitteen toimiessaulkopinnan lam-

- aitetta ei ole tarkoitettu alle 8-vuotiaiden

lasten taisellaisten henkiliden kayttoon,
i?iden fyysinen, asteihin littyva tai hen-

inen toimintakyky on rajoittunut taijoilla
ei ole kokemusta tai tietoa laitteen turval-
lisesta kaytostd ja siihen liittyvistd vaaroi-
sta. Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.
Puhdistus- ja huoltotoimenpiteita ei saa

antaalasten tehtaviksi elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja heiddn toimintaansa valvota.

patila voi olla erittdin korkea. Kayta &
tarvittaessa aina kahvoja tai ksineit.

Laitetta ja siihen kuuluvaa sahkdjohtoa
tulee pitad alle 8-vuotiaiden lasten ulot-
tumattomissa.

- Alaannalasten leikkid parilalla. Anna va-
hingoittuneen virtajohdon vaihto valmi-
stajan,  valtuutetun  teknisen
huoltopalvelun, jotta valtyt mahdollisilta
onnettomuuksilta.

- Varmista, ettei verkkojohto joudu koske-
tukseen parilan kuumien osien kanssasil-

52

- Tama laite vastaa sahkomagneetti-

sta Khteensopivuutta koskevan eu-

direktiivin 2004/108/EY vaatimuksia.

- Laitetta ei saa kdynnistaa tai sammuttaa
ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-oh-
jainjdrjestelman avulla,

- Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin jou-
tuvat materiaalit ja valineet vastaavat EY
asetuksen 1935:2004 vaatimuksia,



LAITTEEN KUVAUS

A Llaitteen yldosa

B Lampderistetty kahva

C Ylempiteflon- levy, irrotettava
D Laitteen alaosa

E Sdddettdva termostaatti

ASENNUS

- Tarkista ennen parilan kdyttoonottoa, ettei se ole vahingoit-
tunut kuljetuksen aikana.

- Kaytad laitetta tasaisella, kuivalla ja kuumuutta kestavalld alu-
stalla ja vahintaan 85 cm korkeudella, jotta lapset eivét pddse
siihen kasiksi.

- Tarkista ennen pistotulpan asettamista pistorasiaan, etta:

« verkkovirran V:IId ilmaistu jannite vastaa laitteen alapuolelle
sijoitetussa arvokyltissd ilmoitettua arvoa;

« pistorasian teho on vahintdan 10A;

« pistorasia soveltuu laitteen pistotulpalle.

Anna ammattimiehen vaihtaa se tarvittaessa uuteen;

- pistorasia on kytketty riittdvan tehokkaasti maadoitettuun
pistorasiaan. Valmistaja ei vastaa mistdan vahingoista, jotka
johtuvat témdn saanndksen laiminlydmisestd.

- Voit poistaa laitteen ensimmdisen kayttoonoton yhteydessa
syntyvan epdmiellyttdvan hajun kdyttamalld laitetta auki gril-
laus- asennossa (katso sivu 3, ase. 3) ilman elintarvikkeita va-
hintdédn 5 minuutin ajan. Tuuleta huoneisto tdmdn
toimenpiteen aikana.

LAITTEEN KAYTTOASENNOT
Laitetta voidaan kayttaa seuraavissa kolmessa eri asennossa:

KIINNI: Soveltuu erittdin hyvin lihan, vihannesten, maissikak-
kujen ja voileipien valmistukseen (ase. 1 sivu 3).

RUSKISTUS: Soveltuu erittdin hyvin kalan ja pizzan valmistuk-
seen (ase. 2 sivu 3). Aseta parila tdhan asentoon nostamalla
laitteen yldosaa ylospdin ja kaantamalla sitd itsedsi kohden.

G R I L LAUS: Tétd asentoa voidaan kayttaa kaikkien ruokien,
paitsi pizzan valmistuksen yhteydessd (ase. 3 sivu 3).
Aseta parila tahdn asentoon aukaisemalla se kokonaan.

KAYTTO

- Aseta pistotulppa pistorasiaan ja sdddd termostaatti (E) ha-
luamaasi asentoon (mikali varusteena). Merkkivalo (G) syttyy.
Esilammita laite levyjen ollessa kiinni.

- Merkkivalo sammuu, kun laite on saavuttanut asettamasi ldm-
potilan.

- Aseta valmistettava ruoka levyjen pélle

- Aseta laite yhteen edelld mainituista asennoista: 1, 2 tai 3.

- Aseta kuumuutta kestava astia rasvan valutusputken alle.

- Voit sammuttaa parilan kddntamalla termostaatin nupin va-
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F  Levyjen kiinnitys/irrotuskoukku
G Merkkivalo

H Rasvan poistoputki

I Alempi teflon- levy, irrotettava

stapdivddn asentojen “slow” ja “0” vdlille ja paina ja kddnnd
tdman jalkeen nuppia vastapdivaan asentoon “0” saakka.

- Irrota pistotulppa pistorasiasta ruoan valmistuksen jélkeen ja
anna laitteen jadhtya.

Al kosketa levyihin terdvill tyokaluilla, jottei niiden pin-

noite pddse vahingoittumaan.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

- Kuivaa pakastetut tai marinoidut elintarvikkeet ennen kuin
asetat ne levyille.

- Mausta liha ennen ruoan valmistusta ja suolaa se tarjoilun yh-
teydessd.

- Varmista“Kiinni"- asentoa kdyttdessasi, ettd grillattavat elintar-
vikkeet ovat saman paksuisia, jolloin ne paistuvat tasaisemmin.

- Voitele levy (I) 6ljylld aina ennen kalan grillaamista.

- Annamme seuraavassa joitakin uuden monitoimiparilasi kdyt-
toesimerkkeja.
Muista, etta taulukossa annetut ajat ovat ainoastaan
suuntaa antavia. Ne voivat vaihdella elintarvikkeiden
ominaisuuksien (alkuperdinen lampétila, ruoan sisal-
tama vesi) seka henkilokohtaisten makutottumusten
mukaan.

PUHDISTUS

- Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen jaah-
tya aina ennen minkaan puhdistus- tai huoltotoimen-
piteen aloittamista.

- Joka kdyttokerran jalkeen suoritettu puhdistus estdd savun ja
epamiellyttdvan hajun syntymisen seuraavien valmistusker-
tojen yhteydessa.

- Voit irrottaa kaksi levya tarkoitukseen olevien koukkujen (F)
avulla ja pestd ne joko kuumalla vedelld tai astianpesukoneessa.

- Jdtd levyt likoamaan kuumaan veteen muutaman minuutin
ajaksi, jolloin niiden pinnalle mahdollisesti jadneet ruokajad-
mat pehmenevit ja puhdistaminen helpottuu.

- M3 kéytd hankaavia tydkaluja tai puhdistusaineita, jotka voi-
sivat vahingoittaa tai naarmuttaa herkan teflon- pinnan.

- Asenna puhtaat ja kuivat levyt puhdistuksen jlkeen takaisin
paikoilleen

Laitteen havitys
Euroopan unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti laitetta
ei saa havittaa tavallisten kotitalousjatteiden tapaan,
V23N S ON toimitettava valtuutettuun kierrétyskeskuk-
seen.



PAISTOTAULUKKO
RUOKA (Maara) TERMOST, LEVYJEN AIKA OHJEITA JA VINKKEJA
ASE. ASE
Kyljykset MAX 1 6-8' | Varmista, ettd kyljykset ovat saman paksuisia
Hampurilaiset MAX 1 3 Ald aukaise levyjé ennen 2'-3; silld muussa tapauksessa ruoka voi
murentua
Naudan paisti MAX 1 2-3" | Ajat puolikypsdlle paistille
Porsaan kyljys MAX 1 2-3" | Ajat puolikypsdlle kyljykselle
Kylkipalat MAX 1 15-18" | Kddnna kylkipalat ympéri 10'jélkeen
Maksa MAX 1 2-3' | Pese maksa erittdin hyvin
Vartaat MAX 1 8-10" | Kddnna 4’-5'jalkeen
Kana MED 1 20-30" | Aukaise keskeltd, dld kadnnd ympari
Nakit MAX 1 3-5 | Leikkaa ne puoliksi
Makkara MAX 1 4-6'" | Leikkaa se puoliksi
Pitka makkara MAX 1 7-9" | Leikkaa se tarvittaessa puoliksi
Kirjolohifilee MED 2 16-20" | Voitele levy dljylla ja kddnnd valmistuksen puolessa valissé
Lohiviipale MED 2 16-20" | Voitele levy dljylla ja kddnnd valmistuksen puolessa valissa
Meriantura MED 2 18-22 | Voitele levy dljylla ja kddnnd valmistuksen puolessa valissé
Kampasimpukat MED 2 12415 | Al voitele 6ljylla tai kadnna
Munakoiso MAX 1 6-8' | Leikkaa saman paksuisiksi
Kesakurpitsa MAX 1 6-8' | Leikkaa saman paksuisiksi
1 paprika (nelj.) MAX 1 6-8' | Sulje levyt ja paina loppuun saakka
Sipulit (viipal) MAX 1 6-8' | Leikkaa saman paksuisiksi
l(\C;l;;:l()akut MAX 1 10-15" | Leikkaa 1,5 cm paksuisiksi. Ald aukaise levyja ennen 10’
Taytetyt voileivat MED 1 2-4 | Kaytd pehmeda leipdd
Kinkku-juustoleipa MED 1 2-3" | Pane ainoastaan puolikas juustoviipale puolelleen
Pizza MED ) 3035 Poista alempi levy paikaltaan ja levitd pizzataikina sille. Lisaa sille ha-

luamasi tdytteet. Aseta levy takaisin paikoilleen
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