TARKEITA VAROITUKSIA

- Lue varoitukset erittdin huolellisesti ennen
parilan kayttodnottoa, jotta valtyt kaytto-
virheiltd ja saat parhaan mahdollisen tulok-
sen.

- Tamaé laite on tarkoitettu ruoan valmistukseen:
Sen kayttd muihin tarkoituksiin tai sen tekni-
sten ominaisuuksien muuttaminen on ehdot-
tomasti kielletty.

- Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.
Sen kadytto on kielletty: kauppojen tai toimisto-
jen henkildkunnan kahvitiloissa tai muissa
tyétiloissa, maatilamatkailuun kdytetyissa
tiloissa, hotelleissa, motelleissa tai muissa
tdmdn tyyppisissa tiloissa, tilapaisissa majoi-
tustiloissa. )

- Laitetta ei ole tarkoitettu alle 8-
vuotiaiden lasten tai sellaisten
henkiloiden kayttoon, joiden
fyysinen, asteinin liittyva tai
henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole koke-
musta tai tietoa laitteen turvalli-
sesta kaytosta ja siihen liittyvi-
sta vaarms_ta.__!.asten €l Sad
antaa leikkia laitteella.
Puhdistus- ja huoltotoimenpi-
teita ei saa antaa lasten tehta-
viksi elleivat he ole yli 8-vuo-
tiaita ja heidan toimintaansa
valvota. Laitetta ja siihen kuulu-
vaa sahkojohtoa tulee pitaa alle
8-vuotiaiden lasten ulottumat-

tomlssa.
- Ald anna lasten leikkid parilalla. Anna vahin-
goittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, val-
tuutetun teknisen huoltopalvelun, jotta valtyt
mahdollisilta onnettomuuksilta.
Varmista, ettei verkkojohto joudu kosketuk-
seen parilan kuumien osien kanssa silloin, kun
kaytat sita.
- Al aseta mitddn materiaaleja tuuletusaukkojen
sisdan. Ala tuki niitd millaan tavoin.
- Ald j&ta laitetta lasten ulottuville tai poistu sen
luota sen toiminnan aikana.
- Poista pistotulppa pistorasiasta:
* ennen laitteen varastointia tai keittolevyjen
poistamista
e aina ennen puhdistus- tai huoltotoimenpitei-
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den aloittamista
* heti kdyton jélkeen

- Kéytd ainoastaan voimassa olevien sddnno-
sten mukaisia jatkojohtoja.

- Ald kéaytd laitetta ulkona. Anna vahingoittuneen
virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun
teknisen huoltopalvelun, jotta véltyt mahdolli-
silta onnettomuuksilta.

- Ala irrota pistotulppaa pistorasiasta koskaan
johdosta vetamalla.

- Ald kéyta parilaa koskaan ilman keittolevyja.

- Al upota parilaa koskaan veteen.

- Ald kdyta laitetta koskaan ilman
rasvan keruualustaa L.
- Varastoi laite ainoastaan sen

jalkeen, kun se on jadhtynyt koko-
naan.

- Laitteen toimiessa ulkopinnan l&mpétila voi
olla erittdin korkea. Kaytd tarvittaessa aina
kahvoja tai késineita.

- N&ma laitteet vastaavat sddnndksen EN 55014
vaatimuksia radiohdirinnén osalta.

- Laitetta ei saa kdynnistad tai sammuttaa ulkoi-
sen ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjarje-
stelmén avulla.

- Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja vélineet vastaavat EY asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMI-
SEEN EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN
2002/96 MUKAISESTI.
Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kdytdstd poiston
yhteydessd. Vie se paikallisten vira-
nomaisten hyvaksyméan kierraty-
I skeskukseen tai anna se jal-
leenmyyjdn havitettavéksi, mikali kyseinen palve-
lu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vadran romutuk-
sen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hdvitat
kodinkoneen erilladn muista jatteistd. Ndin myds
kodinkoneen siséltamét kierratettdvat materiaalit
voidaan kerata talteen, jolloin sadstat energiaa ja
luonnonvaroja. Tuotteessa on ristilld peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on mui-
stuttaa ettd kodinkoneet on hdvitettdvé erikseen
muista kotitalousjatteista.



LAITTEEN KUVAUS (Mod. CG4001)

LAITTEEN KUVAUS (Mod. CG6001-CG6601)

A Lampderistetty kahva A Ldmpoeristetty kahva
B Merkkivalo B1 Ylemmialle levylle valitun toiminnon osoitin
C Séddettdva termostaatti C1 Ylemmaén levyn kdynnistyksen merkkivalo
D Néyttd D1 Sédidettdva termostaatti ylemmalle levylle
E Sulkukoukut B2 Alemmalle levylle valitun toiminnon osoitin
F Ylempi teflon- levy, irrotettava C2 Alemman levyn kdynnistyksen merkkivalo
G Levyjen irrotuskoukut D2 Sédidettava termostaatti alemmalle levylle
H Perusta E Sulkukoukut
I Alempi teflon- levy, irrotettava F  Ylempi irrotettava ja kddnnettava teflon- pintai-
L Rasvan keruualusta nen levy (ainoastaan malli CG6601)
G Levyjen irrotuskoukut
H Perusta
| Alempi irrotettava ja kddnnettava teflon- pintai-
nen levy (ainoastaan malli CG6601)
L Rasvan keruualusta
TERMOSTAATTIEN KUVAUS D1 - D2 (CG6001- CG6601)
D1 - YLEMMAN LEVYN D2 - ALEMMAN LEVYN
TERMOSTAATTI TERMOSTAATTI
K = Keep Warm (ldmpatilan sdilytys)
kéytd ainoastaan silloin, kun laite on valmistus
asennossa 3 ja aseta elintarvikkeet minimilimpotil
ylemmille levylle alla
OFF
valmistus OFF vall_”n"|stu§ .
maksimilampot keskilampoti .
lalla lalla valmistus
maksimilampotil
alla
ASENNUS Anna ammattimiehen vaihtaa se tarvittaessa

- Tarkista ennen parilan kdyttéonottoa, ettei se ole
vahingoittunut kuljetuksen aikana.

- Aseta parila tasaiselle pinnalle kauas lasten ulot-
tuvilta, silld jotkin sen osat voivat sateilld erittdin
paljon lAmpdd kéyton aikana.

- Tarkista ennen pistotulpan asettamista pistora-
siaan, etté:

- verkkovirran V:IIa ilmaistu jdnnite vastaa lait-
teen alapuolelle sijoitetussa arvokyltissé
ilmoitettua arvoa;

- pistorasian teho on vahintdan 10A;

- pistorasia soveltuu laitteen pistotulpalle.

uuteen;

- pistorasia on kytketty riittdvan tehokkaasti
maadoitettuun pistorasiaan. Valmistaja ei
vastaa mistddn vahingoista, jotka johtuvat
tdman sddnnoksen laiminlydmisesta.

- Voit poistaa laitteen ensimmaéisen kdyttdonoton
yhteydessd syntyvdn epdmiellyttdvan hajun
kayttamalla laitetta auki grillaus- asennossa
(katso sivu 3, ase. 3) ilman elintarvikkeita
vahintddn 5 minuutin ajan. Tuuleta huoneisto
tdmdn toimenpiteen aikana.
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LAITTEEN KAYTTOASENNOT
Laitetta voidaan kdyttdd seuraavissa kolmessa eri asennossa:

K I I N N I R US K

Soveltuu erittdin hyvin
lihan, vihannesten, mais-
sikakkujen ja voileipien
valmistukseen (ase. 1
sivu 3).

Soveltuu erittdin hyvin kalan ja
pizzan valmistukseen (ase. 2 sivu
3). Aseta parila tdhdn asentoon
nostamalla laitteen yldosaa yl6-
spéin ja kadntamalla sitd itseési
kohden. Pidd laite paikallaan
samalla toisella kadelld tarttumalla

S T U S G R I 1L

LAUS

Tatd asentoa voidaan
kayttad kaikkien ruokien,
paitsi pizzan valmistuksen
yhteydessd (ase. 3 sivu 3).
Aseta parila tdhdn asen-
toon aukaisemalla se koko-
naan.

rasvan keruualustassa olevaan

kahvaan.

KAYTTO (CG4001)

- Varmista, ettd rasvan keruuastia on asetettu
oikein paikoilleen.

Aseta pistotulppa pistorasiaan ja sadda termo-
staatti (C) haluamaasi asentoon
(MIN/MED/MAKS.), jolloin merkkivalo (B)
syttyy. Esilimmita laite levyjen ollessa kiinni.
Merkkivalo sammuu, kun laite on saavuttanut
asettamasi ldmpdotilan.

Aseta valmistettava ruoka levyjen péalle

Aseta laite yhteen edelld mainituista asennoista:
1,21ai 3.

Voit sammuttaa laitteen kdantdmalla termostaa-
tin nupin vastapdivdan aina loppuun saakka.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ruoan valmistuk-
sen jdlkeen ja anna laitteen jadhtyd.

Al kosketa levyihin terévilld tyikaluilla, jot-
tei niiden pinnoite péése vahingoittumaan.

KAYTTO (MOD. CG6001/6601)
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Varmista, ettd rasvan keruuastia on asetettu
oikein paikoilleen.

Aseta pistotulppa paikoilleen ja sdddd kaksi ter-
mostaattia (ylemmadn ja alemman levyn) halua-
maasi asentoon valmistettavan ruoan mukaisesti
(katso viitetaulukkoa). Laitteen esilimmitystapa
riippuu keittolevyjen asennosta: Ase.1/2: esilam-
mitd levyt kiinniasennossa, kunnes termostaatit
toimivat; Ase.3: esilimmitd levyt auki- asennos-
sa, kunnes molemmat termostaatit toimivat.
Asentoa 1 kdyttdessdsi suosittelemme, ettd
sddddt molemmat termostaatit Maks.- asentoon,
jotta ruoka valmistuu mahdollisimman tasaise-
sti;

Kun molemmat kaksi levyd ovat saavuttaneet
sdadetyn ldmpotilan, vastaava merkkivalo sam-
muu;

Aseta grillattava ruoka levyille

Voit sammuttaa laitteen kdantdmalla termostaat-
tien nupin vastapdivaan aina loppuun saakka.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ruoan valmistuk-
sen jalkeen ja anna laitteen jadhtya.

Voit sdilyttdd jo grillattujen elintarvikkeiden
l[ampdotilan (laitteen ollessa asennossa 3), aset-
tamalla ylemmadn levyn termostaatin asentoon
“K” jonka jdlkeen voit asettaa ruoan ylemmalle
levylle.

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

Ainoastaan malli CG6601; tdmén laitteen levyjen
toinen puoli on tasainen kananmunien, pekonin
tai juustokinkkuvoileipien valmistusta varten ja
toinen puoli poimuinen grillausta varten. Voit
valita joka tapauksessa ruoan valmistukseen
soveltuvan puolen yksinkertaisesti irrottamalla
levyt ja kiinnittdamalld ne uudelleen haluamasi
puolelta. Varmista kuitenkin, ettd rasvan valutu-
surat osoittavat sisdénpdin (kuva 1).-Kuivaa
pakastetut tai marinoidut elintarvikkeet ennen
kuin asetat ne levyille.

Mausta liha ennen ruoan valmistusta ja suolaa
se tarjoilun yhteydessa.

Varmista “Kiinni”- asentoa kédyttdessdsi, ettd
grillattavat elintarvikkeet ovat saman paksuisia,
jolloin ne paistuvat tasaisemmin

Voitele levy (1) 6ljylld aina ennen kalan grillaami-
sta.

Annamme seuraavassa taulukossa joitakin
uuden monitoimiparilasi kdyttéesimerkkejé.
Muista, ettd taulukossa annetut ajat ovat ainoa-
staan suuntaa antavia. Ne voivat vaihdella elin-
tarvikkeiden ominaisuuksien (alkuperdinen
[dmpdotila, ruoan sisdltdma vesi) sekd
henkildkohtaisten makutottumusten mukaan.



PUHDISTUS

- Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen
jadhtya aina ennen minkdan puhdistus- tai huol-
totoimenpiteen aloittamista.

- Joka kéyttokerran jilkeen suoritettu puhdistus
estdd savun ja epdmiellyttdvdn hajun syntymisen
seuraavien valmistuskertojen yhteydessa.

- Voit irrottaa kaksi levyé tarkoitukseen olevien
koukkujen (G) avulla ja pestd ne joko kuumalla
vedelld tai astianpesukoneessa.

- Jaté levyt likoamaan kuumaan veteen muutaman
minuutin ajaksi, jolloin niiden pinnalle mahdollisesti
jadneet ruokajadmat pehmenevat ja puhdistaminen
helpottuu.

- Ald kdytd hankaavia tydkaluja tai puhdistusaineita,
jotka voisivat vahingoittaa tai naarmuttaa herkén
teflon- pinnan.

- Asenna puhtaat ja kuivat levyt puhdistuksen jélkeen

takaisin paikoilleen. Varmista, ettd ne kiin-
nittyvat hyvin paikoilleen.

Voit tyhjentda tai puhdistaa rasvan keruuastian
vetdmdlld sen ulos tarkoitukseen olevaa kahvaa
kdyttdmalld. Tyénnd keruuastia tdmén jalkeen
paikoilleen kyseistd kahvaa kdyttamalld aina lop-
puun saakka.

PAISTOTAULUKKO
. TERMOST. LEVYJEN "
RUOKA (Maéra) ASE. ASE. AIKA OHJEITA JA VINKKEJA
Kyliykset (1) max 1 6-8’ Varmista, ettd kyljykset ovat saman paksuisia
_ . Al3 aukaise levyjd ennen 2'-3"; silld muussa tapauk-

Hampurilaiset (2) max 1 3-5 sessa ruoka voi murentua

Naudan paisti (1) med 1 2-3 Ajat puolikypsélle paistille

Kylkipalat (3) max 1 15-18’ Kaanna kylkipalat ympari 10’ jélkeen

Vartaat (3) max 1 8’-10’ Kaénna 4’-5 jalkeen

Kana (1 kg) med 1 75-80" | Aukaise keskeltd, 414 kidnna ympéri

Nakit/Makkarat max 1 4-6' Leikkaa ne puoliksi

L . Voitele levy 6ljylld ja kd&nnd valmistuksen puolessa

Kirjolohifilee (1) med ) 16000 | onee lew Oyl P
vélissd

Siipikarja med 1 6-8’ Leikkaa saman paksuisiksi

L P o Leikkaa 1, ksuisiksi. Ald aukaise levyja

Maissikakut (viipaleina) med 1 20°-25 1? aa 1,5 cm paksuisiksi. Ald aukaise levyjd ennen

Taytetyt voileivat med 1 3-9 Kayta pehmeda leipaa

Kinkku-juustoleipa med 1 2'-3 Pane ainoastaan puolikas juustoviipale puolelleen
Poista alempi levy paikaltaan ja levitd pizzataikina sille.

Pizza med 2 40’-45’ Lis.liiéi.”sille haluamasi tdytteet. Aseta levy takaisin
paikoilleen.
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