ESITTELY

Kiitimme De'Longhin grillilevyn valinnasta.
Lue  kdyttdohjeet erittdin  huolellisesti,
vaaratilanteilta ja laitteen vahingoittumiselta.

jotta  valtyt

Kayttooppaassa kaytetyt symbolit

Tarkeimmat varoitukset on varustettu alla kuvatuilla symboleilla.
Noudata varoituksia erittdin huolellisesti, silld varoitusten
laiminlyominen voi aiheuttaa sahkdiskuja, vakavia tapaturmia,
palovammoja ja tulipaloja tai johtaa laitteen vahingoittumiseen.

A Vaara!

Taman varoituksen laiminlyominen voi aiheuttaa jopa
kuolemaan johtavia sahkdiskuja.

A Huomio!

Taman varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa tapaturmia tai
vahingoittaa laitetta.

& Palovammojen vaara!!
Varoitusten  laiminlydminen voi aiheuttaa eri asteisia
palovammoja.

m Tarkedd:

Tamédn symbolin avulla kdyttdjan huomio halutaan kiinnittaa
térkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.

VAROITUKSIA
Turvaohjeet

A Vaara!

Tarkista ennen pistokkeen asettamista
pistorasiaan, etta:

laitteen  teknisten tietojen  kyltissa
ilmoitettu jannite vastaa sahkoverkon
jannitetta;

pistorasia on maadoitettu ja sen
teho on vahintddn 16A. Valmistaja

ei vastaa mistddn henkilo- tai
omaisuusvahingoista, jotka johtuvat
ndiden  tdrkeiden  turvaohjeiden

laiminlyomisesta.
Ald koskaan kayta laitetta ulkosalla.

- K& irrota pistoketta pistorasiasta
sahkojohdosta vetamalla.
- Anna vahingoittuneen sahkojohdon
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korjaus valmistajan, sen valtuuttaman
teknisen huoltoliikkeen tai
ammattitaitoisen henkilon
suoritettavaksi. Vaarin suoritettu korjaus
voi aiheuttaa onnettomuuksia.

Irrota sahkojohdon pistoke pistorasiasta
seka laitteen liitin aina  ennen
puhdistuksen aloittamista. Kuivaa levyn
liittimet huolellisesti aina ennen sen
uutta kayttoonottoa.

A Huomio!

Tama  sahkokdyttoinen  grillilevy
on  suunniteltu  elintarvikkeiden
valmistukseen. Ald kdytd laitetta
mihinkdan muuhun tarkoitukseen tai
muuta sen alkuperdisia ominaisuuksia.
Varmista ennen laitteen varastointia,
ettd se on jaahtynyt kokonaan.

Ald siird laitetta paikasta toiseen
toiminnan aikana.

Ald kayta laitetta ajastimen tai erillisten
kauko-ohjaimien avulla.

- Tama laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon.
Al kiyta laitetta kauppojen tai

toimistojen henkilokunnan kahvitiloissa
taimuissatyotiloissa, maatilamatkailuun
kaytetyissa tiloissa, hotelleissa,
motelleissa tai muissa taman tyyppisissa
tiloissa ja tilapdisissa majoitustiloissa.
Kdytd  ainoastaan tarkoitukseen
soveltuvaa De'longhi liitintd: PPH-
BG500-818-2 laitteille BG510/BG510C;
PPH-BG400-817-2 laitteelle BG410.
Laitettasaavatkdyttdamyosyli8-vuotiaat
lapset seka psyykkisilta tai fyysisilta
kyvyiltddn rajoitteiset tai muutoin
laitteen  kdyttoon tottumattomat tai
kokemattomat henkilot silloin, kun
kaytto tapahtuu aikuisen valvonnassa
ja opastuksessa siten, ettd sitd voidaan



kayttaa turvallisesti. Varmista, etteivat
lapset paase leikkimaan laitteella.

Alle 8 vuotiaat lapset eivdt saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta, elleivat toimenpiteet
tapahdu aikuisen valvonnassa.

Pidd laite ja johto kaukana alle
8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
Kdytd laitetta tasaisella, kuivalla ja
kuumuutta kestavalla alustalla ja sijoita
se vahintdan 85 cm korkeudelle, jotta
lapset eivat padse siihen kasiksi.

Anna laitteen jadhtya (vdhintdan
30 minuuttia) ennen sen kasittelyn
aloittamista.

Ala irrota pistoketta pistorasiasta
koskaan sahkojohdosta vetamalld, vaan
irrota laite sahkoverkosta pistokkeen
avulla.

Ald poistu laitteen luota sen ollessa

paalld, silld tdma voi aiheuttaa
vaaratilanteita.
- Muista etta laitteen kasiteltdvien

pintojen lampatila voi kohota erittdin
korkeaksi kayton aikana.
Ald koskaan upota liitinta veteen.

Puhdista liitin tarvittaessa kostealla
pyyhkeella.

& Palovammojen vaara!!

- Muista ettd laitteen ulkopintojen

lampdtila voi kohota erittdin korkeaksi
kdyton aikana. Kasittele sita aina
kahvojen tai tarvittaessa uunirukkasen
avulla.

Ald sailytd helposti syttyvid tuotteita
laitteen lahelld.

- VAROITUS: dla kayta laitteessa hiilia tai
muita tdmadn tyyppisia polttoaineita.
HUOMIO: Valmista ruokaa vain silloin,
kun rasvankeruualusta on oikein
paikoillaan.

Poista rasvankeruualustaan  kertynyt
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rasva vasta sen jalkeen, kun laite on
jadhtynyt kokonaan. Ole varovainen

rasvankeruualustan tyhjennyksen
yhteydessa, ettei rasvaa  paase
ldikkymdan.

m]drkeﬁﬁ:

- A3 valmista muovikelmuihin,

alumiinifolioon  tai  muovipusseihin
kadrittyjd elintarvikkeita, silld ndmd
saattaisivat aiheuttaa tulipaloja.

]
QH Tamd tuote vastaa EY:n asetusta 1935/2004
elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.

Laitteen havitys
Laitetta ei saa hdvittdd tavallisten kotitalousjattei-
den tapaan, vaan se on toimitettava valtuutettuun
mm Lierratyskeskukseen.

KUVAUS (SIVU 3)

1. Liitin

2. Rasvankeruualusta

3. Alusta

4. Turvalaite

5a. Teflonpinnoitteella varustettu levy (BG410)
5b. Teflonpinnoitteella varustettu levy (BG510) / Keraamisella
pinnoitteella varustettu levy (BG5100)
Levyn kahvat

Laitteen kahvat

Roiskesuoja (vain mallissa BG5100)

Lasta (vain mallissa BG510C)

0 0 N

Laitteen levyt voivat poiketa toisistaan mallista riippuen.
Uritettu  levy  soveltuu kyljysten, pihvien
elintarvikkeiden valmistukseen.
Tasainenlevysoveltuusitdvastoindyriisten, kananmunien,
paloiteltujen vihannesten yms. valmistukseen.

(Vain malleissa BG510\BG510C).

yms.

TEKNISET TIEDOT

BG410

Jannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Sahkonkulutus: 1800 W
Mitat LxHxP: 480 x 90 x 345
Paino: 3,920Kg




BG510

Jannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Sahkonkulutus: 2000 W
Mitat LxHxP: 570 x 90 x 345
Paino: 4,250Kg

BG510C

Jannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Sahkonkulutus: 2000 W
Mitat LxHxP: 570 x 130 x 345
Paino: 4,640Kg

ASENNUS JA HUOLTO
Ennen ensimmaista kayttoa

Poista  kaikki pakkausmateriaalit ja levylld tai
rasvankeruualustalla mahdollisesti olevat tarrat.

Irroita liitin ja puhdista levy pesemdlld se vedelld ja
saippualla. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

Varmista, ettd levyn liittimet ovat tdysin kuivat.

Levitd levyn pinnalle ohut kerros kasvisdljyd tai suihkuta
sille tarttumista ehkdisevéd suihketta.

Poista ylimadrainen oljy.

Laitteen esivalmistelut

Sijoita  alusta  tasaiselle  tydpinnalle.  Aseta

rasvankeruualusta paikoilleen.

Levyn ja alustan on asetuttava toisiaan vasten kuvan
osoittamalla tavalla. Varmista, ettd levyn liittimet ovat
samalla puolella kuin turvalaite.

Kéytd laitetta ainoastaan silloin, kun se on koottu sivulla 3
annettujen ohjeiden mukaisesti.

Kaynnistys

Kytke liitin levyn liittimeen. Liitintd ei voida asettaa
kokonaan paikoilleen, mikali levyd ei ole asetettu oikein
alustaa vasten.

Kytke sahkdjohto sahkdpistorasiaan.
Kaadnnd lampotilan valitsin maksimiarvoon. Merkkivalo

syttyy.  Esilimmitd levyja  4-6 minuutin  ajan.
Esilimmitysvaiheen aikana merkkivalo syttyy ja sammuu
useita kertoja.

Tdma on tdysin normaalia.

Hampurilaiset, pihvit, hot doggit, makkarat, kalat,
kananpalat ja muut lihat ruskistuvat parhaiten, jos asetat
|dmpétilan valitsimen asentoon MAX. Tallin ruokaan jé&
myds levyjen jattamat grillausjaljet.

Aseta lampdatilan valitsin asentoon MIN tai MED, mikali
haluat [immittdd valmisruokia, pitad ruoan limpimana tai
paistaa helposti palavia ruokalajeja, joiden valmistuksen
yhteydessd on kéytettéva alhaisempia lampétiloja.

Sammutus

Kaanna lampatilan valitsin asentoon @ ruoan valmistuksen
jélkeen.

Irrota sdhkdjohto pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd
ennen puhdistuksen tai osien irrottamisen aloittamista.
Kaytd kahvoja laitteen kasittelyn aikana.

Al siirrd laitetta silloin, kun se on vield kuuma.

Kéytd levyn siirtdmisen yhteydessa tarkoitukseen olevia
kahvoja (6). Kdytd koko laitteen siirtdmisen yhteydessa
tarkoitukseen olevia kahvoja (7).

Valmistusajat

Seuraavassa olevasta taulukosta selvidvat valmistusmaarat
ja ajat, jotka on tarkoitettu viitteellisiksi.

Osoitetut valmistusajat on tarkoitettu vain yleisiksi ohjeiksi.
Valmistusaikaan vaikuttavat levyn, ympériston sekd itse
ruoan lampdtila.

Varmista, ettd valmistettavat elintarvikkeet ovat aina
huoneen [dmpdisid.

Ali koskaan aseta pakastettuja elintarvikkeita suoraan
levyn pddlle.

Tarkkaile ruokaa jatkuvasti ja séddd valmistusaikaa tarpeen
mukaan.

Kédnnd elintarvikkeita usein, jotta ne valmistuvat
tasaisesti.



RUOKALAJIT Maara Kypsennysaika Huomautuksia
(minuuttia)
Paahtopaisti 4kpl 6-8 Marinoi liha ja kdannd se kypsennyksen puolivalissa
Makkara 6 kpl 8-10 Kaannd 2-3 kertaa kypsennyksen aikana
Siankyljykset 4kpl 13-15 Marinoi liha ja kdannd 2-3 kertaa kypsennyksen aikana
Kananrinta 6 kpl 6-8 Marinoi ruoka ja kaanna kypsennyksen puolivalissa
Hampurilainen 6 kpl 18-20 Kaanna hampurilaiset noin 10-12 minuutin kuluttua
Tuoremakkarat 6 kpl 15-18 Reiitd haarukalla makkarat ja kddnnd 2-3 kertaa
kypsennyksen aikana
Kesakurpitsat 8-10 viipaletta 10-12 Oljya kasvikset ja kadnna kypsennyksen puolivaliss
Munakoisot 8 viipaletta 10-12 Oljya kasvikset ja kianné kypsennyksen puolivlissa
Kalasiivut 4kpl 15-20 Marinoi ruoka ja kdé@nnd kypsennyksen puolivalissa

RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

+  Esilammitd levy, jolloin ruoka valmistuu parhaalla
mahdollisella tavalla.

« Vleisesti ottaen siivutettu, murea liha sopii parhaiten
grillilevylld valmistukseen. Voit kuitenkin pehment&a myds
sitkedn lihan, jos jatét sen marinoitumaan ydn yli.

- Kdytd aina muovisia tai puisia lastoja ruoan kaantamiseen,
jottet naarmuta paistopintoja. Ald koskaan leikkaa ruokaa
levyn palld.

+ Levitd grillilevylle ohut kerros kasviséljya tai suihkuta sille
elintarvikkeiden kanssa kdytettavaksi soveltuvaa suihketta,
mikali valmistat vihanneksia, kalaa tai rasvatonta lihaa.
Grillid ei tarvitse rasvata marinoitujen tai rasvaisten
ruokien valmistuksen yhteydessd.

« N3 koskaan paista lihaa liian pitkdan.

+  Mikdli ruoka tarttuu levyyn, pyyhi pintaa sdannéllisin
véliajoin 6ljyyn kastellulla keittipaperilla.

m Tarkedd:

+ Sahkokdyttoisen grillilevyn ensimmdisen kdyttoonoton
yhteydessd voi syntyd jonkin verran epdmiellyttévad hajua
ja savua. Tamd on tdysin normaalia ja yleistd laitteille,
joiden pinnat on pinnoitettu teflonilla.

« Puhdista  levyn  pinnat  muovisella lastalla
ruoanvalmistuksen padtyttyd vasta sen jalkeen, kun
grillilevy on jadhtynyt kokonaan (vahintan 30 minuuttia).
Mikéli puhdistat kuumaa levyd muovisella lastalla liian
pitkdan, muovi saattaa sulaa.

PUHDISTUS JA HUOLTO

« Irrota pistoke pistorasiasta ruoan valmistuksen jalkeen
ja anna laitteen jddhtya kokonaan ennen puhdistuksen
aloittamista. Ald siirrd laitetta silloin, kun se on viel3
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kuuma.

Poista liitin paikoiltaan. Puhdista se tarvittaessa kostealla
pyyhkeelld. ALA KOSKAAN UPOTA LITINTA VETEEN TAI
MUIHIN NESTEISIIN.

Nosta levy alustalta ja poista rasvankeruualustaan
kerdantynyt ylimadrdinen rasva.

Voit pestd levyn ja rasvankeruualustan astianpesukoneessa.
Toistuvat pesut saattavat kuitenkin heikentdd keraamista
pintaa. Puhdista metalliset rakenneosat kdsin.

Al kayta terdsvillaisia pesusienid tai voimakkaita tai
hankaavia pesuaineita, silld ne saattaisivat vahingoittaa
teflon-pintaa erittdin pahoin. Ald kaytd sybvyttavid
uuninpuhdistusaineita, silld ne vahingoittaisivat grillilevyn
pintaa.

Poista kiinni juuttunut ruoka muovisella lastalla.

Puhdista kahvat aina jokaisen kdyton jélkeen. Kuivaa
huolellisesti pehmealld pyyhkeelld tai keittiopaperilla.

Ali  upota sdhkdjohtoa veteen tai pese sitd
astianpesukoneessa. Kuivaa levyn liittimet huolellisesti
aina ennen sen uutta kdyttéonottoa.

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

Laitetta paivitetddn jatkuvasti. Taman vuoksi tdssa oppaassa
annetut ohjeet, tekniset tiedot tai kuvat voivat poiketa jonkin
verran hankkimastasi laitteesta. Kaikki tamdn kayttdoppaan
kohteet on kuvattu vain havainnollistamistarkoituksessa,
eivatkd ne vélttamdtta koske asiakkaan hankkimaa laitetta.
Tdman kdyttooppaan kuvausten perusteella ei voida esittda
mitddn oikeudellisia vaatimuksia.



