TURVAVAROITUKSIA

« Laitteen vahingoittuneen sahkdjoh-
don, saavat korjata tai vaihtaa ainoa-
staan valmistaja tai sen valtuuttamat
huoltoliikkeet. Nain valtyt turhilta ri-
skeilta.

+ Laitetta i saa kdynnistad tai sammut-
taa ulkoisen ajastimen tai kauko-oh-
j[ainlaitteen avulla.

« [ama laite on tarkoitettu vain kotita-
Iousk'a?(/tt'dbn. Laitetta ei ole tarkoi-

tettu kaytettavaksi: kauppojen tai
toimistojen henkilokunnan kahviti-
loissa tal muissa tyGtiloissa, maatila-
matkailuun  kaytetyissa tiloissa,
hotelleissa, motelleissa tai muissa
taman tyyppisissa tiloissa tai tilapai-
sissa majoitustiloissa.

« Kaytd ainoastaan laitteen mukana toi-
mitettua De’Longhi KS-122D liitinta.

+ Laitetta saavat kayttaa myos yli 8-vuo-
tiaat lapset seka psyykkisilta tai fyysi-
silta kyvyiltaan rajoitteiset tai muutoin
laitteen kdyttoon tottumattomat tai
kokemattomat henkildt silloin, kun

kdytto taﬁahtuu aikuisen valvonnassa

La opastuksessa siten, etta sitd voidaan
dyttad turvallisesti. Varmista, etteivat
lapset pddse leikkimddn laitteella.
Laitteen puhdistuksen ja huollon saa-
vat suorittaa ainoastaan aikuiset tai yli
8-vuotiaat lapset aikuisen tarkassa
valvonnassa.

« Pida laite ja sahkojohto kaukana alle
8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
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« Irrota verkkojohdon pistoke pistora-
siasta sekd liitin laitteesta aina ennen
puhdistuksen aloittamista.Varmista,
ettd laitteen liittimen istukka on tdy-
sin kuiva ennen kuin otat laitteen uu-
delleen kayttoon.

- Kayta laitetta tasaisella, kuivalla ja
kuumuutta kestavalla alustalla ja va-
hintdan 85 cm korkeudella, jotta lap-
set eivat padse siihen kasiksi.

- Ald sijoita tulenarkoja tuotteita lait-
teen ldheisyyteen.

« Anna grillinjdahtya (vahintadn 30 mi-
nuuttia) ennen sen kasittelyn aloitta-
mista.

« VAROITUS: Ald kaytd laitteessa hiilia tai
muita tamdn tyyppisid polttoaineita.

« HUOMIO: Ala kaannd grillin levyjd ym-
[()a'ri ennen kuin ne ovat jaahtyneet ko-

onaan.

« HUOMIO: Tulipalojen ehkaisemisen
kannalta on tarkead, ettd kaytat gril-
li vain silloin, kun rasvankeruualusta
on oikein paikoillaan. Ald irrota laitetta
pistorasiasta verkkog'(ohtoa vetamalla
vaanirrota se pistokkeesta vetamalla.

« Ald poistu laitteen luota kdyton ai-
kana. Onnettomuuksien vaara.

+ Laitteen pintojen lampdtila voi kohota
erittain korkealle laitteen kdyton ai-
kana.

« Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja valineet va-
staavat EY asetuksen 1935:2004 vaa-
timuksia.



KUVAUS (sivu 3)

1. Kdénnettdva teflon-pintainen levy

2. Rasvankeruualusta

3. Turvalaite

4, Alusta

5. Liitin

Laitetta voidaan kdyttdd kahdella eri tavalla (grillilevy voidaan

kaantaa).

« Urilla varustettu levy soveltuu kyljysten, pihvien yms. elin-
tervikkeiden valmistukseen.

+ Tasainen levy soveltuu sitd vastoin dyridisten, kananmunien,
paloiteltujen vihannesten yms. valmistukseen.

ASENNUS JA HUOLTO

Ennen ensimmaista kayttoa

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit ja levylld tai rasvanke-
ruualustalla mahdollisesti olevat tarrat.

«lrrota liitin ja pese paistolevy sekd alusta vedelld ja saip-
pualla. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti. Varmista, ettd levyn
liittimen istukan sis@puoli on tdysin kuiva.

«  Kasittele paistopinnat levittamalla niille ohut kerros kasvi-
s6ljyd tai suihkuta niille elintarvikkeiden kanssa kdytetta-
vaksi soveltuvaa ja tarttumista ehkdisevda suihketta. Poista
liika 6ljy pinnoilta.

Grillin esivalmistelut

- Sijoita alusta tasaiselle tyopinnalle. Aseta metallinen ra-
svankeruualusta paikoilleen. Aseta paistolevy oikein alu-
stalle. Varmista, ettd levyn pistorasia on samalla puolella
kuin turvalaite.

- Kdytd laitetta ainoastaan silloin, kun se on asennettu sivulla
3 annettujen ohjeiden mukaisesti.

Laitteen kdynnistys
Asetaliitin kokonaan levyn pistorasiaan. Liittimen voi aset-

taa kokonaan paikalleen vain silloin, kun levy on asennettu
oikein alustalle.

«  Kytke verkkojohdon pistoke sahkdpistorasiaan.

«  Asetalampétilan séadin maksimiarvoon. Merkkivalo syttyy.
Esilimmitd levyjd 4-6 minuutin ajan. On tdysin normaalia,
ettd merkkivalo sammuu ja syttyy tasaisin véliajoin esilam-
mityksen aikana.

«  Hampurilaiset, pihvit, hot doggit, makkarat, kalat, kanan
palat ja muut lihat ruskistuvat parhaiten, jos asetat lampd-
tilan sdatimen asentoon 3. Tallgin ruokaan jaa myos levy-
jen jattamdt grillausjaljet. Aseta ldmpdtilan valitsin
asentoon 1 tai 2, mikali haluat lammittdd valmisruokia,
pitdd ruoan ldmpimana tai paistaa helposti palavia ruoka-
lajeja, joiden valmistuksen yhteydessd on kaytettéva alhai-
sempia ldmpdtiloja.

Laitteen sammutus
«  Aseta [ampdtilan valitsin asentoon @ ruoan valmistuksen
jalkeen.

« Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta ja anna laitteen ja-
dhtyd ennen sen puhdistamista tai osien irrottamista.
«  Kasittele laitetta siind olevien kahvojen avulla.

Valmistusajat

+  Seuraavassa olevasta taulukosta selvidvat valmistusmaarét
ja ajat, jotka on tarkoitettu viitteellisiksi.
Osoitetut valmistusajat eivdt siis ole tarkkoja.
Valmistusaikaan vaikuttavat levyn, ympariston sekd itse
ruoan lampdtila. Varmista, etta valmistettavat elintarvik-
keet ovat aina huoneen lampdisid. Ald koskaan aseta paka-
stettuja elintarvikkeita suoraan levyn pdalle, silld se saattaisi
kovettua. Tarkkaile ruokaa jatkuvasti ja saddd valmistusaikaa
tarpeen mukaan. Kaannd ruokaa usein, jolloin se paistuu ta-
saisesti.

Elintarvikkeet Likimaarainen aika (minuutteina) Kypsyyden tarkastus

Pihvi 8-15 Kunnes kypsyys vastaa makutottumuksiasi

Pekoni 8-15 Makutottumuksiesi mukaan

Porsaankyljys, luuton 15-20 Liha ei saa olla endd vaaleanpunaista

Kanan leikkeet 25-30 Pistele veitselld, jolloin ulos tulevan
nesteen on oltava kirkasta

Hampurilaispihvi, paksuus 1 cm 8-10 Liha ei saa olla endd vaaleanpunaista

Makkarat / pienet pihvit 12-15 Liha ei saa olla endd vaaleanpunaista

Hot dog 8-10 Paistunut myos sisalta

Kokonainen kala 8-10 Vadri vaalea, kala lohkeaa kun kosketat sita
haarukalla

Kalafileet 10 min./2,5 cm paksuus Vari vaalea, kala lohkeaa kun kosketat sitd
haarukalla




RUOAN VALMISTUKSEN VINKKEJA

« Esilimmité levy, jolloin ruoka valmistuu parhaalla mahdol-
lisella tavalla.

+ Vleisesti ottaen siivutettu, murea liha sopii parhaiten grilli-
levylld valmistukseen.

Voit kuitenkin pehment&a myds sitkedn lihan, jos jétdt sen
marinoitumaan yon yli.

+ Kdytd aina muovisia tai puisia lastoja ruoan kdantamiseen,
jottet naarmuta paistopintoja.

Kaannd kalaa ja lihaa vain yhden kerran, mikali mahdolli-
sta. Ruoan jatkuva kdé@ntdminen ei ole tarpeen ja kuivattaa
sen nopeasti.

Al koskaan leikkaa ruokaa levyn péalla.

«  Levitd grillilevylle ohut kerros kasvisoljya tai suihkuta sille
elintarvikkeiden kanssa kdytettavéksi soveltuvaa suihketta,
mikali valmistat vihanneksia, kalaa tai rasvatonta lihaa.
Levya ei tarvitse rasvata marinoitujen tai rasvaisten ruokien
valmistuksen yhteydessa.

« I3 koskaan paista lihaa liian pitkaan.

« Mikali ruoka tarttuu levyyn, pyyhi pintaa saannéllisin vdlia-
join 6ljyyn kastellulla keittiopaperilla.

Huomaa

«  Ensimmdisen kdyton yhteydessa grillilevyn kehittdama
tuoksu ja savu ovat tdysin normaaleja.

+ Puhdista siledn ja uritetun levyn pinnat muovisella lastalla
ruoanvalmistuksen padtyttya vasta sen jalkeen, kun grilli-
levy on jadhtynyt kokonaan (véhintddn 30 minuuttia).
Mikéli puhdistat kuumaa levyd muovisella lastalla liian pit-
kdan, muovi saattaa sulaa.

HOITO JA PUHDISTUS

+lIrrota pistoke pistorasiasta ruoan valmistuksen jélkeen ja
anna laitteen jaahtya kokonaan ennen puhdistuksen aloit-
tamista.

A3 siirrd laitetta koskaan silloin, kun se on vield kuuma.

- Poista liitin paikoiltaan. Puhdista laite tarvittaessa koste-
alla pyyhkeelld. ALA KOSKAAN UPOTA LITINTA VETEEN TAI
MUIHIN NESTEISIIN.

« Nosta levy alustalta ja poista metalliseen rasvankeruualu-
staan kerdantynyt ylimdardinen rasva.

Voit pestd teflon-pintaisen levyn myds astianpesukoneessa.
Rasvankeruualusta ja muovinen alusta on pestava kdsin.

« N kaytd terdsvillaisia pesusienia tai voimakkaita tai han-

kaavia pesuaineita, silld ne saattaisivat vahingoittaa teflon-

pintaa erittdin pahoin. Ald kdytd sydvyttavia
uuninpuhdistusaineita, silld ne vahingoittaisivat grillilevyn
intaa.
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« Poista kiinni juuttunut ruoka muovisella lastalla. Puhdista
kahvat jokaisen kdytdn jalkeen. Kuivaa huolellisesti peh-
mealld pyyhkeelld tai keittiopaperilla.

- Ald upota verkkojohtoa veteen tai pese sitd astianpesuko-
neessa. Hankaa se puhtaaksi puhtaalla pyyhkeella.

« Varmista, ettd laitteen liittimen istukka on tdysin kuiva
ennen kuin otat laitteen uudelleen kdyttoon.

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

Laitetta pdivitetdan jatkuvasti.

Tamén vuoksi tdssd oppaassa annetut ohjeet, tekniset tiedot tai
kuvat voivat poiketa jonkin verran hankkimastasi laitteesta.
Kaikki tdmdn kdyttGoppaan kohteet on kuvattu vain havainnolli-
stamistarkoituksessa, eivatkd ne valttamatta koske asiakkaan
hankkimaa laitetta.

Tamén kdyttdoppaan kuvausten perusteella ei voida esittdd mi-
tddn oikeudellisia vaatimuksia.

Tarkeita ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unio-
nin direktiivin 2002/96 mukaisesti
Tuotetta ei saa havittdd yhdessd tavallisten koti-
talousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa. Vie se paikallisten virano-
maisten hyvaksymdén kierrétyskeskukseen tai
anna se jlleenmyyjan havitettavaksi, mikali ky-
. palvelu kuuluu jalleenmyyjén toimialaan.
Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vadran romutuksen ai-
heuttamilta terveysriskeilta, mikali havitdt kodinkoneen erillaan
muista jétteistd. Nain myds kodinkoneen sisaltamét kierrdtettd-
vdt materiaalit voidaan kerdtd talteen, jolloin sddstdt energiaa ja
luonnonvaroja. Tuotteessa on ristilld peitetty roskasailion merkki,
jonka tarkoituksena on muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitet-
tavd erikseen muista kotitalousjétteista.
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