TURVALLISUUSVAROITUKSET

Lue kayttdohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen kayt-
toonottoa. Sdilyta ohjeita huolellisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmista-
jan tai tdmdn teknisen huoltopalvelun
tdytyy vaihtaa se riskien valttamiseksi.
Al3 koskaan upota laitetta veteen.

Alle 8-vuotiaat lapset eivdt saa kayttda
tatd laitetta. 8-vuotiaat ja sita vanhem-
mat lapset voivat kdyttdd tatd laitetta
vain valvotusti.

Fyysisesti, psyykkisesti tai aistikyvyil-
taan rajoittuneet henkilot seka henkilot,
joilla ei ole kokemusta laitteen kaytosta
ja jotka eivat tunne laitetta, voivat kayt-
tda sitd valvonnan alaisina, jos heitd
opastetaan laitteen turvalliseen kayt-
toon ja jos he ovat tietoisia kdyttoon liit-
tyvista riskeistd. Pida keitin ja virtajohto
alle 8-vuotiaiden lasten ulottumatto-
missa.

Lapset eivat saa huoltaa laitetta.
Laitetta ei tule kayttaa ulkoisen ajasti-
men valityksella tai erillisella kauko-oh-
jausjdrjestelmalla.

Tama keitin on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon. Laitetta ei ole tarkoitet-
tu kaytettavaksi seuraavissa paikoissa:
liikkeen henkilokunnan  keittictilat,
toimistot ja muut tyotilat, maatilamat-
kailupaikat, hotellit, motellit ja muut
majoituspaikat.

Keittimet tulee laittaa vakaalle pinnalle
kahvoja kayttamalld (jos kahvat on), jot-
ta kuumia nesteitd ei laikkyisi.
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A Vaara!

Taman varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa jopa kuole-
maan johtavia sahkdiskuja.
Varmista ennen laitteen kdyttddnottoa, ettd verkkojannite
vastaa laitteen arvokyltissa mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun
pistorasiaan, jonka teho on véhintaan 15 A. (Anna ammat-
titaitoisen sahkoasentajan vaihtaa pistoke, mikali pistoke
ja pistorasia eivat sovi yhteen).
Varmista, ettei sahkdjohto jda laitteen kuumien osien,
lémmonlahteiden tai terévien kulmien lahelle tai kosketa
niitd.
Irrota laite sahkoverkosta aina puhdistuksen ajaksi ja sil-
loin, kun et kaytd sitd.

Palovammavaara!

Varoitusten laiminlydnti saattaa johtaa palovammoihin.
Laite kuumenee huomattavasti kdyton aikana. ALA JATA
LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.
Al siirré rasvakeitinta paikasta toiseen silloin kun dljy on
kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Siirrd laitetta nostokahvoista. (Al koskaan nosta laitetta
rasvakeittimen korin kahvasta). Varmista, ettd dljy on
jaahtynyt riittavésti (odota noin 2 tuntia).
Varmista, ettei virtajohto roiku rasvakeittimen tukitason
ulkopuolella, jolloin lapset voisivat vetdd siitd tai se saat-
taisi muuten aiheuttaa vaaratilanteita keittimen kayttajal-
le.
Varo kuumaa hdyrya ja mahdollisia 6ljyroiskeita.
Oljy ja rasva syttyvt helposti tuleen. Irrota laite valittd-
masti pistorasiasta tulipalon sattuessa ja tukahduta tuli
kantta tai peittoa kdyttamalld. Ald koskaan kdyta vetta
liekkien sammuttamiseen.
Poista irrotettava astia ainoastaan sen jalkeen, kun dljy tai
rasva ovat jadhtyneet kokonaan.

A Varoitus!

Varoitusten laiminlydnti saattaa johtaa laitteen vahingoittumi-
seen.
Al sijoita laitetta limmonlahteiden laheisyyteen.
Kaynnistd rasvakeitin ainoastaan sen jalkeen, kun olet
tayttanyt sen oljylla tai rasvalla.
Laitteessa oleva turvalampokatkaisin keskeyttad laitteen
toiminnan, mikali yritat kayttaa sitd tyhjillaan. Ota téssa
tapauksessa yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseemme
laitteen uudelleen kdynnistamiseksi.
Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuutta-
maan edustajaan, mikali laitteesta alkaa vuotamaan oljya.
Al kéyta laitetta, mikali se on vahingoittunut (esim. pu-
toamisen seurauksena) tai sen toiminnassa ilmenee puut-



teita. Kdanny tdssd tapauksessa valmistajan valtuuttaman
huoltoliikkeen puoleen.

Al irrota laitetta pistokkeesta virtajohdosta vetamalld.
Veda tdssd tapauksessa aina itse pistotulppaa.

Al3 upota siddinyksikkod, johtoa ja sahkdpistotulppaa
koskaan veteen tai muihin nesteisiin.

Al kayta kantta paiston aikana.

m Tirkedd:
Tamén symbolin avulla kdyttdjdn huomio halutaan kiinnittdd
tarkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.
On tdysin normaalia, ettd laitteesta tulee epdmiellyttavaa
“uuden” hajua ensimmaisen kdyton yhteydessd. Tuuleta
kayttotila.
Kotona valmistettujen tai erittdin happamien 6ljyjen kdyt-
to on kielletty.
Al ylita tai alita koskaan irrotettavan astian sisalld osoitet-
tuja MIN ja MAX merkkeja.
Turvakatkaisin takaa, ettd lammityselementti toimii ai-
noastaan silloin, kun sa&dinyksikkd on asetettu oikein
paikoilleen.

I
Q rTéma’ tuote vastaa EY:n asetusta 1935/2004 elintarvik-
keen kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja tarvik-
keista.

PUHDISTUS

Varmista ennen minkdan puhdistustoimen-
piteen aloittamista, etta pistotulppa on irro-
tettu pistorasiasta.

Ali upota rasvakeitinta koskaan veteen tai
aseta sitd juoksevan veden alle (katso kuva
6). Saadinyksikkoon joutuessaan vesi voi ai-
heuttaa sahkoiskuja.

Tarkista, ettd oljy on jadhtynyt riittavasti.
Irrota taman jalkeen saddinyksikko ja kaada
oljy pois.

Poista astiaan jaanyt lika pehmedad sientd tai
talouspaperia kayttamalla.

Saadinyksikon, sahkojohdon ja vastuksen
poistamisen jdlkeen kaikki muut osat voi-
daan pestd kuumalla vedella ja astianpe-
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suaineella (katso kuva 7).

Al koskaan kayta hankaavia sienid, silla ne
saattaisivat vahingoittaa rasvakeitinta erit-
tdin pahoin.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti toimenpi-
teen jalkeen. Nain valtyt kuuman 6ljyn rois-
keilta toiminnan aikana.

LAITTEEN HAVITYS
Ald havita laitetta kotitalousjdtteen mukana, vaan vie
ESE kierratyskeskukseen.
—
TEKNISET TIEDOT
malli: mitat (PxLxH): paino:
F32110 400x255x280 3.1Kg
F32210 400x255x280 2.8Kg
F32410 400x255x280 3.1Kg
F32420 400x255x300 3.3Kg

Katso lisétietoja laitteeseen asetetusta tyyppikilvesta.

LAITTEEN KUVAUS

Termostaatin nuppi [dmpdtilan sadtamiseen
Oljyn lampétila -merkkivalo

Saadinyksikko

Taitettavalla kahvalla varustettu kori
Elintarvikkeen maksimimdardn osoitin (jos mukana pak-
kauksessa)

Oljyn MIN — MAX tasojen osoitin

Korin kannatin

Irrotettava astia

Sahkdvastus

Ulkokuori

Kahvat

Kahvalla varustettu kansi

Johdon pidike

Lampdturvakatkaisimen nollaus

mo N W=
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LAMPOTURVAKATKAISIN

Laite on varustettu [dmpdturvakatkaisimella, joka keskeyttda
[dmmityksen virheellisen kdyton tai laitteen toimintahdiridn
yhteydessa.

Odota ettd laite jadhtyy ja paina RESET kirjoituksen vieressd
olevaa lampoturvakatkaisimen nollauspainiketta (P) varovasti
hammastikulla tai vastaavalla (katso kuva 1). Ota yhteys val-




mistajan valtuuttamaan huoltoliikkeeseen, mikdli laite ei toimi
tdman jlkeen.

KAYTTOOHJEET

Pese kori (D), astia (H) ja kansi (N) huolellisesti kuumalla vedella
ja astianpesuaineella ennen rasvakeittimen ensimmaista kayt-
toonottoa.

Voit puhdistaa saddinyksikon, sahkdjohdon ja vastuksen yksin-
kertaisesti kostealla pyyhkeelld.

Varmista, ettei vettd padse saddinyksikkdon tai ettei sitd jaa ir-
rotettavan astian pohjalle. Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun
jélkeen.

Tarkista, ettd saadinyksikkd on kiinnitetty tukevasti rasvakeitti-
men runkoon.

Turvakatkaisin ei salli laitteen kdynnistystd, mikéli saadinyksik-
ko (C) on asetettu virheellisesti paikalleen.

TAYTTO OLJYLLA TAI RASVALLA

PAISTAMINEN

« Upota kori (D) dljyyn heti merkkivalon (B) sammuttua.
Laske kori erittdin hitaasti, jottei kuumaa oljyd paase rois-
kumaan tai valumaan laitojen ylitse.

+ On tdysin normaalia, ettd laitteesta tulee suhteellisen pal-
jon hoyrya.

« Nosta kori (D) ylos paistamisajan kuluttua umpeen ja tar-
kista, ettd ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.

« Mikali ruoka on riittdvan kypsda, sammuta laite asetta-
malla termostaatin nuppi (A) asentoon “".

- Irrota pistotulppa pistorasiasta.

« HUOM. Mikali haluat suorittaa useampia paistoja, odota
ettd merkkivalo (B) sammuu.
Tama tarkoittaa ettd tarvittava lampotila on saavutettu
uudelleen. Upota kori (D) tdman jalkeen uudelleen hitaasti

oljyyn.

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

« Kaanna korin taitettavaa kahvaa, kunnes se lukkiutuu pai-
kalleen (asento 2 kuvassa 2). Veda kori (D) ulos vetamalla
sitd ylospain.

« Mikdli kdytét oljyd, kaada sitd astiaan (H) aina osoitettuun
maksimitasoon saakka (katso kuva 3).

Al ylita koskaan titd rajaa, ettei dljyd padse valumaan
astiasta.

Oljyn tason tulle olla aina maksimi- ja minimimerkin (F)
valilla.

Parhaan paistotuloksen saat kdyttamalla hyvad maapahki-
ndoljyd.

«  Mikdli kdytét rasvaa, leikkaa se ensin palasiksi. Sulata se
toisessa astiassa, jonka jélkeen voit kaataa sulaneen ras-
van keittimen astiaan. Ald sulata rasvaa koskaan korissa tai
rasvakeittimen vastuksella (katso kuva 4).

ESILAMMITYS
«  Poistakansi.

m Tirkedid: Al kiytd kantta paiston tai esilimmityksen
aikana. (kuva 9).

- Aseta paistettavat ruoka-aineet koriin (D). Al koskaan yli-
ta korissa olevan maksimimdaran osoittimen osoittamaa
tasoa (E) (kuva 8).

Varmista, etta korin kahva on asetettu oikein (asento 2
kuvassa 2).

+ Kytke rasvakeitin sahkdverkkoon.

«  Aseta termostaatin nuppi (A) (katso kuva 5) haluttuun
lampdtilaan (katso valmistustaulukkoa).

« Asetetun lampdtilan saavuttamisen yhteydessa merkkiva-
lo (B) sammuu.

Varmista, ettei 6ljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason
alapuolelle.

Vaihda ljy tai rasva saannéllisesti kokonaan.

Oljyn ja rasvan sailymisaika riippuu siita, mitd rasvakeittimell
paistetaan.

Leivanmuruilla paallystetty ruoka likaa dljyd esimerkiksi huo-
mattavasti tavallista ruokaa enemman.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan dljyn laatu heikkenee
useiden kayttokertojen jélkeen! Tamdn vuoksi 6ljy on syyta
vaihtaa uuteen sad@nnollisesti.

VINKKEJA TUOREIDEN RUOKA-AINEIDEN PAIS-
TOON

Ald aseta koriin liikaa ruokaa, silla talldin 6ljyn ldmpdtila laskee
ylldttavén nopeasti ja paistotuloksesta tulee rasvainen ja epd-
tasainen.

Tarkista, ettd ruoka on riittavén ohutta ja tasaisen paksuista, sil-
| liian paksut palat eivét kypsy tarpeeksi siséltd, vaikka niiden
ulkopuoli olisikin ruskistunut.

Tasaisen paksut ruokapalat sitd vastoin kypsyvat oikein saman-
aikaisesti.

Kuivaa ruoka-aineet erittdin hyvin ennen kuin upotat ne 6ljyyn
tai rasvaan, jolloin valtyt 6ljyn roiskumiselta.

Tamén lisaksi kosteat elintarvikkeet jadvat usein pehmeiksi (eri-
tyisesti perunat).

Suosittelemme vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihan-
nekset) kuorruttamista joko korppujauhoilla tai jauhoilla.
Poista kuitenkin ylimaérdiset korppujauhot tai jauhot ennen
elintarvikkeiden upottamista dljyyn.

Jauhoilla kuorrutettuja elintarvikkeita valmistettaessa; upota
tyhja kori ensin dljyyn ja odota ettd 6ljy saavuttaa asetetun




[dmpétilan.

Aseta elintarvikkeet taman jélkeen suoraan kuumaan 6ljyyn,
jotteivét jauhoilla kuorrutetut elintarvikkeet paase tarttumaan
korin pintaan.

Seuraavassa taulukossa on annettu likimaaraiset keittoajat seka
|dmpétilat.

Voit muuttaa niitd elintarvikkeiden méardn seka henkildkoh-
taisten makutottumusten mukaan.

Ruoka-aine Lampéatila (°C) Aika (minuutteina)
TUOREET PERUNAT KOKO ANNOS 170° 11-15
KALA Mustekalat 140° 9-13
Kampasimpukat 140° 10-14
Sardiinit 140° 10-14
Katkaravut 140° 8-12
Merianturat 140° 6-10
LIHA Porsaan kyljykset 160° 8-12
Kanan kyljykset 160° 9-13
Lihapullat 160° 9-13
VIHANNEKSET
Artisokat 150° 13-18
Kukkakaalit 150° 10-14
Sienet 150° 8-12
Munakoisot 150° 9-13
Kesakurpitsat 150° 13-18
PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO
Pakasteiden lampdtila on erittdin alhainen. Timan vuoksi ne ai-
heuttavat paistoon kdytetyn nesteen ldmpétilan huomattavan
putoamisen. Parhaan paistotuloksen kannalta on térkedd, ettet
tdytd koria lilan tdyteen. Pakastettujen ruoka-aineiden padlle
on usein kertynyt jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan
paistamisen aloittamista. Upota kori tdman jélkeen paistodljyyn
erittdin hitaasti, ettei ljy padse kichumaan yli.
Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi.
Muuta niitd paistettavien ruoka-aineiden alkuperdisen lampd-
tilan sekd pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.
Ruoka-aine Lampatila (°C) Aika (minuutteina)
PAKASTETUT ESIKYPSENNETYT R
PERUNAT 190 10-14
PERUNAKROKETIT 180° 7-10
KALA Kalapuikot 180° 3-6
Kampelafileet 180° 2-5
LIHA Kanan kyljykset 180° 3-6
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