LUE TAMA KAYTTOOPAS HUOLELLISESTI ENNEN KUIN ASENNAT TAI KAYTAT LAITTETTA.
OHJEITA NOUDATTAMALLA SAAT PARHAAN MAHDOLLISEN TULOKSEN JA VOIT KAYTTAA
LAITETTA TURVALLISESTI.

LAITTEEN KUVAUS

A. Naytd M. Korin kannatin
B. Néppdimet “-/+" valmistusajan ja N. Saddinyksikn kiinnitysurat
lampétilan lisécmista/véhentamistd varten 0. Kahvat
C. MODE néppéin valmistusajan/lémpétilan P. Runko
tavan valitsemiseksi Q. Oljyn poistohana (mikdli laitteessa)
D. ON /OFF péaélle/sammuta néppéin R. Oljyn poistohanan luukku (mikéli laitteessa)
E. “Punainen” merkkivalo POWER, kéynnistys S. Kahvalla varustettu kansi
F. “Vihred” merkkivalo READY, lampétila saavutettu T. Suodatin (mikdli laitteessa)
G. LF ndppgin rasvan sulattamiseksi U. Tarkkailuikkuna (mikéli laitteessa)
H. Turvakatkaisin V. Sahkévastus
I. Taitettavalla kahvalla varustettu kori W. Lémpsturvakatkaisimen nollaus
J. Elintarvikkeiden maksimimé@drdn osoitin Z. Johdon pidike
K. lIrrotettava astia
L. Oljyn MIN = MAX tasojen osoitin

TARKEITA VAROITUKSIA

Témé laite on suunniteltu elintarvikkeiden paistamiseen ja ainoastaan kohkc:yﬂoon Sitd ei saa quh‘qo
muihin tarkoituksiin tai muuttaa milléén tavoin.

Alg kéytd laitetta, mikali se on vahingoittunut (esim. putoamisen seurauksena) tai sen toiminnassa ilme-
nee puutteita.

K&éinny tdssé tapauksessa valmistajan valtuuttaman huoltoliikkeen puoleen.

Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettd verkkojéinnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua arvoa.
Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, jonka teho on véhintéén 10A.
Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huoltopalvelun, jotta véltyt
mahdollisilta onnettomuuksilta.

Alg irrota pistotulppaa verkkojohdosta vetémélld. Veda téssé tapauksessa aina itse pistotulppaa.
Varmista, ettei sdhkdjohto && laitteen kuumien osien, lémménléhteiden tai terévien kulmien Ighelle tai
kosketa niitd.

Alg sijoita laitetta lémménlahteiden laheisyyteen tai paikkoihin, jossa se saattaa joutua kosketukseen
veden kanssa.

Rasvakeitin voi aiheuttaa vakavia palovammoja, mikéli se tipahtaa korkealta. Alé anna johdon roikkua
|aitteen tukipinnan ulkopuolella, jolloin lapset voivat vetdd sité helposti tai se saattaa olla muuten esteend.
Alg kéyté jatkojohtoja.

Laite on kuuma toiminnan aikana, joten késittele sitd ainoastaan kahvojen ja nuppien avulla. ALA JATA
LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Alg siirrg rasvakeitinté paikasta foiseen silloin kun &ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.
Siirrd laitetta tarkoitukseen olevia kahvoja kéyttéméllé ainoastaan silloin, kun laite on kylmé.

Kéynnisté rasvakeitin ainoastaan sen jélkeen, kun olet téytcinyt sen 8ljyllé tai sulatetulla rasvalla ohjei-
den mukaisesti. Laitteessa oleva turvalémpskatkaisin keskeyttéia laitteen toiminnan, mikéli yritét kéyttaa
sitd tyhjillaan. Mikali kéytét rasvaa, aktivoi ehdottomasti toiminto “Lard Function”.

Alg ylits tai alita koskaan irrotettavan astian siséllé osoitettuja MIN ja MAX merkkejd.

Turvakatkaisin takaa, etté ldmmityselementti toimii ainoastaan silloin, kun saddinyksikkd on asetettu
oikein paikoilleen.

Irrota laite séhkdverkosta aina puhdistuksen ajaksi ja silloin, kun et kéytd sitd.

Alg upota saadinyksikkéd, johtoa ja séhképistotulppaa koskaan veteen tai muihin nesteisiin.
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o Al anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kéyttosn kykeneméttdmien, kokemattomien tai lait-
teen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kéyttad laitetta, ellei laitteen kéyttd tapahdu
kyseisten henkildiden turvallisuudesta vastaavien henkilsiden tarkassa valvonnassa.  Lapset saavat
kéyttaid laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivéit lapset pédse leikkimédn laitteella.

e Oljy ja rasva syttyvét helposti tuleen. Irrota laite vélitémasti pistorasiasta tulipalon sattuessa ja tukahdu-
ta tuli kantta tai peittoa kayttamalla. Al koskaan kéytd vetté liekkien sammuttamiseen.

e Poista irrotettava astia ainoastaan sen jélkeen, kun 8ljy tai rasva ovat jé@éhtyneet kokonaan.

e Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiadlit ja vélineet vastaavat EY asetuksen 1935/2004
vaatimuksia.

* Varo kuumaa hdyryé ja kannen aukaisun yhteydessé mahdollisesti roiskuvaa rasvaa.

e Laitetta ei saa kéynnistéd tai sammuttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén avulla.

e Sdilytd néma ohjeet huolellisesti.

LAMPOTURVAKATKAISIN

Laite on varustettu lampdturvakatkaisimella, joka keskeyttéd lammityksen virheellisen kéytdn tai laitteen toi-
mintahdirién yhteydessd. Odota ettd laite jGdhtyy ja paina RESET kirjoituksen vieressd olevaa lémpdtur-
vakatkaisimen nollauspainiketta (W) varovasti hammastikulla tai vastaavalla (katso kuva 1). Ota yhteys val-
mistajan valtuuttamaan huoltoliikkeeseen, mikéli laite ei toimi témén jélkeen.

KAYTTOOHJEET

Pese kori, astia ja kansi huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen ensimmdistd kéytdsnot-
toa. Voit puhdistaa séiédinyksiksn, sihksjohdon ja vastuksen yksinkertaisesti kostealla pyyhkeellé. Varmista,
ettei vettd pddse saadinyksikkddn tai eftei sitd j@d irrotettavan astian pohijalle. Kuivaa kaikki osat huolellise-
sti pesun jdlkeen. Tarkista, efté séddinyksikkd on kiinnitetty tukevasti rasvakeittimen runkoon. Turvakatkaisin
(H) ei salli laitteen kéynnistystd, mikéli séddinyksikkd on asetettu virheellisesti paikalleen (N).

OUIYLLA TAI RASVALLA TAYTTO

e Ka&dnnd korin taitettavaa kahvaa, kunnes se lukkiutuu paikalleen (ase. 2 kuva 2). Vedd kori (1) ulos
vetamdlla sitd ylospdin.

o Mikali kéytét 8liyd, kaada sité astiaan (K) aina osoitettuun maksimitasoon saakka (katso kuva 4).
Alg ylite koskaan tété rajaa, ettei 8ljyd padse valumaan astiasta.
Oljyn tason tulle olla aina maksimi- ja minimimerkin (L) vélillé. Parhaan paistotuloksen saat kéyttamélla
hyvéd maapdahkingsljyd.

ESILAMMITYS

e Aseta paistettavat ruoka-aineet koriin (). Alé koskaan ylité korilla olevan maksimiméérén osoittimen
osoittamaa tasoa (kuva 7). Varmista, etté korin kahva on sijoitettu oikein (ase. 2 kuva 2).

e Kytke rasvakeitin séhkéverkkoon, jolloin molemmat merkkivalot (E) ja (F) syttyvéit.

RASVAKEITTIMEN OHJELMOINTI

Voit asettaa lémpétilan 120°C ja 190°C vélille néppdimilla “-/+" (B).

Jokainen néppdimen painallus liséd tai véhentdd lampétilaa 5°C asteella.

Néppdimelléd MODE (C) voit siirtyd lémpétilan tai valmistusajan asetuksiin.

Néppdimilla “-/+" (B) voit séétdd valmistusajan O ja 60 minuutin vélille. Jokainen néippdimen painallus liséd
tai véthentdd valmistusaikaa 30 sekunnilla. Lémpétilan ja valmistusajan asettamisen jélkeen paina néppdintd
ON /OFF (D) (mikdli et ohjelmoi valmistusaikaa, rasvakeitin ei aloita lémmitysvaihetta). Rasvakeitin aloittaa
lémmitysvaiheen ja punainen merkkivalo (E) syttyy. Voit muuttaa téimén vaiheen aikana kuitenkin sekd lémps-
tilaa ettd valmistusaikaa néppdimillé “-/+” (B) ja valintaa néppdimelld MODE (C).

Kun rasvakeitin saavuttaa asetetun lémpétilan, vihred merkkivalo (F) syttyy ja kuulet dénimerkin (“2 piip-
pausta”).

80



PAISTAMISEN ALOITUS

Upota kori (1) 8ljyyn heti vihredin merkkivalon (F) syttymisen jélkeen. Laske se erittdin hitaasti, jottei kuuma
8ljy roisku tai valu keittimen reunoilta.

Sulje kansi.

Paina néppdintd ON /OFF (D). Néytsllé (A) nékyvé asetettu valmistusaika alkaa kulumaan umpeen.
Voit muuttaa t&mén vaiheen aikana kuitenkin seké lémpétilaa etté valmistusaikaa néppéimilléa “-/+" (B)
ja MODE (C). Kun asetettu aika on kulunut loppuun, kuulet merkkiénen (”3 piippausta”). Merkkivalot
(E) ja (F) sammuvat.

Lémpétila palaa aiemmin asefettuun arvoon.

Mikéli néppaints ON/OFF (D) ei paineta, valmistusajan laskenta ei kéynnisty ja 30 minuutin kuluttua
arvo palaa aiemmin asetettuun arvoon.

On féysin normaalia, ettd rasvakeittimestd suihkuaa suhteellisen paljon hyryd.

On normadalia, ett& paistamisen aikana kannesta poistuu hdyryé ja etté vesipisarat tippuvat kannen reu-
nasta.

Alg koskaan pane kasidsi kannella olevan suodattimen tai toimivan rasvakeittimen pééille. Palovammojen
vaara. Raota kantta ennen sen poistamista, jotta hdyryé pédsee poistumaan kannen yhdeltd puolelta.

PAISTAMISEN PAATTYMINEN

Valmistusajan kuluttua umpeen kuulet merkkiéénen (”3 piippausta”). Nosta kori (1) yl8s ja tarkista, et
ruoka on ruskistunut haluamallasi tavalla.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Kiinnité kori (1) astialla olevaan kannattimeen (M), jolloin yliméérédinen ljy pédsee valumaan ulos.
HUOM: Mikéli haluat paistaa ruoan kahdessa vaiheessa tai suorittaa useampia paistoja, kiinnité kori (1)
ensimmdisen vaiheen jélkeen korin kannattimeen (M) ja odota, etté merkkivalo sammuu uudelleen. Upota
kori (I) t&mdn jcilkeen uudelleen hitaasti 8ljyyn.

“LARD FUNCTION” TOIMINTO

Témé toiminto on hyddyllinen silloin, kun haluat kéiyttéd rasvaa (paistinrasvaa) 8ljyn sijaan.

Leikkaa paistinrasva paloiksi ja aseta ne suoraan astiaan (K).

Suosittelemme seuraavia mé&drid: min. 1750 g; maks. 2750 g.

Aseta haluamasi lémpétila ja valmistusaika ja paina tmén jélkeen néppdintd (G).

Néytolle ilmestyy kirjoitus “LF” ja rasvakeitin aloittaa rasvan sulattamisen nostamalla lémpétilan 140°C
asteeseen. Noin 15 minuutin kuluttua rasvan palat ovat sulaneet kokonaan.

Nyt lampétila alkaa kohoamaan asetettuun lémpétilaan.

Upota kori (I) rasvaan heti vihredin merkkivalon syttymisen jélkeen. Laske se erittéin hitaasti, jottei
kuuma 8ljy roisku tai valu keittimen reunoilta.

Sulje kansi.

Paina néppdintd ON /OFF (D). Naytsllé (A) nékyvé asetettu valmistusaika alkaa kulumaan umpeen.
Voit muuttaa t&mén vaiheen aikana kuitenkin seké lampétilaa efté valmistusaikaa néppéimilla “-/+" (B)
ja MODE (C). Kun asetettu aika on kulunut loppuun, kuulet merkkigénen (”3 piippausta”). Merkkivalot
(E) ja (F) sammuvat.

Lémpétila palaa aiemmin asefettuun arvoon.

Mikéli néppéints ON/OFF (D) ei paineta, valmistusajan laskenta ei kéynnisty ja 30 minuutin kuluttua
arvo palaa aiemmin asetettuun arvoon.

On féysin normaalia, ettd rasvakeittimestd suihkuaa suhteellisen paljon hyryd.

On normaalia, ettd paistamisen aikana kannesta poistuu hdyryd ja eftd vesipisarat tippuvat kannen
reunasta.

Alg koskaan pane késidsi kannella olevan suodattimen tai toimivan rasvakeittimen pédlle.
Palovammojen vaara. Raota kantta ennen sen poistamista, jotta hdyryd pédsee poistumaan kannen
yhdelté puolelta.
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KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Varmista, ettei 8ljyn tai rasvan taso laske koskaan minimitason alapuolelle. Vaihda éljy tai rasva séénnélli-
sesti kokonaan. él]yn ja rasvan sdilymisaika riippuu siitd, mité rasvakeittimellé paistetaan. Leivéinmuruilla
padllystetty ruoka likaa &ljyé esimerkiksi huomattavasti tavallista ruokaa enemmén.

Kaikkien muiden rasvakeittimien tapaan &ljyn laatu heikkenee useiden kéyttdkertojen jcilkeen! Témén vuoksi
6liy on syytd vaihtaa uuteen sécnnéllisesti.

VINKKEJA OIKEAAN PAISTOON

Alé aseta koriin liikaa ruokaa, sillé tallsin &liyn lémpétila laskee yllétiévin nopeasti ja lopputuloksesta tulee
rasvainen. Tarkista, efté ruoka on riittévéin ohutta ja tasaisen paksuista, sillé liian paksut palat eivét kypsy
tarpeeksi siséltd, vaikka niiden ulkopuoli olisikin ruskistunut. Tasaisen paksut ruokapalat sité vastoin kypsyvét
oikein samanaikaisesti.

Kuivaa ruoka-aineet erittdiin hyvin ennen kuin upotat ne &ljyyn tai rasvaan, jolloin véltyt 8ljyn roiskumiselta.
Téman liséiksi kosteat elintarvikkeet jGiévét usein pehmeiksi (erityisesti perunat).

Suosittelemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala, liha, vihannekset) kuorruttamista joko korp-
pujauhoilla tai jauhoeilla. Poista kuitenkin yliméérdiset korppujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden upot-
tamista Sljyyn.

Jauhoilla kuorrutettuja elintarvikkeita valmistettaessa; upota tyhjé kori ensin &ljyyn ja odota ettd 8ljy saavut-
taa asetetun lémpétilan (merkkivalo sammuu). Aseta elintarvikkeet téméin jélkeen suoraan kuumaan &ljyyn,
jotteivéit jauhoilla kuorrutetut elintarvikkeet pédise tarttumaan korin pintaan.

Seuraavassa taulukossa on annettu likimédrdiset keittoajat sekd [émpétilat. Voit muuttaa niité elintarvikkei-
den madran sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan

Ruoka-aine Lampétila (°C) Aika (minuutteina)
Tuoreet perunat koko annos 170° 11-15
Kala Kala 140° 9-13
Mustekala 140° 10-14
Sardiinit 140° 10-14
Katkaravut 140° 8-12
Meriantura 140° 6-10
Liha Porsaan kyliys 160° 8-12
Kanan kyljys 160° 9-13
Lihapullat 160° 9-13
Vihannekset  Artisokka 150° 13-18
Kukkakaali 150° 10-14
Sienet 150° 8-12
Munakoiso 150° 9-13
Kesdkurpitsa 150° 13-18

PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakasteiden |émpétila on erittéin alhainen.

Témén vuoksi ne aiheuttavat paistoon kéytetyn nesteen lémpétilan huomattavan putoamisen. Parhaan pai-
stotuloksen kannalta on térkedd, ettet teiytd koria liian téyteen. Pakastettujen ruoka-aineiden péille on usein
kertynyt j&@ikerros, joka on poistettava ennen ruoan paistamisen aloittamista.

Upota kori téméin jélkeen paistodljyyn erittéin hitaasti, ettei ljy péidise kiehumaan yli.

Annetut paistoajat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-aineiden alku-
perdisen lampétilan seké pakasteiden valmistajan antamien ohjeiden mukaan.
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Ruoka-aine Lémpétila (°C) Aika (minuutteina)

Pakastetut esikypsennetyt perunat 190° 10-14
Perunakroketit 180° 7-10
Kala  Kalapuikot 180° 3-6
Kalafileet 180° 2-5
Liha  Kanan kyljys 180° 3-6

OLJYN POISTOHANALLA VARUSTETUT MALLIT

HUOMIO: Alg tyhjennd astiassa olevaa kuumaa &liyé tai

rasvaa. Palovammojen vaara.

Toimi seuraavalla tavalla:

1. Poista kori.

2. Aukaise luukku (R).

3. Aukaise hana (Q) kadntémalla sité vastapdivadn.

4. Anna nesteen valua astiaan (katso alla olevaa kuvaa)
ja varmista, ettei neste valu yli.

5. Poista astiaan mahdollisesti jccinyt lika pehmedid
sientd fai talouspaperia kéyttamailla.

6. Sulie hana kaantamalla sits mystapdivadn.

7. Sulje luukku (R) vudelleen.
Suosittelemme, ettd sdilytdt kalan paistoon kéiytetyn
8liyn ja rasvan erilléén muiden elintarvikkeiden pai-
stoon kdytetystd rasvasta ja &ljystd.

8. Alg jata rasvaa liian kauaksi aikaa keittimeen, jottei
se padise kovettumaan.

PUHDISTUS

Varmista ennen mink&én puhdistustoimenpiteen aloittamista, etté pistotulppa on irroteftu pistorasiasta.

Alé upota rasvakeitinté koskaan veteen tai aseta sitéi juoksevan veden alle (katso kuva 5).

Saadinyksikkddn joutuessaan vesi voi aiheuttaa séhkaiskuja.

Tarkista, efté 8ljy on jadhtynyt riittéivésti. Irrota téméin jélkeen sécdinyksikks ja kaada 8ljy pois.

Poista astiaan jédnyt lika pehmedid sientd tai talouspaperia kéyttamailla.

Sadadinyksikén, séhkdjohdon ja vastuksen poistamisen jélkeen kaikki muut osat voidaan pesté kuumalla
vedellé ja astianpesuaineella (katso kuva 6).

Alg koskaan kéyta hankaavia sienid, sillé ne saattaisivat vahingoittaa rasvakeitinté eritiin pahoin.

Kuivaa kaikki osat huolellisesti toimenpiteen jélkeen. Néin véltyt kuuman &ljyn roiskeilta toiminnan aikana.

Térkeité ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa hdvittéd yhdessa tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kaytosta

poiston yhteydessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyvéiksymédn kierréityskeskukseen tai

anna se jélleenmyyijdn hévitettéviksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyjén toimia-

laan. Suojelet luontoa ja véiltyt virheellisen tai véiérén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd,

mikéli hévitét kodinkoneen erill&éin muista jétteistd. Néin myds kodinkoneen siséltéméit kierrd-

tettévéit materiaalit voidaan keréits talteen, jolloin sdd@stét energioa ja luonnonvaroja. I
Tuotteessa on ristillé peitetty roskasdilion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa etté
kodinkoneet on hévitettéiva erikseen muista kotitalousidtteistd.
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