Lue témé kéyttdopas huolellisesti ennen kuin asennat tai kéytét laitetta. Ohjeita noudattamalla saat
parhaan mahdollisen tuloksen ja voit kdyttdd laitetta turvallisesti.

LAITTEEN KUVAUS (katso kuvaa sivulla 3)

A. Kansi F. Lammonsaddon livkukappale/Merkkivalo
B. Tarkkailuikkuna (mikdli laitteessa) G. Kori

C. Suodatin (joissakin malleissa irrotettava) H. Kahvan livkukappale

D. Allas I.  Korin kahva

E. Kannen aukaisupainike

TARKElTA VAROITUKSIA
Varmista ennen laitteen kéyttddnottoa, ettd verkkojéinnite vastaa laitteen arvokyltissé mainittua arvoa.

o Kytke laite ainoastaan asianmukaisesti maadoitettuun pistorasiaan, |onka teho on véhint&én 10A. (Mikali
|laitteen pistorasia ja pistoke eivét sovellu yhteen, anna pétevén séhkdasentajan vaihtaa pistorasia).

o Al sijoita laitetta lamménlahteiden laheisyyteen.

o Kayttdijd ei saa vaihtaa tdmén laitteen verkkojohtoa, sillé t&mén toimenpiteen suorittamiseen tarvitaan
erityistydkaluja.

® Anna vahingoittuneen verkkojohdon vaihto ja korjaus valmistajan, sen valtuuttaman teknisen huolto-

liikkeen tai ammattitaitoisen henkildn suoritettavaksi. Néin véiltyt turhilta riskeiltd.

Laite kuumenee huomattavasti kéytén aikana. ALA JATA LAITETTA LASTEN ULOTTUVILLE.

Alg siirrg rasvakeitinté paikasta toiseen silloin kun &ljy on kuumaa. Vakavien palovammojen vaara.

Al kéyté rasvakeitintd ilman 8ljyé.

Ota yhteys huoltoliikkeeseen tai valmistajan valtuuttamaan edustajaan, mikéli laitteesta alkaa vuotamaan &ljyd.

Pese allas, kori ja kansi huolellisesti kuumalla vedellé ja astianpesuaineella ennen rasvakeittimen

ensimmdistd kdyttddnottoa. Kuivaa kaikki osat huolellisesti pesun jélkeen ja varmista, ettei altaan pohjal-

le ole j@cinyt vettdi. Vesi saattaisi aiheuttaa vaarallisia kuuman 8ljyn roiskeita toiminnan aikana.

o Al anna psyykkisesti, fyysisesti tai muutoin laitteen kayttosn kykeneméttdmien, kokemattomien tai lait-
teen ominaisuuksia tuntemattomien henkildiden (tai lasten), kéyttéd laitetta, ellei laitteen kéiyttd tapahdu
kyseisten henkildiden turvallisuudesta vastaavien henkildiden tarkassa valvonnassa. Lapset saavat kéyttéa
laitetta ainoastaan aikuisen valvonnassa. Varmista, etteivét lapset pédse leikkiméén laitteella.

* Kaytd rasvakeittimen jokaisen neljén sivun alaosassa olevia koloja laitteen siirtamiseen. (Al koskaan
nosta laitetta korin kahvaa kéyttamalla).

e Alg anna virtajohdon roikkua laitteen tukipinnan ulkopuolella, jolloin lapset voivat vetéd sité helposti tai
se saattaa olla muuten esteend.

¢ On féysin normadlia, ettd laitteesta tulee epémiellyttévad “vuden” hajua ensimmdisen kéytdn yhteydes-
sd. Tuuleta kayttstila.

* Laitetta ei saa kéynnist&id tai sammuttaa ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjainjérjestelmén avulla.

e Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaalit ja vélineet vastaavat EY asetuksen 1935/2004
vaatimuksia.

*  Varo kuumaa hdyryd ja kannen aukaisun yhteydessé mahdollisesti roiskuvaa rasvaa.

TEKNISET TIEDOT

Nettopaino 2.3 kg Sahkankulutus 1800 W
Taajuus 50/60 Hz Jénnite 220-230 V
KAYTTOOHJEET

Tarkista aina ennen pistokkeen kiinnittdmista pistorasiaan, etta altaassa on dljyé.

Kaada altaaseen korkeintaan 2,3 litraa 8ljyd (tai 2 kg rasvaal).

HUOMIO: Varmista, etté dljyn taso pysyttelee aina altaalle merkittyjen maksimi- ja minimimerkkien vélil-
la.
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Ala kéyta rasvakeitintd koskaan silloin, kun 8ljy on “min”- tason alapuolella, sillé t&mé voi aiheuttaa
lampéturvakatkaisimen laukeamisen. Pyydé huoltoliikettd vaihtamaan lampéturvakatkaisin, mikali se
laukeaa.

Parhaan paistotuloksen saat kéyttéimallé hyvélaatuista maapéhkingsliyd.

Mikali kéytat rasvaa, leikkaa se palasiksi, ettei rasvakeitin pédse kuumumaan tyhjilléén ensimméisten
minuuttien aikana. Aseta lémpétila 150°C lémpdasteeseen aina siihen saakka, kunnes rasva on sulanut
kokonaan ja aseta lémpétila haluamallesi tasolle vasta tdméin jélkeen.

PAISTAMISEN ALOITUS

Kiinnité pistoke pistorasican ja aseta liukukappale haluamasi lémpétilan kohdalle. Kun lémménséédsn
merkkivalo sammuu, aseta kori (joka on jo taytetty elintarvikkeilla) dliyyn ja sulje kansi. Alg aseta koriin likaa
elintarvikkeita (korkeintaan 1 kg rackoja perunoita). On téysin normaalia, eftd heti t&mén toimenpiteen
jéilkeen suodattimesta tulee ulos suhteellisen paljon hdyryd ja korin kahvaan ilmestyy vesipisaroita.

Poista kori paistamisen jcilkeen ja irrota pistoke pistorasiasta.

TUOREIDEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

¢ Upota paistettavat elintarvikkeet 6ljyyn tai rasvaan ainoastaan sen jalkeen, kun 6ljy on saavuttanut
oikean lampétilan eli siis merkkivalo sammuu.

o Alg aseta koriin likaa ruokaa. Téssé tapauksessa sliyn lémpétila laskisi liian nopeasti ja elintarvikkeet
paistuvat rasvaisiksi ja epétasaisesti.

e Tarkista, etté paistettavat elintarvikkeet on leikattu riittéivéin ohuiksi ja tasaisiksi, sillé liian paksut palat
eivat kypsy tarpeeksi siséltd.

* Suosittelemme jauhoilla kuorrutettujen elintarvikkeiden paistamisen yhteydessd, ettd upotat ensin tyhjén
korin &ljyyn ja upotat elintarvikkeet suoraan kuumaan &ljyyn lémpétilan saavuttamisen jélkeen (merkki-
valo sammuu). Néin taikinalla kuorrutetut elintarvikkeet eivét péddse tarttumaan koriin.

¢ Kuivaa elintarvikkeet erittéin hyvin ennen kuin upotat ne &liyyn tai rasvaan. Kosteat elintarvikkeet
jGévat usein pehmeiksi (erityisesti perunat). Suosittelemme erittdin vesipitoisten elintarvikkeiden (kala,
liha, vihannekset) kuorruttamista joko korppujauhoilla tai jauhoilla. Poista kuitenkin ylimédrdiset korp-
pujauhot tai jauhot ennen elintarvikkeiden upottamista &ljyyn.

Ruoka-aine Maks. maaré g Lampétila °C | Aika minuutteina
RANSKALAISET | puoli annosta 500 190 7-9
PERUNAT
kokonainen annos 1000 190 16-18
KALA Mustekala 500 160 12-13
Keisarihummeri 500 160 9-10
Sardiinit 500 160 12-13
Merianturat 400 160 7-8
LIHA Kuorrutetut kyljykset 300 170 8-9
Kanan kyljykset 300 180 7-8
Lihapullat 500 170 7-8
VIHANNEKSET Artisokka 250 150 11-12
Kukkakaali 300 160 7-8
Sienet 300 150 6-7
Munakoiso 100 170 7-8
Kesdikurpitsa 300 160 11-12

Annetut paistoajat ja ldmpétilat on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Muuta niité paistettavien ruoka-ainei-
den madrdn sekd henkilskohtaisten makutottumusten mukaan.
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PAKASTETTUJEN ELINTARVIKKEIDEN PAISTO

Pakastuksen aikana ruoka-aineiden pddille kertyy usein jadkerros, joka on poistettava ennen ruoan pai-
stamisen aloittamista. Voit poistaa jéén yksinkertaisesti ravistamalla koria. Upota kori témén jélkeen pai-
stodljyyn erittdin hitaasti, ettei 8ljy padse kiehumaan yli.

Ruoka-aine Maks. mééré g Lampétila °C  |Aika minuutteina
RANSKALAISET PERUNAT 350 (*) 190 6-8
RANSKALAISET PERUNAT (maksimimadrd) 800 190 16-18
PERUNAKROKETIT 500 190 10-11
KALA Kalapuikot 300 190 4-5

Katkaravut 300 190 3-4
LIHA Kanan kyljykset 200 190 6-8

Annetut paistoajat ja lémpétilan on tarkoitettu ainoastaan viitteellisiksi. Voit muuttaa niité paistettavien elin-
tarvikkeiden mé&érdn seké henkilskohtaisten makutottumusten mukaisesti.
(*) Témé on suositeltu médrd parhaan tuloksen saamiseksi.

KUINKA KAUAN OLJY TAI RASVA SAILYY

Vaihda 6ljy tai rasva kokonaan saénnéllisin véliajoin. Oljyn laatu heikkenee kaikissa rasvakeittimissé usei-
den kayttskertojen jclkeen! Vaihda 8ljy tdmén vuoksi uuteen aina saiénnéllisin véliajoin, vaikka sité kéy-
tettdisiinkin ja suodatettaisiin oikein. Suosittelemme, etté vaihdat &ljyn kokonaan noin 5-8 kéyttskerran
icilkeen tai seuraavissa tapauksissa: Epdmiellyttévé haju; paiston aikana syntyy savua; 8ljy muuttuu tum-
maksi. Sammuta rasvakeitin, irrota pistoke pistorasiasta ja anna sen jédhtyd aina ennen puhdistus- tai huol-
totoimenpiteiden aloittamista. Suosittelemme, etté suoritat témdn toimenpiteen jokaisen paiston jélkeen ennen
kaikkea silloin, kun olet kéyttcinyt leivéinmuruilla tai jauhoilla kuorrutettuja elintarvikkeita.

Nesteeseen jddneet ruoan muruset palavat helposti ja aiheuttavat &ljyn tai rasvan nopean pilaantumisen.
Tarkista, eftd 8ljy on jadhtynyt riittévésti (odota noin kaksi tuntia).

PUHDISTUS

Varmista ennen puhdistustoimenpiteiden aloittamista, etté pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Alé upota rasvakeitintd koskaan veteen tai aseta sité juoksevan veden dlle. Keittimen sisélle joutunut vesi
voi aiheuttaa séihkaiskuja. Voit pestd kannen astianpesukoneessa. Poista kansi vetamdlld sitd yldspéin. Pese
allas kuumalla vedellé ja astianpesuaineella. Huuhtele ja kuivaa témén jélkeen huolellisesti. Voit pesté korin
my&s astianpesukoneessa. Puhdista teflon- pinnalla varustettu allas pehmedé pyyhetts ja neutraalia pesuai-
netta kéytémalla. Alé kéytd hankaavia pesuaineita tai puhdistusvélineitd.

HAJUNESTOSUODATTIMEN HOITO

Irrotettava suodatin: Ajan my&td kannen sisélle sijoitetun hajunestosuodattimen vaikutus heikkenee. Vaihda
se tdméin vuoksi aina 10/15 kéyttkerran vélein. Irrota muovinen suodattimen suojaritilé suodattimen vaih-
tamiseksi. Pysyva suodatin: pysyvid suodatinta ei tarvitse vaihtaa, sillé sen puhdistus tapahtuu kannen taval-
lisen pesun aikana.

Térkeité ohjeita tuotteen havittamiseen Euroopan Unionin direktiivin 2002/96 mukaisesti.

Tuotetta ei saa hévittéd yhdessé tavallisten kotitalousjétteiden kanssa sen lopullisen kéytdstd poi-

ston yhteydessd. Vie se paikallisten viranomaisten hyviksymaén kierrétyskeskukseen tai anna se
clleenmyyijén havitettéivaksi, mikéli kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyiéin toimialaan. Suojelet

luontoa ja viiltyt virheellisen tai védrén romutuksen aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali hévitét
kodinkoneen erilléén muista jétteistd. N&in myds kodinkoneen siséltémét kierréitettéivét materiaa-

lit voidaan keritd talteen, jolloin sddstéit energiaa ja luonnonvaroja. Tuotteessa on ristillé peitetty
roskasailién merkki, ]onko tarkoituksena on muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitettéva erikseen muista koti-
talousiéitteistd.
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