TARKEITA OHJEITA
Lue kdyttoohjeet huolellisesti lapi ennen laitteen kayt-
toonottoa. Sdilytd nama ohjeet

Tarkedid:

Tamén symbolin avulla kdyttdjén huomio halutaan kiinnittaa

tarkeisiin ohjeisiin ja tietoihin.

« Ennen uunin ensimmdisté kdyttokertaa, ota kaikki paperi-
materiaalit kuten suojapahvit, ohjekirjat, muovipussit tms.
sen sisdltd pois.

- Laite tulee asettaa vahintdan 20 cm padhan pistorasiasta,
johon se kytketaan.

+ Kun olet asettanut laitteen tytasolle tarkista, ettd sen
pintojen, sivuseindmien ja takaseindman valiin jaa noin 10
cm:n ja uunin pdalle noin 10 cm:n verran tilaa.

« Ennen ensimmdistd kdyttdkertaa anna uunin toimia tyh-
jand termostaatti maksimiasennossa vahintaan 15 mi-
nuuttia poistaaksesi uuden tuoksun ja savun, joka johtuu
ennen laitteen kuljetusta sen vastuksiin levitetyista suoja-
aineista. Tuuleta huone tdman toimenpiteen aikana.

- Puhdista kaikki lisdvarusteet huolella ennen kdyttoa.

A Varoitus!

Tamdn varoituksen laiminlyominen voi aiheuttaa tapaturmia tai

vahingoittaa laitetta.

« Tama uuni on suunniteltu ruokien paistamiseen. Laitetta ei
tule kdyttad muihin tarkoituksiin eika sitd tule muuttaa tai
peukaloida mitenkddn.

+  Kun laite on otettu pois pakkauksestaan, tarkista luukku
ja sen kunto. Koska luukku on valmistettu lasista ja ndin
ollen sdrkyvad, pyyda sen vaihtamista uuteen mikali siind
esiintyy halkeamia, viiltoja tai naarmuja. Al sulje luukkua
voimakkaasti, kolhi sita tai kaada kylmia nesteitd kuuman
lasin pdalle laitteen kdyton, puhdistuksen ja paikasta toi-
seen siirtdmisen aikana.

- laita laite vaakasuoralle pinnalle ja vahintddn 85 cm:n
korkeuteen, lasten ulottumattomille.

- Yli 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkilot,
joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit
ovat rajoittuneita tai joilla ei ole tarvitta-
vaa kokemusta tai tietoa, voivat kdyttad
tatd laitetta valvonnan alaisina, jos heitd
on opastettu laitteen turvalliseen kayttoon
ja he ymmartavat kdyttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat voi tehda kdyttajan vastuulla olevat
puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd, elleivat

he ole yli 8-vuotiaita ja ellei heitd valvota.
Pida laite ja johto alle 8-vuotiaiden lasten

ulottumattomissa.

« Al siirré laitetta sen toiminnan aikana.

N3 kayta laitetta, jos

- senvirtajohto on vioittunut

- seon pudonnut tai siind on ndkyvid vaurioita tai toimin-
syntymistd, laite tulee toimittaa ldhimpaan myynninjal-
keiseen huoltoon.

« Al3 aseta laitetta lahelle limmonlahteits.

« N3 Kayta laitteita [immonlahteena.

« N3 koskaan aseta paperia, pahvia tai muovia laitteen si-
sdlle aldka laita mitadn sen palle (keittiovalineita, ritiloi-
td, muita esineitd).

« i laita mitdan tuuletusaukkoihin. Al tuki aukkoja.

- Tatd uunia ei ole tarkoitettu uppoasennettavaksi.

+ Kun luukku on auki, ota huomioon seuraavat seikat:

- ald kuormita liian painavilla esineilla dlaka veda kahvaa
alas pain.

- ald koskaan laita avoimen luukun pdalle painavia astioita
tai tulikuumia, juuri uunista pois otettuja kattiloita.

«  tdmd uuni on suunniteltu ainoastaan kotikdyttoon. Kai-
kenlainen ammattikdyttd, sopimaton kayttd tai kdyttdoh-
jeiden vastainen kdyttd ei kuulu valmistajan vastuulle eikd
hanen myontamansa takuun piiriin.

. Tama laite on tarkoitettu ainoastaan koti-
kdyttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytet-
tavaksi seuraavissa paikoissa: liikkeen hen-
kilokunnan keittictilat, toimistot ja muut
tyotilat, maatilamatkailupaikat, hotellit,

B&B:t, motellit ja muut majoituspaikat.
+ Kytke laite aina irti sahkoverkosta kun sitd ei kdytetd ja

aina ennen sen puhdistamista.
- Laitetta ei tule kdyttad ulkoisen ajastimen
valitykselld tai erilliselld kauko-ohjausjar-

jestelmalla.

+  Laite tulee asettaa ja sitd tulee kdyttda niin, ettd sen taka-
seindmd on seinda vasten.

- Sammuta laite aina ennen sen puhdistamista vaantamalla
virtakatkaisin kohtaan‘0’ ja ota pistoke irti pistorasiasta.

APalovammavaam!
Tamén varoituksen laiminlydminen voi aiheuttaa eriasteisia
palovammoyja.

Kun laite on toiminnassa, luukun ja ulkois-



ten osien lampoatila voi olla erittdin korkea.
Kdytd aina nuppeja, kahvoja ja painikkeita.
Al3 koskaan koske metalliosiin tai uunin la-
siin. Kdyta tarvittaessa kasineita.

. Tama sahkolaite toimii korkeilla lampétiloil-

la, jotka voivat aiheuttaa palovammoja.

« Nakoskaan aseta tulenarkoja tuotteita uunin laheisyyteen
tai sen asennuksessa kaytetyn huonekalun alle.

« N koskaan kiytd laitetta seindin asennetun kaapiston tai
hyllykon alla tai tulenarkojen materiaalien kuten verhot,
sdlekaihtimet jne. laheisyydessa.

« Jos ruoka tai muut, uuniin kuuluvat osat syttyvat pala-
maan, dld koskaan yritd sammuttaa liekkejd vedelld. Pida
luukku kiinni, kytke pistoke irti pistorasiasta ja tukahduta
liekit kostealla liinalla.

Vaara!

Tdman varoituksen laiminlyominen voi aiheuttaa jopa kuole-

maan johtavia sahkdiskuja.

« Ennen kuin kytket pistokkeen pistorasiaan, tarkista seuraa-
vat seikat:

- Verkkojannite vastaa ominaisuuksia koskevassa kilvessa
annettua arvoa.

- Pistorasian kuormitus on 16A ja siind on maadoitusjohto.
Valmistaja ei ole vastuussa, jos tatd onnettomuuksia eh-
kdisevad mddrdystd ei noudateta.

« Al koskaan jitd virtajohtoa roikkumaan. Valt sen joutu-
mista kosketuksiin uunin kuumien osien kanssa. Al kos-
kaan kytke laitetta irti virtajohdosta vetamalla.

+ Jos haluat kdyttdd jatkojohtoa tarkista, ettd sen kunto on
hyvd, ettd siind on maadoitettu pistoke ja johto, jonka lapi-
mitta on vahintdan yhtd suuri laitteen mukana toimitetun
virtajohdon ldpimittaan ndhden.

« Sahkdiskun vélttamiseksi &ld koskaan upota virtajohtoa,
siihen kuuluvaa pistoketta tai koko laitetta veteen tai
muuhun nesteeseen.

- Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto
valmistajan, valtuutetun teknisen huolto-
palvelun tai vastaavan ammattipatevyyden
omaavan henkilon suoritettavaksi, jotta val-

tyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

+ Henkilokohtaisen turvallisuuden vuoksi @ld koskaan pura
laitetta yksin. Kdanny aina valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.
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TEKNISET TIEDOT

Jannite: 220-240V ~ 50/60Hz
Sahkonkulutus: 1800 W
Ulkomitat LxKxS: 535x405x355
Paino: noin 10 kg

c € Laite vastaa seuraavien EU-direktiivien vaatimuksia:

« Pienjannitedirektiivi 2006/95/EY ja seuraavat muutokset.

« EMC-direktiivi 2004/108/EY ja myohemmat muutokset.

- Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat materiaa-
lit ja tarvikkeet vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

UUNIN HAVITYS

X Euroopan yhteison direktiivin 2002/96/EY nojalla, dla

hdvitd laitetta kotitalousjdtteiden mukana vaan toi-
TR

mita se viralliseen jatteiden kerdyspisteeseen.

LAITTEEN KUVAUS
Termostaattisaddin
Toiminnon valintanuppi
Ajastimen nuppi

Merkkivalo

Lasiluukku

Ritila

Ritild (vain joissakin malleissa)
Uunipelti

Ritilan poistokahva (vain joissakin malleissa)
Varras

Vartaan poistokahva
Murualusta

Alavastus

Ylavastus

Reikd vartaalle

Vartaan tuki
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AJASTIMEN NUPPI (C)

Ajastimen nuppi (C) voidaan asettaa enintdén 120 minuuttiin.
Uuni ei kdynnisty, jos kypsennysaikaa ei ole asetettu ja ajasti-
men nupin asento on 0.

Aseta kypsennysaika vaantdmalld ajastimen nuppia mygtapai-
vaan, kunnes se vastaa haluttua aikaa.

Merkkivalo (D) syttyy vasta sitten, kun kypsennyaika on valit-
tu. Kun asetettu aika on kulunut, ajastimen nuppi palaa jalleen
asentoon 0, adnimerkki kuuluu ja uuni sammuu automaattises-
ti.

Asetettua aikaa voidaan muuttaa kypsennyksen aikana vaanta-
malla ajastimen nuppi haluttuun kohtaan.

Jos haluat kdyttad uunia ilman ajastinta eli ilman asetettua kyp-
sennysaikaa, vddnnd ajastimen nuppi ON-asentoon. Nyt uuni
pysyy paalld, kunnes ajastimen nuppi vadnnetaan asentoon 0.
Kypsennysajat vaihtelevat tuotteiden laadun, lampétilan ja
henkilokohtaisen maun perusteella.

TERMOSTAATTISAADIN (A)

Vdannd termostaattisaddintd (A) mydtdpdivan haluamaasi
[&mpétilaan. Suurin l&mpdtila on 230°C.

TOIMINNON VALINTANUPPI (B)

Tdtd nuppia kdyttamalla voit valita kypsennystoiminnon. Kun
kyseessa on kiertoilma-, perinteinen uuni- tai grillitoiminto,
suosittelemme uunin esilimmittdmistd ennaltavalittuun [dm-
pétilaan 5 minuuttia ennen kypsentdmistd. Nain kypsennys
onnistuu parhaiten.

Kaytettdvissa olevat toiminnot ovat:

SULATUS (vain joissakin malleissa)

Jotta sulatus onnistuisi hyvin ja joutuisaan, toimi seuraavasti:

« Laita uunipelti (H) tasolle 4, laita ritild (F) tasolle 3 ja laita
sulatettava ruoka padlle.

- Vddnna toiminnon valintanuppi (B) asentoon .

+ Vannd termostaattisaadin (A) asentoon “+”.

« Vadnna ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

« Kun haluat kypsentaa pakastettuja ruokia, katso aina pak-
kauksissa annettuja kypsennysaikoja.

T RUOAN LAMPIMANA PITO

- Laita uunipelti (H) tasolle 3 ja aseta ruoka sen palle.

« Vdanna toiminnon valintanuppi (B) asentoon [j

- Vdannd termostaattisaddin (A) asentoon T .

« Vdanna ajastimen nuppi () ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.
Emme suosittele ruokien jattamista uuniin pitkéksi aikaa,
silld ne saattavat kuivua liikaa.
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- Kéytd vartavastista kahvaa (1) (jos sellainen on) poistaak-
sesi ritilan tai uunipellin uunista silloin kun uuni on vield
[dmmin.

Q HELLAVARAINEN KYPSENNYS

Tamd toiminto on tarkoitettu leivonnaisten ja kuorrutettujen

kakkujen kypsentamiseen. Tulokset ovat erinomaiset myds

silloin, kun ruokia téytyy kypsentdd erityisesti pohjasta joko

lopuksi tai koko ajan.

« Laita uunipelti (H) tasolle 3 ja aseta kypsennettdvd ruoka
sen padlle.

« Vadnnd toiminnon valintanuppi (B) asentoon [;]

- Valitse haluamasi lampdtila vélilta 100°C-160°C termos-
taattisdadintd (A) vaantamalla .

+ Vddnnd ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

« Kdytd vartavastista kahvaa (1) (jos sellainen on) poistaak-
sesi ritildn tai uunipellin uunista silloin kun uuni on viela
[dmmin.

C] PERINTEINEN UUNI

Tamd toiminto omiaan kaikille kalaruoille, taytetyille kasvik-
sille, leivonnaisille, joissa on valkuaisvaahtoa, ja leivonnaisille,
joita téytyy kypsentdd hyvin pitkdan (yli 60 minuuttia). Toimi
seuraavalla tavalla:

- Laitaritila (F) tai uunipelti (H) haluamallesi tasolle.

« Vadnnd toiminnon valintanuppi (B) asentoon C]

- Valitse haluamasi lampétila termostaattisaadintd vaanta-
malla (A).

+ Vddnnd ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

+ Kun olet esilammittdnyt uunia 5 minuutin ajan, laita kyp-
sennettdva ruoka sisadn.

«  Kdytd vartavastista kahvaa (1) (jos sellainen on) poistaak-
sesi ritildn tai uunipellin uunista silloin kun uuni on viela
[dmmin.

KIERTOILMAUUNI (vain joissakin malleissa)

Tamd toiminto on omiaan lihan, pitsan ja leivén paistamiseen.

«  Laitaritild (F) halutulle tasolle ja aseta kypsennettdva ruo-
ka sen pddlle.

« Vddnnd toiminnon valintanuppi (B) asentoon =) .

« Valitse haluamasi lampbtila termostaattisdddintd vaanta-
malla (A).

- Vaénnd ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

«  Kaytd vartavastista kahvaa (1) (jos sellainen on) poistaak-
sesi ritildn tai uunipellin uunista silloin kun uuni on viela



lammin.

7 6RILLI

Tdmd toiminto on omiaan tdytettyjen paahtoleipien, kalan, pih-

vien ja kasvisten kypsentamiseen.

- Laita grillattava ruoka suoraan ritilalle (F) ja laita ritild uu-
nipellille (H), laita tasolle 1.

- Vadnna toiminnon valintanuppi (B) asentoon @

+ Vaannd termostaattisaddin (A) asentoon 556 .

« Vadnna ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

« Kaannd kypsennyksen puolessavalissa.

+ Kdytd vartavastista kahvaa (1) (jos sellainen on) poistaak-
sesi ritilan tai uunipellin uunista silloin kun uuni on vield
|dmmin.

GRILLIKYPSENNYS PAISTINVARTAALLA

Tdma toiminto on omiaan broilerin ja muun siipikarjan sekd por-

saan- ja vasikkapaistien vartaassa kypsentamiseen.

+  Pujota ruoka vartaaseen (L) ja lukitse varras pitimilld (sido
liha keittionarulla, jotta tulos olisi paras mahdollinen).

- Laita uunipelti (H) tasolle 4, laita varras (L) siihen tarkoi-
tettuun reikddn (Q) ja tukeen (R).

- Vdanna toiminnon valintanuppi (B) asentoon .
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+ Vddnnd termostaattisaddin (A) asentoon 5§6 .

- Vaénnd ajastimen nuppi (C) ON-asentoon tai haluamasi
ajan kohdalle. Sulje sitten luukku.

« Kun kypsennysaika on paattynyt ja kun on olet tarkistanut,
ettd ruoka on kypsdd, voit poistaa vartaan (L) vartaan pois-
tokahvaa (M) kdyttamalla.

SISAVALO (vain joissakin malleissa)
Vaannd toiminnon valintanuppi (B) asentoon sisavalon
sytyttamiseksi.

PUHDISTUS

Usein tapahtuva puhdistus ehkdisee savun ja pahan hajun muo-
dostumista kypsennyksen aikana. Ennen mitadn puhdistustoi-
menpiteitd irrota aina pistoke pistorasiasta.

Al upota laitetta koskaan veteen. Al pese sité juoksevan veden
alla. Ritild (F), uunipelti (H) ja murualusta (N) voidaan pesta
tavallisten astioiden tapaan, eli sekd kdsin ettd astianpesuko-
neessa. Puhdista ulkopinta aina kostealla sienelld.

Al kéyta hankaavia tuotteita, jotka vahingoittavat pintaa. Ole
tarkkana, ettd uunin oikealla puolella oleviin aukkoihin ei padse
vettd tai nestemaistd saippuaa.

Al koskaan puhdista uunia sisalta sydvyttavilla tuotteilla laka
raaputa uunin seindmiad terdvilld tai leikkaavilla esineilld.

Kdytd vain nestemdisid puhdistusaineita, jotka eivdt hankaa.
Ald tunge haarukoita, veitsid tai muita terdvid esineita uunin
oikealla ja vasemmalla puolella oleviin aukkoihin.

Irrota murualusta (N) vetamalld sitd itsedsi pain. Jos toimenpide
tuntuu hankalalta, kostuta alustan ulkoreunat . Poista mahdol-
linen lika kostealla liinalla. Kuivaa huolella ja laita murualusta
takaisin sisan.




KYPSENNYSTAULUKKO

E0 4035 E0 4055
= - 2 | £ = 5 a | £
resepti g % g g g' e g % g g g‘ e

= N = S

suolainen piirakka C] 200° 40-45 3 5 200° 35-40 3
tuore pitsa O 200° | 30-35 3 O 200° | 30-35 3
pakastepitsa O 200° | 15-20 3 d 200° | 15-20 3
cannelloni O | 2000 | 55-60 4 O | 2000 | 55-60 4
lasagne O | 0 | s55-60 4 O | 0 | s55-60 4
kokonainen broileri 230° 120 - 230° 120 -
porsaanpaisti 230° 100 - 230° 100 -
vartaat O | 2000 | 35-40 3 O | 2000 | 35-40 3
uunikala O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
pakasteperunat C] 200° 50-55 3 200° 45-50 3
tuoreet perunat O 200° | 55-60 3 O 200° | 50-55 3
marmeladipiirakka O 200° | 40-45 3 200° | 35-40 3
pastiera napoletana O 200° | 55-60 3 () 200° | 55-60 3
sokerikakku O 200° | 25-30 3 200° | 20-25 3

Kypsennysajat vaihtelevat tuotteiden laadun, lampétilan ja henkilokohtaisen maun perusteella.
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