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CAPITULO 1 - GENERAL

1.1 - DESCRIPCION DEL HORNO Y DE LOS ACCESORIOS

A Resistencia superior H Mando selector funciones
B Luz interna horno (si prevista) I Panel de mandos

C Guias laterales L. Resistencia inferior

D Conector M Cristal de la puerta

E Mando termostato N Graseras

F Luz piloto termostato O Parrillas

G Mando encendido y temporizador P Resistencia extraible

ALOJAMIENTO DE LA RESISTENCIA EXTRAIBLE

Cuando no la utiliza, puede situar la resistencia
extraible (P) en el alojamiento especifico, situado
debajo del horno, como se muestra en la figura
que aparece al lado.

GUIAS LATERALES

El horno dispone de 3 guias para la

colocacién de bandejas y parrillas en \
alturas diferentes. La guia 2 sirve tam- \
bién para colocar la resistencia
extraible para la funcién “doble horno”, \
consulte la pégina 70. /w ’
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1.2 - TABLA RESUMEN

o

Capitulo 1 - General

PROGRAMA

POSICION
MANDO SELECTOR
FUNCIONES

POSICION
MANDO
TERMOSTATO

POSICION
PARILLA Y DE
LOS ACCESORIOS

NOTAS/CONSEJOS

MANTENER LOS
ALIMENTOS
CALIENTES

60°

—

Si debe m .nfenerJos ali-
menfos calientes_durante
un tiempo superior a los
20-30 minutos, le acon-
sejamos cybrirlos con
papel de aluminio para
evitar, que se sequen
demasiado.

COCCIONES
DELICADAS

60°- 240°

Utilice la grasera coloca-
a directamente sobre la
uia inferior o una ban-
eja cualquiera apoyada

sobre la parrilla (fambién

colocada en la guia infe-
rior).

COCCION EN EL
HORNO

60°- 240°
(vea tabla pagina

69)

—

]

Utilice la grasera coloca-
da directamente sobre
las guias o una bandeja
cualquiera apoyada en
la parrilla.

COCCION GRILLY]
GRATINADO DE
LOS ALIMENTOS

h A A 4

h 4 4 4

Ideg[ para Ioni]o fipo de asado
tradicional, hamburguesas,
wurstel, pinchos morunos
pan tostqgg, etc. Coloqu el
fumenf_ci ireclamente sobre
a parrilla. La grasera sirve
para recoger las eventuales
gotas de grasa.

Ideal para los platos que

leben ser gratinados sola-
mente (ej.: vieiras grati-
nadas, efc.). En este caso el
recipiente (que contiene e
alimento) se apoyaré sobre
a parrilla.

COCCION DOBLE
HORNO

60°- 240°

Use las 2 parrillas (O)
solamente cuando quiera
cocinar 2 pizzas conge-
ladas. Para todos ?os
demas platos use las
graseras (N).

TOSTADO

h 4 4 4

h 4 4 4

=

w ”QQ”Q“Q" QQQQN - ug-an —Qn = |GUIAS

Ideal para tostar el pan,
preparar picatostes.
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Capitulo 1 - General

1.3 - CARACTERISTICAS TECNICAS

Tensién de funcionamiento ... ... ... L vea la placa caracteristicas.
Potencia maxima absorbida ... ... L vea la placa caracteristicas.
CONSUMO DE ENERGIA (NORMA CENELEC HD 3746)

Para alcanzarlos 200°C ... ... . . 0,20 KWh

Para mantener durante una hora 200°C ... ... .. 0,70KWh

Total Lo 0,90 KWh

Este aparato cumple la directiva 89/336/CEE relativa a la compatibilidad electromagnética.
Los materiales y los objetos destinados a estar en contacto con productos alimenticios son conformes a las

normas de la directiva CEE 89/109.
1.4 - ADVERTENCIAS IMPORTANTES

1. Este horno ha sido proyectado para la coccién de alimentos. No debe utilizarlo para otros fines, ni
modificarlo ni manipularlo bajo ninguna circunstancia.
iscapacitadas usen el aparato sin la oportuna vigilancia.

No permita que nifios o personas di
Vigile siempre el horno durante el tostado, ya que el pan es un alimento, que puede quemarse.

Antes de usar el aparato, controle que el aparato no se haya estropeado aurante el transporte.

Antes de utilizar el horno por primera vez, saque todo el contenido interno de papel como cartones de
proteccién, manuales, bolsas JZ pléstico, etc.

BRSPS SN

Antes de enchufar el aparato a la corriente compruebe que:
la tensién de red corresponde al valor indicado en la placa caracteristicas técnicas, situada en la parte
trasera del aparato;
- la toma de corriente tenga una capacidad minima de 10° y esté equipada con una puesta a tierra eficaz: el
fabricante declina toda responsabilidad si esta norma de prevencion de accidentes no ha sido resret(a;icl.
e (P).

7. Lave meticulosamente todos los accesorios antes de la utilizacién excepto la resistencia extraibl

8. No sumerja la resistencia extraible (P) en el agua: si se ensuciq,
limpiela con un pafio humedo.

9. No intente introducir objetos metdlicos, cuales tenedores, cuchillos,
etc. por los agujeros del conector de la resistencia extraible (D).

10. Cologue el aparato sobre una superficie horizontal a una altura de 85
cm al menos, fuera del alcance de los nifios. No sitte el aparato deba-
jo o junto a cortinajes u ofros materiales combustibles.

11.Con el aparato encendido, la temperatura de la puerta y de la superfi-
cie externa podria ser alta: opere en el aparato tocando solamente los
mandos o los mangos de plastico. No apoye ningin objeto sobre el
horno cuando esta encendido. No apoye ningin objeto sobre el horno.

12.Le aconsejamos no tocar la resistencia extraible ni el relativo soporte,
inmediatamente después de una coccién. Espere hasta que el horno se
enfrie para manipularla. Péngala de nuevo en su alojamiento.

13.Con la puerta abierta tenga en consideracién lo que sigue:

- no ejerza presiones excesivas con objetos demasiados pesados o tiran-
do del mango hacia abajo.

- no apoye nunca en la superficie de la puerta abierta recipientes pesa-
dos o cazuelas hirviendo apenas sacados del horno.

14.No transporte el aparato cuando esté encendido.

15.Las operaciones de regulacién, reparacién y sustitucién del cable de alimentacion deben ser realizadas
nicamente por personal autorizado por erfabriconte o por su Servicio de Asistencia. Las eventuales
reparaciones efectuadas por personal no cudlificado pueden ser peligrosas.

16.Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta el “0” para apagar el horno.

Antes de utilizar, por primera vez el aparato, hagalo funcionar en vacio, con el termostato al maximo,
durante al menos 15 minutos para eliminar el olor de “nuevo” y el humo provocado por la presencia
de substancias de proteccién aplicadas en las resistencias antes del transporte. Ventile la habitaciéon
durante esta operacién.

ATENCION: Tras haber desembalado el aparato, controlar la puerta y su integridad. Al ser la puerta de cristal
es, por lo tanto, fragil. Aconsejamos solicitar su sustitucion si resultase visiblemente astillada, rayada o arafia-
da. Ademdas, durante la utilizacion del aparato, las operaciones de limpieza y los desplazamientos, evitar cer-
rarla bruscamente, go|pedr|a violentamente y derramar |iquidos frios soEre el cristal der)aparqto caliente.

o
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CAPITULO 2 - USO DEL HORNO Y TABLAS DE COCCION

2.1 - USO DE LOS MANDOS

e MANDO TERMOSTATO (E)

Seleccione la temperatura deseada de esta forma:
Para mantener los alimentos calientes: mando termostato en la posicion 60°C.
Para la coccién en el horno: mando termostato de 60°C a 240°C.
Para todos los fipos de asados: mando termostato en la posicién @ .

e MANDO ENCENDIDO Y TEMPORIZADOR (G)

Para encender el horno y para programar el tiempo de coccién: gire el
mando en el sentido de las agujas del reloj hasta el tiempo deseado (méx.
120 minutos). Cuando transcurra el tiempo programado se emitird una
sefial acGstica y el horno se apagard automaticamente.

Para apagar el horno: sitte de nuevo el mando en la posicién “0”.

Para programar tiempos inferiores a 10 minutos, en primer lugar gire el
mando a tope y luego sittelo en el tiempo deseado.

- m
SRS

e MANDO SELECTOR FUNCIONES (H) @ %

Al accionar este mando, selecciona las funciones disponibles para las coc-

ciones, es decir:

¥ ¥ ¥ | [:] COCCION EN EL HORNO Y MANTENER LOS ALIMENTOS CALIENTES

(solamente resistencia superior y resistencia inferior en funcionamiento).

—3 3 & | (35 cocaon posik Horno
i i i (resistencia superior y resistencia inferior + resistencia extraible central encendida).

(L] coccioNEs DELICADAS

(funciona solamente la resistencia inferior)
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Capitolo 2 - Uso del forno e tabelle cottura

R2222 @ COCCION GRILL

(solamente resistencia superior en funcionamiento a la méxima potencia).

vy vey| O rosmo
ﬁ ﬁ ﬁ (resistencia superior y resistencia central extraible a la méxima potencia).

e LUZ PILOTO TERMOSTATO (F)
La luz piloto encendida indica que el horno se esté calentando, cuando se
apaga significa que el horno ha alcanzado la temperatura programada.

{
‘S N

2.2 - CONSEJOS PARA LA UTILIZACION

e En las cocciones en el horno, doble horno y cocciones “delicadas”, le aconsejamos calentar siempre
previamente el horno con la temperatura elegida durante 10 minutos aproximadamente, para obtener
los mejores resultados en la coccién.

e Los tiempos de coccién dependen de la calidad de los productos, de la temperatura de los alimentos y
del gusto personal de cada uno. Los tiempos indicados en las tablas son puramente indicativos y
pueden sufrir variaciones y no toman en consideracion el tiempo necesario para precalentar el horno.
Los tiempos indicados en las tablas son puramente indicativos y pueden ser objeto de variaciones y no
toman en consideracion el tiempo necesario para precalentar el horno.

® Para la coccion de alimentos congelados, consulte los tiempos aconsejados en los embalajes de los pro-
ductos.
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Capitulo 2 - uso del horno y tablas de coccién

2.3 - COMO PROGRAMAR LAS FUNCIONES

e MANTENER LOS ALIMENTOS CALIENTES [:]

Esta funcién sirve para mantener el alimento caliente hasta el momen-
to de servirlo en la mesa. Le aconsejamos no dejar demasiado tiempo ~
los alimentos en el horno, ya que podrian secarse excesivamente
(para evitar que ello ocurra cubra la cazuela con papel de aluminio o
con papel de horno).

Coloque la grasera o la parrilla (con un bandeja encima) en la guia 3
como se muestra en la figura, que aparece al lado.

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicion C] .

Coloque el mando termostato (E) en la posicién 60 °C.

Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta el tiempo desea-
do. Una sefial actstica indicard el final del tiempo programado. Si la
operacion para calentar acaba antes del tiempo programado, sitGe
manualmente el mando encendido y temporizador (G) en la posicién
“0”.

e COCCIONES DELICADAS [_]

Indicada para reposteria y pasteles glaseados. Se obtienen resultados
éptimos también en la coccién de alimentos en la base o para coc-
ciones que requieren el calor sobre todo en la parte inferior. Coloque
la grasera o la parrilla (con un bandeja encima) en la guia 3 como se
muestra en la figura, que aparece al lado.

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicién E] .
Seleccione la temperatura deseada con el mando termostato (E).

Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta el tiempo desea-
do. Una sefial actstica indicard el final del tiempo programado. Si la
operacién para calentar acaba antes del tiempo programado, sitte
manualmente el mando encendido y temporizador (G) en la posicién
oy
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Capitulo 2 - uso del horno y tablas de coccién

e COCCION EN EL HORNO ()

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicion C] .

Seleccione la temperatura deseada con el mando termostato (E).
Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta el tiempo desea-

do.

Espere hasta que el horno alcance al temperatura elegida (se apaga
la luz piloto), a continuacién coloque el recipiente con el alimento
sobre la parrilla, previamente colocada, o si los alimentos estén en la
grasera, coloque la grasera directamente en la guia (consulte atenta-
mente la tabla indicada a continuacién). Una sefial actstica indica el

final de la coccién.

MANDO

TIEMPO DE

POSICION

RECETAS CANTIDAD| .o\ OSTATO | COCCION. | PARRILA/GRASERA NOTAS Y CONSEJOS
PIZZA FRESCA 400 g 240°C 25 min. 3 Utilice la grasera (N).
TARTA SALADA 600 g 200°C 35 min. 3 Use la grasera (N) o yna baqdeio
para postres sobre la parrilla.
o - Se puede apoyar directamente sobre
PIZZA CONGELADA 300 g 240°C 10 min. 2 o ol (0] sobre o erasere N
LASANAS 1500 g 200°C 40 min 3 Apoyela bandejo clrecomente sobrela por-
N nla .
CANELONES 2300 g 200°C 40 min. 3 Apoyela bandejo cirecomente sobrela par-
nlia .
POLLO ENTERO 1500 g 220°C 90 min. 3 Pinche con un tenedor para que gotee la grasa.
ASADO DE CERDO 1500g | 220°C 90 min. 3 e ot o e
ROLLO DE CARNE 1000 g 200°C 60 min. 3 Coléquelo directamente sobre la grasera.
. - Afoda un poco de agu Si o de|
CONEJOENTROZOS | 1000 g 200°C 60 min. 3 Welkra o come ene rtcd ce kncoccgn.
LUBINA A LA SAL 900 g 190°C 40 min. 3 %@odmﬁﬁ;:ﬁggﬁfm)?%mbmm
DORADA ALHORNO | 1000g |  190°C 40 min. 3 Se pueglen cocer direcigmente
TRUCHA A LA o : Se pued di b
PAPILLOTE 800 g 190°C 40 min. 3 o IN] et o i
BERENJANAS A LA o - Apoye la bandeja sobre la par-
PARMESANA 1700 g 200°¢ 30 min. 2 T of
‘ 200°C i Utilice | N): giiada el
CALABACINES CONATUN | 1000 g 40 min. 2 filice 9 Jrasera (1 & Jacae
PATATAS GRATIN 1500 g 200°C 40 min. 2 Apoye 'gqlgg 37g)§°bfe lo
APPLE PIE 1000 g 190°C 90 min. 3 Apoye la Iorfer(%?obre la parrilla
MUFFINS s00g | 200°C | 18min 2| Cologue o ponqatlies directer

Al tiempo de coccién debe afiadir 10 minutos de calentamiento aproximadamente.

o
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Capitulo 2 - uso del horno y tablas de coccién

* COCCION DOBLE HORNO [

Introduzca la resistencia extraible (P) en la guia central (2) como se muestra en la figura inferior.

Asegurese de que las clavijas de la resistencia extraible estén encajadas correctamente y del todo en el

conector especifico (D).

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicién E] .

Seleccione la temperatura deseada con el mando termostato (E).

Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta situarlo en el tiempo deseado.

Espere hasta que el horno haya alcanzado la temperatura elegida (la luz piloto se apaga), a continuacién

introduzca las 2 graseras o parrillas en las guias 1y 3. Una sefial actstica le indicard el final de la coc-

cién. Al final de cada coccién en el doble horno:

e Sitte de nuevo el mando termostato (E) en la posicién “o” y si la coccién acaba antes del tiempo pro-
gramado, sitde de nuevo el mando temporizador (G) en la posicién “0”.

e No apoye nunca NADA directamente sobre la resistencia extraible (P), use siempre las parrillas y
graseras incluidas en el equipamiento, colocadas en las guias 1y 3.

Espere hasta que se enfrie el horno antes de extraer la resistencia (P) y sitbela de nuevo en el alo-
jamiento especifico.

RICETTE QUANTITA Tr:ag;?\% oI L%AT';‘JRA m&m A NOTE E CONSIGLI
PIZZAS FRESCAS 1000g | 240°C 30 min. 1y3 | Utlicelas 2 graseras (N) inclides
PIZZAS CONGELADAS | 600 g 240 °C 12 min. 1y3 Utlios las 2 Eegggﬂg;gggfgjc|uidds
TARTAS SALADAS 1400g | 200°C | 40 min. 1y3 | Utlicelas Zgraseras (N) inchids
POLLO CORTADOATROZOS | 1400g | 220 °C 60 min. 1y3 Utiics las 2 geqﬂquggg‘méﬁduidas
PINCHOS 1200g | 220°C 45 min. 1y3 | Utlicelas 2 graseras [N) inchidas
'IEROOLZLSS YCFEIDA\I_}_L,%ESO Al 1400 g 220 °C 60 min. 1y3 Utilice |g; 2 %guuﬁlg% Egln)ki)r-]duidqs
PATATASALHORNO | 1200g | 220°C | 60 min. 1y3 | Utlicelas2 graseras (N} incluicas
DORADA AL HORNO 2000 g 200 °C 40 min. 1y3 Utilice |grs] glgegljggrsn Eglr)ki)rjduidas
CALABACINES CONATON | 2000 200 °C 45 min. 1y3 Utlicelos 2 %gﬁ;fg;%?,)fg?d“id‘“
TARTAS 1500 200 °C 45 min. 1y3 Utilice |g; gl%gﬁi%g% Eglr)ki)rjduidas
MUFFINS 1200g | 200°C | 20min. 1y3 | Ulicelos Zgraseras (N) incuicos

Al tiempo de coccién debe afiadir 10 minutos de calentamiento aproximadamente.

o
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Capitulo 2 - uso del horno y tablas de coccién

* COCCION GRILL'Y GRATINADO DE LOS ALIMENTOS [j

Esta funcién es ideal para asar hamburguesas, chuletas, wurstel, salchichas, efc.

Ademés, puede usar esta funcién para dorar alimentos: fioquis a la romana, vieiras gratinadas, efc.

Cémo operar:

Coloque el alimento a asar directamente sobre la parrilla y la grasera (N) en la guia central (2) como se
muestra en la figura 1. Entorne la puerta como se muestra en la figura 2. Le aconsejamos afadir un vaso
de agua en la grasera (N) para facilitar la limpieza y evitar el humo causado por la grasa que se quema.

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicion E] .
Gire el mando termostato (E) hasta la posicién @

Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta el tiempo deseado.

Importante: para obtener resultados 6ptimos, coloque los alimentos sobre la parrilla (O), dejando 2 cm
aproximadamente de espacio vacio en la zona junto a la puerta (vea la figura 1).

fig. 3

Con alimentos, previamente cocidos a gratinar Gnicamente, ponga el recipiente directamente sobre

la parrilla en la guia central (2), entorne la puerta como se muestra en la figura 3. Una sefial actstica indi-
caré el final de la coccién. Sila coccién acaba antes del tiempo programado, sitée manualmente el mando
encendido y temporizador (G) en la posicién “0”.
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Capitulo 2 - uso del horno y tablas de coccién

En la tabla que sigue facilitamos algunos consejos utiles para obtener 6ptimos alimentos gratinados.

MANDO TIEMPO DE
RECETAS CANTIDAD TERMOSTATO | COCCION NOTAS Y CONSEJOS
CHULETAS DE CERDO 600 E] 20min. | D¢ la vuelta a las chuletas después de 12 minutos
(4) 9 ’ aproximadamente.
- Pinchelas con un tenedor para que gotee la grasa. Dé la
SALCHICHAS (12) 12009 @ 25 min vuelta después de 15 minutos uproximac?omente.
HAMBURGUESAS (6) 700g E] 20mn. | D& la vuelta a las hcmbu‘rguesos después de 12
minutos aproximadamente.
WURSTEL (4) 500 g E] 10 min. Dé la vuelta a los wur.ste|s después de 3-4 minutos
aproximadamente.
PINCHOS MORUNOS 650 25 min Dé la vuelta a los pinchos después de 15 minutos
(4) 9 E] ’ aproximadamente.
NOQUIS A LA . Apoye la bandeja sobre la parrilla en la guia
ROMANA 15009 ™ 15 min. central (2).
« TOSTADO (&

Esta funcién es ideal para tostar el pan, preparar picatostes, efc.

Qué hacer:

Introduzca la resistencia extraible (P) en la guia central (2) como se muestra en la figura de la pag. 70.
Asegurese de que las clavijas de la resistencia extraible estén encajadas correctamente y del todo en el
conector especifico (D).

Sitbe el alimento a tostar directamente sobre la parrilla que colocaréa
en la guia 1. Entorne la puerta como se muestra en la figura.

Gire el mando selector funciones (H) hasta la posicion ['E']

Gire el mando termostato (E) hasta la posicién

Gire el mando encendido y temporizador (G) hasta situarlo en el
tiempo deseado.

Al final de cada coccién en el horno doble:

" g 1t
Yy

Sitoe de nuevo el mando termostato (E) en la posicién “¢” y si la
coccién acaba antes del tiempo programado, site de nuevo el
mando temporizador (G) en la posicién “0”.

Espere hasta que el horno se enfrie antes de extraer la
resistencia (P) y sitiela de nuevo en el alojamiento especifico.

Para tostar correctamente el pan, ponga las rebanadas como se
muestra en la figura, que aparece al lado, es decir dejando 2 cm 2 cm. HEEERREENERD
de espacio libre en las extremidades de la parrilla.
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CAPIiTULO 3 - LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Una limpieza frecuente evita la formacién de humos y malos olores durante la coccién.

Desenchufe siempre el aparato de la corriente antes de efectuar cualquier operacién de limpieza.
No sumerja nunca el aparato en el agua, ni lo lave bajo un chorro de agua.

Puede lavar las parrillas y las graseras como una vajilla normal, tanto a mano como en el lavavajillas.

No sumerja nunca la resistencia extraible (P) en el aguq, si es necesario use un paifio homedo para
limpiarla (consulte la figura 4).

Para la limpieza de la superficie externa utilice siempre una esponja himeda. Evite el empleo de productos
abrasivos que podrian estropear el acabado superficial (esmalte o pintura). Tenga cuidado para evitar que
penetre agua o jabén liquido en el interior de las ranuras situadas en el lado derecho del horno.

Para limpiar internamente el horno, no utilice nunca productos corrosivos y no rasque las paredes con obije-
tos puntiagudos o cortantes. Use solamente detergentes liquidos no abrasivos.

No intente introducir tenedores, cuchillos u objetos que acaben punta por la aberturas situadas en la parte
trasera del horno; o por los agujeros del conector (D) de la resistencia extraible. No deje que el agua
pueda entrar por estos agujeros.

Para facilitar la limpieza de la parte interna inferior del horno, levante la resistencia inferior (L) tirando
hacia arriba en direccién de la pared de la derecha (consulte la figura 5).

Cuando acabe la limpieza, sitie de nuevo la resistencia como se muestra en la figura 6.

% \

fig. 4

[

fig. 6

LUZ INTERNA HORNO (si prevista)

Cuando el horno esté encendido, la lampara horno interna (B) permanece siempre encendida. Para susti-
tuir dicha lémpara contacte al personal autorizado por el fabricante o por su servicio de asistencia.

Si la lampara se funde puede usar el horno igualmente.
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