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Eletta Explore

1 DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1.1 Descripcién de la maquina

A1.
A2.
A3.
A4,
AS5.
A6.
A7.
AS8.
A9.

Tapa de recipiente del café en granos con junta
Puerta embudo café pre-molido

Bandeja apoyatazas

Panel de mandos

Puerta conector jarra de leche/surtidor de agua
Surtidor café ajustable en altura

Conjunto bandeja recogegotas

Conjunto depdsito de agua

(able de alimentacién

A10. Boton d): para encender o apagar la mdquina (stand-by)



AT1. Recipiente del café en granos

A1 2. Boton de regulacion del molinillo de café

A13. Embudo del café pre-molido

A14. Portezuela de acceso al grupo infusor (accesible
una vez retirado el depdsito de agua)

A15. Grupo infusor extraible

A16. Tapadera del depdsito de agua

A17. Depésito de agua

A138. Bandeja recogecondensacion

A19. Cajén para posos del café

A20. Bandeja apoyatazas

A21. Rejillabandeja

A22. Bandeja recogegotas

A23. Compartimiento para taza de
viaje

A24. C(onjunto portezuela del
compartimiento para taza de viaje

A25. Rejilla portezuela

A26. Soporte rejilla portezuela

A27. Indicador nivel de agua en
bandeja de goteo



1.2 Descripcion del panel y de la homepage

C1.
C2.

3.

Cc4.
Cs5.

B1. Mendbebidas“Hot” (calientes)

B2. Mendbebidas“Cold” (frias)

B3.  Meni bebidas“To go” (para llevar)
B4. Mendbebidas“Favourites” (favoritas)

Explorer 1 &

O

Espresso Cappuccino Cold Brew

& & o)

Mend configuraciones méaquina D1. Pilotofiltro agotado

Bebidas seleccionables® (seleccion D2. Piloto descalcificacion necesaria
directa) D3. Indicador de solicitud de limpieza de la
Para visualizar, y en su caso jarra de leche (Limpiar)

personalizar, la configuracion bebida D4, Indicador ahorro energético activo
Perfiles personalizables INDICADORES ESTADO CONEXION **:

Bean Adapt Technology ** (activar D5. Indicador cloud no accesible

desde App) D6. Maquina en espera de la primera
conexion

D7. Indicador Wi Fi activo
D8. Indicador ausencia red

(*) Bebidasy accesorios diversos por tipo y nimero segin el modelo
(**) S6lo modelos con conexién



1.3 Descripcién de los accesorios*

DENTRO DEL PAQUETE DE ACCESORIOS

E1.
E2.
E3.

E4.
E5.

E6.
E7.

Surtidor de agua caliente
Medidor dosificador del café molido

Bandeja para cubos de hielo

Tira reactiva “Prueba dureza total”
Filtro ablandador

Pincel de limpieza
Descalcificador

CON PAQUETE ESPECIFICO

ES8.
E9.

Taza de viaje
Jarra (afé

E10. Jarradeleche

(*) Bebidas y accesorios diversos por tipo y nimero segtin el modelo



1.4 Descripcién de la jarra de leche

A';! tteC a
atteCrema
HOTU

)

LatteCrema
cooL \il

F1.
F2.
F3.
F4.
F5.
F6.
F7.

Botdn regulador espuma/limpieza (Limpiar)

Tapa de la jarra de leche

Surtidor LatteCrema (ajustable el altura)

Extension surtidor de leche (s6lo en LatteCrema Hot)
Recipiente de la leche

Tubo de aspiracién de leche

Conector-enchufe jarra de leche (removible para
limpieza)
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MIRE EL VIDEO AQUI
Eletta Explore u
2 PRIMER USO DE LA MAQUINA &

Nota Bene:

«  Los posibles restos de café en el molinillo de café se deben a las
pruebas de configuracion de la maquina previas a su comercia-
lizacion y son la prueba del cuidado meticuloso que dedicamos
al producto.

+ Antes de usar por primera vez el aparato, enjuagar con agua ca-
liente todos los accesorios extraibles (jarra de leche, taza de viaje,
jarra de café, depdsito de agua) destinados al contacto con agua o
leche. Se recomienda lavar las jarras de leche en lavavajillas.

2.1 Proceso de primer encendido

Esto es todo lo que necesita:

Agua fresca potable

Surtidor de agua

Su café en granos favorito

Un recipiente
(asegdrese de que la capacidad sea al menos 0,4L)

1. Conecte el cable de alimentacion a la red eléctrica (fig. 1).

2. Pulse "Adelante" hasta ver el idioma deseado: a continuacién pulse
la banderita relativa a al idioma y confirme la seleccién pulsando
“Hecho” (fig. 2);

Siga adelante con las instrucciones facilitadas en la pantalla del aparato:

3. Retire el depdsito de agua (A38) (fig. 3).

4. Llene con agua fresca, potable hasta el nivel MAX (fig. 4) y reintro-
duzca el depésito de agua en la maquina. Pulse "Adelante".

1"



https://youtu.be/dPnAi642yUI?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=12
https://youtu.be/dPnAi642yUI?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=12

Llene el recipiente de café
en granos (fig. 5): pulse
"Adelante”.

Retire, de la caja de acce-
sorios, el surtidor de agua
caliente (E1).

Deslice hacia arriba la puerta
de acceso al conector jarra
de leche/surtidor de café
(A5) (fig. 6) y coloque un
recipiente con capacidad
minima de 400 ml debajo de
los surtidores (fig. 7).

Pulse “Ok” para llenar el
circuito de agua: el aparato
suministra agua desde el
surtidor de agua caliente
(fig. 8). EI suministro se in-
terrumpe automaticamente.

9. Una vez finalizado el suministro, la maquina procede con el calen-
tamiento realizando un enjuague con agua caliente que sale del

surtidor de café. (A6) (fig. 9).

Al final del calentamiento la maquina propone un tutorial sobre el uso

de la misma.

Nota bene:

+  Enelprimer uso el circuito de agua estd vacio, por eso la maquina
puede hacer mucho ruido: el ruido se atenuard a medida que el

depdsito se vaya llenando.

«  Enel primer uso, es necesario dispensar, sin consumir, las siguien-

tes bebidas:

- 5suministros de café caliente;
- 3suministros de agua caliente;

- 3suministros de leche con la jarra de leche;
- 3 suministros de bebidas cold brew (si estan incluidas en el

modelo)

12
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11

3 COMO UTILIZAR SU MAQUINA
3.1 Encendido y apagado

3.1.1 Encendido &

Nota bene:

Con cada encendido, para obtener una dispensacion a la temper-
atura perfecta, la maquina realiza automaticamente un ciclo de pre-
calentamiento y enjuague que no se puede interrumpir. La maquina
estd lista para el uso solo tras la realizacion de este ciclo.

Asegiirese de que la maquina esté conectada a la red (fig. 1).

1. Para encender la maquina, pulse el boton @ (A10) (fig. 10): la
maéquina se enciende.

2. Una vez terminado el calentamiento, inicia una fase de enjuague
con el agua caliente que sale del surtidor de café (AG); de esta forma,
ademés de calentar la caldera, la mdquina deja salir el agua caliente
por los conductos internos para que se calienten también.

3.1.2 Apagado
(ada vez que se apaga, la mdquina realiza un enjuague automatico, i se
ha preparado un café.
1. Paraapagar la mdquina pulse el botdn @ (A10) (fig. 10).
2. Siestd previsto, la méquina realiza el enjuague del surtidor de café
(A6) con agua caliente y luego se apaga (stand-by).
ijAtencion!
«  Nodesconecte el enchufe nunca cuando la maquina estd encendida.

Nota bene:

+  (adavez que se apaga, el aparato realiza un enjuague automatico,
si se ha preparado un café.

+ Si el aparato no se utiliza durante periodos prolongados, de-
sconéctelo de la red eléctrica.

3.1.3 Apagado durante periodos prolongados
Sise prevé no utilizar la maquina durante mds de 3 dias, utilice la funcién
"8.14 Vacia el circuito". Si el aparato no se utiliza durante unos dias, pro-
ceda como se indica a continuacién:
1. Apague la méquina, pulsando el botdn @M (fig. 10).
2. Retire, vacie y limpie el depésito de agua (A8).
3. Retire, vacie y limpie la bandeja recogegotas (A7) y el recipiente de
posos (A19) (fig. 11);
4. Desconecte el cable de alimentacién (A9) de la toma.
Nota bene:
Al volver a encender la maquina, después de 3 0 mds dias sin utilizarla,
suministre sin consumir las siguientes bebidas: agua caliente, vapor,
café caliente y bebida Cold Brew (si estd incluida en el modelo).

13



3.2 Homepage y panel

3.2.1 Introduccién a la homepage

Este display ha sido disefiado para brindarle toda la informacién que ne-
cesita para un uso 6ptimo de la maquina.

Navegar facilmente entre esta amplia oferta de bebidas e informacion es
fundamental, por eso hemos integrado algunas funcionalidades que te
serdn de gran ayuda.

3.2.1.1 Navegacidn en el rodillo de bebidas

Al encender su mdquina, en el centro de su pagina de inicio encontrard
los iconos de algunas bebidas y desplazandose horizontalmente, podra
explorar toda la oferta disponible en su mdquina.

Debajo de cada bebida, pulse el simbolo @ (C3) para visualizar, y en su
caso, personalizar, la configuracion bebida. Veremos mejor el significado
en el capitulo "4 Bebidas".

- Explorer 1 &

o ©

Espresso Cappuccino Cold Brew

@ @ ®

3.2.1.2 Configuraciones, notificaciones e indicadores de

funcionamiento

La seccion en la parte superior izquierda de la pantalla muestra informa-

cién atil para el uso diario de su maquina, ademas del icono de acceso al

men configuraciones. (} (C1):

»  Elindicador || (D1) recuerda que es necesario proceder a la sustitu-
cién o remocion del filtro ablandador (E5) (véase apartado "9.6.4.2
Sustitucién del filtro de agua" o "9.6.4.3 Remocién del filtro de
agua").

- Elindicador (D2) recuerda que es necesario proceder a la des-
calcificacion (véase apartado "8.2 Descalcificacion”).

«  Hindicador (D3) recuerda que es necesario realizar la funcion
limpiar para limpiar la jarra de leche (véase apartado "9.2.2.1 Lim-
pieza jarra de leche después de cada uso").

+  Elindicador \§& (D4) sefiala que la funcién ahorro energético esta
activa (véase apartado "8.10 General").

14



- Hsimbolo () en el icono ¥ (C1) sefiala una alarma relacionada
con el mantenimiento de la maquina (descalcificacion, sustitucion/
eliminacién del filtro de agua), que se puede realizar accediendo al
mend configuraciones.

INDICADORES ESTADO CONEXION **:

En los modelos con conectividad aparece el indicador relativo al estado

de la conexién. Consulte el apartado "8.3 Conectividad **") para activar

o desactivar la funcién.

Indicador en la homepage | Significado

Sindicador blanco Conectividad habilitada: la maquina
sobre fondo gris estd en espera de la primera conexién
=) Indicador blanco El aparato estd conectado
sobre fondo azul
® Indicador rojo sobre | El aparato estd conectado a la red
fondo azul Wi-Fi de casa, pero no hay red
Indicador blanco El cloud es inaccesible
sobre fondo gris

La conexion estd desactivada. Para
activarla, acceda al menu Ajustes (C1)

MIRE EL VIDEO AQUI

3.2.1.3 Icono perfil u

Arriba a la derecha se encuentra el perfil (C4) actualmente en uso en la
maquina.

En esta maquina puede crear varios perfiles, cada uno con su color de
referencia. El color del perfil se asigna a todos los elementos en la home-
page para que pueda saber en todo momento en qué perfil se encuentra.
Los perfiles le permiten disfrutar de una experiencia verdaderamente
personalizada con su mdquina. De hecho, la méquina guardard las prefe-
rencias de cada uno en su propio perfil. De este modo, la méquina podra
recordar lo que desea y ofrecerlo como primera opcion en la pantalla.

Al presionar sobre el perfil en la pagina principal, puede ver todos los per-
files creado y desde aqui puede:

- presionar sobre otro perfil para trasladarte a su pagina principal;

« agregar un nuevo perfil;

+ modificar un perfil existente;

« cancelar un perfil existente.

Para agregar un nuevo perfil (disponible si no se ha alcanzado el nimero
maximo):

+enlahomepage pulse en el perfil;

«  pulseen "Agrega";

Ningtn simbolo

15


https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=51
https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=51

« seleccione un icono perfil entre los disponibles y pulse "Adelante",

« seleccione un color entre los disponibles, luego pulse "Adelante”;

» use el teclado que aparece en la pantalla para introducir el nombre
que se desea utilizar, luego pulse "Adelante" y "X" para regresar a la
pagina de seleccion perfil;

+  pulse nuevamente "X" para volver a la homepage.

Para modificar un perfil existente:

« enlahomepage pulse en el icono perfil arriba a la derecha

«  seleccionar el perfil que se desea modificar y pulse en "Modifica"

«  sise desea modificar el icono perfil pulse en "Modifica" al lado del
icono en uso y seleccione un icono perfil entre los disponibles

+  sisedesea modificar el color pulse en "Modifica" al lado del color en
uso y seleccione un color entre los disponibles

+  pulse nuevamente "X" para volver a la homepage

Para cancelar un perfil existente:

« enlahomepage pulse en el icono perfil arriba a la derecha;

+ seleccione el perfil que se desea cancelar y pulse en "Modifica";

«  pulse "Cancela";

+  pulse "0k" para confirmar la eliminacion del perfil;

+  pulsela"X" arriba a la derecha para volver a la homepage.

MIRE EL VIDEO AQUI

3.2.2 Introduccion al panel de control u

Para facilitar la busqueda de su bebida favorita, hemos integrado en esta
maquina botones que, como filtros, muestran una seleccion de las be-
bidas disponibles. De este modo sera mds facil buscar el Filter Style o el
Cappuccino para su desayuno.

W=
3.2.2.1 Menti bebidas “Hot” (calientes) E;F
El boton (B1), le mostraré todas las bebidas calientes que su méquina
puede suministrar (véase apartado "4.1 Bebidas café calientes * " y
"4.3 Bebidas calientes con leche s\ ").

3.2.2.2 Menti bebidas “Cold” (frias) "T

El boton (B2), le mostrara todas las bebidas frias (cold brew** u over ice)
que su mdquina puede suministrar (véase apartado "4.2 Recetas café
frias (Cold Brew y Over Ice)* A\ "y "4.4 Bebidas frias con leche* N ").

3.2.2.3 Ment bebidas “To go” (para llevar) W

El botdn (B3), le mostraré todas las bebidas optin'1izadas para su taza de
viaje (disponible en pack sélo en algunos modelos o puede comprarse en
delonghi.com) (véase capitulo "5To go SN ").
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https://youtu.be/IAZI_z0T-OE?list=PLEMc1V_7ahGFvf7dfrT3BZlwIHF1UIFBX&t=7

3.2.2.4 Menti bebidas “Favourites” (favoritas) | e
El botdn (B4) te mostrard la coleccion de bebidas favoritas que estn
guardadas para el perfil en uso (véase capitulo "6 Favourites & ").

MIRE EL VIDEO AQUI

3.2.3 iDescargala App! u

Descarga la App y crea tu cuenta siguiendo las indicaciones disponibles
en la App misma.

En la App se encuentran recetas informacion, los consejos, las curiosi-
dades sobre el mundo del café y es posible tener a disposicion toda la
informacién sobre vuestra maquina.

Este simbolo destaca las funciones que se pueden gestionar de
o\\ forma remota (** solo modelos conectados) o consultar en la
App.
COMPRUEBA SI LA APLICACION ESTA DISPONIBLE EN TU PAIS:
app-availability.delonghi.com

Nota bene:

«  Para acceder a las funciones a través de la App, active la conec-
tividad desde el mend de configuracién mdquina (véase
"8.3 Conectividad **").

« Verifique los dispositivos compatibles en

“compatibledevices.delonghi.com”.
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Eletta Explore

4 BEBIDAS

Como vimos en la seccion "3.2 Homepage y panel" esta maquina ofrece
muchos tipos de bebidas diferentes.

En las siguientes secciones del manual encontrard toda la informacion
Gtil para suministrar su bebida, personalizarla y, en el caso de bebidas
que requieran el uso de leche, utilizar correctamente las jarras de leche.
« 4.1Bebidas café calientes * N

« 4.2 Recetas café frias (Cold Brew y Over Ice)*

. 4.3 Bebidas calientes con leche &

« 4.4 Bebidas frias con leche* &

. 4.5 Salida de agua caliente y 4.6 Funcion té

jAtencion!
No utilice café en granos con caramelo o confitado porque se puede
pegar en el molinillo del café y estropearlo.

4.1 Bebidas café calientes *\

Su aparato le permite preparar una gran variedad de bebidas café calien-
tes: pulse Hot (B1) para las bebidas calientes como vimos en el apartado
"3.2.2 Introduccion al panel de control".

Estas las bebidas café calientes que aparecerdn en la pantalla de su
méquina:

Espresso 2x Espresso Coffee Doppio+ Filter Style Americano CaraffaCaffé

4.1.1 Seleccion directa para recetas café calientes

1. Coloque 10 2 tazas debajo delsurtidor de café (A6) (fig. 12) y baje el
surtidor de modo de acercarlo lo mds posible a la taza, asi se obtiene
una mejor crema.

2. Pulse directamente la imagen en la homepage relativa a la bebida
deseada (e]. Espresso, fig. 13).

3. Laméquina procede con la preparacion.

4. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café).

Una vez terminada la preparacion, la méquina estd lista para ser utilizada

de nuevo.
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Nota bene

«  La cantidad de agua sobre el nivel 1, garantiza el suministro
completo de la mayor parte de las bebidas. Llenando siempre
sobre el nivel 1, se permite a la maquina estimar cudnta agua
tiene a disposicion para suministrar las bebidas.

«  “Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacion
y volver a la homepage.

«  "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inter-
rumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dis-
pensacion del siguiente ingrediente.

+  En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la canti-
dad de café, basta pulsar "Extra". Una vez alcanzada la cantidad
deseada, pulse Stop o Anula.

MIRE EL VIDEO AQUI

4.1.2  Personalizacion de las recetas café calientes °

1. Coloque 1taza debajo del surtidor de café (A6) y baje el surtidor de
modo de acercarlo lo mds posible a la taza (fig. 12): asi se obtiene
una mejor crema;

2. Pulse @ (G3) en la base de la bebida deseada (fig. 14). En el dis-
play aparece una pantalla similar a la que se muestra a continuacién:

\

i N
Espresso Doppio+ Filte|

Size L

————

@ @ q

Intensity 4

©)

B ™ La primera barra de seleccion, sobre el tamafio/longitud de la bebida,
g-@ @ permite elegir el tamafo deseado (S, M, L, XL). A nivel de la barra de la
longitud, se puede seleccionar la funcién "my" (véase apdo. "7.1.1 Fun-

cion “my” (solo bebidas "Hot") "),
La sequnda barra de seleccidn, sobre la intensidad de la bebida, permi-
te elegir la intensidad de la bebida, de ligera (1) a fuerte (5). A nivel de
la barra de la intensidad, se puede seleccionar la funcion pre-molido
® &—=" (véase apdo. "4.1.3 Uso del pre molido en las recetas café

caliente"),
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3. Una vez seleccionadas las configuraciones seleccione "Suministra" y
la mdquina procede con la preparacién.

4. Enla pantalla aparece la descripcién de cada fase (molienda, sumi-
nistro de café).

5. Finalizada la salida, pulse“Guarda” para guardar los nuevos ajustes o
“Anula” para mantener los pardmetros anteriores.

6.  Pulse“X" para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

413 Uso del pre molido en las recetas café caliente
Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcion esta disponible en la pantalla de personalizacion de la

"o

bebida est activo el simbolo " (@) &—
siguiente manera:

pre-molido”. Proceda de la
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©

Coloque 1 taza debajo del surtidor de café (A6) (fig. 12);

Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada (fig. 14). En el dis-
play aparece una pantalla con los pardmetros que se pueden perso-
nalizar seguin sus gustos;

Elija la longitud deseada (S, M, L, XL);

Seleccione " (@ &—";

Pulse "Suministra";

Levante la puerta del embudo café pre-molido (A2) (fig. 15).
Asegirese de que el embudo (A13) no esté obstruido, a continua-
¢ion introduzca una medida (E2) rasa de café pre-molido;

Pulse “Ok” para proceder con el suministro;

El aparato procede a la erogacién y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-
zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café
pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.
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41.4 Jarra Café

Jarra de afé es una bebida para disfrutar en compafia; a base de “Café’,
es una bebida ligera y equilibrada, con una fina capa de crema.

Dado su cardcter convival, la longitud no se expresara en tallas (s, m, |,xI)
sino en tazas.

Accesorio opcional en algunos modelos:

Jarra
(capacidad 750 ml)

Tipo: DLSC021

EAN: 8004399333642
Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (C) laimagen de la bebida de-
seada (C2);

Cups 5

Intensity 4

©

2. Seleccione el niimero de tazas a preparar y la intensidad deseada;

Nimero de Niimero Cantidad total (ml)****
tazas moliendas
) ) 250
] 3 375
i 4 500
p 5 625
p 6 750

***¥%_|as cantidades indicadas son aproximadas y pueden variar depen-
diendo del tipo de café.

3. Pulse“Inicia” para pasar a la siguiente fase;

4. Lleneel depésito de agua (A17) hasta el nivel MAX y el recipiente del
café en granos (A11) (fig. 16).
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5.

9.

Una vez verificado que la cantidad de agua y café sea suficiente para
la preparacion, pulse “Adelante”;

Coloque la jarra (E9) (o, si no viene incluida en su modelo, una
jarra de tamafo adecuado) debajo del surtidor de café (A6). Pulse
“Suministra”;

El aparato procede con la preparacion con un niimero de molien-
das y suministros adecuados al nimero de tazas a preparar y en la
pantalla aparece la descripcidn de cada fase (molienda, suministro
de café).

Una vez terminada la preparacién, si en el punto 1 se ha modificado
el numero de tazas a preparar y/o la intensidad de la bebida, pulse
"Guarda" para guardar los nuevos ajustes o "Anula" para mantener
los parametros anteriores.

Pulse “X" para volver a la homepage.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

jAtencion!

Una vez preparada la jarra de café, deje enftiar la cafetera durante 5
minutos antes de preparar otra bebida. Riesgo de recalentamiento.

Nota bene

“Anula”; pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea interrum-
pir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensa-
cion del siguiente ingrediente.

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la
memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

Limpieza de la jarra después de cada uso uso: se recomienda
lavar la jarra después de cada uso con agua caliente (40-50°C) y
detergente delicado. Luego, enjuague meticulosamente con agua
caliente (40-50°C) para eliminar cualquier residuo de detergente.
Lajarra de café puede lavarse en lavavajillas.

4.2 Recetas café frias (Cold Brew y Over Ice)*

Su aparato lee permite preparar una gran variedad de bebidas de café
frias Over Ice (dispensacion caliente sobre hielo); algunos modelos tam-
bién cuentan con la tecnologia Cold Brew para bebidas de infusién en frio.
Pulse Cold (B2) para las bebidas frias como vimos en el apartado "3.2.2
Introduccion al panel de control".
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Estas las bebidas café frias que apareceran en la pantalla de su maquina:
Y
N\

FELETRATIN

¥y 5 9 8

Coffee  Americano  Espresso | Cold Brew Cold Brew to Mix Caraffa Cold Brew

4.2.1 Seleccion directa de las recetas café frias (Cold Brew y Over

Ice)

1. Pulse directamente la imagen (C2) en la homepage relativa a la be-
bida deseada;

2. (Cold Extraction Technology: seleccione "Original" o "Intenso":
pulse "Adelante";
Over ice: seleccione “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra hielo): pulse
"Adelante";

3. Laméquina, segun la seleccion, regula los pardmetros de extraccion

17 y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-

tado dptimo.

Vierta en el vaso la cantidad de cubos de hielo indicada (fig. 17) y
coldquelo debajo del surtidor de café (A6), a continuacién pulse
“Suministra”.

La mdquina procede con la preparacion. En la pantalla aparece la
descripcion de cada fase (molienda, preparacion, suministro de
café).

Una vez terminada la preparacion, la méquina estd lista para ser utilizada
de nuevo.

2
o~

wv
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Nota bene

“Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inter-
rumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dis-
pensacion del siguiente ingrediente.

4.2.2 Personalizacion de las recetas café frias (Cold Brew y Over

1.

Ice)
Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada (fig. 14). En el dis-
play aparece una pantalla similar a la que se muestra a continuacion:

Cold Extraction Technology: seleccione "Original" o "Intenso":
pulse "Adelante";

Over ice: seleccione “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra hielo): pulse
"Adelante";

La méquina, seguin la seleccion, regula los pardmetros de extraccion
y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado dptimo.

Vierta en el vaso la cantidad de cubos de hielo indicada (fig. 17) y
coloquelo debajo del surtidor de café (A6), a continuacion pulse
“Suministra”.

La mdquina procede con la preparacion. En la pantalla aparece la
descripcion de cada fase (molienda, preparacion, suministro de
café).

Finalizada la salida, pulse “Guarda” para guardar los nuevos ajustes o
“Anula” para mantener los pardmetros anteriores.

Una vez terminada la preparacion, la méquina estd lista para ser utilizada
de nuevo.
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4.2.3 Uso del pre-molido en las recetas café frias (solo Over Ice)
Muchas bebidas "Over ice" pueden ser suministradas utilizando café
pre-molido. Si esta funcidn estd disponible para su bebida preferida esta
activo el simbolo " (@) &—"

Proceda de la siguiente manera:

_

e

o

o~

hed

Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada. En el display apa-
rece una pantalla con los pardmetros que se pueden personalizar
segln sus gustos;

Seleccione" (@ &—=";

Elija la longitud deseada. Pulse "Inicia";

Seleccione “Ice” (hielo) 0 “Extra ice” (extra hielo) y pulse "Adelante";
La méquina, seguin la seleccion, regula los pardmetros de extraccion
y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado dptimo;

Vierta en el vaso la cantidad de cubos de hielo indicada (fig. 17) y
coloquelo debajo del surtidor de café (A6), a continuacion pulse
“Suministra”.

Levante la puerta del embudo café pre-molido (A2) (fig. 15).
Compruebe que el embudo café pre-molido (A13) no esté obstruido;
agregue una medida (E2) rasa de café pre-molido;

Pulse “Ok” para proceder con el suministro;
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10. Elaparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato estd listo para ser utilizado

de nuevo.

424 Jarra Cold Brew***

Jarra Cold Brew es una bebida refrescante a base de Cold Brew, ideal para
disfrutar en compafiia. Dado su cardcter convival, la longitud no se expre-
sard en tallas (S, M, LXL) sino en tazas.

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Vacie el depdsito de agua (A17), enjudguelo y llénelo hasta el nivel
MAX con agua potable fresca. Llene también el recipiente del café
en granos (A11);

2. Seleccione el nimero de tazas;
Numero | Numero Cantidad total
de tazas | moliendas (ml)x*=*
2 2 240
3 3 360
4 4 430
5 5 600
6 6 720

*¥***Las cantidades indicadas son aproximadas y pueden variar depen-
diendo del tipo de café.
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Seleccione la intensidad deseada: “Original” o “Intenso’, luego pulse
"Adelante";

Una vez que se haya asegurado de que la cantidad de agua y de café
son suficientes para la preparacion, pulse "Adelante”;

Cologue la jarra (E9) (o, si no viene incluida en su modelo, una
jarra de tamao adecuado) debajo del surtidor de café (A6). Pulse
“Suministra”;

El aparato procede con la preparacion con un niimero de molien-
das y suministros adecuados al nimero de tazas a preparar y en la
pantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, suministro
de café).

Una vez terminada la preparacion, si en el punto 2 se ha modifica-
do el nimero de tazas a preparar pulse "Guarda" para guardar los
nuevos ajustes o "Anula” para mantener los pardmetros anteriores

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota bene

“Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparaciény
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.
"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inter-
rumpir la dispensacién del ingrediente en curso y pasar a la dis-
pensacion del siguiente ingrediente.
Para lograr un equilibrio adecuado entre hielo y café, no es
posible usar la opcién Extra shot que alteraria el equilibrio de la
bebida.
Limpieza de la jarra después de cada uso uso: se recomienda
lavar la jarra después de cada uso con agua caliente (40-50°C) y
detergente delicado. Luego, enjuague meticulosamente con agua
caliente (40-50°C) para eliminar cualquier residuo de detergente.
Lajarra de café puede lavarse en lavavajillas.
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MIRE EL VIDEO AQUI

4.3 Bebidas calientes con leche A

Para la preparacion de bebidas calientes con leche, debe utilizar la jarra
LatteCrema Hot, que se distingue por la tapa de jarra (F2) de color negro.
En los préximos capitulos encontrard indicaciones sobre los tipos de leche a
utilizar, cémo usar y limpiar la jarra, y, al igual que con las bebidas de café,
cOmo preparar y personalizar sus bebidas con calientes con leche. Su apara-
to le permite preparar una gran variedad de bebidas: pulse Hot (B2) para
las bebidas calientes como vimos en el apartado "3.2 Homepage y panel".
Estas las bebidas calientes con leche (Hot) que aparecerdn en la pantalla
de sumdquina:

- e

- - v =

Cappuccino Latte Caffelatte Cappuccino Espresso
PP macchiato p?\Ilix ma'c)chiato
. L W J
N W >
Flat white Cappuccino Cortado Leche Caliente
+

43.1  ;Qué leche utilizar en la jarra “LatteCrema Hot"?

La jarra LatteCrema Hot esté disefiada para calentar y espumar la leche
con miltiples niveles de espuma, permitiendo preparar a la perfeccion
cada bebida caliente con leche. El vapor, el aire y la leche se mezclan en
las proporciones ideales para crear una espuma perfecta, que se vierte
directamente desde la jarra a la taza. Ademés, la jarra LatteCrema Hot
incluye un ciclo de limpieza con vapor y agua (Limpiar); al finalizar
la limpieza, la jarra puede guardarse en la nevera para su posterior
reutilizacin.

La calidad de la espuma puede variar segun:

temperatura de la leche o de la bebida vegetal (para dptimos re-
sultados, utilizar siempre a temperatura de nevera, 5°C);

tipo de leche o bebida vegetal;

marca usada;

ingredientes y valores nutricionales.

LatteCrema® = N:
HOT U ANl
& | =0

Leche Vacuna

/ Entera
(grasa >3,5%)

o-o}
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20

/ Parcialmente desnatada
(grasasentre 1,5y 1,8%)

/ Desnatada
(grasa <0,5%)

Bebidas vegetales

v

Soja

\/ @ Almendra
e

Avena

®©®®

4.3.2 Preparaciony enganche de la jarra “LatteCrema Hot”
Veamos en este capitulo cdmo preparar la jarra LatteCrema Hot para el
uso.

Recomendamos siempre mantener la leche fuera de la nevera el menor

tiempo posible para tenerla siempre a una temperatura cercana a los 5°C,

como se explicd en el apartado "4.3.1 ;Qué leche utilizar en la jarra “La-
tteCrema Hot"?".

1. Levante latapadera (F2) y llene el recipiente de la leche (F5) con una
cantidad suficiente de leche, no superando el nivel MAX impreso en
el recipiente (fig. 18);

2. Aseglrese de que el tubo de aspiracién de la leche (F6) esté firme-
mente introducido en el espacio previsto en el fondo de la tapa de
la jarra de leche (fig. 19). Reintroduzca la tapa en el recipiente de
leche;

3. Suba la portezuela (A5) y enganche, empujando a fondo, la jarra
en el conector (fig. 20). La cafetera emite una sefial aclstica (i la
funcién estd activa).

4.3.3 Regulacion de la espuma de la jarra“LatteCrema Hot”

La jarra LatteCrema Hot esta disefiada para ofrecer 3 niveles de espuma
que se adaptan perfectamente a cualquier bebida que desee.

Girando el botdn de regulacién de la espuma (F1) se selecciona la canti-
dad de espuma de la leche que se suministraré durante la preparacién de
las bebidas leche. Cuando se selecciona una bebida la pantalla sugiere la
posicion a la cual girar el botdn de regulacién de la espuma.
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\=/
Cappuccino Espresso

Macchiato
(D (D

Posicién del botén Aconsejado para...

_ - C(affelatte
MIN. « Leche Caliente (sin espuma)
Espuma ligera
afin . - latte Macchiato
MED. « FlatWhite
Espuma cremosa - Cortado
o . « (Cappuccino
MAX. - (appuccino Mix

« Espresso Macchiato
« (appuccino +
« Leche Caliente (Con espuma)

Espuma densa

43.4 Seleccion directa de las recetas calientes con leche

Siga las indicaciones del apartado "4.3.2 Preparacion y enganche de
la jarra“LatteCrema Hot”;

Coloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas
del surtidor de café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3);
Regule |a extension del surtidor de leche (F4) en funcién de su taza
y baje el surtidor de café (A6) de modo de acercarlo lo més posible
alataza (fig. 21).

Pulse directamente la imagen (C2) en la homepage relativa a la be-
bida deseada (ej. Cappuccino fig. 22).

Regula el nivel de espuma girando el boton de regulacion espuma
(F1) a la posicién recomendada (fig. 23). en la pantalla mientras la
mdquina se calienta y procede con la preparacion.

En la pantalla aparece la descripcién de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche).

Una vez finalizada la preparacién, la maquina pide realizar la lim-
pieza de la jarra (funcion Limpiar) para limpiar la tapa de la jarra
de leche (F2). Siga las indicaciones del apartado especifico "9.2.2.1
Limpieza jarra de leche después de cada uso"

Sino re realiza la limpieza en la homepage aparece el indicador @
(D3) para recordar que es necesario proceder con la limpieza de la
jarra de leche.
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Espresso
Macchiato

®

Nota bene

. Cuando haya terminado todas las preparaciones de bebidas ca-
lientes con leche, recuerde realizar |a limpieza de la jarra de leche
como se indica en el apartado "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche
después de cada uso": es posible guardar la jarra en la nevera,
respetando las indicaciones dadas en el apartado.

. “Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacién
y volver a la homepage.

. "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mas ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

. En cuanto termina el suministro del café, si se desea aumentar
la cantidad, basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse Stop.

4.3.5 Personalizacion de las recetas calientes con leche
1. Sigalasindicaciones del apartado "4.3.2 Preparacion y enganche de

m,

la jarra “LatteCrema Hot™";
2. Coloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas

del surtidor de café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3);
3. Pulse @ (C1) en la base de la bebida deseada (fig. 24). En el dis-
play aparece una pantalla similar a la que se muestra a continuacion:

Size L

— & @

Intensity 4

©

La primera barra de seleccion, sobre el tamao/longitud de la bebida,
permite elegir el tamafio deseado (S, M, L, XL). A nivel de la barra de la
longitud, se puede seleccién la funcién "my" (véase apdo. 7.1.1 Funcién
“my” (s6lo bebidas "Hot") ).
La sequnda barra de seleccion, sobre la intensidad de la bebida, permi-
te elegir la intensidad de la bebida, de ligera (1) a fuerte (5). A nivel de
la barra de la intensidad, se puede seleccionar la funcién pre-molido "
® &—"(véase apdo. 4.3.6 Uso del pre-molido en las bebidas calien-
tes con leche),
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4. Regule la extension del surtidor de leche (F4) en funcién de su taza
y baje el surtidor de bebidas de modo de acercarlo lo mds posible a
la taza (fig. 21);

5. Unavez seleccionadas las configuraciones seleccione "Suministra" y
la maquina procede con la preparacién;

6. Regula el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(F1) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la maquina
se caliente y procede con la preparacion;

7. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche);

8. Finalizada la salida, pulse “Guarda” para guardar los nuevos ajustes o
“Anula” para mantener los pardmetros anteriores.

9. Pulse“X" para volver a la homepage.

Nota bene

Cuando haya terminado todas las preparaciones de bebidas ca-
lientes con leche, recuerde realizar la limpieza de la jarra de leche
como se indica en el apartado "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche
después de cada uso": es posible guardar la jarra en la nevera,
respetando las indicaciones en el apartado.

“Anula”: pulse si desea interrumpir completamente la preparacion
y volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la canti-
dad de café, basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse Stop.

4.3.6  Uso del pre-molido en las bebidas calientes con leche
Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcion estd disponible en la pantalla de personalizacion de la

bebida esta activo el simbolo " (@) &—

pre-molido". Proceda de la

siguiente manera:
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Siga las indicaciones del apartado "4.3.2 Preparacion y enganche de

|a jarra“LatteCrema Hot™";
Cologue una taza suficientemente grande debajo de las boquillas

del surtidor de café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3);

Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada (fig. 24). En el dis-
play aparece una pantalla con los pardmetros que se pueden perso-
nalizar segun sus gustos;

Seleccione " (@) &—";

Levante la puerta del embudo café pre-molido (A2) (fig. 15).
Asegtirese de que el embudo café pre-molido no esté obstruido;
agregue una medida rasa de café pre-molido. Elija la longitud y
pulse “Suministra”.

Regule el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(F1) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la maquina
se calienta y procede con la preparacion;

E aparato procede a la erogacién y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café y erogacion de leche).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-
zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café
pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.
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4.4 Bebidas frias con leche* A\

En los préximos capitulos encontrard indicaciones sobre los tipos de leche
a utilizar, cémo usar y limpiar la jarra, y, al igual que con las bebidas de
café, cdmo preparar y personalizar sus bebidas frias con leche. Su aparato
le permite preparar una gran variedad de bebidas: pulse Cold (B2) para
las bebidas frias como vimos en el apartado "3.2 Homepage y panel".
Estas las bebidas leche frias (Cold) que aparecerd en la pantalla de su
méquina:

. ¥ | L
Cappuccino  Latte Macchiato Caffelatte | Cold Brew Cappuccino

s 9w |

Cappuccino Mix  Flat White  Leche Fria Cold Brew Latte

-

441 ;Qué leche utilizar en la jarra “LatteCrema Cool"?
La jarra LatteCrema Cool estd disefiada para espumar la leche con
mdltiples niveles de espuma permitiendo preparar a la perfeccion cada
bebida fria con leche.
El vapor, el aire y la leche se mezclan en las proporciones ideales para
crear una espuma perfecta, que se vierte directamente desde la jarra a
la taza. Ademds, la jarra LatteCrema Cool incluye un ciclo de limpieza con
vapor y agua (Limpiar); al finalizar la limpieza, la jarra con el resto de
leche puede guardarse en la nevera para su posterior reutilizacion.
La calidad de la espuma puede variar segun:

- temperatura de la leche o de la bebida vegetal (para 6ptimos
resultados, utilizar a temperatura de nevera, 5°C);
tipo de leche o bebida vegetal;
marca usada;
ingredientes y valores nutricionales.

Lattecr%ggaL @I 8:
&L
Leche Vacuna

x Entera

(grasa >3,5%)

noc}
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4.4.2 Preparacion y enganche de la jarra “LatteCrema Coo

x Parcialmente desnatada
(grasas entre 1,5y 1,8%)

/ Desnatada
(grasa <0,5%)

Bebidas vegetales

v 50,-a

\/ Almendra

v Avena

|u

Veamos en este capitulo como preparar la jarra LatteCrema Cool para
el uso. Recomendamos siempre mantener la leche fuera de la nevera el
menor tiempo posible para tenerla siempre a una temperatura cercana
a los 5°C, como se explicé en el apartado "4.4.1 ;Qué leche utilizar en la
jarra“LatteCrema Cool"?".

1.

5.

Levante la tapadera (F2) y llene el recipiente de la leche (F5) con una
cantidad suficiente de leche, no superando el nivel MAX impreso en
el recipiente (fig. 18);

Asegirese que el tubo de aspiracién de la leche (F6) esté firmemen-
te introducido en el espacio previsto en el fondo de la tapa de la jarra
de leche (fig. 19). Reintroduzca la tapa en el recipiente de leche;
Suba la portezuela (A5) y enganche, empujando a fondo, la jarra
en el conector (fig. 20). La méquina emite una sefial actstica (si la
funcién estd activa);

Cologue una taza suficientemente grande debajo de las boquillas
del surtidor de café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3);
Seleccione la bebida deseada.

Nota bene

Si el modo “Ahorro energético” esta activado (véase apartado corre-
spondiente 8.10 General ), la erogacion de la bebida podria requerir
algunos segundos de espera.

443 Regulacion de la espuma de la jarra “LatteCrema Cool”
La jarra LatteCrema Cool ofrece 3 niveles de espuma que se adapta per-
fectamente a cada bebida.
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Girando el botdn de regulacién de la espuma (F1) se selecciona la canti-
dad de espuma de la leche que se suministrard durante la preparacién de
las bebidas leche. Cuando se selecciona una bebida la pantalla sugiere la
posicion a la cual girar el botdn de regulacién de la espuma.

Posicion del boton Aconsejado para...
—_— . - (Caffelatte
MIN.
Espuma ligera
e . « Latte Macchiato
MED. « FlatWhite
espuma cremosa + Cold Brew Latte
o . - Cappuccino
MAX + Cappuccino Mix

« Leche Fria (Con espuma)

espuma densa
« Cold Brew Cappuccino

4.4.4  Seleccion directa de las recetas frias con leche

1. Siga las indicaciones del apartado "4.4.2 Preparacién y enganche de
la jarra“LatteCrema Cool™";

2. Pulse directamente la imagen (C2) en la homepage relativa a la be-
bida deseada (ej. Cappuccino) (fig. 25);

3. Cold Extraction Technology: seleccione "Original" o "Intenso":
pulse "Adelante”;
Over ice: seleccione “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra hielo): pulse

"Adelante”;
Cappuccino  Cappuccing 4. Laméquina, segun la seleccion, regula los pardmetros de extraccion
@ %_'j y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado optimo;

5. Viertala cantidad de hielo indicada en el vaso y coldquelo debajo del
surtidor del café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3) de lajarra
LatteCrema Cool, luego pulse "Suministra";

6. Regula el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(F1) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la maquina
se caliente y procede con la preparacion;

Nota bene

Si el modo “Ahorro energético” esta activado (véase apartado corres-
pondiente), la erogacion de la bebida podria requerir algunos segundos
de espera.

7. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche);
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8. Una vez finalizada la preparacion, la maquina pide realizar la lim-
pieza de la jarra (funcion Limpiar) para limpiar la tapa de la jarra
de leche (F2). Siga las indicaciones del apartado especifico "9.2.2.1
Limpieza jarra de leche después de cada uso"

9. Sinoserealiza la limpieza, en la homepage aparece el indicador a
(D3) para recordar que es necesario proceder con la limpieza de la
jarra de leche.

Nota bene

+  (Cuando haya terminado todas las preparaciones de bebidas frias

con leche, recuerde realizar la limpieza de |a jarra de leche como
seindica en el apartado "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche después
de cada uso": es posible guardar la jarra en en la nevera, respe-
tando las indicaciones dadas en el apartado.

+  “Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage.

«  "Stop" pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

4.4.5 Personalizacion de las recetas frias con leche

1. Siga las indicaciones del apartado "4.4.2 Preparacién y enganche de
la jarra“LatteCrema Cool”;

2. Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada (fig. 26);

Seleccione la longitud. Pulse "Inicia";

Cappuccino Caprmicino . Cold Extraction Technology: seleccione "Original" o "Intenso":
E ) pulse "Adelante”;
g " Over ice: seleccione “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra hielo): pulse

"Adelante";

Nota bene

«  Sise deseara usar café pre-molido, encuentra los detalles en el
apartado "4.4.6 Uso del café pre-molido en las bebidas frias con
leche".

5. Segun la seleccién, el aparato sugiere la cantidad de cubitos de hielo
con los que llenar su vaso;

6. Vierta cantidad de hielo indicada en el vaso y coléquelo debajo
de las boquillas del surtidor de café (A6) y debajo del surtidor de
la leche (F3) de la jarra LatteCrema Cool, luego pulse "Suministra";

7. Regule el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(F1) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la maquina
se prepara y procede con el suministro;

& o
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8. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche);

9. Finalizada la salida, pulse“Guarda”para guardar los nuevos ajustes o
“Anula”para mantener los pardmetros anteriores.

10. Pulse“X" para volver a la homepage.

4.4.6 Uso del café pre-molido en las bebidas frias con leche
Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcion estd disponible en la pantalla de personalizacion de la
bebida est activo el simbolo " (@) &=
siguiente manera:

"o

pre-molido". Proceda de la

1. Sigalasindicaciones del apartado "4.4.2 Preparacion y enganche de
|a jarra“LatteCrema Cool™".

2. Pulse @ (C3) en la base de la bebida deseada (ej. Capuccino, fig.
26). En el display aparece una pantalla con los pardmetros que se
pueden personalizar segin sus gustos;

3. Seleccione" @ &—";

4. Pulse "Inicia";

39



Over ice: seleccione “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra hielo): pulse
"Adelante”;

La méquina, segun la seleccion, regula los pardmetros de extraccion
y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado optimo;

Vierta la cantidad de hielo indicada en el vaso y coldquelo debajo del
surtidor del café (A6) y debajo del surtidor de la leche (F3) de lajarra
LatteCrema Cool, luego pulse “Suministra”;

Levante la puerta del embudo café pre-molido (A2) (fig. 15).
Compruebe que el embudo café pre-molido (A13) no esté obstruido;
agregue una medida (E2) rasa de café pre-molido y pulse “0k”;

El aparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
caféy erogacion de leche).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-
zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café
pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.

Nota bene

“Anula": pulse si se desea interrumpir por completo la preparacion
y volver a la homepage.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

4.5 Salida de agua caliente

1.
2.
3.

Conecte el surtidor de agua caliente (E1) en la mdquina (fig. 6);
Cologue debajo del surtidor de agua caliente una taza;

Si se utilizan vasos altos:

levante la puerta (A24) (fig. 27) y coloque el vaso en el comparti-
miento (A23);

gire el surtidor de agua (fig. 28).

Enla homepage:

pulse directamente laimagen (C2) correspondiente al agua caliente:
el suministro inicia;

Pulse @ (C3) en la base de la imagen correspondiente al agua
caliente: elija la longitud a suministrar y pulse "Suministra": el su-
ministro comienza;

El suministro se interrumpe automaticamente.
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Nota bene

Para interrumpir manualmente el suministro, pulse “Stop” o
“Anula”.

En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la cantidad,
basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse
Stop o Anula.

La funcion de agua caliente también se puede utilizar para calen-
tar la taza y disfrutar de una bebida aiin més caliente: solo tendra
que llenar su taza con un poco de agua caliente, que luego des-
echard antes de suministrar su bebida caliente.

4.6 Funcion té

La funcién té caliente permite seleccionar 4 diferentes temperaturas
segun el tipo de té o infusion que se utilice.

1.
2.

3.

Conecte el surtidor de agua caliente (E1) en la méquina (fig. 6);
Cologue debajo del surtidor de agua caliente una taza;

Si se utilizan vasos altos:

levante la puerta (A24) (fig. 27) y coloque el vaso en el comparti-
miento (A23);

gire el surtidor de agua (fig. 28).

En la homepage:

pulse directamente laimagen (C2) correspondiente al té:

regule |a longitud y la temperatura;

Pulse “Suministra”: el suministro comienza y se interrumpe
autométicamente.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.
Nota bene:

Para interrumpir manualmente el suministro, pulse “Stop” o
“Anula”.

Apenas termina el suministro, si desea aumentar la cantidad,
pulse “+Extra”. Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse
“Stop” 0 “Anula”.

4.7 Consejos para el café Perfecto

1.

Si el café sale a gotas, o tiene poco cuerpo y poca crema, consulte el
capitulo”"11 FAQ"";

Si el café estd demasiado caliente o frio intervenga en la configura-
cion de la temperatura del café (véase apartado "8.5 Temperatura
café" en el mend configuraciones) y/o consulte el capitulo "11 FAQ";
Sise desea un café més caliente se recomienda:

realizar un enjuague antes de suministrar el café (véase apartado
"8.1 Enjuague" en el ment configuraciones @);

caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcién agua caliente,
véase apartado "4.5 Salida de agua caliente");
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intervenga en las configuraciones de la temperatura del agua selec-
cionando una opcion que prevea una temperatura mayor a la actual
(véase apartado "8.5 Temperatura café" en el mend configuraciones
.

Si se desea un café mas frio:

vacie el depdsito del agua y llénelo con agua fresca;

refrescar la taza o el vaso con agua fria o con hielo, que debe reti-

rarse antes del suministro;

si es adecuado para soportar cambios de temperatura, coloque la

taza o vaso en la nevera durante algunos minutos antes de dispen-

sar la bebida deseada.
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5 TOGOA

“To Go” es una funcion adecuada para quien desea crear una bebida per-
sonalizada para llevar consigo. Busque en el sitio delonghi.com la taza de
viaje recomendada para su mdquina:

Accesorio opcional en algunos modelos:

Taza de viaje
(capacidad 473 ml/ 160 mm H)

Tipo: DLSCO073
EAN: 8004399024083

La funcién “To go” esta disponible para la preparacion de las siguientes
bebidas:

Hot *“ 'y Cold
(calientes) cm};{aw (frias)

Americano = ' R

Cold Brew =%

Cold Brew Latte =%

Cold Brew Cappuccino =55

Gafé =75

Cappuccino =55

Latte Macchiato =%

(affelatte =25

Cappuccino Mix =5

Flat White =%

Leche =59
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Proceda de la siguiente manera:

1.

3.

Levante la puerta correspondiente (A24) (fig.27) y coloque la taza
de viaje en el compartimiento (A23) (fig. 29);

Si se desea preparar una bebida con leche siga las indicaciones
de los apartados “4.3.2 Preparacién y enganche de la jarra
“LatteCrema Hot” 0”4.4.2 Preparacion y enganche de la jarra
“LatteCrema Cool”;

Pulse “To go” (B3) en el panel de control;

La primera vez que se utiliza la funcion:

Pulse “Inicia”;

Pulsando @ se ven las informaciones relativas a las cantidades
correspondientes a los tamafios de la taza de viaje. Pulse "X" para
volver atras;

Seleccione el tamafio de |a taza de viaje que se usa (Piccolo, Medio,
Grande), luego pulse “Adelante”;

La maquina le informa que al final de la preparacion en posible re-
gular la cantidad para memorizar la capacidad exacta de su taza.
Pulse “Adelante”.

4. Seleccione el tipo de bebida que se desea (Hot (B1) o Cold (B2));

5. Deslice las bebidas (C2) en la homepage hasta ver la deseada:
seleccione la bebida;

6.  Pulse @ (G3) enla base de la behida deseada. En la pantalla
aparecer los pardmetros que pueden personalizarse segun el
gusto de cada uno y las funciones seleccionables;

7. Alfinal del suministro, es posible corregir la cantidad suministra-
da para que en la siguiente preparacion esté a la medida para la
taza de viaje utilizada.

Nota bene:

Cuando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la
memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

(ada vez que se usa una taza diferente de la usada antes, es re-
comendable permanecer cerca de la mdquina para controlar la
cantidad de bebida suministrada.

Para mantener la temperatura de las bebidas calientes, se reco-
mienda precalentar la taza del viaje con agua caliente.

Si desea usar una taza de viaje diferente a aquella suministrada,
tenga en cuenta que su altura méxima tiene que ser 16 cm.
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6

FAVOURITES

Para cada perfil es posible creare una recoleccién de las bebidas favoritas.
Proceda de la siguiente manera:

1.

2.

3.

Pulse @ (C2) en la base de la imagen relativa a la bebida que se
desea incluir en la recoleccion (ej. Espresso). En el display aparece
una pantalla similar a la que se muestra a continuacion:

Intensity 4

©

Seleccione el corazon: el corazén de color indica que la bebida estd
afadida a la recoleccion.
Pulse “X" para volver a la homepage.

Accede a la recoleccién pulsando "Favourites" (B4) en el panel de control.

Nota bene
Las bebidas de la recoleccion pueden reordenarse:

1.

Pl = 80 0

Acceda a la recoleccion pulsando "Favourites" (B4) en el panel de
control

Pulse ;

Seleccione la bebida a desplazar;

Use las flechas para modificar el orden de las bebidas;

Pulse “X” para volver a la pantalla de seleccion de la bebida. Pulse
nuevamente "X" para volver a la homepage
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(**) Sélo modelos con conexion

30

R

Espresso Soul

7 FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Bean Adapt Technology**

Un experto de café al alcance de su mano en tan solo unos pocos pasos
le permite optimizar la extraccién del café y el resultado en la taza. Una
tecnologia inteligente te guia en la regulacion de la maquina segun los
granos de café utilizados: el grado de molienda en la extraccién, cada fase
serd regulada para obtener lo mejor del grano de café. Descargue y abra la
App Coffee Link para descubrir mas. Una vez memorizadas las configura-
ciones en la seccion “Bean Adapt Technology” de la app, en la homepage
se puede utilizar la bebida “Espresso SOUL (fig. 30).
Prepare el Espresso Soul como se indica en el apartado "4.1.1 Seleccion
directa para recetas café calientes".

Nota bene

Es posible modificar a longitud de la receta “Espresso SOUL" como estd in-

dicado en el apartado "4.1.2 Personalizacidn de las recetas café calientes".

7.1.1 Funcion“my” (solo bebidas "Hot") &

La funcién "my" te permite seleccionar la cantidad de cada ingrediente
utilizado para preparar la bebida caliente que deseas. La funcion "my" es
diferente a la seleccién de la cantidad vista en las secciones de persona-
lizacién de las bebidas, ya que le permite adaptarlas exactamente a su
taza. Su funcionamiento es muy simple e intuitivo: una vez que empiece a
preparar su bebida, solo tendrd que detener la extraccion cuando lo desee,
y esa cantidad se guardard como la cantidad "my" en el perfil activo.

A continuacion las instrucciones paso a paso sobre cdmo guardar la configura-
(i6n “my” para una bebida con dos ingredientes (ejemplo Cappuccino = leche +
café). El mismo proceso se puede sequir para una bebida con un solo ingrediente.

Tabla de cantidades
Bebida Cantidad Cantidad programable
estandar (min - max)
Espresso 40ml 20-180 ml
2x Espresso*** | 40 ml + 40 ml (204-20) - (180+180) ml
Doppio+ 120 ml 80-180 ml
Filter Style 160 ml 115-250 ml
(afé 180 ml 100-270 ml
Americano 150 ml 70-480 ml
Té 150 ml 20-420 ml
Agua Caliente 250ml 20-420 ml

*** Personalizando la bebida "Espresso", la bebida doble respectiva se
personaliza automaticamente también.
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Compruebe que se ha seleccionado el perfil para el que se quiere
personalizar la bebida;

Pulse @ (C3) enlabase de la bebida deseada (ej. Cappuccino (fig.
24). En el display aparece una pantalla similar a la que se muestra
a continuacion:

Intensity 4

©

Pulse (my);

Pulse “Inicia”y siga el procedimiento guiado;

Seleccione la intensidad y pulse "Adelante" (o, en el caso de la pre-
paracion del té, seleccione la temperatura);

Coloque la taza seleccionada debajo del surtidor de café (A6) y pulse
“Suministra” (o, en el caso de la preparacién del té, coloque la taza
debajo del surtidor de agua caliente (E1));

La méaquina comienza a suministrar el primer ingrediente. En la pan-
talla aparecerd una barra que representa el rango de programacion
delingrediente.

Después de unos segundos de suministro, al alcanzar la cantidad
minima programable, aparece en la parte inferior el botdn “Stop”:
a partir de este momento puede presionarlo para interrumpir el su-
ministro del ingrediente.

Una vez alcanzada la cantidad deseada pulse "Stop": la cantidad
que ha obtenido en su taza serd guardada y podrd encontrarla en
cualquier momento como cantidad “my".

Sila bebida requiere un sequndo ingrediente, la maquina propone
una nueva pantalla de programacién. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse "Stop": la cantidad que ha obtenido en su taza serd
guardada y podrd encontrarla en cualquier momento como cantidad
“my”.

. Sielresultado en la taza es el deseado, pulse “Guarda” para guardar

0“Anula” para mantener los pardmetros anteriores.
Pulse “X" para volver a la homepage.

48



49



Eletta Explore

MIRE EL VIDEQ AQUI

8 CONFIGURACIONES &

8.1 Enjuague

Con esta funcion es posible hacer salir agua caliente del surtidor de café
(A6) para calentar y enjuagar el circuito interno. Recomendamos, en caso
de periodos de no utilizacion de mds de 3-4 dias, realizarlo 2-3 veces
antes del uso.

Para iniciar esta funcion, proceda del modo siguiente:

1. Pulse el mend configuraciones @(ﬂ)

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Enjuague”;

3. (ologue debajo del surtidor de café (A6) un recipiente con capacidad
minima de 0,21 (fig. 7).

4. Pulse “Ok” para iniciar el suministro: después de unos sequndos
saldrd agua caliente que limpia y calienta en circuito interno de la
méquina.

5. Para interrumpir el enjuague pulse “Stop” o espere la interrupcién
automética.

6. Laméquina estd lista para su uso.

Nota bene:
Es normal que, después de haber realizado dicha funcién, haya agua en
el cajon de los posos de café (A19).

8.2 Descalcificacion

Para mantener la maquina en buen estado de funcionamiento, recomen-
damos utilizar el filtro descalcificador De'Longhi (E7).

Para més informacion, visite www.delonghi.com.

ECODECALK @

1. Pulse el botén @ (C1).

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Descalcificacion”:
en la pantalla, una barra indica cudnto falta para que aparezca la
alarma de descalcificacion.;

3. Pulse "Ok" y siga el procedimiento guiado. Las instrucciones estdn
disponibles también en el apartado ""9.6.2 Descalcificacion".

4. Delo contrario, pulse "X" para regresar atrds e ir a la homepage.

8.3 Conectividad **

Con esta funcion se activa o desactiva la conectividad de la maquina (**

s6lo modelos con conectividad). Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend configuraciones @@;

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Conectividad”;

3. Pulse“Adelante”;

4. Active la conexién Wi-Fiy el control desde remoto (se puede realizar
através de la App De'longhi Coffee Link);
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5. Enla pantalla aparece el PIN de la maquina, que es necesario para
conectarse a la App;

6. Pulse “<” para guardar la nueva seleccién y volver al menu
configuraciones;

7. Pulse“X"para volver ala homepage.

En la homepage aparece el indicador relativo al estado de la conexidn:

Indicadorenla Significado

homepage
Sindicador blanco Conectividad habilitada: la maquina
sobre fondo gris estd en espera de la primera conexién
Indicador blanco El aparato estd conectado

=)
sobre fondo azul

) Indicador rojo sobre | EI aparato estd conectado a la red
fondo azul Wi-Fi de casa, pero no hay red
Indicador blanco El cloud es inaccesible
sobre fondo gris

La conexion esta desactivada. Para

Ningdn simbolo activarla, acceda al mend Ajustes (C1)

Nota bene:
Si la conexidn remota estd apagada, algunas funciones de la App no
estan disponibles (p.ej. salida de bebidas).

Si se cambian el nombre o la contrasefia de la red Wi Fi o si se conecta a

una red Wi Fi nueva es necesario realizar el procedimiento de restableci-

miento como se indica a continuacion:

1. Proceda segun especificado anteriormente del punto 1 al punto 3;

2. Pulse“Reinicia”;

3. Pulse”Ok” para confirmar la cancelacion de las configuraciones de
red;

4. Vuelvaa conectarse con la App seleccionando las nuevas credenciales.

MIRE EL VIDEO AQUI

8.4 Regulacién molienda °

Laregulacion del molinillo, y por lo tanto del tamafio del polvo de café, es
uno de los factores cruciales para una correcta extraccion

Sisu modela tiene conectividad, le recomendamos usar la funcion Bean
Adapt, ‘./-que se encargara de ajustarlo al nivel optimo para cada uno
de sus granos de café. Sino desea activar el Bean Adapt “ en este
capitulo le explicamos cémo modificar el nivel de molienda y Ie damos
alguna sugerencia para configurarlo correctamente.
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1. Pulse el mend configuraciones @@;

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcion “Regulacion
molienda”;

3. Pulse “Lee mds” para consultar el tutorial sobre la regulacion del
grado de la molienda.

Nota Bene:

«  Se aconseja efectuar ulteriores modificaciones solo después de
haber preparado al menos 3 cafés, y después de haber sequido el
procedimiento descrito. Si el café vuelve a salir de forma incorrec-
ta, repita el procedimiento.

- Para cambiar el nivel de molienda, prepare un café y gire el botn
de ajuste (A12) cuando el molinillo estd en funcionamiento

8.5 Temperatura café

La temperatura es uno de los factores principales que determinan una

buena extraccion del café. Cuanto menos tostado esté el café, mayor serd

la temperatura que puede soportar y viceversa.

Si su modelo tiene conectividad, le recomendamos usar la funcién Bean

Adapt, f”,-para configurar la temperatura ideal para el grano utilizado.
Atencion:
si lo que busca es un aumento de la temperatura de su bebida, le
recomendamos precalentar la taza llendndola con un poco de agua cal-
iente, que luego deberd desechar antes de preparar tu bebida de café.
Si, por el contrario, busca una manera de disfrutar de una bebida més
fria, utilice agua fria o hielo para bajar la temperatura de su taza y luego
suministre su bebida.

Pulse el mend configuraciones @@;
Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion “Temperatura café”;
Pulse “Configura”;
Seleccione la temperatura deseada entre aquellas disponibles;
Pulse “<” para guardar la nueva seleccion y volver al meni
configuraciones;
6. Pulse“X"para volver ala homepage.

Nota bene:

La variacion de temperatura es mds eficaz en las bebidas largas.

ik =

8.6 Idiomas
Si se desea modificar el idioma de la homepage, proceda de la siguiente
manera:
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1. Pulse el mend configuraciones @@;

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Idiomas”;

3. Pulse“Adelante”;

4. Pulse la bandera correspondiente al idioma que quiere seleccio-
nar (pulse el botdn “Adelante” o “Atrds” para ver todos los idiomas
disponibles): el display se actualiza de inmediato con el idioma
seleccionado;

5. Pulse “<” para guardar la nueva seleccién y volver al meni
configuraciones;

6. Pulse“X"para volver ala homepage.

8.7 (Creay modifica perfiles

Con esta funcién se puede modificar laimagen y el color del icono de cada
perfil. Para personalizar el icono proceda de la siguiente manera:

1. Pulse el mend configuraciones {(:):}((_1);

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Crea y modifica
perfiles”;

3. Pulse“Adelante”;

4. Para crear un nuevo perfil: pulse “Agrega”;

Para modificar un perfil existente: seleccione el perfil y pulse “Modi-

fica perfil”;

Personalice al gusto y pulse “Guarda” para confirmar;

Pulse “X" para volver a la homepage.

Asistencia

Pulse el mend configuraciones;

Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion "Asistencia";
Escanea el (ddigo QR para acceder a los manuales y obtener asistencia;
4. Pulse "X" para volver a la homepage.

badli Sl R AN
oo

8.9 Configura Auto-apagado

Es posible configurar el auto-apagado para que el aparato se apague tras
un periodo de inactividad.

1. Pulse el mend configuraciones @@;
2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Configura
auto-apagado”;
3. Enla pantalla se muestra el tiempo de auto-apagado actualmente
seleccionado y las otras opciones seleccionables;
4. Seleccione el tempo de autoapagado deseado;
5. Pulse“X"para volver a la homepage.
Nota bene:
La médquina esté configurada con un tiempo de autoapagado bajo para
reducir el consumo energético. La seleccion de un tiempo de autoapa-
gado mds alto conlleva un aumento en el consumo energético de la
méquina.
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8.10General

1. Pulse el mend configuraciones @((_1);

2. Desplacese entre las pdginas hasta ver la opcién “General”;

En esta opcidn se pueden activar o desactivar, con un simple toque, las

funciones siguientes:

- “Sefial aclstica”: cuando estd activa, la maquina emite una sefial
aclstica a cada operacion que se realiza.

- "Ahorro energético”: con esta funcion se puede activar o desactivar
el modo de ahorro energético. Cuando la funcién estd activada, se
garantiza un menor consumo energético, de acuerdo con las norma-
tivas europeas vigentes. Para sefialar que esté activo, en la homepa-

ge aparece el indicador 2.
3. Pulse”X"paravolver ala homepage con la nueva seleccion guardada
en la memoria.

8.11Filtro de agua

Para mantener la maquina en buen estado de funcionamiento, recomen-
damos utilizar el filtro ablandador De'Longhi (E5).

Para mas informacion, visite delonghi.com.

WATERFILTER @) EAN: 8004399327252

1. Pulse el bot6n {O% (C1).

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Filtro Agua”: en la
pantalla, una barra indica cudnto falta para que aparezca la alarma
filtro agotado;

3. Pulse"Inicia"y siga el procedimiento guiado. Las instrucciones estan dis-
ponibles también en el apartado "9.6.4.1 Instalacion del filtro de agua'.

4. Delo contrario, pulse "X" para regresar atrds e ir a la homepage.
8.12Dureza agua
La mdquina requiere descalcificacion tras un periodo de funcionamien-
to predeterminado que depende de la dureza del agua. Si se desea, es
posible programar la méquina en funcién de la dureza real del agua en
la red de suministro de las distintas regiones, configurando la frecuencia
correcta de descalcificacién. Para informacion sobre los niveles de dureza
del agua, consulte la siguiente tabla:

°dH K3 °f
Nivel 1 0-7 0-875 0-12,6 111 I

Nivel 2 8-14 | 876-17,5 | 12,7-252 | (L —
Nivel 3 15-21 | 17,6-26,25 | 25.3.37,8 111
Nivel 4 >21 >216,25 >37,8 111 I
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1. Pulse el ment configuraciones @((_1);

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Dureza agua”;

3. Pulse"Configura" Lasinstrucciones estan disponibles en el apartado
"9.6.3.2 Configuracion de la dureza del agua".

4. Seleccione el nivel de dureza del agua. Las instrucciones para identi-
ficar el nivel correcto para su agua estan disponibles en el apartado
"9.6.3.1 Medicion de la dureza del agua”

5. Pulse "<" para volver atrds;

6. Pulse "X" para volver a la homepage.

Nota bene:

Puede realizar la prueba de dureza del agua con cualquier tipo de tira
reactiva que encuentre en el mercado. Una vez medido el grado de du-
reza de su agua, sigue la tabla (ver arriba).

8.13Valor de fabrica

Con esta funcion se restablecen todos los ajustes del men y todas las

programaciones personalizadas por el usuario regresando a los valores

de fabrica (excepto el idioma, que sigue siendo el que se ha configurado

y las estadisticas).

Proceda de la siguiente manera:

Pulse el botdn @ (C1).
Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién "Valores de fabrica".
Pulse “Adelante”:
Seleccione qué desea reiniciar: maquina o perfil, luego pulse
“Adelante”;
5. Siga las instrucciones correspondientes hasta que se confirme el
restablecimiento con "0K";
6. Pulse“X"para volver a la homepage.
Nota bene:
Una vez restablecida la maquina (no el perfil) a los valores de fabrica, el
aparato volvera a mostrar las operaciones del primer inicio del apartado
"2.1Proceso de primer encendido".

8.14Vacia el circuito

Antes de un periodo de inactividad, para evitar que el agua se hiele en
los circuitos internos, o de llevar el aparato a un centro de asistencia se
aconseja vaciar el circuito hidrdulico de la méquina.

1. Pulse el botén @ (€1).
2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién "Vacia circuito”.
3. Pulse“0k” para iniciar el procedimiento guiado.
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10.
1.

13.
14.

Extraiga la bandeja recogegotas (A7) (fig. 31), vacie y limpie la
misma bandeja y el recipiente de posos (A19). Vuelva a insertar todo.
Inserte el surtidor (E1) en el conector (A8) (fig. 6);

Pulse “Adelante”. Coloque un recipiente con capacidad minima de
0,2L debajo del surtidor de café (A6) y el surtidor de agua caliente
(E1) (fig. 7).

Pulse “Adelante”: la méquina realiza un enjuague con agua caliente
de los surtidores.

Una vez terminado el enjuague, retire el depdsito del agua (A8) y
vacielo (fig. 32).

Si estd insertado, retire el filtro (ES) del depdsito de agua y pulse
"Adelante”.

Reintroduzca el depdsito (vacio) y pulse “Adelante’”.

Espere a que el aparato realice el vaciado (Atencion: Agua caliente
de los surtidores). A medida que el circuito se va vaciando es posible
que aumente el ruido del aparato: forma parte del funcionamiento
normal de la maquina.

Al final del vaciado retire, vacie y vuelva a colocar la bandeja re-
cogegotas, luego pulse “Adelante” y “Ok” y la mdquina de apaga
(standby).

Desconecte la maquina de la red eléctrica.

Al encender el aparato nuevamente, siga las instrucciones del capi-
tulo "2 Primer uso de la maquina AN ",

8.15Estadisticas

En esta opcion, puede verificar qué tipos de bebidas se han preparado,
con qué frecuencia ha realizado el mantenimiento y cuanta agua se ha
consumido.

1.
2.

Pulse el botdn @ (C1).
Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Estadisticas” y los
principales datos estadisticos: para ver més datos, pulse “Lee mds”;

u_n

Pulse “<” para volver al meni configuraciones.
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Eletta Explore u

9 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO &

9.1 Limpieza de los elementos extraibles

En el siguiente capitulo encontrard indicaciones sobre las operaciones de
mantenimiento y limpieza recomendadas por DeLonghi.

Para limpiar correctamente el aparato, muchos componentes se han dise-
fiado de modo que puedan extraerse y lavarse facilmente.

Nota bene:

«  Paralimpiar la mdquina no use disolventes, detergentes abrasivos
ni alcohol. Con las superautométicas De’Longhi no hay que utilizar
aditivos quimicos para limpiar la maquina.

+ No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustaciones o los
depésitos de café porque podrian rayar las superficies metdlicas
o plasticas.

9.1.1 Métodos de limpieza

« 9.2 Componentes lavables en lavavajillas

« 9.3 Componentes a lavar en remojo

« 9.4 Componentes a lavar con agua corriente

9.2 Componentes lavables en lavavajillas

o Rejilla bandeja (A21)
9 Bandeja recogegotas (A22

9 Soporte rejilla portezuela (A26)

e Jarra de leche (E10) (todos
los componentes deben
desmontarse)
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Nota bene:

En caso de no disponer de lavavajillas, recomendamos enjuagar todos
los componentes con agua potable caliente (40-50°C), luego dejar
los componentes en remojo en agua potable caliente (40-50°C) y de-
tergente para platos durante al menos 30 minutos. Transcurrido este
tiempo, enjuague cuidadosamente todos los componentes con agua
potable caliente (40-50°C), y finalmente secarlos con un pafo limpio.

9.2.1 Limpieza de la rejilla bandeja, bandeja recogegotas y so-
porte de la rejilla de la puerta

La bandeja recogegotas (A7) estd provista de un indicador flotante de
color rojo (A27) que indica el nivel del agua contenida (fig. 33).

Antes de que este indicador empiece a asomar de la bandeja apoyatazas
(A20), es necesario vaciar la bandeja y limpiarla, de otra forma el agua
puede rebosar por el borde y dafar la maquina, la superficie de apoyo o
la zona circunstante. Para retirar la bandeja de goteo, proceda del modo
siguiente:

jAtencion! ;Peligro de quemaduras!

Si se preparan de manera seguida bebidas a base de leche, la bandeja
apoyatazas de metal (A20) se calienta. Espere a que se enfrie antes de
tocarlo y agdrrelo solo por la parte delantera (fig. 34).

1. Apagar la maquina (consultar apartado "3.1.2 Apagado");

2. Retire el conjunto bandeja recogegotas (A7) (fig. 35);

3. (Controle la bandeja recogecondensacion (A18) , si estd llena,
vaciela;

4. Retire la bandeja apoya tazas (A20), la rejilla bandeja (A21), luego
vacie la bandeja recogegotas (A22) y el recipiente de posos (A19);

5. Llavar los componentes indicados en el recuadro inicial en el
lavavajillas.

6. Los componentes estan limpios: proceda a la limpieza de los demds
como se indica en el apdo. "9.3 Componentes a lavar en remojo" y
vuelva a montar el conjunto de la bandeja recogegotas (A7) para
volver a insertarlo en la maquina.

jAtencion!

Al extraer la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar siempre el
recipiente de posos aunque no esté muy lleno. Si esta operacion
no se realiza puede suceder que, al preparar otros cafés sucesiva-
mente. el cajon de los posos se puede llenar mds de lo previsto y
se pueda obstruir [a maquina.

+ Los otros componentes del conjunto bandeja recogegotas no son
lavables en lavavajillas.
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9.2.2 Limpieza de la jarra de leche

9.2.2.1Limpieza jarra de leche después de cada uso

Después de cada suministro de bebida con leche, la maquina pide realizar

la limpieza de la jarra (funcién Limpiar) para limpiar la tapa de la jarra de

leche (F2). Para realizar |a limpieza, proceda del modo siguiente:

1. Deje colocada la jarra de leche en la maquina (no es necesario vaciar
la jarra de leche);

2. Coloque una taza u otro recipiente vacio debajo del surtidor de la
leche (3) (fig. 36);

3. Gire el botdn de regulacion espuma/limpieza (F1) a “Limpiar” (fig.
37): del surtidor de leche sale agua caliente y vapor. La limpieza se
interrumpe automaticamente;

4. (ologue el botdn regulador en una de las selecciones de la espuma;

Si tengo que hacer varias preparaciones seguidas:

- Para proceder con las siguientes preparaciones, cuando aparece el
mensaje para limpiar la jarra (funcién Limpiar) pulse “Anula”. Pro-
ceda con la limpieza de la jarra de leche tras la Gltima preparacion.

Alfinal de las preparaciones, la jarra de leche esta vacia o la leche

no es suficiente para otras recetas

«  Después de haber realizado la limpieza (con la funcion “Limpiar’)
desmonte la jarra de leche y limpie todos los componentes siguien-
do el procedimiento indicado en el apartado "9.2.2.2 Limpieza com-
pleta de la jarra de leche".

Al final de las preparaciones, hay aun leche suficiente en la jarra

para otras recetas

« Después de haber realizado la limpieza con la funcién “Limpiar’,
saque la jarra de Ieche&coléquela de inmediato en la nevera. La
jarra LatteCrema Hot se puede conservar en la nevera por no
mas de 2 dias, mientras que la jarra LatteCrema Cool @ no debe
conservarse mds de un dia: luego, proceda con la limpieza de todos
los componentes segdn el procedimiento indicado en el apartado
"9.2.2.2 Limpieza completa de la jarra de leche".

Atencion:

Si la jarra de leche ha estado fuera de la nevera durante mas de 30 minu-

tos, desmonte y limpie todos los componentes siguiendo en procedimien-

toindicado en el apartado " 9.2.2.2 Limpieza completa de |a jarra de leche".

Notas generales después de la preparacion de las bebidas leche

+  Sinoserealizalalimpieza, en la pdgina de inicio aparece el simbolo
5 (D3) para recordar que es necesario proceder con la limpieza de
la jarra de leche.

+ Enalgunos casos, para realizar la limpieza (funcién Limpiar), es ne-
cesario esperar que la maquina se caliente.

-+ Para obtener la limpieza correcta, esperar a que finalice la funcién
LIMPIAR. La funcion es automédtica. No debe detenerse mientras
estd en curso.
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9.2.2.2 Limpieza completa de la jarra de leche
La limpieza completa de la jarra de leche (E10) es fundamental para ga-
rantizar resultados dptimos y constantes a lo largo del tiempo.
Nota bene
Para la limpieza después de cada suministro de bebida leche véase
apartado "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso".
Le recomendamos realizar una limpieza completa de la jarra de leche:

después de 1 dia de inutilizacién para la jarra LatteCrema Cool
después de 2 dias de inutilizacién para la jarra LatteCrema Hot.

Proceda de la siguiente manera:

1.
2.

Levante la tapa (F2) de la jarra de leche (E10);

Saque el surtidor de leche (F3), la extensidn del surtidor de leche
(F4) (silo hay) y el tubo de aspiracién de leche (F6) (fig. 38);

Gire en sentido horario el botdn de regulacién espuma (F1) hasta la
posicion “Insert” (fig. 39) y luego deslizarlo hacia arriba;

Gire en sentido antihorario y deslice el conector de la jarra de leche
(F7) (fig. 40).

Lave en lavavajillas (recomendado) o a mano, como se indica a
continuacion:

En el lavavajillas: Enjuague todos los componentes con agua po-
table caliente (40-50°C); luego colocar la tapa en posicion vertical
en el estante superior del lavavajillas y las partes pequefias remo-
vibles (tubo de dispensacion, tubo de aspiracion, conector, perilla)
en la cesta para cubiertos (fig. 41). Pon un programa con 50 °C, por
ejemplo: Eco Estdndar.

41

A mano: Enjuague atentamente todos los componentes con agua
potable caliente (40-50°C) para eliminar todos los residuos visibles:
asegurese de que el agua pase entre los orificios (fig. 42). Sumerja
todos los componentes (incluido el recipiente de la leche) en agua
potable caliente (40-50°C) y detergente para platos durante al
menos 30 minutos. Enjuague cuidadosamente todos los componen-
tes con agua potable caliente (40-50°C), frotandolos individualmen-
te con las manos.
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43

<4

Asegirese de que no haya residuos de leche en la cavidad y ranura
presentes en la parte inferior de la perilla (fig. 43). Si es necesario,
raspar con un palillo de dientes;

Verificar que el tubo de aspiracion de leche (F6) y el tubo de suminis-
tro de leche (F3) no estén obstruidos por residuos de leche

Seque los componentes con un pafio limpio y seco;

Vuelva a montar todos los componentes de la jarra de leche.
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9.3 Componentes a lavar en remojo

o Cajon para posos del café (A19)

e Bandeja apoyatazas (A20

9 Rejilla portezuela (A25

@ Surtidor de aqua caliente (E1)

40-50°C H >30 ming

= o
e o
(0}
o
o (0}
O
O

Nota bene:

Enjuague todos los componentes con agua potable caliente (40-50°C),
pdngalos en remojo en agua potable caliente (40-50°C) y detergente
para platos durante aproximadamente 30 minutos. Enjuague
meticulosamente con agua potable caliente (40-50°C), por Gltimo
secarlos con un pafio limpio.

9.3.1 Limpieza del cajon de posos

Cuando la mdquina lo solicita (véase apartado "10 Mensaje frecuentes y
de alarma"), es necesario vaciar el cajon de los posos (A19). Hasta que no
se realice la limpieza del cajén de los posos, la maquina no podra preparar
el café. Para prevenir la formacion de moho, el aparato indica la necesi-
dad de vaciar el recipiente incluso si no estd lleno, si han transcurrido 72
horas desde la primera preparacién realizada (para que el conteo de las
72 horas se realice correctamente, la maquina no debe desconectarse de
|a alimentacion).
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jAtencion! Peligro de quemaduras

Si se preparan de manera seqguida bebidas a base de leche, la bandeja
apoyatazas de metal (A20) se calienta. Espere a que se enfrie antes de
tocarlo y agdrrelo solo por la parte delantera (fig. 34).

Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):

1. Retire la bandeja recogegotas (A7) y el recipiente de posos (A19)
(fig. 35);

2. Vaciey limpie la bandeja recogegotas y el recipiente de posos, tenien-
do cuidado de eliminar todos los residuos que puedan haberse depo-
sitado en el fondo.

3. Enjuague con agua potable caliente (40-50°C).

4. Deje el recipiente de posos en remojo en agua potable caliente (40-
50°C) y detergente para platos durante unos 30 minutos. Enjuague
meticulosamente con agua corriente (40-50°C), por ultimo secarlo
con un paio limpio.

5. Proceder a la limpieza de los otros componentes y reinsertar en la
méquina el conjunto bandeja recogegotas (A7) con el recipiente de
posos.

jAtencion!

Al extraer la bandeja de goteo es obligatorio vaciar siempre el cajon
de los posos de café aunque no esté muy lleno. Si esta operacién no
se realiza puede suceder que, al preparar otros cafés sucesivamente, el
cajon de los posos se llene més de lo previsto y se obstruya la cafetera.
Para optimizar las actividades de limpieza, le recomendamos vaciar
también la bandeja recogegotas.

9.3.2 Limpieza bandeja apoyatazas y rejilla portezuela

Limpie regularmente la bandeja apoyatazas (A20) y la rejilla portezuela
(A25) como se indica a continuacion:

1. Apague la mdquina (véase apartado_"3.1.2 Apagado");
2. Retire la bandeja recogegotas (A7);

jAtencion!

Para optimizar las actividades de limpieza, le recomendamos vaciar
también el recipiente de posos (A19) y la bandeja recogegotas.

Levante la bandeja (A20);

Separe la rejilla portezuela (A25) de su soporte (A26) (fig. 44);
Enjuague con agua potable caliente (40-50°C);

Deje labandeja y la rejilla portezuela en remojo en agua potable ca-
liente (40-50°C) y detergente para platos durante unos 30 minutos.
Enjuague meticulosamente con agua potable caliente (40-50°C),
por Gltimo secarlo con un paiio limpio.

ARl
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9.3.3 Limpieza surtidor de agua

Limpie reqularmente el surtidor de agua (E1) como se indica a

continuacion:

1. Retire el surtidor de la méquina;

2. Primero enjuague con agua potable caliente (40-50°C);

3. Dejarenremojo en agua (40-50°C) y detergente para platos durante
unos 30 minutos. Enjuague meticulosamente con agua potable ca-
liente (40-50°C), por dltimo secarlo con un pafio limpio.

9.4 Componentes a lavar con agua corriente

o Tapadera del depésito de agua
(A16)

9 Depésito de agua (A17

9.4.1 Limpieza depdsito de agua con tapadera

Se recomienda la limpieza periédica del depdsito de agua (A8) (aproxi-

madamente una vez al mes) o cuando la mdquina no se haya utilizado

durante mds de 3 dias.

Lalimpieza del del depésito de agua es parte integrante también del ciclo

de sustitucion del filtro ablandador (E5) (véase el apartado "9.6.4 Gestion

del filtro de agua").

1. Saque el depdsito de agua, retire el filtro del ablandador (si estd
instalado) y enjuagar con agua potable;
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2. Vadie el depdsito de agua y lavelo con agua potable caliente (40-
50°C), ayudandose, si es necesario, con un pafo no abrasivo. Enjua-
gue meticulosamente con agua potable caliente (40-50°C);

3. Sise ha retirado previamente, vuelva a insertar el filtro, llene con
aqua potable fresca hasta el nivel MAX y vuelva a insertar el depo-
sito en la maquina;

4. (Solo si se ha colocado el filtro ablandador) Suministre 100ml de
agua caliente para reactivar el filtro.

9.5 Limpieza del cuerpo principal

9.5.1 Limpieza interna de la maquina
iPeligro de descargas eléctricas!
Antes de realizar las operaciones de limpieza de las partes internas, la
maquina debe estar apagada (véase apartado "3.1.2 Apagado") y de-
sconectada de la red eléctrica. No sumerja nunca la maquina en el agua

1. Compruebe periédicamente (una vez al mes més o menos) que el
interior de la maquina (al cual se puede acceder una vez extraida la
bandeja de goteo (A7) no esté sucio.

2. Siesnecesario, retire los depdsitos de café con el pincel suministrado
(E6) y con un pafio limpio.

3. Aspire todos los residuos con un aspirador (fig. 45 ).

9.5.2 Limpieza del panel de mandos

La pantalla touch screen es muy delicada. Por lo tanto, para limpiarla,

se debe utilizar la misma delicadeza y seguir los pasos que se detallan

a continuacion:

1. Apague lamdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado") de este modo
podra ver también el sucio mds facilmente;

2. (onsiga un pafio de microfibra, que limpia las superficies sin rayar-
las ni danarlas;

3. Nouse disolventes, detergentes abrasivos ni alcohol;

4. Pase el pafio de microfibra sobre la pantalla tactil (puede humede-
cer ligeramente el pafio con agua si es necesario);

5. Use la parte seca del pafio en microfibra para secar la superficie.

9.6 Limpieza profunda de la mdquina

9.6.1 Limpieza del grupo infusor

La limpieza profunda de la méquina permite eliminar los residuos de café
que a veces pueden formarse en algunas dreas de la misma. Su maquina
le avisard cuando es el momento de realizar esta limpieza y podra decidir
si hacerlo de inmediato o en otro momento (véase apartado "10 Mensaje
frecuentes y de alarma"). Si desea proceder de inmediato, una vez apare-
cido el mensaje de aviso, basta con presionar“Ok”y sequir paso a paso las
instrucciones en pantalla (el proceso de limpieza dura aproximadamente
10 minutos).
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Sino se procede de inmediato con la limpieza, la maquina volverd a mos-
trar la alarma cada vez que se encienda.
Proceda de la siguiente manera:

1.

Cuando aparece la alarma " Es hora de limpiar su mdquina. Pulse OK
para iniciar (~ 10 min)", pulse "0Ok";

Retire el depésito de agua (A8) (fig. 3);

Abra la puerta infusor (A14) (fig. 46) ubicada del lado derecho;
Pulse hacia el interior los dos botones de liberacién de color (fig. 47)
y al mismo tiempo extraiga el infusor (A15) hacia el exterior;

Pulse “Adelante”;

Enjuague el infusor bajo agua corriente fresca sin detergentes. Si la
suciedad es persistente, deje en remojo el infusor en agua potable
durante 5 minutos y luego use el pincel (E6) para eliminar la sucie-
dad restante;

jAtencion!
ENJUAGUE SOLO CON AGUA
NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS

Utilice el pincel también para limpiar cualquier residuo de café en
el drea del infusor, visible a través de la puerta del infusor (A14);
Pulse “Adelante”;

Vuelva a colocar el infusor introduciéndolo en el soporte y pulse
hasta escuchar el clic de enganche;

Nota Bene:
Si el infusor es dificil de insertar, es necesario (antes de insertarlo)
ajustarlo a la dimension correcta presionando las dos palancas (fig. 48).

10.

.

12.

Después de haberlo colocado, asegdrese de que los dos botones de
colores sobresalgan hacia afuera;

Cierre la puerta del infusor y asegurese de que esté bien engancha-
da, luego vuelva a insertar el depdsito de agua;

Para concluir el proceso de limpieza la maquina realizard enjuagues
con agua caliente desde el surtidor de café: coloque debajo de los
surtidores un recipiente de 0,2 litros y pulse “Adelante”.

La médquina se calienta, realiza los enjuagues y al final vuelve a la
homepage.
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Nota Bene:

-« En las siguientes visualizaciones de la solicitud de limpieza, el
asistente de procedimiento solo se mostrara si se presiona "Lee
més"; de lo contrario, bastard con presionar "Hecho" después de
haber realizado correctamente todos los pasos previamente de-
scritos para la limpieza del infusor extraible.

«  Sise desea realizar una limpieza adicional del infusor, apague
la mdquina (véase 3.1.2 Apagado) para colocar el infusor en la
posicion correcta y procede extrayéndolo y limpidndolo como se
indic6 anteriormente.

MIRE EL VIDEQ AQUI

9.6.2 Descalcificacién u

La descalcificacion es una actividad de limpieza profunda de su méaquina
que tiene como objetivo eliminar los residuos de cal que pueden formarse
alo largo del circuito que lleva el agua desde el depdsito hasta su taza.
La eliminacion de la cal no solo prolonga la vida util de su mdquina, sino
que también mejora significativamente la calidad de las bebidas que se
suministran.

Como se explicd en el apartado "8.12 Dureza agua”, la maquina le avisard
cuando sea el momento adecuado para la descalcificacién, en funcién del
niimero y tipo de bebidas suministradas y de la dureza del agua utilizada.
Sila dureza del agua estd correctamente configurada, la méquina pedird
que realice la descalcificacién con la frecuencia correcta.

Puede verificar en cualquier momento cudnto falta para la préxima des-
calcificacion en el mend configuraciones 8.2 Descalcificacion.
jAtencion!

« Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descalcifica-
dor, que figuran en su embalaje.

+  Serecomienda usar solo descalcificador De'Longhi. El uso de des-
calcificadores no iddneos, como también la descalcificacion no re-
alizada regularmente, puede comportar la aparicion de defectos
no cubiertos por la garantia.

«  Eldescalcificador puede dafar superficies delicadas. Si el producto
se derrama accidentalmente, secar inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

ECODECALK @ gaN: 8004399327252

Descalcificador Descalcificador De'Longhi

Recipiente (apacidad recomendada: 2,0 L

Tiempo ~30min
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Descalcifique la maquina cuando en la homepage aparece el relativo
mensaje (véase apartado "10 Mensaje frecuentes y de alarma"): si se
desea proceder de inmediato con la descalcificacién, pulse “0k”y siga las
instrucciones paso a paso en la pantalla de la mdquina.

Para posponer la descalcificacion a otro momento, pulse “Anula”: en la
homepage el simbolo |v| (D2) recuerda que el aparato necesita ser des-
calcificado. (El mensaje serd presentado en cada encendido).

Para acceder al men( de descalcificacion:

1. Pulse el mend configuraciones @((_11

2. Despldcese entre las pdginas hasta ver la opcién “Decalcificacion”;

3. Pulse “Inicia” para entrar al procedimiento de descalcificacién
guiado;

4. Pulse "Inicia" para comenzar el procedimiento;

5. Introduzca el surtidor de agua (E1) (fig. 6);

6. Retire y vacie la bandeja recogegotas (A7) y el recipiente de posos
(A19) (fig. 35): luego vuelva a insertar ambas y pulse “Adelante”;

7. Extraer el depdsito de agua (A8), levantar la tapay (i estd colocado)
retirar el filtro (E5). Vacie completamente el depdsito;

8. Vierta en descalcificador en el depdsito de agua (E7) hasta el nivel A
(correspondiente a un envase desechable 0 100 ml) impreso en el inte-
rior del depdsito; a continuacidn, afiada agua potable (un litro) hasta
el nivel B (fig. 49). Reintroduzca el depdsito de agua (con la tapadera)
y pulse “Adelante”;

9. Coloque debajo de los surtidores un recipiente vacio con capacidad
minima de 2,0 litros (fig. 50). Pulse “Adelante” para iniciar el proceso
(“Atrds” para volver a la pantalla anterior 0 “X” para salir del procedi-
miento, recordando quitar la solucion descalcificadora del depdsito).

jAtencion! Peligro de quemaduras

Por los surtidores sale agua caliente que contiene dcidos. Asi pues,
tenga cuidado de no entrar en contacto con esta solucion.

jAtencion!

En caso de interrupcion de la fase de inicio de descalcificacion,
asegurese de no dejar la solucion descalcificadora en el depdsito

10. El programa de descalcificacion se pone en marcha y la solucion
descalcificadora sale tanto del surtidor de agua (E1) como del sur-
tidor de café (A6), realizando autométicamente una serie de enjua-
gues a intervalos para eliminar los residuos de cal del interior de la
maquina;
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@ MAX

N

Después de varios minutos, el aparato terminard la primera fase de la des-
calcificacion, sequida de una fase de enjuague. Veamos cémo:

1.
12.

13.

20.

21.

22.
23.

Vacie el recipiente usado para recoger la solucién descalcificadora;
Retire el depdsito de agua, vacielo, enjudguelo bien con agua co-
rriente potable;

Llene el depésito hasta el nivel MAX (fig. 51) con agua fresca y colé-
quelo en laméquina. Pulse "Adelante";

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger solucion
descalcificadora debajo de los surtidores y pulse “Adelante” para
iniciar el enjuague;

El agua caliente sale tanto del surtidor de agua (E1) como del sur-
tidor de café (A6);

Cuando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente de posos
usado para recoger el agua de enjuague;

Saque el depésito de agua, vuelva a introducir, si ha sido retirado
anteriormente, el filtro ablandador. Pulse “Adelante” para continuar;
Llene el depédsito con agua fresca hasta el nivel MAX (fig. 51), col6-
quelo en laméquina y pulse “Adelante” para continuar;

Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger solucion
descalcificadora debajo de los surtidores y pulse “Adelante” para ini-
ciar otro proceso de enjuague;

Cuando el agua del depésito se acabe, vacie el recipiente usado para
recoger el agua de enjuague, saque, vacie y vuelva a insertar la ban-
deja recogegotas (A7) y el cajén de posos (A19), entonces vuelva a
colocarlos en la cafetera;

Retire el depdsito del agua, llénelo hasta el nivel max (fig. 51) y co-
I6quelo en la méquina, luego pulse “Adelante”;

El proceso de descalcificacién ha terminado: pulse “0k”;

El aparato realiza un calentamiento rapido y luego vuelve a la pa-
gina de inicio.

Nota Bene:

Es normal que, después de haber realizado el todo ciclo de descalci-
ficacion, haya agua en el cajon de los posos de café (A19).

Si el ciclo de descalcificacion no termina correctamente (por ejemplo,
falta de suministro eléctrico), una vez encendida nuevamente, la ma-
quina pedird reiniciar el ciclo.

El aparato requiere un enjuague adicional, en caso de que el depdsi-
to de agua no se haya llenado hasta el nivel MAX: esto para garan-
tizar que no haya solucion descalcificadora en los circuitos internos
del aparato. Antes de iniciar el enjuague recuerde vaciar la bandeja
recogegotas.
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9.6.3 Gestion de la dureza del agua

La médquina requiere descalcificacion tras un periodo de funcionamiento
predeterminado que depende de la dureza del agua. Si se desea, es posi-
ble programar la mdquina en funcion de la dureza real del agua en la red
de suministro de las distintas regiones, configurando la frecuencia correcta
de descalcificacion. Por esto, se recomienda configurar inmediatamente el
valor correcto.

9.6.3.1 Medicidn de la dureza del agua

1. Saque latira reactiva suministrada“Total hardness test” de su emba-
laje (E4) (en el paquete de bienvenida).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un sequn-
do méds 0 menos.

3. Saque la tira del agua y sacudala ligeramente. Al cabo de casi un
minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadrados pequefios de color rojo, en
funcién de la dureza del agua, cada cuadrado corresponde a 1 nivel.

9.6.3.2 Configuracion de la dureza del agua

1. Pulse el botén @ (C1).

2. Despldcese entre las paginas hasta ver la opcién “Dureza agua”;

3. Pulse "Configura";

4. Pulse el punto correspondiente al nivel de dureza detectado con la
prueba (véase apartado anterior), como se especifica en la siguiente
tabla:

°dH ‘e f
Nivel 1 0-7 0-875 0-126 | [ —
e ——
Nivel 2 8-14 | 876-17,5 | 12,7-25,2 111 BN
Nivel 3 15-21 | 17,6-26,25 | 25.3.37,8 111
Nivel 4 >21 >216,25 >378 | (DT

5. Eneste punto, la méquina se ha reprogramado segun la nueva con-
figuracion de la dureza del agua.
6. Pulse“<"para volver al ment configuraciones.

9.6.4 Gestion del filtro de agua

Para mantener la maquina en buen estado de funcionamiento, recomenda-
mos utilizar el filtro ablandador De'Longhi (E5).

Para més informacion, visite delonghi.com.

WATERFILTER &) EAN: 8004399327252
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9.6.4.1 Instalacion del filtro de agua
Serecomienda instalar el filtro en el primer arranque. Proceda de la siguien-
te manera:

1. Pulse el bot6n {O% (C1);

2. Desplacese entre las paginas hasta ver la opcién “Filtro Aqua”;

3. Pulse "Ok" ysiga el procedimiento guiado;

4. Saque el filtro de su embalaje y gire el indicador de fecha hasta visua-

lizar los 2 meses siguientes (fig. 52);

Nota Bene:
Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en cam-
bio, la mdquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard al maximo
3 semanas.

5. Pulse“Adelante” para proseguir (“Atras” para volver a la pantalla pre-
cedente; “X" para anular la operacién);

6. Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo en el agujero
central del filtro hasta que el agua salga por las aberturas laterales
durante mds de un minuto (fig. 53). Pulse “Adelante”;

7. Extraiga el depdsito de agua (A8) de la mdquina y llénelo de agua
fresca potable; retire la tapa del depdsito de agua y sumerja el filtro
en el depdsito de agua, pulse el centro del filtro 2-3 veces para que
salgan las burbujas de aire (fig. 54). Pulse “Adelante” para proceder
al siguiente paso.

8. Introduzca el filtro en la sede correspondiente (fig. 55) y presione a
fondo. Cierre el depdsito con la tapadera. Pulse “Adelante” para pro-
ceder al siguiente paso;

9. Vuelvaa colocar el depdsito en la cafetera;

10. Coloque debajo del surtidor de agua (E1) un recipiente vacio con ca-
pacidad minima de 0,5 litros y pulse “Adelante” para activar el filtro;

11. El aparato suministra agua caliente y se interrumpe automatica-
mente. Pulse “Ok” para volver a la homepage;

12. Elfiltro ha quedado activado y la méquina estd ahora lista para el
uso.

9.6.4.2 Sustitucion del filtro de agua

El uso de un filtro ablandador (véase apartado "9.6.4.1 Instalacion del

filtro de agua") puede considerarse un mantenimiento preventivo que

tiene un doble objetivo:

«  mejorarla calidad del agua que circula en el sistema de la maquina
y llega a su taza;

. reducir la frecuencia con la que la madquina solicta la
descalcificacion.

Puede verificar en cualquier cudnto falta para la sustitucion\remocion del

filtro en el mend configuraciones "8.11 Filtro de agua"). Sustituya el filtro

cuando en la homepage aparece el relativo mensaje (véase apartado "10
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Mensaje frecuentes y de alarma"): si se desea proceder de inmediato con
|a sustitucion, pulse “Ok”y siga paso a paso las instrucciones en la panta-
Ila Para posponer la sustitucion otro momento, pulse“Anula”: en la home-
page el indicador filtro D (D1) recuerda que es necesario sustituir el filtro.
Para sustituir el filtro, proceda del modo siguiente:
1. Pulse el mend configuraciones @ (€1).
2. Desplacese entre las pginas hasta ver la opcidn “Filtro Agua”: pulse
"Inicia";
3. Pulse“Ok” para acceder al procedimiento guiado;
4. Retire el depdsito de agua (A8) y el filtro agotado.
5. Saque el filtro de su embalaje y gire el indicador de fecha hasta vi-
sualizar los 2 meses siguientes (fig. 52);
Nota Bene:
Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en cambio, la
maquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard al maximo 3 semanas.

6. Pulse “Adelante” para proseguir (“Atrds” para volver a la pantalla
precedente; “X” para anular la operacion);

7. Paraactivar el filtro, deje salir agua corriente del grifo en el agujero
central del filtro hasta que el agua salga por las aberturas laterales
durante mds de un minuto (fig. 53). Pulse “Adelante”;

8. Llene el depésito de agua fresca potable; retire la tapa del depdsito
deaguay sumerja el filtro en el depésito de agua, pulse el centro del
filtro 2-3 veces para que salgan las burbujas de aire (fig. 54). Pulse
“Adelante” para proceder al siguiente paso.

9. Introduzca el filtro en la sede correspondiente (fig. 55) y presione
a fondo. Cierre el depdsito con la tapadera. Pulse “Adelante” para
proceder al siguiente paso;

10. Vuelvaa colocar el depdsito en la cafetera;

11. Coloque debajo del surtidor de agua (E1) un recipiente vacio con ca-
pacidad minima de 0,5 litros y pulse “Adelante” para activar el filtro;

12. El aparato suministra agua caliente y se interrumpe automatica-
mente. Pulse “Ok” para volver a la homepage;

13.  Elfiltro ha quedado activado y la mdquina estd ahora lista para el uso.

9.6.4.3 Remocidn del filtro de agua

El uso de un filtro ablandador (véase apartado "9.6.4.1 Instalacion del

filtro de agua") puede considerarse un mantenimiento preventivo que

tiene un doble objetivo:

. mejorar la calidad del agua que circula en el sistema de la maquina
y llega a su taza;

. reducir la frecuencia con la que lamaquina solicita la descalcificacion.

Puede verificar en cualquier momento cudnto falta para la sustitucion\

remocion del filtro en el ment configuraciones "8.11 Filtro de agua™).
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Sustituya el filtro cuando en la homepage aparece el relativo mensaje
(véase apartado "10 Mensaje frecuentes y de alarma"): si se desea pro-
ceder de inmediato con la remocidn del filtro agotado, pulse “Ok”. Para
posponer la remocién a otro momento, pulse “Anula”; en la homepage el
indicadorﬁltroﬂ (D1) recuerda que el filtro en la méquina estd agotado.
Para retirar el filtro, proceda del modo siguiente:

1.
2.

Pulse el mend configuraciones @ (1),

Desplacese entre las paginas hasta ver la opcion “Filtro Agua”: pulse
"Inicia";

Pulse “Ok” para acceder al procedimiento guiado;

Retire el depésito de agua (A8) y el filtro agotado;

Pulse "0k" para sefialar a la maquina la remocion del filtro ("Atrds"
para volver a la pantalla precedente; "Cancela" para anular la
operacion);

Vuelva a colocar el depdsito en la cafetera.

Pulse "Cierra" para completar la operacion.
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10 MENSAJE FRECUENTES Y DE ALARMA

En esta seccién encontrard una lista de posibles avisos y alarmas agrupados de la siguiente manera:
. 10.1 Mensajes relacionados con el depdsito de agua y el recipiente de posos

. 10.2 Mensajes relacionados con el infusor

. 10.3 Mensajes relacionados con el café en granos y el pre-molido

. 10.4 Mensajes relacionados con las jarras

. 10.5 Mensajes de Alarma
. 10.6 Mensajes relacionados con la limpieza y la descalcificacion

10.1Mensajes relacionados con el depdsito de agua y el recipiente de posos

e El depdsito de agua (A8) no esta
colocado.

(Introduce el depdsito del agua) e \Verificar que el depdsito esté colo-

cado correctamente. Si es nece-

sario, retirarlo y presionarlo nueva-

mente hasta el fondo.

Please insert the water tank

Please fill the tank with fresh water up to the ¢ No hay suficiente agua (A8) en el
MAX level. Make sure it's filled above Level T depdsito.

(Llena el depdsito de agua hasta el nivel e Extraiga el depdsito y llénelo con
MAX. Asegtirate de llenar hasta el Nivel 1)

agua potable fresca por encima del
nivel 1, coléquelo de nuevo en la
maéaquina.

Fill water tank with fresh water. * La cantidad de agua en el depdsito
Empty drip tray and grounds container (A8) no es suficiente para la prepa-
(Llena el depdsito de agua con agua fresca. racién de la bebida y pronto se
Vacia la bandeja recogegotas y el recipiente de posos) pedira vaciar el recipiente de posos.
La méaquina requiere realizar ambas
actividades: de este modo no sera
necesario realizar intervenciones
posteriores y serd posible prepa-
rar mas bebidas en sucesion sin
interrupciones.
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Please empty the drip tray and grounds container

(Vacia la bandeja recogegotas y el recipiente de posos)

El recipiente de posos (A19) esta
lleno o se vacid hace 72horas.
(Recuerde que el recipiente de
posos, aungue no esté lleno, debe
vaciarse cada 72h para evitar malos
olores y moho.)

Realice la limpieza como se describe
en el apartado "9.31 Limpieza del
cajén de posos".

Please insert grounds container and drip tray
(Introduce el recipiente de posos y la bandeja recogegotas)

El recipiente de posos (A19) y la
bandeja recogegotas (A7) han sido
retirados de la méaquina.
Introduzca el recipiente de posos y
la bandeja recogegotas.

Please insert the brewing unit

(Introduce el grupo infusor)
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Después de la limpieza no se ha
vuelto a poner el infusor (A15).
Introduzca el grupo infusor como se
describe en el apdo. "9.6.1 Limpieza
del grupo infusor”



10.3 Mensajes relacionados con el café en granos y el pre-molido

Se ha seleccionado la preparacion
con café pre-molido, pero no se ha
insertado suficiente café pre-molido.
Aseglrese, abriendo la puerta (A2),
de que el embudo (A13) no esté
obstruido, a continuacion introduz-
ca una medida rasa (E2) de café
pre-molido y pulse “OK” para rean-
udar la preparacion.

[ ]
Please add your preferred pre-ground coffee - max: one
measure!
(Agrega el café pre-molido que prefieras.
iMdximo una medida!) °
Please fill the bean container then press OK to continue :

(Llena el recipiente de granos y pulsa Ok para continuar)

Los granos de café se han acabado.
Llena el contenedor de granos
y pulse OK para reanudar la
preparacion.

To make a Coffee Pot, | need to brew more than once. fill the water |iKJ
tank up to MAX level and make sure bean container is not empty
(Para preparar la Jarra Café debo realizar mds suministros.
Llena el depdsito de agua hasta el Nivel MAX y el recipiente del
café en granos)

Se ha seleccionado una preparacion
que requiere mas moliendas Yy
dispensaciones.

Asegurese de que el recipiente del
café en granos y el depdsito de
agua estén llenos y proceda con la
preparacion.

I could not deliver the drink. Adjust the coffee grinder by .
increasing 1 position at time

(No pude suministrar la bebida. Regula el molinillo de café
aumentando una unidad la posicion del botdn) .

@)
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La molienda es demasiado fina, por
lo tanto, el café sale muy lentamente
o no sale del todo.

Pulse “OK” para volver a la home-
page. Repita la preparacion selec-
cionando una intensidad inferior en
las personalizaciones de la bebida
(véase apdo. "4..2 Personalizacion
de las recetas café calientes" y "4.2.2
Personalizacién de las recetas café
frias (Cold Brew y Over Ice)").




10.4Mensajes relacionados con las jarras

e En el display se ha seleccionado una
bebida caliente a base de leche.
(Introduce la jarra de leche caliente) e Inserte la jarra en el conector de la

jarra de leche/accesorios

Please insert the Hot milk carafe

e En el display se ha seleccionado una
bebida fria a base de leche.

(Introduce la jarra de leche fria) e Inserte la jarra en el conector de la

jarra de leche/accesorios

Please insert the Cold milk carafe

e En el display se ha seleccionado una

Areyou sure that's the right carafe? Please insert the hot drinks carafe ’ ¢
bebida caliente a base de leche pero

(¢Estds utilizando la jarra adecuada? Introduce la jarra de leche

caliente) se ha insertado la jarra LatteCrema
- Cool.
e Inserte la jarra LatteCrema Hot en el
. conector jarra de leche/accesorios
0

e En el display se ha seleccionado una
bebida fria a base de leche pero se
ha insertado la jarra LatteCrema
Hot.

e |Inserte la jarra LatteCrema Cool
en el conector de la jarra de leche/
accesorios

Areyou sure that's the right carafe? Please insert the cold drinks carafe

(¢Estds utilizando la jarra adecuada? Introduce la jarra de leche fria)
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Turn the milk froth adjustment dial
to a milk froth position

(Gira el botdn de ajuste a una
de las posiciones de espuma de leche)

El botén de regulacién de espuma
no esta en posicién correcta para la
preparacion de la bebida.

Gire el botén a la posicion espu-
ma recomendada para la bebida
seleccionada (véase apdo. 4.3.3
Regulacién de la espuma de la
jarra “LatteCrema Hot”)

Turn the milk froth adjustment dial
to a milk froth position

(Gira el botdn de ajuste a una
de las posiciones de espuma de leche)

El botén de regulacién de espuma
no esta en posicién correcta para la
preparacion de la bebida.

Gire el botén a la posicion espu-
ma recomendada para la bebida
seleccionada (véase apdo. 4.4.3
Regulacién de la espuma de la
jarra “LatteCrema Cool”)

Store milk carafe in the fridge
(Conserva en la nevera la jarra de leche)

La jarra LatteCrema Hot sigue
insertada en la maquina.

Realice otras preparaciones o retire
la jarra para guardarla en la nevera.

Store milk carafe in the fridge

(Conserva en la nevera la jarra de leche)
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La jarra LatteCrema Cool sigue
insertada en la maquina.

Realice otras preparaciones o retire
la jarra para guardarla en la nevera.



Place a container under milk spout.
Turn dial to CLEAN position

(Coloca un recipiente debajo

del surtidor de leche
Gira el botn a LIMPIAR)

Si debe preparar otra bebida inme-
diatamente, pulse "Anula" y dispense
la bebida deseada, pero recuerde
realizar la limpieza girando el botén a
Limpiar antes de quitar la jarra y po-
nerla en la nevera. Después de cada
preparacion de bebidas calientes a
base de leche, la maquina requiere la
limpieza (funcién Limpiar) de la jarra.
Proceda como se indica en el apar-
tado "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche
después de cada uso" (funcion
limpiar).

Place a container under milk spout.
Turn dial to CLEAN position

(Coloca un recipiente debajo
del surtidor de leche
Gira el botdn aa LIMPIAR)

D)

Si debe preparar otra bebida inme-
diatamente, pulse "Anula" y dispense
la bebida deseada, pero recuerde
realizar la limpieza girando el botén
a Limpiar antes de quitar la jarra y
ponerla en la nevera. Después de
cada preparacion de recetas frias a
base de leche, la maquina requiere la
limpieza (funcién Limpiar) de la jarra.
Proceda como se indica en el apar-
tado "9.2.21 Limpieza jarra de leche
después de cada uso" (funcién
limpiar).

To make the perfect froth every time, my milk carafes need a deep

clean periodically. Let me show you the best way to clean them

(Para una espuma dptima mis jarras de leche necesitan ser limpiadas

regularmente. Deja que te muestre cémo limpiarlas mejor)
-
o/,
+ e
+

[ |
.,
=
S
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Para mantener la eficiencia del siste-
ma LatteCrema, limpie regularmen-
te las jarras.
Pulse "Inicia" y siga el procedimiento
paso a paso.



10.5Mensajes de Alarma

The ground s too fine. Please reduce intensity or adjust the [l La molienda es demasiado fina, por
grinder using the dedicated function in my settings lo tanto, el café sale muy lentamente
(La molienda es muy fina. Reduce la intensidad 0 no sale del todo.

o requla el molinillo utilizando la funcion e Pulse “OK” para volver a la
dedicada en las configuraciones de la mdquina) homepage. Repita la preparacion
seleccionando una intensidad inferior
en las personalizaciones de la bebida
/ i \ (véase apdo. "41.2 Personalizacion
de las recetas café calientes" 0 "4.2.2
Personalizacién de las recetas café

frias (Cold Brew y Over Ice)").
P e El i.nterior de la maquina esta muy

Please refer to user manual / Coffee Link App sucio o
(Mlarma general: ° le,ple a fondo la maquina como
Consulta el manual de uso / App Coffee Link ) esta descrito en el cap. 9 Limpieza
y_mantenimiento AN._Si después de
realizar la limpieza, la maquina sigue
A mostrando el mensaje, contacte con
el servicio de atencién al cliente y/o
un Centro de Asistencia Autorizado.
Please replace the water filte, e Se ha agotado el filtro ablandador
Press Ok to start e Pulse "Ok" para cambiar el filtro, o
(Sustituye el filtro de agua. "Anula" si se quiere hacerlo en otro
Pulsa Ok para iniciar) momento. Siga las instrucciones del
cap. 9.6.4.2 Sustitucion del filtro de
i i E agua

e Se han dispensado muchas bebidas

The machine is too hot

(La mdquina estd demasiado caliente)

AN
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en rapida sucesién y la maquina se
ha recalentado

Espere a que la maquina esté lista
para su uso



The machine needs to be descaled.
Press Ok to start (~30min)

(La mdquina debe ser descalcificada.
Pulsa Ok para iniciar (~30 min) )

/N

Indica que es necesario descalcificar
la maquina.

Si se si desea proceder con la
descalcificacion pulse “Ok” y siga el
procedimiento guiado, de lo contrario
pulse “Anula”: en este caso, en la
homepage se enciende el indicador
|,| para recordar que es necesario
realizar la descalcificacion (véase
capitulo "8.2 Descalcificacion").

Please select a lighter intensity or reduce
pre-ground coffee quantity

(Selecciona una intensidad mds ligera
o reduce la cantidad de café pre-molido)

/N

Se ha echado demasiado café.
Seleccione una Intensidad mas ligera
(véase 4.1.2 Personalizacién de las
recetas café calientes y 4.2.2 Per-
sonalizacion de las recetas café frias
(Cold Brew y Over Ice)) o reduzca la
cantidad de café pre-molido (maxi-
mo 1 medida). Pulse “Ok” para volv-
er a la homepage o espere a que el
mensaje desaparezca.

| am unable to complete your drink.
Reduce the intensity and try again

(No pude suministrar la bebida.
Reduce la intensidad y prueba de nuevo)

/N
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Se ha echado demasiado café.
Seleccione una Intensidad mas ligera
(véase 4..2 Personalizacién de las
recetas café calientes y 4.2.2 Per-
sonalizacién de las recetas café frias
(Cold Brew y Over Ice)).

Si hay filtro ablandador podria
haberse producido una burbuja de
aire en el interior del circuito que ha
blogueado la salida.

Pulse "Ok" y suministre un poco de
agua (véase 4.5 Salida de agua cali-
ente) hasta que el flujo sea regular. Si
el problema persiste, retire el (véase
9.6.4.3 Remocion del filtro de agua)




The water circuit is empty.
Press Ok to start the filling process
(El circuito del agua estd vacio.
Pulsa Ok para iniciar el llenado)

@
I

El circuito hidraulico esté vacio
Pulse “Ok” para llenar el circuito: el
suministro se interrumpe automati-
camente. Es normal encontrar agua
en la bandeja recogegotas (A22)
después del llenado.Si el problema
persiste verificar que el depdsito de
agua (A8) esté insertado a fondo.
Se ha introducido un filtro ablanda-
dor nuevo (E5)

Compruebe si ha sequido correcta-
mente las indicaciones para la in-
troduccién del filtro nuevo (apdo.
"9.6.4. Instalacion del filtro de agua”
y "9.6.4.2 Sustitucién del filtro de
agua"). Si el problema persiste, retire
el filtro (apdo. "9.6.4.3 Remocién del
filtro de agua").

I'm sorry, the Bean Adapt Technology optimization was
unable to continue with the preparation

(Lo siento, la optimizacidn de la Bean Adapt Technology no
ha sido capaz de proceder con la preparacidn)

AN

Sélo modelos conectados:

Se ha verificado un error duran-
te la preparacion de un Espresso
con la optimizacion de Bean Adapt
Technology.

Pulse "OK" para volver a la pantalla
principal. Conéctese a la App para
modificar los pardmetros.

| am unable to complete your drink. Please access the Bean
Adapt Technology in the Coffee Link app and repeat setup

(No pude suministrar la bebida.
Accede a Bean Adapt Technology en la App Coffee
Link y repite la configuracidn)

/N
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Sélo modelos conectados:

Se ha verificado un error duran-
te la preparacion de un Espresso
con la optimizacion de Bean Adapt
Technology.

Pulse "OK" para volver a la pantalla
principal. Conéctese a la App para
modificar los parémetros.



10.6 Mensajes relacionados con la limpieza y la descalcificacion

Just doing a little cleaning. Il be back in a few seconds

(Estoy realizando la limpieza. En breve estaré de nuevo contigo)

El aparato detecta impurezas en su
interior.

Espere a que el aparato vuelva a
estar listo para el uso y seleccione
de nuevo la bebida deseada. Si el
problema persiste, contacte con el
centro de asistencia autorizado.

The machine needs to be cleaned. Press Ok to start
(~ 10 min)

(Es hora de limpiar tu mdquina. Pulsa OK para iniciar
(~10min))

Es necesaria la limpieza profunda de
la maquina.

Pulse para proceder con la limpi-
eza: en la primera solicitud de limp-
ieza, la maquina explica todo el
procedimiento paso a paso. En las
siguientes solicitudes de limpieza,
si se desea acceder a la secuencia
completa, pulse” Lee mas". Para po-
sponer la limpieza a otro momento,
pulse "Anula".

Please insert the water spout
(Introduce el surtidor de agua)

m’"n
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Para la operacion solicitada en nece-
sario insertar el surtidor de agua.
Introduzca el surtidor de agua em-
pujando hacia el fondo: la maquina
emite una sefal acustica (si la funcion
de sefial acustica esta activa).
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11 _FAQ

e  Elaparato no se enciende
En enchufe (A9) no estd bien conectado en la toma

e  Elcafé noestacal. (1)
Han pasado 2-3 minutos desde la ultima preparacion y el circuito
interno de la maquina se ha enfriado: es aconsejable realizar un
enjuague con agua caliente.
En la pagina de inicio, pulse @ para entrar en el menu de
configuracion
(véase apartado "8.1 Enjuague”).

e  Elcafé noestacal. (2)
Las tazas no se han precalentado.
Calienta las tazas enjuagdndolas con agua caliente
(Nota Bene: se puede utilizar la funcidn descrita en el apartado 4.5
Salida de agua caliente”).

e  Elcafé no esta cal. (3)
La temperatura configurada para la preparacion del café es baja.
Seleccione una temperatura mds alta en el menu configuraciones:
en la homepage, pulse @ (véase apartado "8.5 Temperatura café").

e  Elcafé no esta cal. (4)
Es necesario proceder con la descalcificacion: proceder como se ilustra
en el apartado "8.2 Descalcificacién”.

A continuacion, compruebe que el ajuste de la dureza del agua se
corresponde con el utilizado en su red hidrica (véase apartado "9.6.3.1
Mediicién de la dureza del agua” y "9.6.3.2 Configuracion de la dureza

del agua”.

e Elcafé es poco denso o tiene poca crema (1)
El café se ha molido demasiado grueso. Active el Bean Adapt de app
(sélo en los modelos conectados) o requle la molienda siguiendo las
indicaciones del tutorial en el menu configuraciones: en la homepage
pulse {3} (véase apartado "8.4 Regulacién molienda”).
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e  Elcafé sale muy lentamente o a gotas (1)
El café se ha molido demasiado fino. Active el Bean Adapt de app
(s6lo en los modelos conectados) o regule la molienda siguiendo las
indicaciones del tutorial en el menu configuraciones: en la homepage
pulse {3} (véase apartado "8.4 Regulacién molienda”).

e  Elcafé es poco denso o tiene poca crema (2)
El café no es adecuado.
Utiliza café para cafeteras espresso.

e  Elcafé es poco denso o tiene poca crema (3)
El café estd fresco: el envase estd abierto desde hace tiempo y ha
perdido el sabor.

o El café preparado estd aguado
Si el bean adapt estd activo (sélo en los modelos conectados), entre
en las configuraciones de app y cambie los pardmetros o cambie
la intensidad de la bebida (4.1.2 Personalizacién de las recetas café
calientes y 4.2.2 Personalizacién de las recetas café frias (Cold Brew y

Over Ice))

o  Laleche hace burbujas grandes o sale a chorros por el surtidor de
leche o est4 poco montada (1)
Utilice leche vacuna o bebidas vegetales a temperatura de nevera
(aproximadamente 5°C).
Si no se obtiene un buen resultado intente cambiar la marca de la
leche.
Para las bebidas vegetales, se recomienda el uso de las versiones
“Barista”.

o  Laleche hace burbujas grandes o sale a chorros por el surtidor de
leche o est4 poco montada (2)
Limpie a fondo la tapa de la jarra de leche como se indica en los
apartados "9.2.2.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso" y
"9.2.2.2 Limpieza completa de la jarra de leche".
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e Labebida To go es demasiada o se ha salido de la taza de viaje
La cantidad seleccionada no es adecuada al tamario de la taza de
viaje (véase capitulo "5 To go A ").

e  Elinfusor (A15) no se puede extraer.
El infusor puede retirarse después de haber realizado el apagado

(véase apartado "3.1.2 Apagado”).

e  La superficie para tazas (A3) esta caliente.
Se han preparado varias bebidas en rdpida sucesion.

e Al finalizar la descalcificacion el aparato requiere otro ciclo de
enjuague.
Durante el ciclo de enjuague, el depésito (A8) no se ha llenado hasta el
nivel MAX
Procede como lo requiera la mdquina, pero primero vacia la bandeja
recogegotas (A7), para evitar que rebose el agua.
Consultar el apartado "8.2 Descalcificacion”.

e  El aparato emite resoplidos de vapor por la bandeja recogegotas
(A7) y/o hay agua sobre la superficie sobre la que est4 situado el
aparato.

Después de la limpieza no se ha vuelto a poner la rejilla bandeja (A21).

Vuelva a colocar la rejilla bandeja en la bandeja de goteo.

e  La App no funciona
Mal funcionamiento de la app. Cierre y reinicie la app.
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12 DATOS TECNICOS

Tensidn: 220-240V~ 50-60 Hz méx. 10 A
Potencia: 1450W
Presidn: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidad del depdsito de agua: 1.81
Dimensiones AxPxA: 260x450x385 mm
Longitud del cable: 1250 mm
Peso (diferente segun el modelo): 10/11kg
(apacidad méx. del recipiente granos: 3009

De'Longhi se reserva el derecho de modificar, en cualquier momento, las
caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inalterada la funcionalidad
y la calidad de los productos.

12.1Consejos para el ahorro energético
Para reducir el consumo energético después del suministro de una o
mas bebidas, retire las jarras de leche o los accesorios.
Configure el tiempo de autoapagado al valor més bajo (véase apartado
"8.9 Confiqura Auto-apagado");
Activar el Ahorro Energético (véase apartado "8.10 General");

+ Cuando la maquina lo requiera, efecttie el ciclo de descalcificacion.
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