EC9555
La Specialista

OPERA

CAFETERA

Instrucciones de uso

(DeLonghi)




Smart TAMPING

A2 A3 A4

A13

L A14

A15

A16




-

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

3

-
0

*

a

a3

12

ey
-]
[=2]
e
9
[%
D,

10



15

14

=

Dose level

13




Espresso

Cold Brew

Cold Brew

Q) Americano
o = :
'Céfe)e
)\ 0 /)
18 19 20
Espresso
Cool
'@
ho
22 23 24
L=
f
i
26
@
=
(]
A\
@
29 30 31 32




Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de seguridad.

1. DESCRIPCION

1.1 Descripcion del aparato - A

A1. Tapa del recipiente de granos

A2. Recipiente del café en granos

A3. Selector de grado de molienda (de fino a grueso)
A4. Apoyatazas

A5. Botdn vapor

A6. Surtidor de agua caliente

A7. Varilla de vapor

A8. Rejilla apoyatazas para espresso

A9. Rejilla apoyatazas para vasos o mug

A10. Rejilla bandeja

A11. Bandeja recogegotas

A12. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A13. Tapa del depésito de agua

A14. Asa extraccion depdsito de agua

A15. Depdsito de agua

A16. Soporte filtro ablandador

A17. Cable de alimentacion

A18. Interruptor general (ON/OFF)

A19. Salida café

A20. Salida molinillo (Tamping station)

A21. Palanca prensador

A22. Puerta para acceder a la rampa del molinillo

1.2 Descripcion del panel de control - B

B1. Botdn de regulacion de la cantidad de café molido

B2. Botdn“X1": para utilizar el filtro 1 café

B3. Botdn“X2": para utilizar el filtro 2 cafés

B4. Botdon “OK": para suministrar la bebida/confirmar/para en-
cender la mdquina tras el modo de espera
color blanco: suministro de bebidas calientes
color azul: suministro de bebidas frias

B5. Botdn "temperatura café”

B6. Botdn “salida de agua caliente”

B7. Botdn de seleccion de bebidas:
« Espresso Cool
« Cold Brew
+ Espresso
+ Americano
. (afé

B8. Indicador“suministro vapor”

B9. Indicador“falta agua”

B10. Indicador “descalcificacion”

B11. Color naranja: limpieza del surtidor de café
color rojo: alarma general

B12. Indicador “recipiente de granos”

B13. Indicador “antiobstruccién”

B14. Mandmetro

1.3 Descripcion de los accesorios - C
(1. Copa portafiltro

Q2. Filtro 1taza

3. Filtro 2 tazas

Filtros especificos para Espresso Cool ) :
(4. Filtro 1taza
(5. Filtro 2 tazas

(6. Tirareactiva“Prueba dureza total”

(7. Escobilla

(8. Accesorio limpieza surtidor de café

(9. Cleaning tabs: pastillas para la limpieza del surtidor de café
Q10. Softballs

(11. Jarra de leche

(12. Aguja de limpieza para varilla de vapor

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,
recomendados por el fabricante
Para mas informacion, visite www.delonghi.com.

Detergente
ECO MULTICLEAN @ EAN: 8004399333307

ECODECALK @ Descalcificador

2. PREPARACION DEL APARATO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-

rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Metalabandeja recogegotas (A11) con la rejilla apoyatazas
(A9) y la rejilla bandeja (A10) (fig. 1);

2. Saque el depdsito de agua (A15) (fig. 2) y lénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 3).

3. Acontinuacién vuelva a meter el depésito.

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0 sin depdsito.

Nota bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”.

3. PRIMERA PUESTA EN MARCHA DEL APARATO

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente. Apriete el inte-
rruptor general (A18) (fig. 4).

2. (oloque debajo del surtidor de agua caliente (a nivel del
surtidor de café (A19)) un recipiente con capacidad minima
de 100 ml (fig. 5);

3. Pulse el boton @ correspondiente al indicador (fig. 6):
empieza la salida y se interrumpe automaticamente. Vacie
el recipiente.

Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus

circuitos internos. Proceda de la siguiente manera:

4. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la méquina:
para un enganche correcto, alinee el asa de la copta porta-




filtro a“INSERT” (fig. 7) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicién “CLOSE”;

5. Coloque un recipiente bajo la copa portafiltro y del tubo de
salida del vapor (A7);

6. Pulse el botdn OK (B4) (fig. 8): el suministro empieza;

7. Finalizado el suministro, gire el boton vapor (A5) (fig. 9) y
suministre café por algunos segundos de modo de enjuagar
el circuito vapor: para un suministro 6ptimo de vapor, se re-
comienda repetir esta operacién 3 o 4 veces.

El aparato estd listo para el uso.
Nota bene: se aconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C2) o (C3))
(véanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1- Molienda”).

m

Proceda tal y como indicado en el capitulo“La “dosis perfecta™.

4. PREPARE EL CAFE

Enjuague del filtro y del portafiltro

Para garantizar la limpieza y la temperatura correcta de todo el

circuito de café:

-+ prima di preparare la dose (“4.1 Fase 1 - Molienda”y “4.2
Fase 2 - Prensado”), enganchar el portafiltro al surtidor de
café (fig. 7);

-+ pulsar el botén OK (B4): el aparato dispensa agua (caliente
o fria, segin la bebida seleccionada).

«+ acontinuacidn, para garantizar un resultado dptimo en la
taza, secar el filtro y el portafiltro con un pafio antes de
preparar la dosis.

Enjuague del vaso o la taza

En caso de preparacién de bebidas calientes, para garantizar una

temperatura dptima del café:

« colocar la taza/el vaso debajo del surtidor de agua caliente
(A6);

« realizar un aclarado pulsando el botén G (B6);

+ interrumpir el suministro pulsando de nuevo el botén &
’

- acontinuacion, para garantizar un resultado dptimo en la
taza, vaciar y secar el vaso/la taza antes de la preparacion
de la dosis.

4.1 Fase1-Molienda

1. Vierta los granos de café en el recipiente (A2) (fig. 10). Se
recomienda verter solo los granos necesarios para la prepa-
racion: de este modo se utilizara siempre café fresco;

2. En general, los tostados mds oscuros requieren un molido
mds grueso, mientras que los tostados mds claros necesi-
tan un molido mds fino. Cuando se utiliza café en grano
por primera vez, comenzar con el ajuste de fabrica 9 (fig.
11) y asegurarse de que tiene la dosis correcta (consultar

“La “dosis perfecta™). Preparar un espresso y, en funcién
del resultado, disponerse a adaptarlo. El café demasiado
extraido (preparacion demasiado lenta) necesita un molido
mds grueso. El café que se extrae mal (demasiado rapido)
necesita un molido mas fino.

Nota bene: £/ grado de molienda entre 5y 11 es recomendado

para la mayoria de los cafés. £l resultado de la molienda con una

seleccion entre 1y 4 es muy fino, para utilizar sélo con café muy

especial (tueste ligero).

3. Introduzca uno de los filtros de café (C2) o (C3) en el porta-
filtro (C1) (fig. 12).

Nota bene:
Para la preparacion de (P Espresso Cool, utilizar los filtros
especificos para esta bebida (véase apdo.“4.5 Fase 3 - Suministro

Espresso Cool”).
P

Espresso Cool
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4. Regule el botén cantidad (B1) partiendo de la posicién mi-
nima (fig. 13).

Consulte el apartado “Regule la cantidad de café molido en el

filtro” para indicaciones adicionales.

5. Enganchar el portafiltro a la salida del molinillo (A20) alin
nedndolo con INSERT: a continuacidn, rotar la copa hacia la
derecha.

6. Si utiliza un filtro para 1 taza (C2) o (C4), pulsar el boton
X1 (B2). Si utiliza un filtro para 2 tazas (C3) o (C5), pulsar
el boton X2 (B3): esta seleccion también determina la
cantidad de espresso dispensado. La molienda inicia y se
interrumpe automaticamente.



Regule la cantidad de café molido en el filtro
OSCURO
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(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la

molienda y por esto al inicio la requlacion de la dosis requiere

cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cdmo regular la dosis,

basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto

de partida, pero pueden variar en base a la composicién de los

granos de café.

1. Configure la dosis desde la posicion minima.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el botdn.

4.2 Fase2-Prensado

1. Después de la molienda, baje la palanca de prensado (A21)
hasta final de carrera (no quite el portafiltro) (fig. 14). Para
obtener un resultado perfecto, hay que repetir la opera-
cién 2 veces, devolviendo siempre la palanca a su posicion
inicial.

2. Mantenga bajada la palanca hasta el final de carrera du-
rante la remocion del portafiltro (fig. 15). Para regresar la
palanca a la posicién inicial.

3. Una vez verificada que la dosis de cafés sea correcta (véase
“La“dosis perfecta™), enganche el portafiltro al surtidor del
café (A19) (fig. 16).

Nota bene:

«  Sitrasel prensado queda café residual a los largo de los bor-
des del filtro, esto no perjudica absolutamente la calidad de
la extraccién y por lo tanto el resultado final.

+ Extraer el portafiltro con la palanca del tamper atn bajada
para obtener un acabado pulido de la dosis de café.

La“dosis perfecta”
+  Los filtros de café, tienen una referencia interna para iden-
tificar la dosis perfecta.

“Dosis

la dosis perfecta corresponde a la linea en relieve;

« Asegdrese de que el café esté al nivel después del prensado.
Podria ser necesario regular el botdn mds veces (B1) antes
de llegar a la dosis perfecta.

«  Siel café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro
de la dosis perfecta, regule el grado de molienda mas fino
0 mas grueso (véase “4. Prepare el café”). Si el café esta
sobre- extraido (suministro demasiado lento) la molienda
deberd ser més gruesa. Si el café estd bajo-extraido (sumi-
nistro demasiado rapido) la molienda deberd ser mds fina.

Prensar el café ya molido

Para preparar el café con café en polvo ya molido:

1. verter el café en el filtro;

2. enganchar el portafiltro a la salida del molinillo;

3. conel portafiltro enganchado, bajar la palanca de prensado
(A21) hasta final de carrera;

4. quitar el portafiltro;

5. pulsar el boton correspondiente al nimero de tazas a pre-
parar (x10x2).

4.3 Fase 3 - Suministro de bebidas calientes

1. Seleccione la temperatura (fig. 17) (véase “La temperatura
para preparar las bebidas calientes”).

2. Seleccione la bebida deseada (fig. 18). Si la bebida ha
sido programada (véase capitulo “6. Programar la longi-
tud de las bebidas”), el indicador de la bebida parpadea
brevemente.

3. Pulse OK (B4) para iniciar el suministro (fig. 8) (pre-in-
fusion e infusion). El suministro del café se interrumpe
automaticamente.

La temperatura para preparar las bebidas calientes

La temperatura del agua es controlada durante todo el proceso
de preparacion para garantizar la estabilidad en fase de extrac-
cion. La Specialista Prestigio ofrece 3 temperaturas de infusion®
que corresponden a un rango entre los 92°Cy los 96°C.
Dependiendo de la variedad y el tostado de los granos, se re-
comienda una temperatura diferente: los granos de Robusta
requieren una temperatura baja; los granos de Arabica una tem-
peratura alta. Lo mismo vale para los granos con tostado oscuro
0 para los granos apenas tostados.



Nivel de Indicador Nivel de tostado
temperatura luminoso
correspondiente
MiN. Oscuro
a— 8
MED. Medio-oscuro
L} s
= 8
MAX. - Claro - medio
L} -
- 8

*  Esta temperatura se refiere al agua en el thermoblock. Por
lo tanto, es diferente de la temperatura de la bebida en la
taza o de la temperatura medida cuando la bebida sale de
los surtidores del portafiltro.

4.4 Fase 3 - Suministro Cold Brew

+ Seleccione Cold Brew (fig. 19): el indicador OK (B6) se pone
azul para indicar que estd seleccionada una bebida fria.

4. Vierta 102 cubos de hielo en el vaso (fig. 20).

5. Pulse OK para iniciar el suministro. El suministro se inte-
rrumpe automaticamente.

Nota Bene:

+  Elmandmetro no gira a posiciones superiores: de hecho no
hay presion para esta preparacion.

+  Cold Extraction Technology: para obtener los mejores
resultados, cuando se preparan bebidas Cold Brew, llenar
el depdsito de agua con agua potable fresca.

4,5 Fase 3 - Suministro Espresso Cool

Para la preparacion de Espresso Cool, utilizar los filtros especifi-

cos (C4) o (C5) para esta bebida (fig. 21).

Prepare la “Dosis perfecta” como estd indicado en los apartados

“4.1 Fase 1 - Molienda” y “Regule la cantidad de café molido en

el filtro”.

Luego proceda de la siguiente manera:

1. Seleccione Espresso Cool (fig. 22): el indicador OK (B6) se
pone azul para indicar que estd seleccionada una bebida
fria.

2. Vierta2 03 cubos de hielo en el vaso (fig. 23).

3. Pulse OK para iniciar el suministro. El suministro se inte-
rrumpe automaticamente.

Nota Bene:

+  Cold Extraction Technology: para obtener los mejores
resultados, cuando se preparan bebidas Cold Brew, llenar
el depdsito de agua con agua potable fresca.

5. PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

5.1 Espumarlaleche

1. Verterenlajarra (C11) leche fresco a temperatura del frigo-
rifico. El volumen de la leche aumentard de 2 0 3 veces (fig.
24). Para obtener una espuma més densa y homogénea, se
recomienda utilizar leche entera de vaca y a temperatura
de la heladera (aproximadamente 5° C).
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2. Para espumar la leche, apoyar el tubo de salida del vapor
(A7) en la superficie de la leche y abrir el botdn de vapor
(A5): al hacerlo, el aire se mezcla con la leche y el vapor.

3. Mantenga el tubo de salida de vapor en la superficie, pres-
tando atencién a no capturar demasiado aire creando bur-
bujas demasiado gruesas.

4. Sumerja el tubo de salida de vapor bajo la superficie de la
leche: de este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada
la temperatura deseada, vuelva a cerrar el botdn de vapory
espere a que el suministro de vapor se interrumpa comple-
tamente antes de quitar la jarra de leche.

El barman aconseja:

« Laleche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

«+ Para un mejor resultado, se recomienda colocar siempre la
jarra de la leche en la nevera.

+  Laleche entera asegura resultados 6ptimos. El resultado y
la textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

+  Después haber espumado la leche, elimine las burbujas
agitando ligeramente la jarra de leche.

Limpieza del surtidor de vapor:

1. Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 25). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asequra la
higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede
utilizarse para limpiar toda la maquina.

2. Suministre vapor por algunos sequndos para limpiar bien
el surtidor (fig. 9).

3. Espereaque el surtidor se enfrie: para mantener la eficien-
cia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de limpieza
(C12) para mantener libre el agujero (fig. 26).



6. PROGRAMAR LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS Recetade | Cantidad | Cantidad programable
1. Prepararla mdquina para suministrar 16 2 tazas de la bebi- café de fbrica
da que se desea suministrar, hasta enganchar el portafiltro
(C1) con filtro de 1-taza 0 2-tazas y café molido. cgef =80mi *de50a=120ml
2. Gire el botn (B8) para seleccionar la bebida a programar -
3. Pulsar“x1” (B2) o “x2"(B3) durante al menos 3 segundos, Coffee ~ 160 ml de=120a=240ml
hasta que el indicador de la bebida seleccionada comience -
a parpadear para confirmar que se encuentra en el modo x
de programacion. (Para salir del modo de programacién sin
cambios, mantener pulsado el mismo botn o esperar 30 7, MENU CONFIGURACIONES
segundos).
4. Pulse el boton OK (B6). El indicador OK comienza a parpae | 1. Entre en el menu:
deary la maquina empieza el suministro. Pulse contemporaneamente por
5. Alalanzar la cantidad deseada, vuelva a pulsar el boton | 5 gequndos X1 &
OK: la cantidad estd programada. » =, "
Nota bene: 2. (Configuracion con seleccion de botén (B7)
«  Se pueden programar las bebidas, pero no el suministro de 55”5,“
3 Cold Brew Long Black
vapor y agua caliente. -
«  Laprogramacién modifica las cantidades de las bebidas, pero -, .
10 del café molido. oot Coffee
« (uando se selecciona una bebida programada, el indicador . ¥
correspondiente parpadea brevemente.
«  La mdquina sale automdticamente del modo de programa-
cion tras 30 sequndos de inactividad. - » - -
Configuracién | Girea Regulaciones
Recetade | Cantidad | Cantidad programable correspon-
café de fabrica diente
Cold Brew = 110ml de=90a=130ml Requlacion Espresso —
* -
- w I p | extra el grado 1S =& =Rango1
old Brew =~ 180m e~160a=220m de molienda —
X2 = & "»Rango2
Espresso | = 35| de=15a=90ml -
=3 Duendel | e | 2y
Espresso >~ 70ml de~30a=>180ml =
=P x = & = media
i =120 ml « espresso: de ~15a =90 ml -
e . ag[:Ja: de=25a=120ml = b = dura/muy
dura
" =~ 240ml « espresso: de =30 a =180 Coffee =
Amae m|p Autoapagado wp = &' 5minutos
X2 « agua:de = 502 =240 ml —
Espresso | =40ml | de=30a=50ml = &= 1.5horas
Cool
E) =& "»3horas
ESEL%S.” = 8omi de=60a=110ml Estadisticas ESPreS|S° Informacién util para la
&P ) asistencia (véase apdo.
X2 - “15. Estadisticas”)
S




3. Guarde las nuevas configuraciones pulsando 0K
(B4)

Nota bene: La mdquina sale automdticamente del meni con-
figuraciones después de 30 sequndos de inutilizacion.

7.1  Reseta las configuraciones de fabrica

1. Entre en el menu:
Pulse contempordneamente

D
por 5 sequndos d [
2. Reajuste a los valores de fabrica:

Mantener pulsado el boton
&P hasta parpadear el in-
dicador OK

Pulsar OK para volver al
modo listo para usar

El indicador OK (B6) parpadea brevemente para confirmar el
reset.

8. LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!

« Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, ni alcohol.

+ No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustacio-
nes 0 los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metdlicas o pldsticas.

«+  Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la maquina, proceder a un

enjuague.

iPeligro!

+ No sumerja la maquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.

+  Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la mdquina.
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8.1 Limpieza del molinillo
1. Limpie la zona de enganche con el pincel (C9) (fig. 29).
2. Utilizando el pincel, limpie la rampa de café (fig. 30).

Molienda eficiente

Con el tiempo las muelas estan sujetas a desgaste. Por esto a
medida que pasa el tiempo, para alcanzar la dosis perfecta, es
necesario girar el boton (B4) hacia los nimeros mds altos. Cuana
do la regulacién se encuentra entre el 30 y el 40, ha llegado el
momento de configurar el extra rango de molienda (véase ca-
pitulo “7. Meni configuraciones” - “Regulacién extra el grado de
molienda”).

Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: regule de nuevo
el molinillo entrando en el mend configuraciones y seleccionan-
do el primer rango de la regulacion extra del grado de molienda.
Luego, gire el boton regulacion cantidad (B4) a posicion Min y re-
gule la dosis como en el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).

8.2 Limpieza de los filtros especificos para
Espresso Cool

Estos filtros han sido disefiados para optimizar la extraccion para

esta bebida. Limpie bien y elimine cualquier residuo de café para

mantener la eficiencia.

1. Después del uso, enjuague bien los filtros (fig. 29) y presio-
ne firmemente el filtro perforado para que quede correcta-
mente insertado (fig. 30).

En caso de que la limpieza no sea suficiente, y en todo caso al

menos una vez al mes, proceda de la siguiente manera:

1. Extraiga el filtro perforado agarréndolo por la lengiieta (fig.
31).



2. Verifique que el agujero en la parte inferior (véase fig. 32)
esté libre de cualquier residuo.

3=
O O
QU
- =

3. Enjuague los filtros con agua corriente (fig. 33).
Asegurese de que los agujeros no estén obstruidos. Si es
necesario, utilizar una guja.
5. Secar todos los componentes con un pafio.
Vuelva a colocar el filtro perforado presionandolo a fondo
(fig. 30).

8.3 Limpieza de la“Smart tamping station”
1. Limpie la zona de enganche con un pincel (fig. 34).

2. Tirardelapalanca (A21) hasta el final de a carreray limpiar
[a prensa con un pincel (fig. 35), luego soltar la palanca.
3. Limpie larampa de café (fig. 36) (C7) con el cepillo.

SmartTAMPING
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9. DUREZADELAGUA

El'indicador [ (B10) descalcificacion se enciende después de

un periodo de funcionamiento predeterminado que depende de

la dureza del agua. Si lo desea, es posible programar la maquina

en funcion de la dureza real del agua de las diferentes regio-

nes, de esta forma la operacién de descalcificacion serd menos

frecuente.

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS
TEST» (C6).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un
segundo més 0 menos.

3. Saquelatira del agua y sactidala ligeramente.

Resultado Prueba Dureza del | Boton Nivel
Agua
x2 1
[T T T agua dulce
_ T | = 2
=¢ agua
media
_ [T 3
agua dura
_ W oy
dura

4. (onfigure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend

configuraciones”“Dureza del agua”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C10) es un sistema innovador que prolonga la vida de
la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando el
suministro de un café cremoso y aromatico. Para optimizar la efi-
cacia, deje Softhalls en el agua toda la noche antes del uso.

1. Saque el paquete de Softballs del empaque (fig. 37).

37
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2. Enjuague con agua corriente el paquete de Softhalls (fig.
38).
3. Sumerjala bolsa en el depdsito de agua (A15) (fig. 39).

39




4. Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 40).

11. DESCALCIFICACION

jAtencion!

»Una descalcificacion regular garantiza unos resultados
excelentes a lo largo del tiempo: cuando la méaquina lo
requiera, adquirir el descalcificador Ecodecalk en delonghi.
com y proceder a la descalcificacion.

»  Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
cificacién no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia. 43 44

+  Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del des-
calcificador, que figuran en su embalaje.

« H descalcificador puede dafar superficies delica-
das. Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.

5. Asegirese de que el portafiltro (C1) no esté enganchado y
coloque un recipiente debajo de los surtidores de café y agua
caliente, y debajo de la salida del vapor (A7) (fig. 43).

6. Mantener pulsado el botén (> (B6), hasta que el indica-

dor 4 (B10) parpadea.

Para efectuar la descaldificacion 7. Pulse el botdn OK: el indicador correspondiente parpadea.
Descalcifica- | Descalcificador De’Longhi 8. El programa de descalcificacién comienza y el liquido descalci-
dor ficador sale de los surtidores. EI programa de descalcificacion

realiza automaticamente una serie de enjuagues a intervalos
para eliminar los residuos de cal del interior de la cafetera hasta
Tiempo ~20min vaciar por completo el depdsito.

1. Esel momento de realizar la descalcificacién cuando se en-  Ef suministro se interrumpe y el indicador OK se pone azul. Luego

es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:

9. Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-
ficador y pdngalo bajo los surtidores.

. Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucién descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
45). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.

Recipiente Capacidad 2 litros

ciende el indicador || (B10). Es posible iniciar la descalcifie
cacién en cualquier momento.

2. Retire y vacie la bandeja de goteo (A11), luego coldquela 10
nuevamente.

3. (SI LO HAY, QUITE EL FILTRO ABLANDADOR Y LAS SOFT-
BALLS). Vierta en el depdsito de agua (A15) el descalcificae

dor hasta el nivel ﬂ A (correspondiente a un embalaje de
100ml) impreso del lado interno del depdsito (fig. 41).

B e
e |I®

45
4 42 | 11. Pulse el boten OK: comienza el enjuague.
12. Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
4. Agregue agua hasta alcanzar el nivel O (fig. 42). Vuelva a rrumpe y el aparato esta listo para el uso.
meter el depdsito de agua en la maquina. 13. Vacie los recipientes de recogida del agua del enjuague.
14. Saque y vacie la bandeja recogegotas y vuelva a meterla

después.
13



15. Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después.

16. Elindicador OK se vuelve blanca.

El aparato estd listo para el uso.

Nota bene:

»  Elcclo de descalcificacion puede iniciarse en cualquier mo-
mento (aunque el relativo indicador de descalcificacién atin
no esté encendido).

« Enel caso de que la descalcificacién haya sido iniciada por
error, pulse la tecla @ por 10 sequndos; el enjuague no
puede interrumpirse.

- Elaparato sale automaticamente del modo de descalcifica-
cion tras 30 segundos de inactividad.

12. LIMPIEZA DEL SURTIDOR DE CAFE (A19)

Cuando el indicador A se enciende (naranja) (B11), es net

cesario proceder a la limpieza del circuito café. Para ejecutar el

ciclo de limpieza, utilizar las cleaning tabs De’Longhi (C9). Para

mds informacidn, visitar www.delonghi.com.

1. Introduzca el filtro 1 taza (C2) en el portafiltro (C1) (fig. 26).

2. Introduzca en filtro el accesorio de limpieza (C8) (fig. 27) y
presiénelo hasta el fondo.

3. Meta la pastilla para la limpieza en el accesorio (fig. 28).
Conecte el portafiltro al surtidor de café (A19).

5. Lleneel depdsito del agua (A15). Asegirese de que la ban-
deja recogegotas (A11) esté vacia.
6. Mantener pulsado el botén 8: (B5), hasta que el indica-

dor A(BH) parpadea.

7. Pulse OK (B4) para iniciar la limpieza: el indicador OK par-
padea para indicar que la limpieza esta en curso;

8. Cuando se detiene el suministro y el indicador OK se ilumi-
na en azul, es el momento de enjuagar.

9. Retirar el accesorio de limpieza y lavar el portafiltro y el
filtro bajo el agua corriente.

10. Vuelva a colocar el y proceda con un enjuague pulsando la
tecla OK: se recomienda colocar un recipiente debajo del
portafiltro.

11. Una vez completado el enjuague, el aparato estd listo para
el uso.

12. Quite y vacie la bandeja recogegotas

Nota bene:

El ciclo de limpieza puede iniciarse en cualquier momento
(aunque el relativo indicador de descalcificacién atin no
esté encendido).

«  Enel caso de que la limpieza haya sido iniciada por error,
pulse la tecla 8: por 10 segundos; el enjuague no puede
interrumpirse.

- Elaparato sale autométicamente del modo de limpieza tras 30 sequndos de inactividad.

13. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

Todos los indicadores luminosos parpa-
dean brevemente

Encendido del aparato

Autodiagndstico

@ fija

Es el primer encendido de la maquina
y es necesario llenar el circuito de agua

Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
puesta en marcha del aparato”

fijo (blanco)

+  Indicadores x1 - x2: es necesario selec-
cionar el niipero de tazas
Indicador ﬂ: indica la temperatura
del café seleccionada
Indicador _) :indica que la md-
quina esta lista para suministrar agua
caliente
Indicador bebida caliente: indica la
bebida seleccionada

La mdquina estd preparada para sumi-
nistrar bebidas calientes

Prepare lamdquina y proceda con la prepara-
cion de la bebida




INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

fija (azul)

+  Indicadores x1 - x2: es necesario selec-
cionar el nimero de tazas

+ Indicador _3 :indica que la ma-
quina estd lista para suministrar agua
caliente

« Indicador bebida fria: indica la bebida
seleccionada

La mdquina estd preparada para sumi-
nistrar bebidas frias

Prepare lamdquina y proceda con la prepara-
cion de la bebida

(27 fija

El recipiente del café en granos (A2)
estd vacio

Llena el recipiente de granos de café

(07 ) )
intermitente

Si se desea proceder con la molienda,
pero el recipiente del café en granos
(A2) estd vacio

Llena el recipiente de granos de café

L fia

El agua del depdsito (A15) es insuficiente
o el depdsito del agua no estd bien metido

Llene el depdsito o sdquelo y vuelva a meter-
lo correctamente

o@ intermitente

Se desea proceder con la preparacién de
una bebida, pero el depdsito de agua
(A15) estd vacio

Llene el depdsito del agua

La molienda es demasiado fina, por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo

Saque la copa portafiltro (C1), repita las ope-
raciones para hacer el café teniendo presente
lasindicaciones del apdo. “4. Prepare el café”
y“4.2 Fase 2 - Prensado”

El filtro de café estd obstruido

Enjuague los filtros con agua corriente

El depdsito (A15) estd mal colocado y
las relativas valvulas no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir
las vdlvulas

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectde la descalcificacion como se explica en
el cap.”11. Descalcificacion”

A fijo (rojo)

Alarma general

Dirfjase a un centro de asistencia

15




INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

A fijo (naranja)

Es necesario proceder con la limpieza
del surtidor de café

A intermitente (naranja) +
fijo (blanco)

La mdquina estd preparada para la lim-
pieza del surtidor de café

intermitente (blanco)

intermitente (naranja) +

La limpieza del surtidor de café estd en
curso

intermitente (naranja) +

fijo (azul)

Es necesario proceder con el enjuague
del surtidor de café

intermitente (naranja) +

0404040

intermitente (azul)

El enjuague del surtidor de café estd
en curso

Consulte el cap.“12. Limpieza del surtidor de
café (A19)"

¢

La mdquina esté preparada para sumi-
nistrar vapor

La méquina estd a la temperatura adecua-
da para suministrar vapor. Para suministrar

fija vapor desde la varilla de vapor, rotar el boton
de vapor
La mdquina estd encendida con el | El indicador parpadea para indicar que la
ahorro de energia activado. El botén | mdquina se estd preparando para suminis-
de vapor (A5) estd en posicion de | trar vapor. El suministro comienza cuando
suministro el circuito de vapor estd a la temperatura
dlb intermitente adecuada

La mdquina estd preparada para sumi-
nistrar vapor

La mdquina esté a la temperatura adecuada
cuando el indicado permanece fijo

La mdquina estd suministrando vapor

ll] intermitente

El embudo del molinillo esta obstruido

Limpiar como se indica en al apdo. “8.3 Lime
pieza de la “Smart tamping station”. Si el
problema persiste, acceda al embuto abriendo
la puerta (A22) y liberarlo utilizando el cepillo
@)

Comprobar que el filtro de café utilizado co-
rresponde al ndmero de tazas seleccionadas

Reducir la dosis de café rotando el boton (B1)

lij fija +
X 1 e X 2intermitente

La palanca (A21) no esté en la posicion
correcta

Después del prensado, devolver la palancaa la
posicion inicial

|§:| fijo (rojo)

Es necesario efectuar la descalcificacion

Efectie la descalcificacion como se indica en
el cap.”11. Descalcificacion”

9




INDICADORES

SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

OPERACION

|g:| intermitente (rojo) +

fijo (blanco)

La mdquina estd preparada para la
descalcificacion

|‘ | intermitente (rojo) +

intermitente (blanco)

la mdquina estd realizando la

descalcificacion

"

|"| intermitente (rojo) +

‘ fija (azul)

Es necesario realizar el enjuague

| | intermitente (rojo) +

intermitente (azul)

El aparato estd realizando el enjuague del
ciclo de descalcificacién

Realizar las operaciones descritas en el cap.
“11. Descalcificacién”

14. SIALGO NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja recogegotas
(A11)

Forma parte del funcionamiento normal
de los circuitos internos de la maquina

Vacie y limpie reqularmente la bandeja
recogegotas

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito (A15)

Llene el depdsito

El indicador &P (B6) esta encendido
paraindicar que el circuito de café o vapor
estd vacio

Pulse el botén correspondiente al indica-
dor ©P para llenar el circuito

El filtro de café estd obstruido

Enjuague los filtros bajo agua corriente.
Para los filtros especificos de Espresso
Cool, véase “8.2 Limpieza de los filtros
especificos para Espresso Cool”

El depésito (A15) estd mal colocado y las
vélvulas del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las vélvulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectde la descalcificacion como se expli-
caen el cap.”11. Descalcificacion”

Molienda demasiado fina

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4
Prepare el café”"y “4.2 Fase 2 - Prensado”

El portafiltro no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la molienda con diferentes confi-
guraciones. Reducir la cantidad de dosis:
comprobar que el filtro (1 o 2 tazas) es
correcto en relacion con la dosis a moler
(botdn x (B2) 0 x2 (B3) seleccionado)

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El café espresso gotea por los bordes del
portafiltro (C1) y no por los orificios

El portafiltro estd mal colocado

Enganche el portafiltro correctamente y
girelo hasta el tope con firmeza

Lajunta del surtidor de café (A19) ha per-
dido elasticidad o estd sucia

Sustituya la junta del surtidor de café en
un Centro de Asistencia

El filtro de café esta obstruido

Enjuague los filtros bajo agua corriente.
Para los filtros especificos de Espresso
Cool, véase “8.2 Limpieza de los filtros
especificos para Espresso Cool”

La crema del café es clara (cae répida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa, repita las operaciones
para hacer el café teniendo presentes las

indicaciones del apdo. “4. Prepare el café
y"“4.2 Fase 2 - Prensado”

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.
Prepare el café”"y “4.2 Fase 2 - Prensado”

Al finalizar la descalcificacion, el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague el depésito no se ha
llenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “11.
Descalcificacion”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extrafio

Rotar el selector a la posicion 15 y reti-
rar todos los granos con un aspirador de
migas hasta que el recipiente de granos
esté vacio y limpio (A2). Si el problema
persiste, dirijase a un centro de asistencia

Si desea cambiar la calidad del café

« Se recomienda verter en el recipiente

del café en granos (A2) solo la cantidad

de granos a utilizar

Para vaciar el recipiente, aspire el

contenido con una aspiradora o muela

todos los granos contenidos hasta va-

ciarlo completamente

Introduzca la nueva calidad de granos

« Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

9




PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El filtro de café estd vacio después de la
molienda

Una vez terminada la molienda, el polvo
de café en el filtro es excesivo

La rampa del café del molinillo esta
obstruido

Limpiela como se indica en el apdo.

“8.3 Limpieza de la “Smart tamping sta-
tion™. Si el problema persiste, acceda a la
rampa abriendo la respectiva puerta (A22)
y libérelo utilizando la escobilla

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro no alcanza la “dosis perfecta”

La "Smart Tamping Station" precisa de
limpieza

Limpiela como se indica en el apdo. “8.3

Limpieza de la “Smart tamping station™,
luego repita la molienda

Es necesario regular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el botn correspon-
diente (B1) siguiendo las indicaciones en
el apdo.“La“dosis perfecta”. Siel boton ya
estd en la posicién max., proceder como se
indica en el cap.”7. Ment configuraciones”
-“Regulacion extra el grado de molienda”

Se utiliza el filtro 2 tazas

Controle que el indicador 2X esté
encendido

Con el tiempo las muelas se desgastan

Dirfjase a un centro de asistencia

Después de la molienda, hay café en la
bandeja apoyatazas

Durante la operacién de prensado, la pa-
lanca no ha vuelto a su posicion inicial.

Para realizar el prensado correctamente:
Bajar la palanca hasta el final de
qarrera;

+ Devolver la palanca a la posicion
inicial;

« Bajar de nuevo la palanca y, cuando
ésta se encuentre en el final de ca-
rrera, extraer el portafiltros: de este
modo, el acabado de la dosis queda
pulido;

« Devolver la palanca a la posicion
inicial.
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15. ESTADISTICAS

16. DATOS TECNICOS

La estadistica de la mdquina es til en caso de intervencién de la
asistencia. Proceda de la siguiente manera:
+ Accederal mend pulsando simultaneamente los botones x1
(B2)y &P (B6) durante 3 segundos;
« Rotar el botén (B7) para seleccionar “Espresso
Cool”;
- Pulsarel JIF (B3);
+ Una vez en el menil configuraciones, seleccione los datos
deseados girando el botdn de seleccion como se indica en

|a tabla siguiente:
Posicion del mando | Contador
Cold Brew Conteo  total de las

descalcificaciones

Espres)so Conteo total de las bebidas
&P calientes
Espge;so Conteo total de las bebidas frias

« Los indicadores x1, x2, 0K, & e @ indican los nimeros
de las operaciones:

Indicadores en el panelde | Conteo Conteo
control bebidas descalcifi-
caciones
hasta 100 Hasta 1
entre 100y | Entre2y 10
x 1000
Entre 1000 Entre 10
x1 o x2 y 3000 y30
Entre 3000 Entre 30
xax y 6000 y 60
I3 Entre 6000 | Entre60y
xox = y 11000 10
& Mas de Mas de 110
x1  x2 - ©r 11000

- El aparato sale automaticamente del menu de configura-
ciones después de 30 sequndos de inactividad.

20

Tension: 220-240V~ 50-60 Hz
Potencia: 1550W
Presion: 1.9 MPa (19 bares)
(apacidad del depdsito de agua: 21
Dimensiones AxPxA: 369x380x445 mm
Peso: 13,2kg
(apacidad max. del recipiente granos: 2504

De’Longhi se reserva el derecho de modificar, en cualquier mo-
mento, las caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inal-
terada la funcionalidad y la calidad de los productos.
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