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Primadonna Aromatic

1 DESCRIPCION DE LOS PRODUCTOS

1.1 Descripcién de la maquina

=
—
(=)

A1T. Recipiente de granos con tapadera con junta de sellado
A2. Tapa porta-accesorios / compartimiento del café pre-molido
A3. Surtidor de bebidas (regulable en altura)

AA4. Boton de liberacion de la tapa del surtidor

A5.  Portezuela del conector de la jarra de leche/dispensador de agua para mantenimiento
A6. Bandejarecogegotas

A7. C(able de alimentacion

A8. Depésito de agua con tapadera

A9. Panel de mandos

A10. Bandeja apoyatazas

A1 1. Interruptor general



A12. Recipiente de posos

A1 3. Soporte cajon de posos

A14. Bandeja apoyatazas

A15. Rejilla bandeja

A16. Indicador del nivel del agua en
la bandeja recogegotas

A17. Portezuela de acceso al grupo
infusor (accesible una vez
retirado el depdsito de agua)

A18. Sede infusor

A19. Grupo Infusor extraible

A20. Bandeja recogecondensacién

A21. Tapaderasurtidor de bebidas

A22. Boquilla surtidora del café
superior

A23. Boquilla surtidora del café

inferior



1.2 Descripcion del panel y de la homepage

B_
AN
B1.
B2.
B3.
B4.
a
a1
a
Americano Cold
(]

Botdn ON/Standby

Botdn seleccion recetas calientes
Botdn seleccion recetas frias
Botdn seleccion perfiles

Lavazza E Coffee moments Q

[~

;] @ i Esprdg
rew T appuccino Spre

& N M 03 ®

C1. Perfilind. seleccionado (boténacceso ~ C8.  Barra de personalizacién bebida

amend perfiles)

C2. (offee Routine

C3. Bean AdaptTechnology

C4. Indicador limpieza jarra de leche
(Limpiar)

C5. Indicador ahorro energético

C6.  Ment configuraciones

C7.  Seleccion directa bebida

C9.  Botdn configuracién dia/hora

C10. Botén acceso conectividad

C11. Botén seleccion bebidas
CT1A Boton café
CT11B Boton leche

C12. Indicador de alarmas de
mantenimiento de la méquina



1.3 Descripcién de los accesorios*

* Accesorios diferentes por tipo y nimero segtin el modelo

DENTRO DEL COMPARTIMIENTO DE ACCESORIOS DE LA MAQUINA A2

D1.
D2.

D3.

Medidor café pre-molido/pincel

Surtidor de agua para mantenimiento/limpieza
(guardar el dispensador después de cada uso)

Embudo café pre molido extraible

DENTRO DEL PAQUETE DE ACCESORIOS

DA4.
DS.
Dé.
D7.
D8.

Bandeja para hielo

Tira reactiva “Water hardness test”
Descalcificador

Recipientes de la leche

Filtro ablandador



1.4 Descripcién de la jarra de leche

LatteCrema\oy | '1
Hot U |=

LatteCrema |©
cooL \i’

E1. Botdn regulador espumay/limpieza (Clean)

E2. Tapadelajarradeleche

E3. Surtidor Leche Crema (requlable en altura)

E4. Extension del dispensador de leche (solo en Leche
(Crema Hot)

E5.  Conector-enchufe jarra de leche (removible para
limpieza)

E6.  Tubo de aspiracion de leche

E7. Recipiente delaleche
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Primadonna Aromatic

2 PRIMER USO DE LA MAQUINA

2.1 Proceso de primer encendido

Nota bene:
En el primer uso, enjuagar con agua caliente todos los accesorios desmontables (jarra de leche, depdsito de agua,
etc...) que vayan a entrar en contacto con el agua o la leche. Se recomienda lavar la jarra de leche en lavavajillas.

1. Conectar el cable de alimentacion a la red eléctrica y verificar que
el interruptor (A11) ubicado en la parte posterior del aparato esté
presionado (fig. 1).

La méaquina se enciende y te guiara para configurarla seguin tus necesidades: sigue las instrucciones en la panta-
llay Primadonna Aromatic jestard lista para usar!

Esto es todo lo que necesita:

Agua fresca potable
[ E

VJ)i: Surtidor de agua para mantenimiento/limpieza

Su café en granos favorito

Prueba de dureza del agua
(lo encuentra en el paquete de los accesorios)

31. - I
Un recipiente
(asegdrese de que la capacidad sea al menos 0,4L)

Filtro ablandador

2 2. Enlapantalla, despldcese entre las paginas (fig. 2) hasta ver su idio-
ma, a continuacion seleccione la bandera correspondiente;

3. Pulse“>"para el préximo paso.

4. Regule la hora seleccionando la zona horaria y pulse “->".

5. Configure el dia, la hora, los minutos y el formato desplazéndose
verticalmente: am, pm 0 24h. Pulse “->".

6. Extraiga el depdsito de agua (A8) (fig. 3).

7. Llene con agua fresca, potable hasta el nivel MAX (fig. 4) y reintro-
duzca el depésito del agua en la maquina.
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8. Saque de la caja de accesorios, el surtidor de agua para manteni-
miento/limpieza (D2) (fig. 5).

9. Empuje hacia arriba la puerta del conector (A5) e introduzca el surti-
dor de agua para mantenimiento/limpieza (D2) en el conector de la
jarra de leche/surtidor de agua (fig. 6).

10. Llene el recipiente de granos (A1) (fig. 7), a continuacion confirme
pulsando“~>".

. Coloque un recipiente con
capacidad minima de 0,4L
debajo de los surtidores

— (fig. ).

. Pulse “Si" para suministrar

" el enjuague. El suministro

se interrumpe automatica-

mente.

) [ g
¢ D N\ [

13. La mdquina procede con el
calentamiento, que termina
con la dispensacion de agua
caliente desde el dispensa-
dor de bebidas (A3).

14. Pulse “>" para el siguiente
paso.

Nota bene:

«  Enel primer uso el circuito de agua estd vacio, por eso la maquina
puede hacer mucho ruido: el ruido se atenuard a medida que el
depésito se vaya llenando.

2.2 Compruebe la dureza del agua

La méquina requiere descalcificacion tras un periodo de funcionamiento
predeterminado que depende de la dureza del agua. Si se desea, es posible
programar la mdquina en funcién de la dureza real del agua en la red de
suministro de las distintas regiones, configurando la frecuencia correcta de
descalcificacion. Por eso es aconsejable ajustar el valor correcto inmedia-
tamente: la mdquina le guia paso a paso. Proceda de la siguiente manera:

15. Saque de su envase la tira reactiva (D5) suministrada “Total hardness
test” que encontrard en el paquete de accesorios. Pulse “>".

16. Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante un se-
gundo.
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17. Saquelatiradel aguay agitela ligeramente. Pulse“>". Al cabo de casi
un minuto se forman 1, 2, 3 0 4 cuadrados pequefios de color rojo, en
funcién de la dureza del agua, cada cuadrado corresponde a 1 nivel.

2.3 Configure la dureza del agua
18. Pulse sobre el nivel correspondiente a la dureza detectada en el pun-
to anterior, seguin lo especificado en la siguiente tabla:

Selecciona el nivel de dureza del agua en base al nimero de cuadros
rojos que aparecieron en la tira

Nivel 1

Nivel 2 1 1 1NN

el 111 1
||||—

19. Pulse 2 veces“~>"para pasar a la siguiente fase.
20. En este punto, la méquina se ha reprogramado segun la nueva con-
figuracion de la dureza del agua.

Nota bene:
El nivel de dureza del agua puede cambiarse en cualquier momento
en el mend configuraciones (véase apartado "5.14 Dureza del agua").

2.4 Instalacion del filtro de agua

Para mantener un buen uso de la maquina a lo largo del tiempo, el apara-
to sugiere la instalacion del filtro descalcificador De'Longhi (D8). Proceda
de la siguiente manera para instalarlo de inmediato, o presione "Mas
tarde" para posponerlo:

21. Extraiga el filtro del envase y pulse “Ok”.
22. Gire el selector de fecha hasta que se visualicen los préximos 2 me-
ses (fig. 9): pulse “>" para proceder siguiente paso.

Nota Bene:

El filtro tiene una duracién de aproximadamente dos meses, dependiendo
también del uso del aparato; si la maquina permanece sin utilizarse con el
filtro instalado, su duracion serd de un méximo de 3 semanas.

23. Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo en el agujero
central del filtro hasta que salga agua por las aberturas laterales du-
rante més de minuto (fig. 11). Pulse “>" para proceder al siguiente
paso.
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24,

25.

26.

27.

28.

29.
30.

Extraiga el depdsito de agua (A8) de la maquina y llénalo de agua
potable fresca; retire la tapa del depdsito de agua y sumerja el filtro
en el depdsito de agua, presione el centro del filtro 2-3 veces para
que salgan las burbujas de aire (fig. 11). Pulse “>" para proceder al
siguiente paso.

Introduzca el filtro en su alojamiento (fig. 12) y presione hasta el
fondo. Cierre el depésito con la tapadera. Pulse “>" para proceder
al siguiente paso.

Reintroduzca del depésito de agua (fig. 13).

Cologue debajo del surtidor de agua para mantenimiento\limpieza
(D2) un recipiente vacio con capacidad minima de 0,5 litros (fig. 14)
y pulse “OK” para activar el filtro.

El aparato suministra agua caliente (fig. 15) y se detiene automd-
ticamente.

El filtro estd activo. Pulse “>" para acceder al siguiente paso.

Retire el surtidor de agua para mantenimiento/limpieza (D2) y
coldquelo en el lugar previsto (si lo hay) o gudrdelo. Sera dtil para
realizar algunas operaciones de mantenimiento de la maquina.

Nota bene:

Si la instalacion del filtro no se ha realizado en el primer inicio, entre
en el mend configuraciones, seleccione "mantenimiento-filtro" y siga
el procedimiento.

2.5 Introduccion a las funciones de la maquina

Ahora que la parte técnica del primer inicio ha terminado, PrimaDonna
Aromatic le guiard en la creacién de los perfiles de usuario y en el descu-
brimiento de sus principales funciones:

32,
33.

34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.

Pulse “Inicia”y mire la pantalla;

Pulse, eventualmente, sobre el perfil ind. deseado para personalizar
elicono y el nombre a través del botén (C1);

Pulse / para personalizar el icono;

Pulse en el recuadro “Perfil1” para personalizar el nombre.

Pulse “Hecho” para guardar los cambios.

Pulse“>": los perfiles han sido creados.

Pulse“->": lamdquina estd lista para un breve video de introduccién
Pulse “Inicia”y mire la pantalla.

La mdquina ilustra las funciones principales.

Una vez terminada la introduccién, pulse "Ok" para ver otras pantallas
informativas desplazéndose con la flecha. “->". Después, pulse "Inicia": la
méquina estd lista para usarse.

Nota bene:

En el primer uso, es necesario suministrar algunos cafés antes de que la

maéquina empiece a ofrecer un resultado satisfactorio en la taza.

14



Primadonna Aromatic

3 COMO UTILIZAR SU MAQUINA

3.1 Encendido y apagado

3.1.1 Encendido

Nota bene:

Con cada encendido, para obtener una dispensacion a la temperatura
perfecta, la maquina realiza automdticamente un ciclo de precalenta-

miento y enjuague que no se puede interrumpir. La méquina estd lista
para el uso solo tras |a realizacion de este ciclo.

Asegurese de que la maquina esté conectada a la red y que el interruptor
general esté en la posicion correcta (fig. 1).

1. Para encender la mdquina, mantenga pulsado el botén @ (B1)
durante 0,5 segundos (fig. 16): la méquina se enciende.

2. Una vez terminado el calentamiento, inicia una fase de enjuague
con el agua caliente que sale del surtidor bebidas A3; de esta forma,
ademds de calentar la caldera, la méquina deja salir el agua caliente
por los conductos internos para que se calienten también.

3.1.2 Apagado

(ada vez que se apaga, la mdquina realiza un enjuague automatico, si se
ha preparado un café.

1. Para apagar la mdquina, mantenga pulsado el botén Q) (B1)
durante 0,5 segundos (fig. 16).

2. Siestd previsto, la maquina realiza el enjuague del surtidor bebidas
A3 con agua caliente y después se apaga (stand-by).

jAtencion!

«  No desconecte el enchufe nunca cuando la maquina estd encen-
dida.

« No pulse nunca el interruptor general mientras el aparato esté
encendido.

Nota bene:

«  (adavez que se apaga, el aparato realiza un enjuague automatico,
si se ha preparado un café.

+  Siel aparato no se utiliza durante periodos prolongados, desco-
néctelo de la red eléctrica.
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3.1.3  Apagado durante periodos prolongados

Si el aparato no se va a utilizar durante periodos prolongados (por ejem-
plo, antes de unas vacaciones), siga las indicaciones del apartado corres-
pondiente " 5.7 Vaciado de agua”. Si el aparato no se utiliza durante unos
dias, proceda como se indica a continuacion:

1. Para apagar la maquina, mantenga pulsado el botdn Q) (B1)
durante 0,5 segundos (fig. 16).

2. Extraiga, vacie y limpie el depésito de agua (A8) (fig. 17).

3. Extraiga, vacie y limpie la bandeja recogegotas (A6) el recipiente de

posos (A1) (fig. 18);

4. Desconecte el cable de alimentacion (A7) de la toma.
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3.2 Pdgina de inicio y botones externos

3.2.1 Introduccién a la pagina de inicio

Esta pantalla ha sido disefiada para proporcionarle toda la informacion
que necesitas en cualquier momento de su dia.

Navegar facilmente entre esta amplia oferta de bebidas e informacion es
fundamental, por eso hemos integrado algunas funcionalidades que te
serdn de gran ayuda.

3.2.1.1 Navegacion del rodillo de bebidas

Al encender su maquina, en el centro de su pagina de inicio encontrard
los iconos de algunas bebidas y desplazdndose horizontalmente, podra
explorar toda la oferta disponible en su mdquina.

Debajo del icono de cada bebida, encontrard un évalo (llamado barra de
personalizacion) en el cual se muestran las configuraciones de dispen-
sacion de la bebida correspondiente. Veremos mejor el significado en el
capitulo. "4 BEBIDAS".

@ 86 o0s20aM = (@

& Bebidas o Lavaza B coffee moments

wpsl -

Latte
macchiato

Americano Cold Brew Cappuccino Esprg

3.2.1.2 Pestafias superiores (Bebidas, Bean Adapt y Coffee Routine)

Sobre los iconos de las bebidas, hay 3 pestafias que permiten el acceso rd-

pido a algunas funciones de la maquina o que proporcionan informacién

relevante para la dispensacion de sus bebidas.

» Alseleccionar “Bebidas” (C11) la pantalla muestra todas las bebidas
que su maquina puede suministrar. Resulta util utilizarlo cuando se
ha optado por una visualizacion filtrada; veremos cémo en el capi-
tulo "3.2.2 Botones externos".

»  La pestafia “Bean Adapt” (C3) permite el acceso a la seccion Bean
Adapt donde, activando esta funcion (véase apartado "4.8.3 Bean
adapt technology"), la méquina se ajustaré en funcién de los gra-
nos preseleccionados. Cuando el Bean Adapt estd activo, muestra el
nombre de los granos en uso Y, al pulsar sobre ellos, sera posible
seleccionar diferentes granos o crear nuevos perfiles de sabor.

«  La pestafia “Coffee Routine” (C2) permite saber siempre cudl es el
"Coffee Moment" activo en cada instante. Explore la funcionalidades
"4.8.5 Coffee Routine" en el apartado especifico.
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3.2.1.3 Configuraciones, notificaciones e indicadores de funcionamiento

La seccién en la parte superior derecha de la pantalla muestra informa-

cién util para el uso diario de su maquina, ademds de la hora y el icono de

acceso al mend configuraciones (C6):

+ Elsimbolo a (C4) recuerda que es necesario proceder con la limpieza
de los conductos internos del recipiente de la leche (véase apartado
"6.2.3.2 Limpieza completa de lajarra de leche después de cada uso").

+ Cuando el simbolo (C5) aparece en la pantalla sefiala que la
funcién ahorro energético estd activa (véase apartado "5.10 Ahorro
energético").

«  El simbolo @ (C10) es el icono de la conectividad que representa
el estado de la conexién (encuentra més detalles en el apartado "3.3
Conectividad"). Al pulsarlo, se puede acceder directamente al ment de
Conectividad para habilitar/deshabilitar el wifi, descargar la app o rea-
lizar otras operaciones que se describen en el capitulo de Conectividad.

«  Esimbolo """ (C12) indica una alarma relacionada con el manteni-
miento de la maquina (descalcificacion, sustitucién/eliminacion del
filtro de agua, limpieza de la méquina).

3.2.1.4 Horario

Ademds de mostrar siempre el horario, (C9), al pulsarlo es posible modi-
ficar la zona horaria, el dia y la hora con su formato correspondiente, asi
como habilitar la sincronizacion via wifi (puede explorar las potencialida-
des del wifi en el capitulo de Conectividad).

Para modificar pulse en (C9) y seleccione el pardmetro da modificar des-
pués pulse“<" para regresar a la pantalla anterior y "X" para regresar a
la pdgina de inicio.

3.2.1.5 Icono perfil ind. y fondo

En la parte superior izquierda se encuentra un circulo con un avatar colori-
do (C1) que representa uno de los perfiles creados en su méaquina.

En esta maquina puede crear hasta 4 perfiles, cada uno con su propio
avatar y color de referencia. El color estd presente no solo en el avatar,
sino también en el fondo de la pantalla y en el botdn exterior (B4) para
que siempre puedas saber en qué perfil ind. se encuentra. Los perfilesind.
y las Coffee Routine (véase apartado "4.8.5 Coffee Routine") son herra-
mientas importantes para vivir una experiencia realmente personalizada
con sumaquina. La maquina, de hecho, guardard las preferencias de cada
persona en su perfil ind. y para cada momento del dia, en caso de que las
coffee routines estén activas. De este modo, lamdquina podra anticipar lo
que desea y ofrecerlo como primera opcion en la pantalla. Al pulsar sobre
el avatar, puede ver todos los perfiles ind. creados y desde aqui puede:

« pulse otro avatar para desplazarse a su pagina de inicio;

- afadir un nuevo perfil ind;
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modificar un perfil ind. existente;
cancelar un perfil ind. existente.

Para afadir un nuevo perfil ind. (disponible si atin no se han creado 4
perfilesind):

en la pagina de inicio pulse el avatar en la parte superior izquierda;
pulse +;

pulse el lapiz bajo el avatar propuesto / ;

seleccione un color entre los disponibles y luego desplacese entre los
avatares debajo, pulse el que prefiera y pulse “<";

pulse el nombre;

Use el teclado que aparece en la pantalla para ingresar el nombre
que desea utilizar, luego pulse "Hecho" varias veces y "X" para volver
ala pagina de inicio.

Para modificar un perfil ind. existente:

en la pdgina de inicio pulse el avatar en la parte superior izquierda;
pulse el lapiz ./ bajo el avatar propuesto;

seleccione un color entre los disponibles y luego desplacese entre los
avatares debajo, pulse el que prefiera, pulse “<”;

pulse el nombre;

Use el teclado que aparece en la pantalla para ingresar el nombre
que desea utilizar, luego pulse "Hecho" varias veces y "X" para volver
ala pagina de inicio.

Para cancelar un perfil ind. existente:

en |a pdgina de inicio pulse el avatar en la parte superior izquierda;
pulse el lapiz ./ bajo el perfil ind. que se desea modificar;

pulse "Cancelar” arriba a la derecha y después "Si" abajo a la de-
recha;

pulse la "X" arriba a la derecha para regresar a la pagina de inicio.
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3.2.2 Botones externos

3.2.2.1 0n/0fF (®)

El botdn On/Off se utiliza para encender y apagar el aparato. Consulte los
apartados "3.1 Encendido y apagado” de la mdquina para obtener mas
informacion.

Después de haber conectado el cable de alimentacion a la red eléctrica
y verificado que el interruptor general (A11) (fig. 1) (ubicado en la parte
posterior del aparato) esté presionado, pulse el boton (B1). El aparato se
enciende.

Para apagarlo pulse nuevamente en el botdn.

3.22.2Hot ()

Para facilitar la'5isqueda de su bebida favorita, hemos integrado en esta
maquina botones que, como filtros, muestran una seleccion de las bebi-
das disponibles.

De este modo serd mas facil buscar el Long Black o el Cappuccino para
tu desayuno.

El botdn (B2) en particular, le mostrara todas las recetas calientes que su
maquina puede suministrar. En esta nueva visualizacién filtrada, encon-
tramos en la parte alta de la pantalla dos nuevas pestaiias ("Café" C11A
y "Leche" C11B) que, al seleccionarlas, filtran adn maés la lista de bebidas
entre bebidas de café y bebidas con adicién de leche.

Si desea volver a la lista completa, puede seleccionar nuevamente el bo-
ton (B2) o pulsar "X" en la parte superior derecha. Para mds informacion
consulte la seccion "4 BEBIDAS".

3223 Cold ()

Para facilitar laBiisqueda de su bebida favorita, hemos integrado en esta
maquina botones que, como filtros, muestran una seleccién de las bebi-
das disponibles.

De este modo, serd mds facil buscar el Cold Brew To Mix para tu bebida
nocturna o el Cold Cappuccino para tu desayuno.

El botdn (B3) en particular, le mostrara todas las recetas frias (cold brew u
over ice) que su maquina puede suministrar.

En esta nueva visualizacion filtrada encontramos en la arte alta de la
pantalla, dos nuevas pestafias ("Café" (C11A) y "Leche" (C11B)) que, al
seleccionarlas, filtran ain mds la lista de bebidas entre bebidas de café y
bebidas con adicion de leche.

Nota bene:

Para los modelos de méquina que no incluyen en el pack de accesorios
|a Caraffa LatteCrema Cool (con tapa blanca), las pestafias de café y le-
che no serdn visibles, y las recetas frias disponibles serdn solo aquellas
a base de café sin leche.
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Si desea volver a la lista completa, puede seleccionar nuevamente el
botdn (B3) o pulsar "X" en la parte superior derecha.
Para mds informacién consulte la seccion "4 BEBIDAS".

3.2.2.4 Perfiles @

Como vimos en el apartado "3.2.1.5 Icono perfil ind. y fondo" es posible
crear hasta 4 perfiles ind. y usarlos para tener siempre una visualizacién
personalizada de sus bebidas favoritas.

El boton (B4) botdn sirve para pasar rapidamente de un perfil ind. a otro,
es suficiente pulsar el boton tantas veces como sea necesario para ver el
perfil ind. deseado.

Como alternativa, es posible pasar de un perfil ind. a otro como se ilustra
en el apartado "3.2.1.5 Icono perfil ind. y fondo".
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3.3 Conectividad

3.3.1 Activacion de la conexion Wi-Fi

Con esta funcion se activa o desactiva la conectividad de la maquina. Pro-

ceda de la siguiente manera:

1. Pulse enla pantalla el simbolo @((1_0);

2. Pulse OD a nivel de la opcion correspondiente para activar la
conexidén Wi-Fi, el control remoto (que se puede realizar a través de
a aplicacion "My Coffee Lounge" para completar la configuracion y
conectarse a través de Wi-Fi) y las actualizaciones automaticas.

3. Enla pantalla aparece el PIN de la maquina, que es necesario para
conectarse a la App;

4. Pulse “X" para regresar a la pagina de inicio con la nueva seleccién
memorizada.

Nota Bene:

Sila conexion remota estd apagada, algunas funciones de la app no estan

disponibles (p.j. salida de bebidas).

3.3.2 Restablecimiento de la conexién Wi-Fi

Cuando se cambia el nombre o la contraseia de la red wifi o al conectarse

a una red wifi nueva es necesario efectuar el procedimiento de reinicio

seglin se indica a continuacion:

5. Pulse en la pantalla el simbolo @ 10);

6. Pulse “Reset” Q ;

7. Pulse “Ok” para confirmar la cancelacion de las configuraciones de
red y la desactivacion de la conexién WiFi;

8. Pulse"X"y vuelva a conectarse con la App seleccionando las nuevas
credenciales siguiendo las indicaciones anteriores (apartado anteri-
or "3.3.1 Activacion de la conexion Wi-Fi".

3.3.3 Desactivacion del Wi-fi

Para desactivar la conexion Wi-Fi y el control remoto pulse el botén en la
pantalla @ (C10)y pulsea @O nivel de la opcién correspondiente.

Simbologia en la pagina de inicio | Significado

@ Wi-Fi deshabilitado

@ Wi-Fi habilitado, pero la maquina
no estd asociada ni conectada

@ 6 6 @ Estado de la conexion Wi-Fi

. Error de conexién Wi-Fi
@ Cloud inalcanzable

22




Primadonna Aromatic

4 BEBIDAS

Como vimos en la seccién "3.2 Pagina de inicio y botones externos" esta
maquina ofrece muchos tipos de bebidas diferentes.
En las siguientes secciones del manual encontrara toda la informacion
Gtil para suministrar su bebida, personalizarla y, en el caso de bebidas
que requieran el uso de leche, utilizar correctamente las jarras de leche.
Hemos dividido las bebidas en 5 grupos:
. 4.1 Recetas café calientes
19 E— . 4.2 Recetas café frias Cold Brew y Over Ice
? ? — L‘ 2':'“ ol . 4.3 Bebidas con leche caliente

© . 4.4 Bebidas con leche fria
+  4.55alida de agua caliente y 4.6 Funcin té

Tabla de cantidades
Bebida Cantidad
programable
Espresso 20-80 ml
2X Espresso 2x20-2x80 ml
Espresso Lungo 60-180 ml
Doppio+ 80-180 ml
Filter style 115-250 ml
(afé 100-270 ml
Americano 20-180 ml
Long Black 20-180 ml

jAtencion!
No utilice café en granos con caramelo o confitado porque se puede
pegar en el molinillo del café y estropearlo.
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Americano

®L O3

Coffee

@M 04

Coffee

M 04

4.1 Recetas café calientes

Su aparato le permite preparar una gran variedad de recetas café calien-

tes: pulse Hot (B2) para las recetas calientes y seleccione la pestafia "Café"

en la parte superior como vimos en el apartado "3.2.2 Botones externos".

Estas son las recetas café calientes que aparecerdn en la pantalla de su

madquina (fig. 19).

4.1.1 Seleccion directa para recetas café calientes

1. Coloque 10 2 tazas debajo delsurtidor bebidas (A3).

2. Baje el surtidor de manera de acercarlo lo mas posible a la taza (fig.
20): asi se obtiene una mejor crema.

3. Pulse directamente la imagen en la homepage relativa al café de-
seado (ej. Americano, fig. 21).

4. Laméquina procede con la preparacion.

5. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café).

Una vez terminada la preparacion, la méquina estd lista para ser utilizada

de nuevo.

Nota bene

«  “Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacion
y volver a la homepage.

«  "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inte-
rrumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la
dispensacion del siguiente ingrediente.

«  En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la canti-
dad de café, basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse Stop.

4.1.2 Personalizacion de las recetas café calientes

1. Coloque 1 taza debajo del surtidor bebidas (A3);

2. Baje el surtidor de manera de acercarlo lo mds posible a la taza (fig.
20): asi se obtiene una mejor crema;

3. Pulse en la barra de personalizacion (8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 22). En el display aparece una pantalla similar a la que se
muestra a continuacion:

® Tamafo ~80ml

Americano

[0) —_— al Extra shot

Suministra
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A laizquierda se encuentra el icono de la bebida, un botén @ que al
pulsarlo lleva a una breve descripcion de la bebida seleccionada y, si la
bebida estd compuesta por varios ingredientes (como café y agua, por
ejemplo café y leche), una barra que indica las proporciones.

Ala derecha se encuentra el panel para la personalizacion real de la bebi-
da. En la parte superior se destaca la pestafia "Granos de café" si planea-
mos preparar la bebida utilizando granos de café molidos en el momento.

Nota bene
Si se deseara usar café pre-molido, encuentra los detalles en el aparta-
do "4.1.3 Uso del pre molido en las recetas café caliente".

Un primer cuadro relacionado con el tamafo/longitud de la bebida
permite elegir entre los tamafios (S, M, L, XL) y las funciones My (véase
apartado "4.8.4 Funcion “My™") e To Go (véase capitulo "4.8.2To go"). Al
seleccionar el tamafio deseado, en la parte superior también se actualiza
una estimacion del tamafio de la bebida elegida.

En el segundo cuadro es posible seleccionar el nivel de intensidad desea-
do (en el Espresso también esté disponible la intensidad Bean Adapt si ya
se ha creado un perfil ind. de grano Bean Adapt y la funcién Bean Adapt
Technology ha sido activada; véase apartado "4.8.3 Bean adapt techno-
logy").

Finalmente, la opcion "ExtraShot" permite la dispensacién adicional de
un espresso corto para un poco de energia Extra.

4. Unavez seleccionadas las configuraciones deseadas, es posible "Su-

ministra" y la maquina procederd con la preparacion.
5. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café).

Una vez terminada la preparacion, la maquina pregunta si desea guar-
dar la nueva configuracion y, si las Coffee Routine estdn activas, también
solicita confirmacidn sobre si guardar las configuraciones para todos los
momentos del dia o s6lo para el momento actual (en ese caso, pulse sobre
el momento del dia mostrado y confirme con "Si"). Toda la informacion
sobre la Coffee routine la encuentra en el aparado "4.8.5 Coffee Routine".
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4.1.3  Uso del pre molido en las recetas café caliente

Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcidn esta disponible para su bebida favorita, podrds identifi-
carla por la presencia, en la pantalla de personalizacion, de la pestafia
"pre-molido". A continuacidn, los pasos para obtener su bebida de café
caliente hecha con café pre-molido:

Cologue 1taza debajo del surtidor bebidas (A3);

N

Pulse en la barra de personalizacion C8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 22). En el display aparece una pantalla con los pardme-
tros que se pueden personalizar segun sus gustos;

3. Seleccione, en la parte superior derecha, la pestaiia "Pre-molido";
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jAtencion!

Al seleccionar "Pre-molido", la pantalla cambia y se elimina la opcion
de ajustar la intensidad, ya que esta depende de la cantidad de café
pre-molido que se haya introducido (que no debe superar la dosis de
1 medida rasa).

4. Seleccione el tamafio deseado: en la parte superior también se
actualiza una estimacion del tamafo de la bebida elegida. Pulse
"Suministra”;

5. Levante la tapadera A2 del compartimiento accesorios (fig. 23);

6. Compruebe que el embudo de café pre molido (D3) estd insertado y
aseglrese de que no estd obstruido; afiadir una medida (D1) rasa de
café pre molido (fig. 24). y pulse “0k”;

7. Elaparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato estd listo para ser utili-

zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café

pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.

Nota bene

. “Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacién y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

. "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inte-
rrumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la
dispensacion del siguiente ingrediente.

. En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la canti-
dad de café, basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse Stop.

4.1.4 Jarrade café

Jarra de afé es una bebida para disfrutar en compafia; a base de “Café’,

es una bebida ligera y equilibrada, con una fina capa de crema.

Dada su naturaleza convivial, el tamafio no se expresard en tamaios (s,

m, |, xI), sino en tazas, y la estimacidn de la longitud de la bebida siempre

estard disponible en la pantalla en el cuadro de tazas.

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Pulse directamente en la homepage (C) la imagen de la bebida de-
seada (C7) o, como alternativa, i se desea seleccionar el nimero de
tazas a preparar y\o la intensidad deseada, pulse la barra de per-
sonalizacion bebida (C8) y realice la seleccion; a continuacién pulse
“Inicia” para pasar a la siguiente fase;

2. Llene el depésito de agua (A8) hasta en nivel MAX y el recipiente
de granos (A1).

27



3. Unavezsequros de que la cantidad de agua y de café son suficientes
para la preparacion, pulse “->";

4. (ologue un recipiente que tenga una capacidad suficiente y altura
inferior a 14cm debajo del surtidor bebidas (A3). Pulse“Suministra”;

5. Elaparato procede con la preparacién con un niimero de moliendas
adecuadas al nimero de tazas a preparar y en la pantalla aparece la
descripcion de cada fase (molienda, suministro de café).

6. Unavezterminada la dispensacién, sien el punto 1se ha modificado
el numero de tazas a preparar y/o la intensidad de la bebida, pulse
"Si" para guardar las nuevas configuraciones o "No" para mantener
los pardmetros anteriores. También puede guardarlas en su Coffee
Routine marcando la casilla correspondiente.

Toda la informacion sobre la Coffee routine la encuentra en el apartado

"4.8.5 Coffee Routine".

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

ijAtencion!
Una vez preparada la jarra de café, deje enfriar la cafetera durante 5
minutos antes de preparar otra bebida. Riesgo de recalentamiento.

Nota bene
“Anula” 0 “Stop”: pulse si desea interrumpir por completo la prepara-
cién y volver a la homepage.

Nota bene

Se aconseja enjuagar la jarra después de cada uso con agua caliente y
un detergente delicado. Luego, enjuague meticulosamente con agua
caliente para eliminar cualquier residuo de detergente. La jarra de café
puede lavarse en lavavajillas.
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4.2 Recetas café frias Cold Brew y Over Ice

Su aparato le permite preparar una gran variedad de recetas café frias
(Over Ice y Cold Brew): pulse Cold (B3) para las recetas frias y, si el modelo
de la maquina lo prevé, seleccione la pestaria "Café" en la parte superior
como vimos en el apartado "3.2.2 Botones externos".

Bebida
PN
*Po
over Ice cmé;!{cnou

Espresso V4 X
(afé V4 X
Americano N4 X
Jarra Cold Brew X V4
Cold Brew to Mix X N4
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4.2.1 Seleccion directa de las recetas café frias Cold Brew y

Over Ice)
Coloque 1vaso debajo del surtidor bebidas A3.
Baje el surtidor de manera de acercarlo lo mds posible a la taza (fig.
20): asi se obtiene una mejor crema.
Pulse directamente la imagen (7 en la homepage relativa al café
deseado (ej. Café).
Seleccione si se desea una bebida “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra
hielo) en el caso de bebidas "Over Ice" u "Original" o "Intense" en
caso de bebidas "Cold Brew": pulse “>";
La mdquina, segtn la seleccion, regula los pardmetros de extraccion
y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado dptimo.
Vierta en el vaso la cantidad de cubitos de hielo indicada (fig. 25) y
pulse “Suministra”.
La mdquina procede con la preparacion. En la pantalla aparece la
descripcion de cada fase (molienda, preparacién, suministro de
café).

Una vez terminada la preparacion, la méquina estd lista para ser utilizada
de nuevo.

Nota bene

“Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparaciény
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inte-
rrumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la
dispensacion del siguiente ingrediente.

4.2.2 Personalizacion de las recetas café frias (Cold Brew y

Over Ice)
Coloque 1taza/ vaso debajo del surtidor bebidas (A3);
Baje el surtidor de manera de acercarlo lo més posible a la taza (fig.
20): asi se obtiene una crema mejor;
Pulse en la barra de personalizacién C8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 22). En el display aparece una pantalla similar a la que se
muestra a continuacion:

® Tamafio ~195ml

Inicia
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A la izquierda se encuentra el icono de la bebida, un botén @ que al
pulsarlo lleva a una breve descripcion de la bebida seleccionada y, si la
bebida estd compuesta por varios ingredientes (como café y agua, por
ejemplo café y leche), una barra que indica las proporciones.

Ala derecha se encuentra el panel para la personalizacion real de la bebi-
da. En la parte superior se destaca la pestafia "Granos de café" si planea-
mos preparar la bebida utilizando granos de café molidos en el momento.

Nota bene
Si se deseara usar café pre-molido, encuentra los detalles en el aparta-
do "4.4.6 Uso del café pre molido en las bebidas con leche fria"

También estd presente un dnico cuadro relacionado con el tamafio/lon-
gitud de la bebida, que le permite elegir entre diferentes tamaios (S, M
y, donde esté disponible, L) y la funcién To Go (véase capitulo "4.8.2 To
g0"). Al seleccionar el tamafio deseado, en la parte superior también se
actualiza una estimacién del tamafio de la bebida elegida.

Nota bene

Para lograr un equilibrio adecuado entre hielo y café, no es posible
modificar la intensidad ni usar la opcién Extra shot que alteraria el
equilibrio de la bebida.

4. Una vez configurados los pardmetros, pulse “Inicia”y proceda de la
siguiente manera:

+ Seleccione si se desea una bebida “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra
hielo) en caso de bebidas "Over ice" u "Original" o "Intense" en caso
de bebidas "Cold brew": pulse “>";

+ Lamdquina, segin la seleccién, regula los pardmetros de extraccién
y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un resul-
tado 6ptimo.

« Vierta en el vaso la cantidad de cubitos de hielo indicada (fig. 25):
pulse “Suministra”.

5. La mdquina procede con la preparacion. En la pantalla aparece la
descripcién de cada fase (molienda, preparacién, suministro de
café).

Una vez terminada la preparacion, la maquina pregunta si desea guar-

dar la nueva configuracién y, si las Coffee Routine estan activas, también

solicita confirmacidn sobre si guardar las configuraciones para todos los
momentos del dia o solo para el momento actual (en ese caso, pulse sobre
el momento del dia mostrado y confirme con "Si"). Toda la informacion
sobre la coffee routine la encuentra en el apartado "4.8.5 Coffee Routine".
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4.2.3 Uso del pre-molido en las recetas café frias (solo Over Ice)
Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcidn esta disponible para su bebida favorita, podras identifi-
carla por la presencia, en la pantalla de personalizacion, de la pestaia
"pre-molido".

A continuacion, los pasos para obtener su bebida de café caliente hecha
con café pre-molido.

N =

> w

o W

~

o

Coloque 1 taza\vaso debajo del surtidor bebidas (A3);

Pulse en la barra de personalizacion C8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 22). En el display aparece una pantalla con los parame-
tros que se pueden personalizar segun sus gustos;

Seleccione, en la parte superior derecha, la pestaiia "Pre-molido";
Seleccione el tamafio deseado: en la parte superior también se ac-
tualiza una estimacion del tamafio de la bebida

elegida. Pulse "Inicia";

Seleccione si se desea una bebida “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra
hielo) y pulse “>";

La médquina, segun la seleccién, regula los pardmetros de extrac-
con y sugiere la cantidad correcta de hielo a usar para obtener un
resultado 6ptimo: vierta en el vaso la cantidad de cubitos de hielo
indicada (fig. 25) y pulse “Suministra”;

Levante la tapadera (A2) del compartimiento accesorios (fig. 23);

32



9. Compruebe que el embudo de café pre molido (D3) esta insertado y
asegrese de que no estd obstruido; afiadir una medida (D1) rasa de
café pre molido (fig. 24) y pulse “0k”;

10. El aparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-

zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café

pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.

Nota bene

«  “Anula”: pulse i desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

«  "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Americano = café + agua caliente), si se desea inte-
rrumpir la dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la
dispensacion del siguiente ingrediente.

4.2.4 Jarra Cold Brew

Jarra Cold Brew es una bebida refrescante a base de Cold Brew, ideal
para disfrutar en compafifa. Dada su naturaleza convivial, el tamafio no
se expresard en tamaios (S, M, L, XL), sino en tazas, y la estimacion de
la longitud de la bebida siempre estara disponible en la pantalla en el
cuadro de tazas.

Nota bene

Para la Jarra Cold Brew se recomienda no agregar hielo en la jarra du-
rante el suministro, en su lugar, afiada de 3 a 4 cubitos de hielo en los
vasos de los comensales en el momento de servir.

Para suministrar la bebida proceda de la siguiente manera:

1. Para obtener un resultado dptimo, la maquina sugiere introducir,
antes de servir, el hielo (3-4 cubitos) en los vasos;

2. Pulse “>";

3. Vadie el depdsito de agua (A8), enjudguelo y llénelo hasta el nivel
MAX con agua potable fresca. Llene también el recipiente de granos
(A1);

4. Seleccione la intensidad que desea: “Original” o “Intenso’; luego
pulse“>";

5. Unavezseguros de que la cantidad de agua y de café son suficientes
para la preparacidn, pulse “>";

6. (Cologue un recipiente que tenga una capacidad suficiente y altura
inferior a 14cm debajo del surtidor bebidas (A3). Pulse“Suministra”;
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7. Elaparato procede con la preparacién con un niimero de moliendas
adecuadas al nimero de tazas a preparar y en la pantalla aparece la
descripcion de cada fase (molienda, suministro de café).

8. Unavezterminada la dispensacién, sien el punto 1se ha modificado
el nimero de tazas a preparar pulse "Si" para guardar las nuevas
configuraciones o "No" para mantener los pardmetros anteriores.
También puede guardarlas en su Coffee Routine marcando la casilla
correspondiente.

Toda la informacidn sobre la coffee routine la encuentra en el apartado

"4.8.5 Coffee Routine". El aparato esta listo para ser utilizado de nuevo.

Nota bene

+  “Anula” o “Stop”: pulse si desea interrumpir completamente la
preparacién y volver a la homepage.

«  Paralograr un equilibrio adecuado entre hielo y café, no es posible
usar la opcién Extra shot que alteraria el equilibrio de la bebida.
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4.3 Bebidas con leche caliente

Para la preparacion de las recetas calientes con leche debe utilizar la jarra
LatteCrema Hot que se distingue por la tapa (E2) de color negro.

En los préximos capitulos encontrard indicaciones sobre los tipos de leche
a utilizar, cémo usar y limpiar la jarra, y, al igual que con las bebidas de
café, cémo preparar y personalizar sus bebidas con leche caliente. Su
aparato le permite preparar una gran variedad de recetas: pulse Hot
(B2) para las recetas calientes y seleccione la pestaiia "Leche" en la parte
superior como vimos en el apartado "3.2.2 Botones externos".

Estas son las recetas calientes con leche que apareceran en la pantalla
de sumdquina.

Bebidas
(affelatte Galao
Leche Caliente (sin espuma) Cappuccino
(afé au lait Cappuccino Mix
(afé con leche Espresso Macchiato
Latte Macchiato Cappuccino +
Flat White Leche Caliente (Con espuma)
Cortado

43.1  ;Qué leche utilizar en la jarra “Latte Crema Hot"?
La jarra LatteCrema Hot estd disefiada para calentar y montar la leche
con miltiples niveles de espuma, permitiendo preparar perfectamente
cada bebida con leche caliente. El vapor, el aire y la leche se mezclan en
las proporciones ideales para crear una espuma perfecta, que se vierte
directamente desde a jarra a la taza. La jarra LatteCrema Hot también
incluye un ciclo de limpieza con vapor y agua, lo que permite conservar la
leche restante en la nevera para su posterior reutilizacion.
La calidad de la espuma puede variar segun:

- temperatura de la leche o de la bebida vegetal (para dptimos re-
sultados, utilizar siempre a temperatura de nevera, 5°C);
tipo de leche o bebida vegetal;
marca usada;
ingredientes y valores nutricionales.
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4.3.2 Preparaciony colocacion de la jarra “Latte Crema Hot”
Veamos en este capitulo como preparar la jarra LatteCrema Hot para el
uso.

Recomendamos siempre mantener la leche fuera de la nevera el menor

tiempo posible para tenerla siempre a una temperatura cercana a los 5°C,

como se explic en el apartado "4.3.1 ;Qué leche utilizar en |a jarra “Latte

Crema Hot"?".

1. Levantelatapadera (E2) y llene el recipiente de la leche (D7) con una
cantidad suficiente de leche, no superando el nivel MAX impreso en
el recipiente (fig. 26);

2. Aseglrese que el tubo de aspiracion de la leche (E6) esté firmemen-
teintroducido en el espacio previsto en el fondo de la tapa de la jarra
de leche (fig. 27). Reintroduzca la tapa en el recipiente de leche;

3. Levante la puerta (A5) y enganche empujando a fondo la jarra (D7)
en el conector (fig. 28). La cafetera emite una sefial aclstica (si la
funcion estd activa).

4.3.3 Regulacion de la espuma de la jarra “Latte Crema Hot”

La jarra LatteCrema Hot esta disefiada para ofrecer 3 niveles de espuma
que se adaptan perfectamente a cualquier bebida que desee.
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Girando el botdn de regulacién de la espuma (E1) se selecciona la canti-
dad de espuma de la leche que se suministrard durante la preparacién de
las bebidas leche. Cuando se selecciona una bebida la pantalla sugiere la
posicion a la cual girar el botdn de regulacién de la espuma.

Posicion del boton Aconsejado para...
Hot
—_. « (affelatte
MIN. . LedrleCall.ente(ﬂnespuma)
Espuma ligera - Caféaulait
29 | il « (afé con leche
- afla . - Latte Macchiato
‘ J MED. - FlatWhite
Espuma cremosa -+ (Cortado
\. ‘ « Galdo
‘ ’ ‘ o . « (appuccino
l__J i « (Cappuccino Mix
T N MAX. PP

« Espresso Macchiato
« (appuccino +
« Leche Caliente (Con espuma)

= Espuma densa

4.3.4 Seleccion directa de las bebidas con leche caliente

1. Siga las indicaciones del apartado "4.3.2 Preparacion y colocacion
de la jarra “Latte Crema Hot"";

2. Coloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas
del surtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de la leche (E3);

3. Regule la extension del dispensador de leche (E4) en funcién de su
taza y baje el surtidor bebidas (A3) de manera de acercarlo lo més
posible a la taza (fig. 29): asi se obtiene una crema mejor.

4. Pulse directamente la imagen (C7) en la homepage relativa a la be-
bida deseada (ej. Cappuccino fig. 30).

5. Regule el nivel de espuma girando el botén de regulacién espuma
(E1) a la posicion recomendada en la pantalla mientras la maquina
se calienta y procede con la preparacion.

6. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche).

7. Una vez terminada la preparacion, la méquina pide realizar la lim-
pieza de la jarra de leche (D7) (funcién Clean) para limpiar la tapa
de la jarra de leche. Siga las indicaciones del apartado especifico
"6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso"

8. Sino se realiza la limpieza en la homepage aparece el simbolo @

para recordar que es necesario proceder con la limpieza de la jarra
de leche.

Cappuccino Caffelatte
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Nota bene

+  (uando haya terminado todas las preparaciones de bebidas con
leche caliente, recuerde realizar la limpieza de la jarra de leche
como se indica en el apartado "6.2.3.1 Limpieza jarra de leche
después de cada uso" y, eventualmente, guardar la jarra con la
leche sobrante en la nevera o proceder a la limpieza completa
como se indica en el apartado "6.2.3.2 Limpieza completa de la
jarra de leche".

« "Anula”: pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

«  "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mas ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacién
del siguiente ingrediente.

+  En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la canti-
dad de café, basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad
deseada pulse Stop.

4.3.5 Personalizacion de las bebidas con leche caliente
1. Siga las indicaciones del apartado "4.3.2 Preparacién y colocacion

m,

de la jarra “Latte Crema Hot"";

2. (oloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas
del surtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de la leche (E3);

3. Pulse en la barra de personalizacion (8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 31). En el display aparece una pantalla similar a la que se
muestra a continuacion:

Premolido. ¢

Tamario ~60ml

Suministraj

A la izquierda se encuentra el icono de la bebida, un botén @ que al
pulsarlo lleva a una breve descripcion de la bebida seleccionada y, si la
bebida estd compuesta por varios ingredientes (como café y agua, por
ejemplo café y leche), una barra que indica las proporciones.

Ala derecha se encuentra el panel para la personalizacion real de la bebi-
da. En la parte superior se destaca la pestafia "Granos de café" si planea-
mos preparar la bebida utilizando granos de café molidos en el momento.

38



Un primer cuadro relacionado con el tamaiio/longitud de la bebida

permite elegir entre los tamafios (S, M, L, XL) y las funciones My (véase

capitulo "4.8.4 Funcién “My"") y To Go (véase capitulo To Go). Al selec-
cionar el tamafio deseado, en la parte superior también se actualiza una
estimacion del tamafio de la bebida elegida.

En el segundo cuadro es posible seleccionar el nivel de intensidad

deseado.

Finalmente, la opcion "ExtraShot" permite la dispensacién adicional de

un espresso corto para un poco de energia Extra.

4. Regule la extension del dispensador de leche (E4) en funcién de su
tazay baje el surtidor bebidas de manera de acercarlo lo més posible
alataza (fig. 29): asi se obtiene una crema mejor;

5. Una vez seleccionadas las configuraciones deseadas es posible se-
leccionar "Suministra";

6. Regule el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(ET) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la méquina
se calienta y procede con |a preparacion;

7. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche);

8. Una vez terminada la preparacion, la maquina pregunta si desea
guardar la nueva configuracién y, si las Coffee Routine estdn activas,
también solicita confirmacién sobre si guardar las configuraciones
para todos los momentos del dia o sélo para el momento actual (en
ese caso, pulse sobre el momento del dia mostrado y confirme con
"Si"). Toda la informacidn sobre la coffee routine la encuentra en el
apartado "4.8.5 Coffee Routine".
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4.3.6 Uso del pre molido en las bebidas con leche caliente
Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcidn esta disponible para su bebida favorita, podrds identifi-
carla por la presencia, en la pantalla de personalizacion, de la pestafia
"pre-molido". A continuacion, los pasos para obtener su bebida de leche
caliente hecha con café pre-molido.

1. Siga las indicaciones del apartado "4.3.2 Preparacién y colocacion

de la jarra“Latte Crema Hot™";
2. Coloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas

del surtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de la leche (E3);
3. Pulse en la barra de personalizacion (8 en la base de la bebida de-
seada (fig. 30). En el display aparece una pantalla con los pardme-
tros que se pueden personalizar segun sus gustos;
4. Seleccione, en la parte superior derecha, la pestafia "Pre-molido";
5. Levante la tapadera del compartimiento accesorios (fig. 23).
6. Compruebe que el embudo de café premolido estd insertado y ase-
grese de que no estd obstruido; afadir una medida rasa de café
pre-molido (fig. 24). Elija la longitud y pulse “Suministra”.
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7. Regule el nivel de espuma girando el botén de regulacién espuma
(ET) a la posicién recomendada en la pantalla mientras la méquina
se calienta y procede con la preparacion;

8. Elaparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
café).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-

zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café

pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.
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4.4 Bebidas con leche fria

Para la preparacion de bebidas con leche fria, debe utilizar la jarra
LatteCrema Cool, que se distingue por la tapa de la jarra (E2) de color
blanco. Si su modelo no incluye la jarra LatteCrema Cool, puede
consultar el sitio web de Delonghi.com para comprarla.

En los préximos capitulos encontrard indicaciones sobre los tipos de leche
a utilizar, cémo usar y limpiar la jarra, y, al igual que con las bebidas de
café, cémo preparar y personalizar sus bebidas con leche fria. Su aparato
le permite preparar una gran variedad de recetas: pulse Cold (B3) para
las recetas frias y seleccione la pestafia "Leche" en la parte superior como
vimos en el apartado "3.2.2 Botones externos".

Estas son las recetas con leche fria que aparecerdn en la pantalla de su
méquina.

Bebidas
(affelatte Leche Fria (Con espuma)
Latte Macchiato Flat White
Cappuccino Cold brew latte
Cappuccino Mix Cold brew cappuccino

4.4.1 ;Qué leche utilizar en la jarra“Latte Crema Cool"?
La jarra LatteCrema Cool estd disefiada para para montar la leche con
mdltiples niveles de espuma, permitiendo preparar perfectamente cada
bebida con leche fria.
El vapor, el aire y la leche se mezclan en las proporciones ideales para
crear una espuma perfecta, que se vierte directamente desde la jarra a
|a taza. La jarra LatteCrema Cool también incluye un ciclo de limpieza con
vapor y agua, lo que permite conservar la leche restante en la nevera para
su posterior reutilizacién. Si no tiene la jarra LatteCrema Cool puede
comprarla en el sitio Delonghi.com
La calidad de la espuma puede variar segun:

- temperatura de la leche o de la bebida vegetal (para dptimos
resultados, utilizar a temperatura de nevera, 5°C);
tipo de leche o bebida vegetal;
marca usada;
ingredientes y valores nutricionales.
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4.4.2 Preparacion y colocacion de la jarra “Latte Crema Cool”

Veamos en este capitulo cémo preparar la jarra LatteCrema Cool para
el uso. Recomendamos siempre mantener la leche fuera de la nevera el
menor tiempo posible para tenerla siempre a una temperatura cercana
a los 5°C, como se explicé en el apartado "4.4.1 ;Qué leche utilizar en la

jarra“Latte Crema Cool"?".
1. Levantelatapadera (E2) y llene el recipiente de la leche (D7) con una

cantidad suficiente de leche, no superando el nivel MAX impreso en
el recipiente (fig. 26);

2. Aseglrese que el tubo de aspiracion de la leche (E6) esté firmemen-
te introducido en el espacio previsto en el fondo de la tapa de lajarra
de leche (fig. 27). Reintroduzca la tapa en el recipiente de leche;

3. Levante la puerta (A5) y enganche empujando a fondo la jarra (D7)
en el conector (fig. 28). La maquina emite una sefial actstica (si la
funcion estd activa);

4. (oloque una taza suficientemente grande debajo de las boquillas
del surtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de la leche (E3);

5. Seleccione la bebida deseada.
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Nota bene

Si el modo “Ahorro energético” esta activado (véase apartado corres-
pondiente), la erogacion de la bebida podria requerir algunos segundos
de espera.

443 Regulacion de la espuma de la jarra“Latte Crema Cool”

La jarra LatteCrema Cool estd disefiada para ofrecer 3 niveles de espuma
que se adaptan perfectamente a cualquier bebida que desee.

Girando el botén de reqgulacion de la espuma (E1) se selecciona la canti-
dad de espuma de la leche que se suministrard durante la preparacién de
las bebidas leche. Cuando se selecciona una bebida la pantalla sugiere la
posicion a la cual girar el botén de requlacion de la espuma.

Posicion del boton Aconsejado para...
Cold
— . « (affelatte
MiN.
Espuma ligera
afla . « Latte Macchiato
MED. « FlatWhite
espuma cremosa « Cold brew latte
o . - (appuccino
MAX. « (appuccino Mix
espuma densa « Leche Fria (Con espuma)

« (Cold brew cappuccino

4.4.4  Seleccion directa de las bebidas con leche fria

1. Siga las indicaciones del apartado "4.4.2 Preparacion y colocacion
de la jarra“Latte Crema Cool™";

2. Pulse directamente laimagen C7 en la homepage relativa a la bebi-
da deseada (ej. Cold Cappuccino);

3. Seleccione qué tan fria quiere la bebida entre Ice (hielo) y Extra ice
(Extra hielo) y pulse “>";

4. Segln la seleccién, el aparato sugiere la cantidad de cubitos de hielo
con los que llenar su vaso.

5. Vierta la cantidad de hielo indicada en el vaso y coléquelo debajo
delsurtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de la leche (E3) de
|a jarra LatteCrema Cool, luego pulse "Suministra";

6. Regule el nivel de espuma girando el botdn de regulacién espuma
(E1) ala posicion recomendada en la pantalla mientras la maquina
se caliente y procede con la preparacion;
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Nota bene

Si el modo “Ahorro energético” esta activado (véase apartado corres-
pondiente), la erogacion de la bebida podria requerir algunos sequndos
de espera.

7. Enlapantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, prepa-
racion, suministro de café, suministro de leche).;

8. Una vez terminada la preparacién, la méquina estd lista para ser
utilizada de nuevo.

9. Sino se realiza la limpieza en la homepage aparece el simbolo @
para recordar que es necesario proceder con la limpieza de la jarra
de leche. Més detalles en el apartado "3.2.1 Introduccion a la pagina
de inicio", "3.2.1.3 Configuraciones, notificaciones e indicadores de
funcionamiento".

Nota bene

Cuando haya terminado todas las preparaciones de bebidas con leche
fria, recuerde realizar la limpieza de la jarra de leche como se indica
en el apartado "6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso"
y eventualmente, guardar la jarra con la leche sobrante en la nevera o
proceder a la limpieza completa como se indica en el apartado "6.2.3.2
Limpieza completa de la jarra de leche".

Nota bene

« “Anula”: pulse si se desea interrumpir completamente la prepa-
racion y volver a la homepage.

+  "Stop™ pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

4.4.5 Personalizacion de las bebidas con leche fria

1. Siga las indicaciones del apartado "4.4.2 Preparacion y colocacion
de la jarra“Latte Crema Cool"".

Recetas Frias

] Café Pulse en la barra de personalizacion (8 en la base de la bebida deseada
P (fig. 32). En el display aparece una pantalla similar a la que se muestra a
— continuacion:
U Pre-molido

Cold Brew sate CappHcelnG 0 ~410ml

macchiato mix
r ? ® XL S

Latte
macchiato

Inicia
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A'la izquierda se encuentra el icono de la bebida, un botdn @ que al
pulsarlo lleva a una breve descripcion de la bebida seleccionada y, si la
bebida estd compuesta por varios ingredientes (como café y agua, por
ejemplo café y leche), una barra que indica las proporciones.

Ala derecha se encuentra el panel para la personalizacion real de la bebi-
da. En la parte superior se destaca la pestafia "Granos de café" si planea-
mos preparar la bebida utilizando granos de café molidos en el momento.

Nota bene
Si se deseara usar café pre-molido, encuentra los detalles en el aparta-

do "4.4.6 Uso del café pre molido en las bebidas con leche fria"

Un primer cuadro relacionado con el tamafio/longitud de la bebida per-
mite elegir entre los tamafios (S, M, L) y la funcién To Go (véase capitulo
To Go). Al seleccionar el tamafio deseado, en la parte superior también se
actualiza una estimacién de la cantidad de la bebida elegida.

Nota bene

Para lograr un equilibrio adecuado entre hielo y café no es posible mod-
ificar la intensidad o usar la opcién "4.8.1 Extra shot" que alteraria el
equilibro de la bebida.

2. Unavez seleccionadas las configuraciones deseadas pulse "Inicia";

3. Seleccione qué tan fria quiere su bebida entre Ice (hielo) y Extra ice
(extra hielo), o, en el caso de bebidas Cold Brew, si la quiere con
intensidad "Original" 0 "Intense" y pulse “>";

4. Segun la seleccion, el aparato sugiere la cantidad de cubitos de
hielo con los que llenar su vaso.

5. Vierta la cantidad de hielo indicada en el vaso y coldquelo debajo
del surtidor de bebidas A3 y debajo del surtidor de la leche (E3) de
|a jarra LatteCrema Cool, luego pulse "Suministra";

6. Regule el nivel de espuma girando el botdn de regulacion espuma
(E1) ala posicion recomendada en la pantalla mientras la maquina
se calienta y procede con la preparacion;

7. Enla pantalla aparece la descripcion de cada fase (molienda, pre-
paracion, suministro de café, suministro de leche);

8. Una vez terminada la preparacién, la maquina pregunta si desea
guardar la nueva configuracion y, si las Coffee Routine estén ac-
tivas, también solicita confirmacién sobre si guardar las configu-
raciones para todos los momentos del dia o sélo para el momento
actual (en ese caso, pulse sobre el momento del dia mostrado y
confirme con "Si"). Toda la informacion sobre la coffee routine la
encuentra en el capitulo "4.8.5 Coffee Routine".
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Recetas Frias
Café

Latte
macchiato

Cappuccino

Espr

Nota bene

La maquina, seguin su eleccion entre "Ice" y "Extra Ice" o entre "Origi-
nal" e "Intense’, regula los pardmetros de extraccion y sugiere la canti-
dad correcta de hielo a usar para obtener un resultado éptimo..

Nota bene

Cuando haya terminado todas las preparaciones de bebidas con leche
fria, recuerde realizar la limpieza de la jarra de leche como se indica
en el apartado "6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso"
y eventualmente, guardar la jarra con la leche sobrante en la nevera o
proceder a la limpieza completa como se indica en el apartado "6.2.3.2
Limpieza completa de la jarra de leche".

Nota bene

+ “Anula": pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

+  "Stop": pulsar, en el caso de bebidas con més ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

4.4.6 Uso del café pre molido en las bebidas con leche fria

Muchas bebidas pueden ser suministradas utilizando café pre-molido.
Si esta funcion estd disponible para su bebida favorita, podrds identifi-
carla por la presencia, en la pantalla de personalizacion, de la pestaiia
"pre-molido". A continuacion, los pasos para obtener su bebida con leche
fria hecha con café pre-molido.

jAtencion!

«  No eche nunca café premolido con la méquina apagada para
evitar que se disperse en el interior, y la ensucie. En este caso, la
maquina se puede estropear.

«  Noeche més de 1 medidor raso de café porque se puede ensuciar
el interior de la méquina o se puede obstruir el embudo.

- Siutiliza el café pre-molido, solo puede preparar una taza de café
alavez.

« No es posible preparar las bebidas Cold Brew Latte y Cold Brew
Cappuccino utilizando el pre-molido.

1. Siga las indicaciones del apartado "4.4.2 Preparacion y colocacion
de la jarra“Latte Crema Cool™".
2. Pulse en la barra de personalizacion (8 en la base de la bebida de-
seada (ej. Capuccino mix, fig. 33). En el display aparece una pantalla
con los pardmetros que se pueden personalizar segtn sus gustos;

47



Seleccione, en la parte superior derecha, la pestaiia "Pre-molido";
Seleccione el tamafio deseado: en la parte superior también se
actualiza una estimacion del tamafio de la bebida elegida. Pulse
"Inicia";

Seleccione si se desea una bebida “Ice” (hielo) o “Extra ice” (extra
hielo) y pulse “>";

La mdquina, segun la seleccidn, ajusta los pardmetros de extraccion
y sugiere la cantidad adecuada de hielo a usar para obtener un re-
sultado dptimo: vierta la cantidad de hielo indicada en el vaso y co-
I6quelo debajo del surtidor de bebidas (A3) y debajo del surtidor de
la leche (E3) de la jarra LatteCrema Cool, luego pulse “Suministra”;
Levante la tapadera (A2) del compartimiento accesorios (fig. 23);
Compruebe que el embudo de café pre molido (D3) estd insertado y
asegrese de que no estd obstruido; afiadir una medida (D1) rasa de
café pre molido (fig. 24) y pulse “Ok”;

El aparato procede a la erogacion y en el display aparece la descrip-
cion de cada fase individual (calentamiento del agua, erogacion de
caféy erogacion de leche).

Una vez terminada la preparacion, el aparato esta listo para ser utili-
zado de nuevo. A diferencia de otras personalizaciones, el uso de café
pre-molido no se puede guardar, sino que debe ser seleccionado en cada
dispensacion.

Nota bene

“Anula": pulse si desea interrumpir por completo la preparacion y
volver a la homepage sin guardar la personalizacion.

"Stop": pulsar, en el caso de bebidas con mds ingredientes (por
ejemplo Cappuccino = leche + café), si se desea interrumpir la
dispensacion del ingrediente en curso y pasar a la dispensacion
del siguiente ingrediente.

4.5 Salida de agua caliente

1.
2.

Cologue una taza debajo del surtidor bebidas A3 (fig. 20).

En la homepage (C):

pulse directamente la imagen (7 correspondiente al agua caliente:
el suministro inicia;

pulse la barra de personalizacién C8 en la base de laimagen y selec-
cione el tamafio a suministrar, a continuacion pulse “Suministra”: el
suministro inicia;

El suministro se interrumpe autométicamente.
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Nota bene

Para interrumpir manualmente el suministro, pulse “Stop” o
“Anula”.

En cuanto termina el suministro, si se desea aumentar la cantidad,
basta pulsar +Extra. Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse
Stop o Anula.

La funcion de agua caliente también se puede utilizar para calen-
tar la taza y disfrutar de una bebida atin més caliente: solo tendra
que llenar su taza con un poco de agua caliente, que luego des-
echard antes de suministrar su bebida caliente.

4.6 Funcion té

La funcién de té caliente permite seleccionar 4 temperaturas diferentes
segn el tipo de té o infusion que se utilice.

1.
2.

Coloque una taza debajo del surtidor bebidas A3 (fig. 20).

Enla homepage (C):

pulse directamente la imagen (7 correspondiente a la funcién té: el
suministro inicia;

pulse la barra de personalizacion (8 en la base de la imagen, selec-
cione el tamafio a suministrar y el tipo de té deseado (la méquina se-
leccionard automdticamente la temperatura correcta segin la tabla
siguiente) luego pulse “Suministra”: el suministro inicia;

El suministro se interrumpe automaticamente.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Té e infusiones

Seleccionando el tipo de té que le interesa, la maquina regula la
temperatura ideal. En esta tabla encontrard los tiempos de infusion

recomendados.

— Té blanco

J 9 1-3 minutos de tiempo de infusién
\\;/ Té Verde

Q\F, 1-2 minutos de tiempo de infusion
= Té OOIOng

ﬁ\m de 30 sequndos a 1 minuto de tiempo de infusién
— Té Negro

AW 1-5 minutos de tiempo de infusién

Nuestra funcion de Té preparard una taza de té a la temperatura
perfecta, dosificando la cantidad de agua que prefieras.
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Nota bene:

Para interrumpir manualmente el suministro, pulse “Stop” o
“Anula”.

Apenas termina el suministro, si desea aumentar la cantidad,
pulse “+Extra”. Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse
“Stop” 0 “Anula”.

4.7 Consejos para el café Perfecto

1.

Si el café sale a gotas, 0 es poco espeso y con poca crema, consulte
el tutorial sobre la requlacion de la molienda (véase apartado "5.13
Conf. del molinillo") y el capitulo “FAQ";

Si el café estd demasiado caliente o frio, ajuste la configuracién de
temperatura del café (véase apartado"5.12 Temperatura del café"
en el mend configuraciones) y el capitulo “FAQ”;

Si se desea un café mds caliente se recomienda:

realizar un enjuague antes de suministrar el café (véase apartado
"5.5 Enjuague" en el ment configuraciones @);

caliente las tazas con agua caliente (utilice la funcién agua caliente,

véase apartado "4.5 Salida de agua caliente");
aumente la configuracion de la temperatura del café (véase aparta-

do "5.12 Temperatura del café" en el menu configuraciones @).
Sise desea un café més frio:
vacie el depdsito del agua y llénelo con agua fresca;
refrescar la taza o el vaso con agua fria o con hielo, que debe reti-
rarse antes del suministro;
si es adecuado para soportar cambios de temperatura, coloque la
taza o vaso en la nevera durante algunos minutos antes de dispen-
sar |a bebida deseada.
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4.8 Funciones adicionales

48.1 Extrashot

Para una carga adicional, afada un Espresso ristretto (30 ml) a las si-
guientes bebidas:

(al.
Espresso Cappuccino Mix
Espresso Lungo Cortado
Filter style Flat White
(afé Doppio+
Americano Long Black
(Cappuccino Verlangerter
Cappuccino+ (afé con leche
Latte Macchiato (afé au lait
Espresso Macchiato Galdo
(affelatte

Proceda de la siguiente manera:

1. Pulse en las personalizaciones (8 en la base de la bebida deseada
(ej. Americano, fig. 21). En la pantalla aparecen los pardmetros que
pueden personalizarse segin el gusto de cada uno:

2. Pulse”Extra Shot’, luego "0K".

3. Seleccione el tamafio y laintensidad deseada. La activacion de la fun-
Cidn serd visible tanto por el hecho de que EXTRA SHOT est resaltado
como por la estimacion de tamafio modificado. Pulse “Suministra”.

4. Confirme pulsando “Ok". (Al marcar la casilla, el mensaje dejard de
aparecer).

5. Elaparato procede con el suministro y en el display aparece la des-
cripcion de cada fase individual.

6. Finalizado el suministro pulse “Si” para guardar las nuevas configu-
raciones o “No” para mantener los pardmetros anteriores. También
puede guardarlas en su Coffee Routine marcando la casilla corres-
pondiente. En este caso, el Extra Shot estd indicado con el simbolo
illen labarra de personalizacién de la bebida.

El aparato estd listo para ser utilizado de nuevo.

Nota bene

« (uando se guardan los ajustes nuevos, estos permanecen en la
memoria UNICAMENTE en el perfil seleccionado.

«  Estafuncién no estd disponible con café pre-molido.

«  Laspersonalizaciones se pueden guardar en todos los momentos
del dia o en el actual si las coffee routine estan activadas. Véase
el apartado "4.8.5 Coffee Routine".
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48.2 Togo

“To Go” es una funcién adecuada para quien desea crear una bebida per-
sonalizada para llevar consigo. Busque en el sitio delonghi.com la taza de
viaje recomendada para su mdquina:

Taza de viaje (no incluida)
(capacidad 235 ml)

Tipo: DLSC074
EAN:8004399024465

La funcion “To go” esta disponible para la preparacion de las siguientes
bebidas:

(afé

Americano

(Cappuccino

Latte Macchiato

Pre-molido 3 caffEIatte

Cappuccino Mix

Flat White

Leche

Pre-molido Cold Brew

D @ q Cold Brew Cappuccino

iEEEED Cold Brew Latte

Proceda de la siguiente manera:

1. Cologque la taza de viaje debajo del surtidor bebidas (A3);

2. Sisedesea preparar una bebida con leche siga las indicaciones
36 de los apartados “4.3.2 Preparacion y colocacion de la jarra “Latte

" . Crema Hot™y“4.4.2 Preparacién y colocacion de la jarra “Latte
Granos de café Pre-molido
Crema Cool”;
y 3. Pulse enla barra de personalizacion en la base de la bebida
Regulacién > deseada (ej. americano, fig. 21). En la pantalla aparecer los

pardmetros que pueden personalizarse segtn el gusto de cada
uno y las funciones seleccionables;
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4. Seleccione, en el cuadro superior @ el tamafio “To Go” i
(fig. 34): en la pantalla aparecen los cuadros “Regulacion”y “Guia
To Go”;

5. Pulsando el cuadro “Regulacién” (fig. 35) se accede a una pantalla
desde la que se puede corregir el tamaio de la bebida (+12% por
cada nivel), incluso antes de dispensarla, en funcién de la taza
de viaje utilizada. Si desde esta pantalla se modifica el tamafio,
al presionar "Guardar", la nueva cantidad de la bebida "To Go"
se guardard y se ajustara automaticamente para la préxima
preparacion.

6. Alpresionar el cuadro "Guia To Go" (fig. 36) se visualizan las in-
formaciones relativas a la cantidad y, en consecuencia, la medida
correcta de la taza de viaje que se debe utilizar;

. 7a. Para las recetas calientes: pulse “Suminstra”;

. 7h. Para las recetas frias: pulse “Inicia”y siga las indicaciones de
la pantalla;

7. Lamdquina procede con la preparacién de la bebida y se inte-
rrumpe automaticamente;

8. Laprimera vez, para cada bebida To Go y para cada perfil ind. en
uso, al finalizar la preparacion aparece la funcion de "regulacion”
para corregir la cantidad, en funcion de la taza de viaje que se esta
utilizando;

9. Silacantidad de la bebida estd bien, simplemente pulse “0k’, de
lo contrario indique si las siguientes bebidas deben ser mds largas
(moviéndose hacia +) o més cortas (moviéndose hacia -) y pulse
“Regulacion” para guardar;

Atencion
Utilizando la "Regulacion’, la cantidad indicada en el cuadro superior de
la pantalla personalizacion puede no ser correcta.

10.  Para salir de la funcion “regulacion” pulse en la“X".
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Claro

Medio

Oscuro

Muy oscuro

4.8.3 Bean adapt technology

Un experto de café al alcance de sumano en tan solo unos pocos pasos le

permite optimizar la extraccion del café y el resultado en la taza.

Una tecnologia inteligente te guia en la regulacién de la maquina segtin

los granos de café utilizados: el grado de molienda en la extraccién, cada

fase serd requlada para obtener lo mejor del grano de café.

1. Puede pulsar el mensaje Bean Adapt f“/- (G3) en la pdgina de
inicio (fig. 37);

2. Habilite el Bean Adapt pulsando el botdn (fig. 38);

Nota bene

La maquina recuerda que, para poder proceder, es necesario haber pre-
parado al menos 3 tazas de café con la misma variedad de café y el mo-
linillo en la misma posicion. Si no se han realizado tales preparaciones,
pulse "0k", luego "X" y finalmente "Si" para salir, sin guardar, y poder
proceder con la preparacion de las 3 tazas de café requeridas.

3. Seleccione la variedad de granos que se estd utilizando: 100% Ara-
bica 0 mezcla Arabica & Robusta (esta informacién se encuentra en
los envases del café). Pulse @ para tener més informacion. Pulse
"y,

4. Seleccione el grado de tostado pulsando en el tono que mas se
acerque al color de los granos (fig. 39). Pulse @para tener mds
informacion. Pulse “>";

Ahora la maquina comprueba cémo modificar las configuraciones para

obtener un resultado dptimo, partiendo de las configuraciones en curso:

5. Pulse “Suministra” para preparar un Espresso. Tras el suministro,
pulse“>";

6. Lamdquina ahora tiene todos los datos necesarios para definir los
pardmetros dptimos (en algunos casos, también podria solicitar una
evaluacién sobre el café recién preparado), los cuales se mostraran
primero y luego se configuraran en la maquina. En cada pantalla
pulse “>" para pasar al siguiente parametro:

- Temperatura del café;
- Intensidad;
- Posicion del molinillo.

7. Pulse en el nombre de los granos: aparece el teclado para per-
sonalizar el nombre. Pulse “Hecho” para confirmarlo;

8. Pulse”>":la maquina memoriza las configuraciones y el nombre se
ve en lugar del logotipo f‘.f
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Nota bene

+  La Bean Adapt Technology solo sera visible como configuracién
de intensidad en la bebida espresso, pero mejorara la extraccion
de todas las demas bebidas a base de café.

- Esposible guardar hasta 6 perfiles de granos diferentes, cada vez
que cambie los granos utilizados en su méaquina, solo tendrd que
pulsar el mensaje Bean Adapt (C3) en la homepage principal y se-
leccionar el perfil de grano utilizado.

4.8.4 Funcion“My”

La funcion my le permite seleccionar la cantidad de cada ingrediente uti-

lizado para preparar la bebida que desea. La funcién "My" es diferente a

|a seleccion de la cantidad vista en las secciones de personalizacion de las

bebidas, ya que le permite adaptarlas exactamente a su taza.

Su funcionamiento es muy simple e intuitivo: una vez que empiece a pre-

parar su bebida, solo tendrd que detener la extraccién cuando lo desee,

y esa cantidad se guardara como la cantidad "My" en el perfil ind. activo.

A continuacion las instrucciones paso a paso sobre cdmo guardar la confi-

guracion“My” para una bebida con dos ingredientes (ejemplo Cappuccino

= leche + café). El mismo proceso se puede seguir para una bebida con
un solo ingrediente.

1. Compruebe que se ha seleccionado el perfil ind. para el que se quie-
re personalizar la bebida;

2. Pulse en la barra de personalizacion C8 en la base de la bebida de-
seada (ej. preparar con cappuccino fig. 31);

3. Pulse@);

4. Pulse“Inicia”,

5. Enel caso de preparaciones a base de café seleccione la intensidad
0, en el caso de la funcién té seleccione la temperatura: pulse “>".

6. (Coloque la taza seleccionada debajo del surtidor bebidas (A3) y
pulse “Suministra”;

7. Laméquina comienza a suministrar el primer ingrediente. En la pan-
talla aparecerd una barra que representa el intervalo de 1al maximo
programable para ese ingrediente en la bebida seleccionada.

8. Tras unos sequndos de dispensacion, aparecerd el botén “Stop”, en
la parte inferior; a partir de ahora, puede pulsarlo para dejar de dis-
pensar el ingrediente. Cuando pulse Stop, si la bebida sélo tenia un
ingrediente, la cantidad que tenga en la taza se guardard y podrd
volver a encontrarla en cualquier momento como la cantidad “My".

9. Sila bebida incluye un segundo ingrediente, aparecera una nueva
animacion con una barra de progreso similar a la vista anteriormen-
te y deberd simplemente repetir la operacién para este segundo
ingrediente. Una vez que termine este segundo ciclo, la cantidad
“My” serd guardada.
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10. Silas "Coffee Routine" estan activadas, como vimos en el capitulo
"(offee Routine", la maquina le preguntard si desea guardar la
configuracion para un momento especifico del dia o para todos los
momentos del dia.
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4.8.5 Coffee Routine

Con esta funcién, la maquina recordard cdmo prefiere el café a lo largo
del dia y actualizard la lista de bebidas para que coincida con sus hébitos.
Con la funcion activa, cada vez que se modifiquen los ajustes (tamaiio,
intensidad, etc.) de cualquier bebida, la méquina le dard la opcién de
guardar las nuevas configuraciones para ese periodo especifico del dia,
marcando la casilla correspondiente y luego confirmando con "Si. Si, por
el contrario, quiere guardar las nuevas configuraciones para todo el dia,
solo tiene que pulsar“Si” en la pantalla especifica.

Nota bene

Puede saber si la funcionalidad estd activa mirando su pagina de inicio:

si en la pestania de la derecha aparece el mensaje “Coffee Routine’,

significa que esta desactivada y que puede activarla pulsandola.

Si, por el contrario, en la pestaiia de la derecha aparece uno de los 3

logotipos (fig. 40) significa que las "coffee routines" estan activadas.

Asegtirese de que el reloj esté correcto o modifique la hora siguiendo

las instrucciones que encuentras en el apartado "3.2.1.4 Horario". Para

deshabilitar esta funcién:

+  pulse en la homepage el simbolo relativo al momento del dia en
curso (fig. 40);

«  pulse el cursor (fig. 41) y confirme la deshabilitacion de la funcion
pulsando “Si”;

+  pulse la lista que desee mantener como predeterminada y con-
firme con “0k”.

En lugar del simbolo coffee routine del momento, en la pantalla de

inicio aparece el simbolo G para indicar que la funcion se ha des-

habilitado correctamente (fig. 42).
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Primadonna Aromatic

5 CONFIGURACIONES

5.1 (6mo navegar por las configuraciones

1. Pulse el boton @ (C6) (fig. 43).
Las configuraciones estan divididas en cuatro argumentos:

+ Mantenimiento « Configuracion general
5.2 Descalcificacion 5.8 Auto-apagado
5.3 Filtro de agua 5.9 Seial actistica
5.4 Limpiando la maquina 5.10 Ahorro energético
5.5 Enjuague 5.11 Idiomas
5.6 Limpieza jarra de leche 5.12 Temperatura del café
5.7 Vaciado de agua 5.13 Conf. del molinillo

5.14 Dureza del agua
5.15 Valores de fabrica

« (Consejos y guias « Informacion sobre la
5.16 Asistencia (cddigo QR) maquina
5.17 Consejos jarra de leche 5.19 Estadisticas
5.18 Recetas creativas 5.20 Més informacién

2. Seleccione el argumento y desplacese por los submendscorrespon-
dientes hasta seleccionar el deseado.
3. Pulse”X"pararegresar atrds e ir a la homepage.

5.2 Descalcificacion

1. Pulse el boton {O% (C6).

2. Pulse“Descalcificacion”.

En la pantalla, se muestra una barra de progreso que indica cuando serd

necesario realizar la descalcificacién -

3. Sidesea proceder con la descalcificacion, pulse “Leer mds”,“Si"y siga
el procedimiento guiado. Las instrucciones también estan disponi-
bles en el apartado "6.6.3 Descalcificacion”.

4. Delo contrario, pulse "X" para regresar atrds e ir a la homepage.

5.3 Filtro de agua

Para mantener la maquina en buen estado de funcionamiento, recomen-
damos utilizar el filtro ablandador De'Longhi (D8).
Para més informacion, visite www.delonghi.com.

WATERFILTER &) EAN: 8004399327252
1. Pulse el boton @ (C6).
2. Pulse “Filtro de agua”. En la pantalla, se muestra una barra de pro-

greso que indica cuando serd necesario reemplazar\retirar el filtro
deagua.
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3. Pulsee “Inicia" y siga el procedimiento guiado. Las instrucciones
también estan disponibles en el apartado "2.4 Instalacion del filtro
4. Delo contrario, pulse "X" para regresar atrds e ir a la homepage.

5.4 Limpiando la méquina

Si se desea realizar una limpieza profunda de los surtidores de bebidas
(A22y A23) y del infusor extraible (A19) antes de que la maquina lo solic-
ite, proceda como se indica a continuacion:

1. Pulse el botén @ (C6).

2. Pulse“Limpiando la méquina”.

3. Pulse“Inicia”y espere a que la mdquina complete la fase de prepa-
racion para la limpieza, luego, siga el procedimiento guiado. Las in-
strucciones también estén disponibles en el capitulo “6.6 Limpieza

rofunda de la mdquina”.

4. Delo contrario, pulse "X" para regresar atrds e ir a la homepage.

5.5 Enjuague

Con esta funcidn, es posible hacer salir agua caliente del dispensador de
bebidas (A3) para calentar y enjuagar el circuito interno. Recomendamos,
en caso de periodos de no utilizacion de mds de 3-4 dias, realizarlo 2-3
veces antes del uso.

Para iniciar esta funcion, proceda del modo siguiente:

1. Pulse el bot6n {03 (C6).

2. Pulse“Enjuague”.

Sise desea proceder al enjuague:

3. Coloque debajo del surtidor de bebidas (A3) un recipiente con capa-
cidad minima de 0,2L (fig. 8).

4. Pulse”Si": después de unos sequndos, saldrd agua caliente del surtidor
de bebidas (A3) que limpia y calienta el circuito interno de la mdquina.

5. Para interrumpir el enjuague pulse “Stop” o espere la interrupcién
automética.

6. Laméquina estd lista para su uso.

Nota bene:

» Paralos periodos de inactividad superiores a 3-4 dias se aconseja, una
vez encendida la maquina, realizar 2-3 enjuagues antes de utilizarla;

«  Es normal que, después de haber realizado dicha funcién, haya
agua en el cajon de los posos de café (A12).

5.6 Limpieza jarra de leche

En esta seccion encontrard todas las indicaciones para garantizar la efi-
ciencia de la jarra de leche a lo largo del tiempo (el procedimiento com-
pleto se encuentra en el capitulo "6.2.3.2 Limpieza completa de la jarra
de leche").
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4.

Pulse el botén @ (C6).

Pulse “Limpieza jarra de leche”.

Pulse “Inicia” y siga el procedimiento guiado usando las flechas de
desplazamiento “<" 0 “~>". Al final del procedimiento, confirme que
ha realizado la limpieza pulsando “Hecho” para volver a la pagina
de inicio.

Pulse “X" en cualquier momento para salir y volver a la homepage.

5.7 Vaciado de agua

Antes de un periodo de inactividad, para evitar que el agua se hiele en
los circuitos internos, o de llevar el aparato a un centro de asistencia se
aconseja vaciar el circuito hidrdulico de la méquina.

Eal adi b

1.

12.
13.

Pulse el boton O3 (C6).

Pulse “Vaciado de agua”.

Pulse“Si".

Extraiga la bandeja recogegotas (A6) (fig. 18), vacie y limpie la
misma bandeja y el recipiente de posos (A11). Vuelva a insertar todo.
Pulse “>". Coloque un recipiente con capacidad minima de 0,2L
debajo del surtidor de bebidas (A3) y el surtidor de agua para man-
tenimiento/limpieza (D2) (fig. 8).

Pulse “Si” la mdquina realiza un enjuague con agua caliente del sur-
tidor de bebidas (A3).

Una vez finalizado el enjuague, retire el depdsito del agua (A8) y
vacielo. Pulse “->".

Si esté colocado, retire el filtro (D8) del depésito de agua y pulse la
flecha de deslizamiento “->".

Vuelva a colocar el depdsito (vacio) y pulse “->".

Pulse“Si”y espere a que la mdquina se vacie; (Atencion: agua caliente
de los surtidores). A medida que el circuito se va vaciando es posible
que aumente el ruido del aparato: forma parte del funcionamiento
normal de la mdquina.

Al final del vaciado retire, vacie y vuelva a colocar la bandeja reco-
gegotas, luego pulse “>"y “Ok”y la mdquina se apaga (standby).
Desconecte la maquina de la red eléctrica.

La préxima vez que encienda el aparato, proceda segun las instrucciones
del apartado "2 PRIMER USO DE LA MAQUINA",

5.8 Auto-apagado

Es posible configurar el auto-apagado para que el aparato se apague tras
un periodo de inactividad.

1.
2.
3.

Pulse el botdn @ (C6).
Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.
Pulse “Auto-apagad”.

61



4. Enla pantalla se muestra el tiempo de auto-apagado actualmente
seleccionado y las otras opciones seleccionables.
5. Seleccione el tiempo de auto-apagado deseado y pulse “OK” para

guardar.
6.  Pulse“X"para volver ala homepage.
Nota bene:

La médquina estd configurada con un tiempo de autoapagado bajo para
reducir el consumo energético. La seleccion de un tiempo de autoapagado
mas alto conlleva un aumento en el consumo energético de la maquina.

5.9 Sefal acustica

Cuando estd activada, la maquina emite una sefial aclstica en cada ope-
racion. En esta opcidn, puede activar o desactivar la sefial acdstica.

1. Pulse el boton @ (C6).

2. Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.

3. Pulse“Sefial acdstica”

4. Pulse“0ff” para desactivar u“On"para activar.

5. Pulse“X"para guardary volver atrds a la homepage.

5.10Ahorro energético

Cuando la funcién estd activada, se garantiza un menor consumo ener-
gético, de acuerdo con las normativas europeas vigentes. En esta opcién,
puede activar o desactivar el ahorro energético.

1. Pulse el botén @ (C6).

2. Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.
3. Pulse“Ahorro energético”.

4. Pulse“0ff” para desactivar u“On" para activar.

5. Pulse“X"para guardary volver atrds a la homepage.

Nota bene:
Si el modo “Ahorro energético” esta activado, el suministro del primer
café podria necesitar unos sequndos de espera adicionales.

Nota bene:
Cuando el simbolo@ aparece en la pantalla sefiala que la funcion
estd activa.

5.11Idiomas

Si se desea modificar el idioma configurado, proceda de la siguiente

manera:

1. Pulse el boton @ (C6).

2. Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.

3. Pulse“idiomas”

4. Seleccione "Configurar" y elija el idioma deseado, que serd seleccio-
nado autométicamente.

5. Pulse“X"para guardar el nuevo idioma y volver a la homepage.
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5.12Temperatura del café

La temperatura es uno de los factores principales que determinan una
buena extraccion del café. Cuanto menos tostado esté el café, mayor serd
la temperatura que puede soportar y viceversa. Recomendamos usar la
funcién Bean Adapt ”j— para configurar la temperatura ideal para el
grano utilizado.

Atencion: si lo que busca es un aumento de la temperatura de su bebi-
da, le recomendamos precalentar la taza llendndola con un poco de agua
caliente, que luego debera desechar antes de preparar tu bebida de café.
Si, por el contrario, busca una manera de disfrutar de una bebida mas
fria, utilice agua fria o hielo para bajar la temperatura de su taza y luego
suministre su bebida.

Pulse el boton {O3 (C6).

Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.

Pulse “Temperatura del café”.

Configura la temperatura deseada.

Pulse“X”para guardar la nueva temperaturay volver ala homepage.

ik~

5.13 Conf. del molinillo

La regulacién del molinillo, y por lo tanto del tamafio del polvo de café, es

uno de los factores cruciales para una correcta extraccion Le recomenda-

mos usar la funcion Bean Adapt, que se encargara de ajustar automatica-
mente el molinillo al nivel 6ptimo para su grano de café.

Si no desea activar el Bean Adapt f“ , en este capitulo le explicamos

cdmo modificar el nivel de molienda y le damos alguna sugerencia para

configurarlo correctamente.

1. Pulse el boton @ (C6).

2. Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.

3. Desplacese por los argumentos y seleccione “Conf. del molinillo”.

4. Pulse“Configurar” para acceder a la pantalla de regulacion del nivel
de molienda.

5. Pulse "Mds info. cémo ajustar el molinillo" si necesita una expli-
cacién més detallada sobre cémo regular el nivel de molienda: use
las flechas de desplazamiento para pasar de una pantalla a otra,
luego pulse "X" para volver a la pantalla de regulacién.

6. Elija entre los niveles de molienda disponibles (identificados con
fondo gris). Es posible configurar un nivel a la vez.

o
e

3 ° S

7. Silafuncién Bean Adapt estd activada, la pantalla muestra f‘b— el
nivel configurado para el perfil ind. de grano actualmente en uso.
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8.
9.

Para regresar alas configuraciones de fabrica pulse reset O .
Pulse “X" para volver al mend “conf. del molinillo”.

10. Pulse“X"para volver a la homepage.

Nota bene:

Se recomienda realizar otros ajustes en el molinillo de café sélo
después de preparar al menos 5 cafés siguiendo el procedimien-
to descrito. Si el café vuelve a salir de forma incorrecta, repita el
procedimiento.

Si la funcion Bean Adapt estd activa, modificando el nivel de mo-
lienda la funcién se desactiva.

5.14Dureza del agua

La mdquina requiere descalcificacién tras un periodo de funcionamien-
to predeterminado que depende de la dureza del agua. Si se desea, es
posible programar la maquina en funcion de la dureza real del agua en
a red de suministro de las distintas regiones, configurando la frecuencia
correcta de descalcificacion.

el o a

Guia sobre la dureza del agua

Para obtener informacion sobre los niveles de dureza del agua, consulte la siguiente
tabla

°dH °e °f

Nivel 1 0-7 0-8.75 0-12.6 11 1 .
Nivel 2 8-14 876175 127252 [(MENE |
Nivel 3 15-21 17.6-2625 253-37.8 [(MEWN |
Nivel 4 521 >26.25 >37.8

Pulse el boton @ (C6).

Seleccione “Configuracién general”en la pantalla.

Desplacese por los argumentos y seleccione “Dureza del agua”
Pulse "Configurar" y a continuacién compruebe la dureza del agua,
como se indica en el apartado "2.2 Compruebe la dureza del agua".
Pulse en el nivel (1,2,3 0 4 segun el valor de dureza del agua medido
y la tabla anterior) para seleccionar la nueva configuracion

Pulse “X" més veces para guardar primero en nuevo nivel y luego
volver a la homepage.
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Nota bene:

Puede realizar la prueba de dureza del agua con cualquier tipo de tira
reactiva que encuentre en el mercado. Una vez que haya medido el
grado de dureza del agua, siga la tabla (véase arriba) y seleccione el
botdn "Descubre mds sobre la dureza del agua".

5.15Valores de fabrica

Con esta funcion se restablecen todos los ajustes del meni y todas las
programaciones personalizadas por el usuario regresando a los valores
de fébrica (excepto el idioma, que sigue siendo el que se ha configurado
y las estadisticas).

1. Pulse el boton @ (C6).

2. Seleccione “Configuracién general” en la pantalla.

3. Despldcese por los argumentos y seleccione “Valores de fabrica”

4. Puede seleccionar qué desea resetear: “Maquina” o “Perfil ind."

«  Maquina: Pulse “Inicia”y “Si” y espere a que la maquina se reinicie.
Pulse “X" més veces para volver a la homepage.

Nota bene:

Una vez restablecida la maquina (no el perfil ind.) a los valores de fabri-
(a, el aparato volverd a mostrar las operaciones del primer inicio del
apartado "2.5 Introduccién a las funciones de la maquina".

+  Perfil ind.: Pulse “Inicia” y seleccione el perfil ind. reiniciar. Pulse
“Si"y espere a que la méaquina reinicie el perfil ind. Pulse “X” més
veces para volver a la homepage.

5.16Asistencia (cddigo QR)

En esta opcion siempre estara disponible un cédigo QR que le llevard a
este manual de instrucciones y a otros contenidos relevantes para usted
y suméquina.

1. Pulse el boton @ (C6).

2. Seleccione “Consejos y guias”en la pantalla.

3. Pulse“Asistencia” encuadre el c6digo QR con su smartphone.
4. Pulse“X"para volver a la homepage.

5.17 Consejos jarra de leche

En esta opcidn, puede encontrar algunas sugerencias sobre los tipos de
leche a utilizar para crear una espuma perfecta tanto caliente, como fria.

Pulse el boton O3 (C6).

Seleccione “Consejos y guias”en la pantalla.
Pulse “Consejos sobre la espuma”.

Seleccione “Consejos para jarra caliente o fria”
leche utilizar”).

5. Pulse”X"mds veces para volver a la homepage.

Rl ol S

(véase apartado “Qué
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5.18Recetas creativas

Escanee el cddigo QR para descubrir todas las recetas creativas. Las re-
cetas creativas son recetas paso a paso que le permiten crear bebidas o
cOcteles que mezclan ingredientes como siropes, licores y frutas con las
bebidas que su maquina puede suministrar.

Gracias a la App My Coffee Lounge puede acceder en cualquier momento
amas de 150 recetas creativas a base de espresso, cold brew, cappuccino,
latte macchiato, etc...

En esta seccion puede encontrar en cualquier momento el cédigo QR que
le permite descargar la app y descubrir todas las recetas que hemos pen-
sado para usted.

1. Pulse el bot6n {O% (C6).

2. Seleccione“Consejos y guias”en la pantalla.

3. Pulse”Recetas creativas”y encuadre el cddigo QR con su smartphone.
4. Pulse“X"para volver ala homepage.

5.19Estadisticas

En esta opcion, puede verificar qué tipos de bebidas se han preparado,
con qué frecuencia ha realizado el mantenimiento y cudnta agua se ha
consumido.

Pulse el botén @ (C6).

Seleccione “Informaciones maquina” en la pantalla.

Pulse “Estadisticas”

Pulse "Leer méds" y desplacese de derecha a izquierda en la pantalla
para ver todos los datos estadisticos de su maquina.

5. Pulse“X”mds veces para volver a la homepage.

Eall adl b

5.20Mds informacién

En esta seccién puede ver el nimero de serie y el "build" de su méaquina.
Esta informacién podria ser dtil en caso de que necesite contactar al ser-
vicio de atencién al cliente.

Pulse el botdn @ (C6).

Seleccione “Informaciones maquina” en la pantalla.

Pulse “Mds informacion” para ver el nimero de serie y la “build".
Pulse “X" para volver a la homepage.
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Primadonna Aromatic

6 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

6.1 Limpieza de los elementos extraibles

En el siguiente capitulo encontrard indicaciones sobre las operaciones de
mantenimiento y limpieza recomendadas por DeLonghi.

Para limpiar correctamente el aparato, muchos componentes se han dise-
fiado de modo que puedan extraerse y lavarse facilmente.

Nota bene:

- Paralimpiarla maquina no use disolventes, detergentes abrasivos
ni alcohol. Con las superautométicas De’Longhi no hay que utilizar
aditivos quimicos para limpiar la maquina.

« No utilice objetos metalicos para eliminar las incrustaciones o los
depésitos de café porque podrian rayar las superficies metdlicas
o plasticas.

6.1.1 Métodos de limpieza

« 6.2 Componentes lavables en lavavajillas

« 6.3 Componentes a lavar en remojo

« 6.4 Componentes a lavar con agua corriente

(o Recipiente de posos (A12 N

9 Rejilla bandeja (A15

@ Bandeja recogegotas (A6)

Caraffe LatteCrema (todos

0 los componentes deben
desmontarse)

@ Embudo de café (D3)

@ Boquillas surtidor de bebidas
ol T

v,
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Nota bene:

Si no dispone de lavavajillas, le recomendamos que sumerja los com-
ponentes en agua (a unos 40°C) y detergente lavavajillas durante unos
30 minutos. Enjuague cuidadosamente con agua corriente, finalmente,
secarlo con un pafio limpio.

6.2 Componentes lavables en lavavajillas

6.2.1 Limpieza del cajon de posos

Cuando la méquina lo solicite (véase apartado "7 MENSAJE FRECUENTES
Y DE ALARMA"), es necesario vaciarlo y limpiarlo. Hasta que no se limpie
el cajon de los posos (A12) la méquina no puede preparar café. Para pre-
venir |a formacién de moho, el aparato indica la necesidad de vaciar el
recipiente incluso si no estd lleno, si han transcurrido 72 horas desde la
primera preparacion realizada (para que el conteo de las 72 horas se reali-
ce correctamente, la mdquina no debe desconectarse de la alimentacién).

jAtencion! Peligro de quemaduras

Si se preparan de manera sequida bebidas a base de leche, la bandeja
apoyatazas de metal (A14) se calienta. Espere a que se enfrie antes de
tocarlo y aférrelo solamente por la parte anterior.

Para efectuar la limpieza (con la maquina encendida):

1. Retire la bandeja recogegotas (A6) y el recipiente de posos (A12)
(fig. 45);

2. Vacie y limpie la bandeja recogegotas y el recipiente de posos, tenien-
do cuidado de eliminar todos los residuos que puedan haberse depo-
sitado en el fondo.

3. Lavaren el lavavajillas o dejar en remojo en agua (aproximadamente
a 40°C) y detergente para platos durante unos 30 minutos. Enjua-
gue cuidadosamente con agua corriente, finalmente, secarla con un

pafio limpio.

4. Vuelve a colocar la bandeja de goteo con la rejilla (A15) y el recipien-
te de posos de café.

jAtencion!

Para optimizar las actividades de limpieza, le recomendamos vaciar,
junto con el recipiente de posos, también la bandeja recogegotas.

6.2.2 Limpieza de la rejilla bandeja y bandeja recogegotas

La bandeja recogegotas (A6) esta equipada con un indicador flotante
(A16 de color rojo) del nivel del agua contenida (fig. 44).

Antes de que este indicador empiece a asomar de la bandeja apoyatazas
(A14), es necesario vaciar la bandeja y limpiarla, de otra forma el agua

68



puede rebosar por el borde y dafiar la mdquina, la superficie de apoyo o
la zona circunstante. Para retirar la bandeja de goteo, proceda del modo
siguiente:

jAtencion! jPeligro de quemaduras!

Si se preparan de manera sequida bebidas a base de leche, la bandeja
apoyatazas de metal (A14) se calienta. Espere a que se enfrie antes de
tocarlo y aférrelo solamente por la parte anterior.

1. Retire la bandeja recogegotas (A6) y el recipiente de posos (A12)
(fig. 45);

2. (ontrole la bandeja recogecondensacién (A20) y, si estd llena, va-
ciela;

3. Retire la bandeja apoyatazas (A14), la rejilla bandeja (A15), luego
vacie la bandeja recogegotas y el recipiente de posos;

4. Lavaren el lavavajillas o dejar en remojo en agua (aproximadamente
a 40°C) y detergente para platos durante unos 30 minutos. Enjua-
gue cuidadosamente con agua corriente, finalmente, secarla con un
pafio limpio.

5. Vuelva a colocar en la maquina la bandeja de goteo con la rejilla y el
¢ajon de posos de café.

jAtencion!
Al extraer la bandeja recogegotas es obligatorio vaciar siempre el re-
cipiente de posos aunque no esté muy lleno. Si esta operacién no se
realiza puede suceder que, al preparar otros cafés sucesivamente. el
cajon de los posos se puede llenar més de lo previsto y se pueda ob-
struir la mdquina.

jAtencion!
La rejilla apoyatazas no es lavable en lavavajillas.
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6.2.3 Limpieza de la jarra de leche

6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso

Después de cada suministro de una bebida con leche, la mdquina pide

realizar la limpieza de la jarra (D7) (funcion Clean) para limpiar la tapa

de la jarra de leche (E2). Para realizar la limpieza, proceda del modo
siguiente:

1. Deje colocada la jarra de leche en la méquina (no es necesario vaciar
|ajarra de leche);

2. (oloque una taza u otro recipiente vacio debajo del surtidor de la
leche (E3) (fig. 46);

3. Gire el boton de regulacion espuma/limpieza (E1) a“Clean” (fig. 47):
del surtidor de leche sale agua caliente y vapor. La limpieza se inte-
rrumpe automaticamente;

4. (ologue el botdn regulador en una de las selecciones de la espuma;

Si tengo que hacer varias preparaciones seguidas:

- Para continuar con las preparaciones siguientes, cuando aparezca el
mensaje para limpiar la jarra (funcién Clean), pulse "Més tarde". Pro-
ceda con la limpieza de la jarra de leche tras la Gltima preparacion.

Alfinal de las preparaciones, la jarra de leche esta vacia o la leche

no es suficiente para otras recetas

«  Después de haber realizado la limpieza (con la funcién “Limpiar”)
desmonte la jarra de leche y limpie todos los componentes siguien-
do el procedimiento indicado en el apartado "6.2.3.2 Limpieza com-
pleta de la jarra de leche".

Al final de las preparaciones, hay aun leche suficiente en la jarra

para otras recetas

«  Después de haber realizado la limpieza con la funcién “Limpiar’,
saque la jarra de leche y coléquela de inmediato en la nevera. La
jarra LatteCrema Hot se puede conservar en la nevera por no mds
de 2 dias, mientras que la jarra LatteCrema Hot no debe conservarse
mas de un dia: luego, proceda con la limpieza de todos los compo-
nentes segin el procedimiento indicado en el apartado "6.2.3.2
Limpieza completa de la jarra de leche".

Atencion:

Sila jarra de leche ha estado fuera de la nevera durante méas de 30 minu-

tos, desmonte y limpie todos los componentes siguiendo en procedimiento

indicado en el apartado " 6.2.3.2 Limpieza completa de la jarra de leche".

Notas generales después de la preparacion de las bebidas leche
«  Sinoserealiza la limpieza, en la pdgina de inicio aparece el simbolo
(C4) para recordar que es necesario proceder con la limpieza de

lajarra de leche.

+ Enalgunos casos, para realizar la limpieza (funcién Clean), es nece-
sario esperar que la maquina se caliente.

- Para obtener la limpieza correcta, esperar a que finalice la funcién
LIMPIAR. La funcién es automatica. No debe detenerse mientras estd
€n curso.
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6.2.3.2 Limpieza completa de la jarra de leche

La limpieza completa de la jarra de leche (D7) es fundamental para ga-
rantizar resultados ptimos y constantes a lo largo del tiempo.

Nota bene
Para la limpieza después de cada suministro de bebida de leche véase
apartado "6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso".

Suméquina le recordara cudndo limpiarla y, si tiene alguna duda, siem-

pre podrd sequir las instrucciones de limpieza directamente desde su ma-

quina accediendo al mend configuraciones, véase apartado "5.6 Limpieza
jarra de leche".

Le recomendamos realizar una limpieza completa de la jarra de leche: 1

dia de inutilizacion para la jarra LatteCrema Cool, mientras que 2 dias de

inutilizacion para la jarra LatteCrema Hot. Proceda de la siguiente manera:

1. Retire la tapa (E2) de la jarra de leche (E7) (fig. 48);

2. Saque el surtidor de leche (E3), la extension del surtidor de leche
(E4) (silo hay) y el tubo de aspiracion de leche (E6) (fig. 49);

3. Gire en sentido horario el boton de regulacién espuma (E1) hasta la
posicion “Insert” (fig. 50) luego deslizarla hacia arriba;

4. Gire en sentido antihorario y deslice el conector de la jarra de leche
(ES) (fig. 51).

5. Lave en lavavajillas (recomendado) o a mano, como se indica a
continuacion:

«  En el lavavajillas: Enjuagar todos los componentes con agua po-
table caliente (al menos 40°C), después coloque los componentes
en la cesta superior del lavavajillas e inicie un programa a 50°C, por
ejemplo: Eco Estdndar.

« A mano: Enjuagar cuidadosamente todos los componentes con
agua potable caliente (al menos 40°C) para eliminar todos los resi-
duos visibles: asegurese de que el agua pasa entre los orificios (fig.
52). Sumerja todos los componentes (incluido el recipiente de la
leche) en agua potable caliente (al menos 40°C) y detergente lava-
vajillas durante al menos 30 minutos. Enjuagar bien todos los com-
ponentes con agua caliente potable, frotandolos individualmente
con las manos.

52 Q% 53
A 4
g Z
Z
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Asegurese de que no queden restos de leche en la cavidad ni en la
ranura de la parte inferior del botdn (fig. 53). Si es necesario, raspar
con un palillo de dientes;

7. \Verifique que el tubo de aspiracion (E6) y el tubo de salida (E3) no
estén obstruidos por residuos de leche
8. Seque los componentes con un pafio limpio y seco;
9. Vuelva a montar todos los componentes de la jarra de leche.
Nota Bene:

Lamdquina le recuerda periédicamente la necesidad de limpiar a fondo
lajarra y repite la secuencia para la limpieza completa.

6.2.4 Limpieza del embudo de café

Limpie regularmente (1 vez al mes mds o menos) el embudo extraible
para café pre-molido (D3). Proceda de la siguiente manera:

1.

AN

6.

7.

Apague la mdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado");

Levante la tapadera de la sede de los accesorios (fig. 23).

Retire el medidor/pincel (D1);

Extraiga el embudo removible (D3);

Lave el embudo bajo agua corriente a 40°Cy séquelo con un pafio
limpio. El embudo también puede lavarse en el lavavajillas, con un
ciclo de lavado a 50°C.

Vuelva a colocar el embudo en su sitio y vuelva a colocar el pincel;
Cierre la tapadera.

ijAtencion!

Después de la limpieza, asegurese de que no queda ningtn accesorio en
el embudo. La presencia de cuerpos extrafios durante el funcionamien-
to podria causar dafios en la maquina.
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6.2.5 Limpieza de las boquillas del surtidor de bebidas

En este modelo se ha implementado un aviso que le recordard cudndo

realizar la limpieza del infusor extraible (A19) y de las boquillas de café

(A22 y A23) (véase apartado “6.6 Limpieza profunda de la maquina”).

Esta limpieza, aunque rdpida, si se realiza de forma constante, mantiene

altas las cualidades organolépticas de su café y prolonga la vida dtil de

sumaquina.

Sise desea realizar una limpieza adicional de los boquillas de café de ma-

nera auténoma, proceda como se indica a continuacion:

1. Apague la mdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado");

2. Pulse el botdn de liberacién (A4) y retire Ia tapa (A21) del surtidor de
bebidas (A3) tirando de ella hacia usted, luego, extraiga hacia abajo
los boquillas (fig 54 puntos 1y 2);

3. Separe las dos boquillas (fig. 55 punto 3) y enjudguelas con agua
potable corriente caliente (al menos 40°C) para retirar todos los
residuos visibles (fig. 55 punto 4). Para una limpieza dptima, se re-
comienda el lavado en lavavajillas;

Nota Bene:

Si no dispone de lavavajillas, le recomendamos que sumerja los com-
ponentes en agua (a unos 40°C) y detergente lavavajillas durante unos
30 minutos. Enjuague cuidadosamente con agua corriente, finalmente,
secarlo con un pafio limpio.

4. Limpie con una esponja el alojamiento de las boquillas extraibles
(fig. 55 punto 5);

5. Monte de nuevo las boquilla (A22 y A23), luego, vuelva a enganchar
los boquillas al dispensador: asegurese de que el mensaje "INSERT"
quede en la parte superior y sea visible una vez que los boquillas
estén insertadas;

6. Cierre el dispensador con la tapa hasta escuchar el enganche.

7. Ahoralos boquillas de café estan limpias y la maquina estd lista para
un nuevo uso.
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6.3 Componentes a lavar en remojo

N\

ro Bandeja apoya tazas
A4

Soporte cajon de posos
A13

Surtidor de agua para
mantenimiento (D2)

\, _J
(e Taza de viaje )

6.3.1 Limpieza de la bandeja apoyatazas

Limpie regularmente la bandeja apoyatazas (A14) como se indica a
continuacion:

1. Apague la mdquina (véase apartado " 3.1.2 Apagado");

2. Retire la bandeja recogegotas (A6);

3. Levante labandeja (A14);
4. Dejar en remojo en agua (aproximadamente a 40°C) y detergente

para platos durante unos 30 minutos. Enjuague cuidadosamente
con agua corriente, finalmente secarla con un pafio limpio.
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6.3.2 Limpieza del soporte del cajon de posos

Limpie regularmente el soporte del cajon de posos (A13) como se indica
a continuacién:

1. Apague la méquina (véase apartado "3.1.2 Apagado");

2. Retire la handeja recogegotas (A6);

jAtencion!
Para optimizar las actividades de limpieza, le recomendamos vaciar
también el recipiente de posos (A12) y bandeja recogegotas (A6).

3. Levante el recipiente de posos (A12) para tomar el soporte;

4. Dejar en remojo en agua (aproximadamente a 40°C) y detergente
para platos durante unos 30 minutos. Enjuague cuidadosamente
con agua corriente, finalmente, secarla con un pafio limpio.

6.3.3 Limpieza del surtidor de agua para el mantenimiento

Limpie reqularmente el surtidor de agua (D2) como se indica a

continuacion:

5. Séquelo de su alojamiento (si estd previsto en su modelo) después
de haber abierto la tapa porta-accesorios (A2 - fig. 23);

6. Dejar en remojo en agua (aproximadamente a 40°C) y detergente
para platos durante unos 30 minutos. Enjuague cuidadosamente
con agua corriente, finalmente, secarla con un pafio limpio.

6.3.4 Limpieza después de cada uso de la taza de viaje
De’Longhi (vendido por separado)

Por motivos de higiene, se aconseja limpiar la taza de viaje después de

cada uso. No utilice materiales abrasivos que podrian dafiar la superficie

del recipiente. Proceda de la siguiente manera:

1. Desenrosque la tapa y enjuague recipiente y tapa con agua potable
caliente (40°C).

2. Sumerja los componentes en agua caliente (40°C) con detergen-
te para platos por al menos 30 minutos. No utilice detergentes
perfumados.

3. Limpie el interior del recipiente y la tapadera con una esponja limpia
y detergente para vajillas eliminando la suciedad visible.

4. Enjuague todos los componentes con agua caliente y potable (40°C).

5. Seque todos los componentes con un pafio limpio y seco o con papel
absorbente, a continuacion vuelva a ensamblar los componentes.

6. Lave la tapa en el lavavajillas una vez a la semana. El recipiente en
metal no puede lavarse en lavavajillas.

75



6.4 Componentes a lavar con agua corriente

%i (o tapadera (A8
o_‘

6.4.1

Depdsito de agua con

Limpieza depdsito de agua con tapadera

Se recomienda la limpieza periédica del depdsito de agua (A8) (aproxi-
madamente una vez al mes) o cuando la mdquina no se haya utilizado
durante mas de 3 dias.

La limpieza del depésito de agua también forma parte del ciclo de sus-
titucion del filtro ablandador (D8) (véase el apartado "6.6.4 Gestion del

filtro de agua").

1.
2.

Apague la mdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado");

Saque el depdsito de agua, retire el filtro del ablandador (si estd
instalado) y enjuagar con agua potable;

Vacie el depdsito de agua y lavelo con agua caliente (aproximada-
mente a 40°C), ayudéndose, si es necesario, con un pafio no abrasi-
vo. Enjuagar abundantemente con agua corriente;

Si se ha retirado previamente, vuelva a insertar el filtro, llene con
aqua potable fresca hasta el nivel MAX y vuelva a insertar el depo-
sito en la maquina;

(Solo si se ha colocado el filtro ablandador) Suministre 100ml de
agua caliente para reactivar el filtro.
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6.5 Limpieza del cuerpo principal

6.5.1 Limpieza interna de la maquina

iPeligro de descargas eléctricas!

Antes de realizar las operaciones de limpieza de las partes internas, la
madquina debe apagarse (véase apartado "3.1.2 Apagado") y desconec-
tarse de la red eléctrica. No sumerja nunca la méquina en el agua

1. Compruebe periddicamente (una vez al mes méas o menos) que el
interior de la mdquina (al cual se puede acceder una vez extraida la
bandeja de goteo) (A6) no estd sucio.

2. Siesnecesario, elimine los restos de café con el pincel suministrado
(D1) y una esponja.

3. Aspire todos residuos con un aspirador de migas.

6.5.2 Limpieza del panel de mandos

Vale la pena recalcar que la pantalla tactil en si misma es muy delicada.

Por lo tanto, para limpiarla, se debe utilizar la misma delicadeza y sequir

los pasos que se detallan a continuacion:

4. Apague la mdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado") de este
modo podrd ver también el sucio mas facilmente;

5. Consiga un pafo de microfibra, que limpia las superficies sin ra-
yarlas ni dafiarlas;

6. No utilizar solventes, detergentes abrasivos o alcohol.

7. Paseel pafio de microfibra sobre la pantalla tactil (puede humede-
cer ligeramente el pafio con agua si es necesario);

8. Use la parte seca del pafio de microfibra para secar la superficie
después de haber aplicado el producto de limpieza o el mismo
pafio humedecido con agua.
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6.6 Limpieza profunda de la mdquina

6.6.1 Limpieza profunda de la maquina

La limpieza profunda de la méquina permite eliminar los residuos de café

que a veces pueden formarse en algunas dreas de la misma. Su maquina

le avisard cuando es el momento de realizar esta limpieza y podrd decidir
si hacerlo de inmediato o en otro momento (véase apartado "7 MENSAJE

FRECUENTES Y DE ALARMA"). Si se desea proceder de inmediato, una vez

aparezca el mensaje de aviso, serd suficiente pulsar "Si" y sequir paso

a paso las instrucciones en pantalla desde el punto 4. Para posponer la

limpieza para otro momento, pulse "No": en la pantalla de inicio, junto al

mend configuraciones (C6), aparecerd un circulo amarillo =" (C12) que
recuerda que el aparato necesita ser limpiado (el mensaje serd presenta-
do en cada encendido).

Para acceder a la limpieza desde el mend configuraciones, proceda como

se indica a continuacion:

1. Pulse el botén (C6);

2. Seleccione“Mantenimiento” después “Limpiando la mdquina”;

3. Pulse “Inicia” para iniciar el procedimiento de limpieza guiada: la
méquina se prepara para la limpieza;

4. Retire el depdsito de agua (A8) (fig. 3);

5. Abralapuerta del infusor (A17) (fig. 56) ubicada del lado derecho;

6. Pulse hacia el interior los dos botones de liberacién de color (fig.
57)y, al mismo tiempo, extraiga el infusor (A19) hacia el exterior;

7. Pulse “>";

8. Enjuague el infusor bajo agua corriente sin detergentes. Si la su-
ciedad es persistente, deje en remojo el infusor en agua potable
durante 5 minutos y luego usa el pincel que se encuentra en la
cuchara dosificadora (D1) para eliminar la suciedad restante;

jAtencion!
ENJUAGUE SOLO CON AGUA
NO USE DETERGENTES - NO LAVE EN LAVAVAJILLAS

9. Utilice el pincel también para limpiar cualquier residuo de café en
el drea del infusor (A18), visible a través de la puerta del infusor
A17);

10.  Pulse”>";

11, Vuelva a colocar el infusor introduciéndolo en el soporte y pulse
hasta escuchar el clic de enganche;
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Nota Bene:
Si le resulta dificil colocar el grupo de infusion, (antes de colocarlo) se
debe llevar a la dimension correcta presionando las dos palancas (fig.

58).
12.

Después de haberlo colocado, asegdrese de que los dos botones de
colores sobresalgan hacia afuera;

13.  Cierrela puerta del infusor y asegurese de que esté bien engancha-
da, luego vuelva a insertar el depdsito de agua;

14, Pulse”>";

15.  Pulse el botdn de liberacién (A4) y retire la tapa (A21) (A3) tirando
de ella hacia usted, pulse “>";

16.  16. Extraiga hacia abajo las boquillas (fig. 54 puntos 1y 2) y sepa-
relas (fig. 55 punto 3), pulse “>";

17.  Enjuague las boquillas con agua corriente potable caliente (al
menos 40°C) para eliminar todos los residuos visibles (fig. 55
punto 4). Para una limpieza ptima, se recomienda el lavado en
lavavajillas. Pulse “>";

Nota Bene:

Si no dispone de lavavajillas, le recomendamos que sumerja los com-
ponentes en agua (a unos 40°C) y detergente lavavajillas durante unos
30 minutos. Enjuague cuidadosamente con agua corriente, finalmente,
secarlo con un pafio limpio.

18.

19.

20.
21.

Limpie con una esponja el alojamiento de las boquillas extraibles
(fig. 55 punto 5);

Monte de nuevo las boquilla (A22 y A23), luego, vuelva a engan-
char los boquillas al dispensador: asegurese de que el mensaje
"INSERT" quede en la parte superior y sea visible una vez que los
boquillas estén insertadas;

Cierre el dispensador con la tapa hasta escuchar el enganche “>";
Para concluir el proceso de limpieza la mdquina realizard enjua-
gues con agua caliente desde el surtidor de café: coloque debajo
de los surtidores un recipiente de 0,2L y pulse “Si”. La mdquina se
calienta, realiza los enjuagues y al final vuelve a la homepage.

Ahora la méquina estd lista.
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6.6.2 Limpieza del infusor extraible

En este modelo se ha implementado un aviso que le recordard cudndo
realizar la limpieza del infusor extraible (A19) y de las boquillas de café
(A22 y A23) (véase apartado “6.6 Limpieza profunda de la maquina”).
Esta limpieza, aunque rapida, si se realiza de forma constante, mantiene
altas las cualidades organolépticas de su café y prolonga la vida dtil de
sumaquina.

Si se desea proceder de manera auténoma a una limpieza adicional del
infusor extraible, proceda como se indica continuacién:

Apague la mdquina (véase apartado "3.1.2 Apagado");

Retire el depésito de agua (A8) (fig. 3);

Abra la puerta del infusor (A17) (fig. 56) ubicada del lado derecho;
Pulse hacia el interior los dos botones de liberacién de color (fig.
57) y, al mismo tiempo, extraiga el infusor (A19) hacia el exterior;
5. Enjuague el infusor bajo agua corriente sin detergentes. Si la su-
ciedad es persistente, deje en remojo el infusor en agua potable
durante 5 minutos y luego usa el pincel que se encuentra en la
cuchara dosificadora (D1) para eliminar la suciedad restante;

6. Utilice el pincel también para limpiar cualquier residuo de café en
el drea del infusor (A18), visible desde la puerta del infusor (A17);

7. Después de limpiarlo, vuelva a colocar el infusor introduciéndolo
en el soporte; a continuacion, presione el infusor hacia abajo hasta
que oiga un dlic;
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10.
.

Después de haberlo colocado, asegtrese de que los dos botones de
colores sobresalgan hacia afuera;

Cierre la puerta del grupo infusor y asegurese de que estd bien
cerrada;

Reintroduzca el depdsito del agua.

Ahora el infusor extraible esta limpio y la maquina estd lista para
un nuevo uso.

81



6.6.3 Descalcificacion

La descalcificacion es una actividad de limpieza profunda de su maquina
que tiene como objetivo eliminar los residuos de cal que pueden formarse
alo largo del circuito que lleva el agua desde el depdsito hasta su taza.
La eliminacion de la cal no solo prolonga la vida util de su maquina, sino
que también mejora significativamente la calidad de las bebidas que se
suministran.

Como se explico en el apartado "5.14 Dureza del agua’, la mdquina le
avisard cuando sea el momento adecuado para la descalcificacion, en
funcién del ndmero y tipo de bebidas suministradas y de la dureza del
agua utilizada. Si la dureza del agua esta correctamente configurada, la
méquina pedird que realice la descalcificacion con la frecuencia correcta.
Puede verificar en cualquier momento cudnto falta para la préxima des-
calcificacion a través del mend configuraciones > mantenimiento - 5.2
Descalcificacion.

jAtencion!

+ Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descalcifica-
dor, que figuran en su embalaje.

+  Serecomienda usar solo descalcificador De'Longhi. El uso de des-
calcificadores no idoneos, como también la descalcificacion no re-
alizada regularmente, puede comportar la aparicién de defectos
no cubiertos por la garantia.

«  Eldescalcificador puede dafar superficies delicadas. Si el producto
se derrama accidentalmente, secar inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

ECODECALK® pa\. 8004399327252

Descalcificador | Descalcificador De’Longhi

Recipiente (Capacidad recomendada: 2,0 L

Tiempo ~25min

Descalcifique la maquina cuando en la homepage aparece el relativo
mensaje (véase apartado "7 MENSAJE FRECUENTES Y DE ALARMA"): si se
desea proceder de inmediato con la descalcificacion, pulse “Si”y siga las
instrucciones paso a paso en la pantalla de la mdquina.

Para posponer la descalcificacién a otro momento, pulse “No”: en la
homepage, en el ment configuraciones @ (C6), un circulo amarillo
recuerda que el aparato necesita ser descalcificado. (El mensaje seré pre-
sentado en cada encendido).

Para acceder al mend de descalcificacion:

1. Pulse el simbolo @ (C6) en'la pagina de inicio;
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Seleccione “Mantenimiento” después “Descalcificacion”;

Pulse “Inicia” para entrar al procedimiento de descalcificacion
guiado;

Introduzca el surtidor de agua para mantenimiento/limpieza (D2)
(fig. 7) (se encuentra en el compartimiento accesorios encima de la
madquina para los modelos que lo incluyen);

Retire y vacie la bandeja recogegotas (A6) y el recipiente de posos
(A12) (fig. 18): luego vuelva a colocar ambos y pulse “>”;

Extraer el depdsito de agua (A8), levantar la tapa y (si estd colocado)
retirar el filtro (D8). Vacie completamente el depdsito y pulse “>";
Vierta el descalcificador en el depdsito de agua (D6) hasta el nivel A
(correspondiente a un envase desechable 0 100 ml) impreso en el inte-
rior del depdsito; a continuacion, afiada agua potable (un litro) hasta
el nivel B (fig 59). Reintroduzca del depdsito de agua (con la tapadera)
y pulse “Inicia”;

Cologue debajo de los surtidores un recipiente vacio con capacidad
minima de 2,0 litros (fig. 60). Pulse “Si” para iniciar el proceso.

ijAtencion! Peligro de quemaduras
Por los surtidores sale agua caliente que contiene dcidos. Asi pues,
tenga cuidado de no entrar en contacto con esta solucién.

9.

El programa de descalcificacién se inicia y la solucién descalcificado-
ra sale tanto del dispensador de agua para mantenimiento/limpieza
como delsurtidor de bebidas (A3) y agua caliente, realizando auto-
méticamente una serie de enjuagues a intervalos para eliminar los
residuos de cal del interior de la maquina;

Después de varios minutos, el aparato terminard la primera fase de la des-
calcificacion, sequida de una fase de enjuague. Veamos cémo:

10.
1.

12.

Vacie el recipiente usado para recoger la solucién descalcificadora;
Retire el depdsito de agua, vacielo, enjudguelo bien con agua co-
rriente potable y vuelva a insertarlo, si se retir6 previamente, rein-
serte el filtro ablandador;

Llene del depésito hasta el nivel MAX (fig. 61) con agua frescay
coléquelo en la maquina. Pulse “>";

. Vuelva a colocar el recipiente que ha usado para recoger solucién

descalcificadora debajo de los surtidores y pulse “Si" para iniciar el
enjuague;

El agua caliente sale tanto delsurtidor de agua para mantenimiento/
limpieza (D2) como del surtidor de bebidas (A3);

. (uando el agua del depdsito se acabe, vacie el recipiente de posos

usado para recoger el agua de enjuague; retire, vacie y reintroduzca
la bandeja recogegotas y el recipiente de posos usado, a continuacion
vuelva a colocarlos en la maquina;
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Retire el depdsito del agua, llénelo hasta en nivel max (fig. 61) y cold-
quelo en la maquina, luego pulse "Adelante”;

El proceso de descalcificacion ha finalizado: pulse “X”;

El aparato realiza un calentamiento répido y luego vuelve a la pagina
de inicio.

Nota Bene:

Es normal que, después de haber realizado el todo ciclo de descalci-
ficacion, haya agua en el cajon de los posos de café (A12).

Si el ciclo de descalcificacion no termina correctamente (por ejem-
plo, por falta de suministro eléctrico), una vez que la maquina se
vuelva a encender, continuard el ciclo desde el punto en que se
interrumpio.

El aparato requiere un sequndo enjuague, en caso de que el depdsito
de agua no se haya llenado hasta el nivel MAX: esto para garantizar
que no haya solucién descalcificadora en los circuitos internos del
aparato. Antes de iniciar el enjuague recuerde vaciar la bandeja
recogegotas.

6.6.4 Gestion del filtro de agua

Para mantener la maquina en buen estado de funcionamiento, recomenda-
mos utilizar el filtro ablandador De'Longhi (D8).

Para més informacion, visite delonghi.com.

WATERFILTER EAN: 8004399327252

6.6.4.1 Instalacion del filtro de agua

filtro ablandador De’Longhi (D8)

Sial utilizar la maquina por primera vez ha pospuesto la instalacion del filtro
deagua (véase apartado "2.4 Instalacion del filtro de agua") o sise instald
y posteriormente se retir6 y desea volver a instalarlo, proceda como se indica
a continuacion:

1.

2.
3.
4

Pulse el boton @ (C6) en la pagina de inicio;

Seleccione "Mantenimiento” después "Filtro de agua";

Pulse“Si” para acceder al procedimiento guiado;

Introduzca el surtidor de agua caliente (D2) (se encuentra, para los
modelos que lo incluyen, en el compartimiento accesorios encima de
la mdquina una vez abierta la tapa fig. 23);

Retire el filtro (D8) del envase y gire el selector de fecha hasta que se
visualicen los préximos 2 meses (fig. 9): pulse “>" para proceder al
siguiente paso;

Nota Bene:

Si el aparato se utiliza normalmente el filtro dura dos meses; si, en cam-
bio, la mdquina no se utiliza y tiene el filtro instalado durard al mdximo
3 semanas.
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6. Para activar el filtro, deje salir agua corriente del grifo en el agujero
central del filtro hasta que el agua salga por las aberturas laterales du-
rante més de un minuto (fig. 10). Pulse “->" para proceder al siguiente
paso.

7. Extraiga el depdsito de agua (A8) de la maquina y llénelo de agua fres-
ca potable; retire la tapa del depdsito de agua y sumerja el filtro en el
depdsito de agua, pulse el centro del filtro 2-3 veces para que salgan las
burbujas de aire (fig. 11). Pulse “->" para proceder al siguiente paso.

8. Introduzca el filtro en su lugar (fig. 12) y presione hasta el fondo. Cierre
el depdsito con la tapadera. Pulse “>" para proceder al siguiente paso.

9. Reintroduzca el depésito de agua (fig. 13).

10. Coloque debajo del surtidor de agua para mantenimiento\limpieza
(D2) un recipiente vacio con capacidad minima de 0,5 litros (fig. 14) y
pulse “Si” para activar el filtro.

11. El aparato suministra agua caliente (fig. 15) y se detiene
autométicamente.

12. Elfiltro estd activo. Pulse “X” para volver a la homepage.

Nota bene:

Al final de la instalacion retire el surtidor agua para mantenimiento/
limpieza (D2) y coléquelo en el lugar previsto (si lo hay) o gudrdelo.
Serd util para realizar algunas operaciones de mantenimiento de la
madquina.

6.6.4.2 Sustitucion del filtro de agua

El uso de un filtro ablandador (véase apartado "2.4 Instalacion del filtro

de agua") puede considerarse un mantenimiento preventivo que tiene un

doble objetivo:

. mejorar la calidad del agua que circula en el sistema de la maquina
y llega a su taza;

. reducir la frecuencia con la que la maquina solicita la descalcificacion.

Puede verificar en cualquier cudnto falta para la sustitucion\remocion

del filtro a través del mend configuraciones > mantenimiento - filtro

de agua (véase apartado "5.3 Filtro de agua"). Sustituya el filtro cuando

en la homepage aparece el relativo mensaje (véase apartado "7 MENSAJE

FRECUENTES Y DE ALARMA"): si se desea proceder de inmediato con la sus-

titucion, pulse“Si”y siga paso a paso las instrucciones en la pantalla desde el

punto 4. Para posponer la sustitucion a otro momento, pulse “No”: en la pa-

gina de inicio, junto al meni configuraciones (C6), un circulo amarillo " "

(C12), recuerda que es necesario sustituir el filtro (El mensaje serd presen-

tado en cada encendido).

Para retirar y sustituir el, proceda de la siguiente manera:

1. Pulse @ (C6) en la pagina de inicio;

2. Seleccione "Mantenimiento" después "Filtro de agua";
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3.
4.

Pulse “Si” para acceder al procedimiento guiado;
Retire el depdsito de agua (A8) y el filtro agotado: pulse “>" para con-
firmar la remocion del filtro de agua agotado;
Para instalar un nuevo filtro pulse "Si" y siga paso a paso las instruc-
ciones de la pantalla desde el 4 del apartado "2.4 Instalacion del filtro
de agua" de lo contrario pulse "No" para volver a la homepage sin
ningdn filtro de agua instalado en la maquina.
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Primadonna Aromatic

7 MENSAJE FRECUENTES Y DE ALARMA

En esta seccién encontrard una lista de posibles avisos y alarmas agrupados de la siguiente manera:
. Mensajes relacionados con el depésito de agua y el recipiente de posos

. Mensajes relacionados con el filtro de agua
. Mensajes relacionados con el grupo infusor

. Mensajes relacionados con el café en granos y el pre-molido

. Mensajes relacionados con las jarras
. Mensajes de alerta

. Mensajes relacionados con la limpieza y la descalcificacion

. Mensajes genéricos o de temperatura

7.1 Mensajes relaciones con el depdsito de agua, el recipiente de posos

iIntroduce el depdsito de
agua!

El depdsito de agua (A8) no esta
colocado.

Verificar que el depdsito esté
colocado correctamente. Si es
necesario, retirarlo y presionarlo
nuevamente hasta el fondo.

En el momento de
Ilenar el depdsito de
agua con agua fresca

El depdsito de agua (A8) esta vacio.
Llene el depdsito de agua hasta en
nivel MAX.

No logro completar su
bebida. Vacie el recipiente
de posos y la bandeja
recogegotas e intente de
nuevo.
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Se ha detectado demasiado café.
Retire la bandeja recogegotas (AB) y
el recipiente de posos (A11), vacielos,
luego reinserte todo en la maquina y
repita la preparacion.



No logro completar su
bebida. Vacie el recipiente
de posos y la bandeja
recogegotas e intente de
nuevo. Reduzca la cantidad
de café pre-molido. J
Recuerde, jsélo una
medida!

A
\
N

Se ha introducido una cantidad
excesiva de café pre molido.

Retire la bandeja recogegotas (AB) y
el recipiente de posos (A11), vacielos,
luego reinserte todo en la maquina y
repita la preparaciéon reduciendo la
cantidad de café pre-molido (max 1
medida).

Es hora de vaciar el cajon r—
de posos y la bandeja

recogegotas. Aunque

no estén llenos, vacielos

regularmente v

\
\

El recipiente de posos (A12) esta
lleno o se vacié hace mas de 72h.
(Recuerde que el recipiente de
posos, aunque no esté lleno, debe
vaciarse cada 72h para evitar malos
olores y moho.)

Realice la limpieza como se describe
en el apartado "6.21 Limpieza del
cajon de posos".

¢Puede vaciar la bandeja
recogegotas y el cajon de —
posos? Llene el depésito de

agua con agua fresca

Si el agua es escasa y el recipiente
de posos esta cerca del nivel de
llenado, le recomendamos realizar
estas operaciones juntas. Recuerde
que el recipiente de posos, aunque
no esté lleno, debe vaciarse cada
72h para evitar olor y moho.

La maquina solicita inmediatamente
ambas operaciones para que puedan
prepararse varias bebidas seguidas,
sin interrupcion.

Introduce el recipiente |
de posos y la bandeja
recogegotas

\
&
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El recipiente de posos (A12) y la
bandeja recogegotas (A6) han sido
removidos de la maquina.

Introduzca el recipiente de posos y
la bandeja recogegotas.



7.2 Mensajes relacionados con el filtro de agua

Es el momento de
sustituir el filtro de
agua. ;GEmpezamos?

Py
I

| 4

Se ha agotado el (D8) filtro
ablandador.

Pulse “Si” para remover/sustituir el
filtro, o0 “No” si se pretende hacerlo en
otro momento. Siga las instrucciones
del capitulo "6.6.4 Gestion del filtro
de agua'.

7.3 Mensajes relacionados con el café en granos y el pre-molido

¢Has afiadido el café
pre-molido?
Afiddelo ahora. Sélo
una medida

\3,
b N

Ty

Se ha seleccionado la preparaciéon
con café pre-molido, pero no se ha
insertado suficiente café pre-molido.
Asegurese, abriendo la puerta (A2),
de que el embudo (D3) no esté
obstruido, a continuacién introduzca
una medida rasa (D1) de café pre-
molido y pulse “OK” para reanudar
la preparacion.

Ups, parece que se
han terminado los
granos de café. Es
hora de afiadir mds
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Se ha acabado el café en granos.
Llene el recipiente de granos vy
pulse “Hecho” para reanudar la
preparacion.



Lo siento, no puedo
completar su

bebida. Entre en los
pardmetros y reduzca
la intensidad, luego
inténtelo de nuevo

La molienda es demasiado fina, por
lo tanto, el café sale muy lentamente
o no sale del todo.

Pulse “OK” para volver a la
homepage. Repita la preparacion
seleccionando desde las
personalizaciones de la bebida una
intensidad més baja (véase apartado
"4..2 Personalizacién de las recetas
café calientes").

No logro completar
su bebida.
Aumentaré a 1 (+1)
el nivel de molienda.
¢Preparado?

+1

S

La molienda es demasiado fina, por
lo tanto, el café sale muy lentamente
o no sale del todo.

Pulse “Si” para volver alahomepage:
el nivel de molienda serd aumentado
automaticamente con la préxima
preparacion de una bebida con café
(en granos) Pulse “No” para volver a
la homepage: el nivel de molienda
se mantendrd en su estado actual
con la posibilidad de que la alarma
se repita.

No logro completar su
bebida. Deshabilitaré
temporalmente la
funcién Bean Adapt y
aumentaré a 1 (+1) el
nivel de molienda. Podrd
reactivarlo después de
que se haya dispensado
la bebida. ;Preparado?

+1
B

La molienda es demasiado fina, por
lo tanto, el café sale muy lentamente
o no sale del todo.

Pulse “Si” para volver a la
homepage: el Bean Adapt se
desactiva temporalmente vy el
nivel de molienda aumentara
automdticamente con la siguiente
preparacion de una bebida de café
(en granos). Si se desea reactivar
Bean Adapt, se recomienda hacerlo
después de haber suministrado al
menos una bebida de café (en grano)
con el nuevo nivel de molienda. Pulse
“No” para volver a la homepage: el
nivel de molienda se mantendra en
su estado actual con la posibilidad
de que la alarma se repita.



7.4 Mensajes relacionados con las jarras

Recuerda meter la jarra
de la leche en la nevera

La jarra LatteCrema Hot sigue
insertada en la maquina.

Pulse "Ok" 'y realice mas
preparaciones o retire la jarra para
guardarla en la nevera.

Recuerda meter la jarra
de la leche en la nevera

La jarra LatteCrema Cool sigue
insertada en la maquina.

Pulse "Ok" y realice mas
preparaciones o retire la jarra para
guardarla en la nevera.

Gire el mando de la
jarra hasta el ajuste
de espuma de leche
preferida

Se solicité una bebida caliente a base
de leche con el botén de regulacion
espuma en posicién “Clean”.

Mueva el botén a la posicion
correcta y repita la seleccion para
iniciar la preparacion de la bebida.

Gire el mando de la
jarra hasta el ajuste
de espuma de leche
preferida
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Se solicitd una receta fria a base de
leche con el botén de regulacién
espuma en posicién “Clean”.

Mueva el botén a la posicion
correcta y repita la seleccion para
iniciar la preparacion de la bebida.



¢cListos para iniciar el
proceso de limpieza?
Como alternativa,
puede girar el

botdn hacia una
configuracion de
espuma de leche

Clean ! 2

La jarra LatteCrema Hot (D7) ha sido
insertada en la méaquina con el botén
de regulacion espuma/limpieza (E1)
en posicién “Clean”.

Coloque un recipiente bajo el
surtidor de leche (E3)y pulse "Si"
para iniciar la limpieza de la jarra de
la leche o gire el botén a posicion
leche y luego seleccione una bebida

¢cListos para iniciar el
proceso de limpieza?
Como alternativa,
puede girar el

botdn hacia una
configuracion de
espuma de leche

Clean

B

La jarra LatteCrema Cool (D7) ha
sido insertada en la maquina con
el botéon de regulacién espuma/
limpieza (E1) en posicién “Clean”.

Coloque un recipiente bajo el
surtidor de leche (E3) y pulse "Si"
para iniciar la limpieza de la jarra de
la leche o gire el botén a posicion
leche y luego seleccione una bebida.

Coloque un recipiente
bajo el surtidor de
leche.

Gire el botdn a Clean
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Si necesita preparar otra bebida
inmediatamente, pulse “mas tarde”
y suministre la bebida deseada, pero
recuerde limpiar girando el botén
a Clean antes de sacar la jarra y
colocarla en la nevera. Después
de cada preparacion de bebidas
calientes a base de leche, la maquina
requiere la limpieza (funcién Clean)
de la jarra (D7).

Proceda como se indica en el
apartado "6.2.31 Limpieza jarra de
leche después de cada uso" (funcién
clean).




Coloque un recipiente
bajo el surtidor de
leche.

Gire el botén a Clean

Clean

4

Si necesita preparar otra bebida
inmediatamente, pulse “mas tarde”
y suministre la bebida deseada, pero
recuerde limpiar girando el botén
a Clean antes de sacar la jarra y
colocarla en la nevera. Después de
cada preparacion de recetas frias a
base de leche, la maquina requiere
la limpieza (funcién Clean) de la jarra
D2).

Proceda como se indica en el
apartado "6.2.31 Limpieza jarra de
leche después de cada uso" (funcién
clean)

¢Puedes colocar la jarra
LatteCrema Hot?

Se solicité una bebida con leche
caliente, pero la jarra no esta
insertada en la maquina.

Introduzca la jarra LatteCrema Hot

(07)

¢Puedes colocar la jarra
LatteCrema Cool?
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Se solicité una bebida con leche fria,
pero la jarra no estd insertada en la
maquina.

Introduzca la jarra LatteCrema Cool

(07)



Estd utilizando la jarra
LatteCrema Cool.
Cambie la jarra o la
bebida elegida

Se solicitdé una bebida caliente
con leche, pero el usuario ha
introducido una jarra incorrecta
(jarra LatteCrema Cool).

Retire la jarra para recetas frias
con leche e introduzca la jarra para
recetas calientes con leche (jarra
LatteCrema Hot).

Esta utilizando la

Jarra LatteCrema Hot. o o
Cambie la jarra o la , J
bebida elegida :

Se solicité una receta fria con leche,
pero el usuario ha introducido una
jarra incorrecta (jarra LatteCrema
Hot).

Retire la jarra para recetas calientes
con leche e introduzca la jarra para
recetas calientes con leche (jarra
LatteCrema Cool).

7.5 Mensajes de alerta

Oops, algo salié mal.
Intente de nuevo.
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Se ha producido un error durante
la preparacion de un Espresso
con la Intensidad configurada en
Bean Adapt y con la funcién de
afinamiento no habilitada en el perfil
de grano en uso.

Pulse “OK” para volver a la pantalla
principal, seleccione la barra de
personalizaciéon C8 en la base del
Espresso, seleccione una intensidad
menor y vuelva a intentarlo. Si la
alarma aparece durante el proceso
de creacién de un nuevo perfil ind.
grano Bean Adapt, pulse “OK” y
vuelva a la pantalla de dispensacion
de Espresso. A continuacion, intente
dispensar de nuevo pulsando el
botén “Suministra”.



Instalacién\sustituciéon del filtro
interrumpida o no completada
correctamente.

Pulse “Si” para continuar (véase
apartado "6.6.4 Gestion del filtro de
agua").

Indica que es necesario descalcificar
la maquina.

Si se desea proceder con la
descalcificacion pulse “Si” y siga
el procedimiento guiado, de lo
contrario pulse “No”: en este caso,
en la homepage aparece un circulo
amarillo "®" (C12) en el simbolo del
menl configuraciones (C6) para
recordar que es necesario realizar
la descalcificacion (véase capitulo

El circuito hidraulico esta vacio.
Pulse “Si” para llenar el circuito:
el  suministro se interrumpe
automaticamente. Si el problema
persiste verifiqgue que el depdsito de
agua (A8) esté bien metido.

Se ha introducido un nuevo filtro
ablandador (D8).

Asegurese de haber realizado
correctamente las indicaciones para
laintroduccion del filtro nuevo (véase
apartado "6.6.4 Gestion del filtro de
agua"). Si el problema persiste, retira
el filtro de agua.



Oops, el proceso de
descalcificacién ha sido

interrumpido. ¢Preparados

para continuar?

Descalcificacion interrumpida o no
completada correctamente.

Pulse “Si” para continuar (véase
capitulo "6.6.3 Descalcificacion").

jOops! He olvidado
qué hora y qué dia es.
Por favor, configurelas
de nuevo para sequir
utilizando Coffee
Routines

Solicitud de configurar nuevamente
diay hora.

Pulse “>" para ir a la siguiente
pantalla y configure el dia y la hora,
después pulse "Ok" para confirmar y
volver a la homepage.

Oops, algo salié mal.
Utilice la opcion “Afina”
en el perfil ind. Bean
Adapt de los granos en
uso e intente de nuevo
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Se ha producido un error durante
la preparaciéon de un Espresso
con la Intensidad configurada en
Bean Adapt y con la funcién de
afinamiento habilitada en el perfil
ind. de grano en uso.

Pulse "OK" para volver a la pantalla
principal, acceda al Bean Adapt
Technology pulsando el cuadro
especifico (C3), después pulse en
los "..." del perfil ind. Del grano en
uso, pulse el cuadro inferior a la
derecha para entrar en el proceso de
afinacion de su perfil ind. siguiendo
paso a paso en procedimiento
descrito en la pantalla.



7.6 Mensajes relacionados con la limpieza y la descalcificacion

Estoy realizando la
limpieza. En breve

estaré de nuevo
contigo.

El aparato detecta impurezas en su
interior.

Espere a que el aparato termine
la limpieza y muestre el mensaje
de vaciar los posos y la bandeja
recogegotas: retire la bandeja
recogegotas (AB) y el recipiente de
posos (A11), vacielos, luego reinserte
todo en la maquina y repita la
preparacion. Si el problema persiste,
contacte con el centro de asistencia
autorizado.

Es hora de limpiar su
mdaquina. ;Listos para
iniciar?

(~ 10 min)

Solicitud de limpieza profunda de
la maquina: Botén “Si”: primer paso
del proceso de limpieza profunda
de tu maquina (véase capitulo "6.6
Limpieza profunda de la maquina").
Botéon “No”: La alarma aparecera
en cada encendido hasta que
se complete todo el proceso de
limpieza profunda de tu maquina
(véase capitulo correspondiente).
Inicio y finalizacion del proceso de
limpieza profunda.

Afiade el descalcificador
De'Longhi (hasta A) y el
agua (hasta B) y vuelve
a colocar el depésito
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Durante el procedimiento guiado para
iniciar el ciclo de descalcificacion,
la solucién descalcificadora del
depdsito no es suficiente.

Prepare la solucion como se indica en
el capitulo " 6.6.3 Descalcificacion".




Se ha solicitado iniciar una funcién
relacionada con el surtidor de
agua para mantenimiento/limpieza
(D2) pero el accesorio no estaba
insertado en la maquina.

Durante el proceso de
descalcificacion o de vaciado del
circuito se quitdé el surtidor para
mantenimiento/limpieza (D2).
Introduzca el surtidor de agua para
mantenimiento/limpieza (D2) en su
lugar (AB) empujando a fondo hasta
escuchar el aviso acustico (si esta
activado) y repita la operacion.

Después de la limpieza no se ha
insertado el infusor extraible (A19).
Introduzca el infusor como se
describe en el apartado "6.6.2_
Limpieza del infusor extraible".



7.7 Mensajes genéricos o de temperatura

e Alarma general.
Contacte con el servicio de
atencion al cliente y/o con un centro
de asistencia autorizado.

Algo va mal: @5
S

¢Puede consultar el

manual del usuario, Eﬂwﬁ
por favor? Sk
drtie

e  Mal funcionamiento del ventilador
interno de enfriamiento.

Averia en el @=L 3@ ° Contg;te con el servicio de
enfriamiento de la Hl‘:':.xq‘lé atencilon al pllente }//o con un centro
mdquina. ;Puede D de asistencia autorizado.

consultar el manual del % @

usuario, por favor?

e Todo esta bien. Después de cada
suministro de leche, la maquina
enfria la caldera a una temperatura
adecuada para el suministro de
café.

e Espere el fin del proceso.

Ahora necesito
enfriarme. Espere, no
tardard mucho
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8 FAQ

El aparato no se enciende
En enchufe (A7) no estd bien conectado en la toma
El interruptor general (A1) no estd pulsado (véase apartado "3.1.1
Encendido")

El café no esté cal. (1)

Han pasado 2-3 minutos desde la ultima preparacion y el circuito
interno de la maquina se ha enfriado: es aconsejable realizar un

enjuague con agua caliente.
En la pagina de inicio, pulse {O} para entrar en el mend de
configuracion

(véase apartado "5.5 Enjuague”)

El café no esta cal. (2)

Las tazas no se han precalentado.
Calienta las tazas enjuagdndolas con agua caliente
(Nota Bene: se puede utilizar la funcién apartado "4.5 Salida de agua
caliente”).

e  Elcafé no esta cal. (3)

La temperatura configurada para la preparacion del café es baja.

Seleccione una temperatura mds alta como se indica a continuacion:

en pdgina de inicio, pulse @ para entrar en el menu de configuracion
(véase apartado "4.7 Consejos para el café Perfecto”)

e  Elcafé noestécal (4)

Es necesario proceder con la descalcificacion: proceder como se ilustra
en el apartado "6.6.3 Descalcificacion”.
A continuacion, compruebe que el ajuste de la dureza del agua se
corresponde con el utilizado en su red hidrica (véase apartado "2.2.
Compruebe la dureza del agua” y "2.3 Configure la dureza del agua”.

e Elcafé es poco denso o tiene poca crema (1)

El café se ha molido demasiado grueso. Active el Bean Adapt (C3) o
regule la molienda auténomamente:
en pdgina de inicio pulse @ para entrar en el menu de configuracion
general véase apartado "56.13 Conf. del molinillo”.
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e  Elcafé es poco denso o tiene poca crema (2)
El café no es adecuado.
Utiliza café para cafeteras espresso.

e  Elcafé es poco denso o tiene poca crema (3)
El café esta fresco: el envase estd abierto desde hace tiempo y ha
perdido el sabor.

e  El café preparado esta aguado
Se el Bean Adapt es activo vuelva a ver las configuraciones, o
modifique el aroma de la bebida.
El embudo estd obstruido, proceda con la limpieza
como se indica en el apartado "6.2.4 Limpieza del embudo de café”.

e  El café sale muy lentamente o a gotas
Si el Bean Adapt estd activo vuelva a ver las configuraciones.
El café se ha molido demasiado fino. Regule la molienda
auténomamente: en la homepage pulse {Q} (C6) para acceder al menu
de configuracion general véase apartado "5.13 Conf. del molinillo”.

° El café no sale por una o por ninguna de las dos boquillas del
surtidor bebidas (A3)
Las boquillas del surtidor bebidas (A3) estdn obstruidas. Limpie
las boquillas como se indica en el apartado "6.2.5 Limpieza de las
boquillas del surtidor de bebidasde”.
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o  Laleche hace burbujas grandes o sale a chorros por el surtidor de

leche o est4 poco montada (1)
Utilice leche vacuna o bebidas vegetales a temperatura de nevera
(aproximadamente 5°C).
Si no se obtiene un buen resultado intenta cambiar la marca de la
leche.
Para las bebidas vegetales, se recomienda el uso de las versiones
«Barista».

o  Laleche hace burbujas grandes o sale a chorros por el surtidor de

leche o estd poco montada (2)
Limpie a fondo la tapa de la jarra de leche como se indica en los
apartados "6.2.3.1 Limpieza jarra de leche después de cada uso” y
"6.2.3.2 Limpieza completa de la jarra de leche”.

e  Laerogacion de la bebida es escasa

El agua en el depdsito (A8) no es suficiente.
Llena siempre el depdsito hasta el nivel MAX.

e Labebida To go es demasiada o se ha salido de la taza de viaje

La cantidad seleccionada no es adecuada tamario (To go= 236 ml)
(véase apartado "4.8.2 To go")

e  Elinfusor (A19) no se puede extraer.
El infusor puede ser retirado utilizando el procedimiento de limpieza
profunda o cuando la maquina estd apagada. Consultar el apartado
"6.6 Limpieza profunda de la mdquina" o apagar pulsando @ B
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e Lasuperficie para tazas (A10) est4 caliente.
Se han preparado varias bebidas en rdpida sucesion.
Si es necesario extraer el apoyatazas, use la manija correspondiente o
espere unos minutos para que las partes metdlicas se enfrien.

e Al final de la descalcificacion, el aparato requiere un segundo
enjuague.
Durante el ciclo de enjuague, el depésito (A8) no se ha llenado hasta el
nivel MAX
Procede como lo requiera la mdquina, pero primero vacia la bandeja
recogegotas (AB), para evitar que rebose el agua.
Consultar el apartado "6.6.3 Descalcificacion”.

e  El aparato emite resoplidos de vapor por la bandeja recogegotas
(AB) y/o hay agua sobre la superficie sobre la que esta situado el
aparato.

Después de la limpieza no se ha vuelto a poner la rejilla bandeja (A15).

Vuelva a colocar la rejilla bandeja en la bandeja de goteo.

e  La App no funciona
Mal funcionamiento de la app. Cierre y reinicie la app.
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9  DATOS TECNICOS

Tensidn: 220-240V~ 50-60 Hz méx. 10 A
Potencia: 1450W
Presidn: 1,9 MPa (19 bar)
(apacidad del depdsito de agua: 221
Dimensiones AxPxA: 262x485x390 mm
Tamafio del cable: 1250 mm
Peso (diferente segun el modelo): 12/13 kg
(apacidad méx. del recipiente granos: 5009

De'Longhi se reserva el derecho de modificar, en cualquier momento, las
caracteristicas técnicas y estéticas, manteniendo inalterada la funcionalidad
y la calidad de los productos.

Consejos para el ahorro energético

Para reducir el consumo energético después del suministro de una o
mas bebidas, retire las jarras de leche o los accesorios.

Configure el tiempo de autoapagado al valor més bajo (véase apartado
"5.8 Auto-apagado");

Activar el Ahorro Energético (véase apartad "5.10 Ahorro energético");
Cuando la maquina lo requiera, efectie el ciclo de descalcificacion.
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