Advertencias de seguridad
e e

Simbologia utilizada en las presentes instrucciones
Las advertencias importantes incluyen estos simbolos. Es abso-
lutamente necesario respetar estas advertencias.

A iPeligro!

La falta de respeto puede ser o es causa de lesiones por descar-
ga eléctrica con peligro para la vida.

& jAtencion!

La falta de respeto puede ser o es causa de lesiones o de dafios
al aparato.

& iPeligro de quemaduras!
La falta respeto puede ser o es causa de escoceduras o quema-
duras.

m NOTA:

Este simbolo muestra consejos e informaciones importantes
para el usuario.

Advertencias fundamentales para la seguridad

A iPeligro!

Dado que el aparato funciona con corriente eléctrica, no se
puede excluir que genere descargas eléctricas. Por lo tanto,
respete las siguientes advertencias de seguridad:

+ Notocar el aparato con las manos o los pies mojados.

« No tocar el enchufe con las manos mojadas.

+ Asegurarse de que se pueda acceder siempre libremente
a la toma de corriente utilizada, ya que solo asf se podra
sacar el enchufe cuando sea necesario.

- Sise desea sacar el enchufe de la toma, actuar directa-
mente sobre el enchufe. No estirar nunca el cable ya que
podria dafarse.

- Para desconectar completamente el aparato, sacar el en-
chufe de la toma de corriente.

- En caso de averias en el aparato, no intentar repararlas.
Apagar el aparato, sacar el enchufe de la toma y dirigirse a
|a asistencia técnica.

- Encaso de darios al enchufe o al cable de alimentacion, con-
fiar la sustitucion inicamente a la asistencia técnica De'Lon-
ghi, para prevenir cualquier riesgo.

A Atencion:

Conserve el material del embalaje (bolsas de plastico, poliesti-
reno expandido) fuera del alcance de los nifios.

& Atencién:

No permita el uso del aparato a personas (también nifios) con
las capacidades psiquicas, fisicas o sensoriales reducidas o con
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experiencia y conocimientos insuficientes, a menos que estén
vigiladas y formadas de manera adecuada por un responsable
que se asegure de su incolumidad. Vigile a los nifios, aseguran-
dose de que no jueguen con el aparato.

A iPeligro de quemaduras!
Este aparato produce agua caliente y cuando esté en funciona-

miento puede formarse del vapor de agua.
Preste atencion a no entrar en contacto con salpicaduras de
agua o vapor caliente.

Uso conforme a la destinacion

Este aparato ha sido fabricado para la preparacién del café y

para calentar bebidas.

Este aparato estd destinado exclusivamente al uso domestico.

No esté previsto el uso en:

- ambientes usados para la cocina para el personal de tien-
das, oficinas y otras dreas de trabajo

«+  turismo agricola

«  hoteles, moteles y otras estructuras hoteleras

«alquiler de habitaciones

Cualquier otro uso debe considerarse inadecuado y por lo tanto

peligroso. El fabricante no responde por dafios derivados de un

uso impropio del aparato.

Instrucciones para el uso

Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar el apa-
rato.

La falta de respeto de estas instrucciones puede ser fuente de
lesiones y de dafios al aparato.

El fabricante no responde por dafios derivados de la falta de
respeto de estas instrucciones para el uso.

G wom:

Conserve cuidadosamente estas instrucciones. Si el aparato se
cede a otras personas, entregue también estas instrucciones
para el uso.

Control del transporte

Después de haber quitado el embalaje, asegtrese de la inte-
gridad del aparato y de la presencia de todos los accesorios.
No utilice el aparato si presenta dafios evidentes. Dirfjase a la
asistencia técnica autorizada.

Instalacion del aparato

A jAtencion!

Cuando se instala el aparato se deben respetar las siguientes
advertencias de sequridad:
- El aparato emite calor en el ambiente circundante. De-



Advertencias de sequridad - Descripcién.

spués de haber colocado el aparato en la superficie de tra-
bajo, compruebe que quede un espacio libre de al menos
3 ¢m entre las superficies del aparato, las partes laterales
y la parte posterior, y un espacio libre de al menos 25 cm
encima de la maquina de café.

+ La eventual penetracién de agua en el aparato podria
danarlo. No coloque el aparato en proximidad de grifos de
agua o de lavabos.

- El aparato podria dafarse si se hiela el agua en su inte-
rior.

Noinstale el aparato en un ambiente donde la temperatu-
ra pueda bajar por debajo del punto de congelacion.

+ Prepare el cable de alimentacién para que no dafie con
esquinas cortantes o con el contacto con superficies ca-
lientes (por ejemplo, planchas eléctricas).

Conexidn del aparato

A jAtencion!

Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponda a la
indicada en la chapa de datos en el fondo del aparato.

Conecte el aparato solo a una toma de corriente instalada
segln la normativa que tenga una capacidad minima de 10A
y dotada de puesta a tierra eficiente.

En caso de incompatibilidad entre la toma y el enchufe del
aparato, haga sustituir la toma con otra de tipo adecuado, por
personal calificado.
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Tapa del depdsito de agua de café exprés
Depdsito de agua para café exprés

Filtro descalcificador para depdsito de agua de café exprés
(*solo algunos modelos)

Asa de extraccion de filtro anticloro

Soporte de filtro anticloro

Filtro anticloro

Portafiltro para café de filtro

Filtro permanente (*solo algunos modelos)
Asa de apertura

Compartimento de llenado de agua

Placa de calentamiento para café de filtro
Jarra para café de filtro

Depdsito para apoyar las tazas para café exprés
Bandeja recoge-gotas

Filtro de 2 tazas para café exprés

Filtro de 1taza o 1 cpsula para café exprés
Portafiltro para café exprés

Medida de dosificacion de café con prensa
Emulsionador

Indicador OK para café exprés o vapor

Mando selector para café exprés o vapor
Interruptor de encendido/apagado del café de filtro
Indicador de encendido de café de filtro
Indicador de seleccién de funcién vapor
Indicador de encendido de café exprés
Indicador de seleccion de la funcion exprés

. Mando vapor para capuchino

Datos técnicos

Tension: 220-240V~50/60Hz
Potencia: 1750W
Dimensiones (Ixhx p): 372x323x262 (0370) mm
Presion de la bomba de exprés: 15 bar
(aldera de exprés: Acero inoxidable
(apacidad del depdsito de exprés: 12L
(apacidad del depdsito de café de filtro: 14L
Longitud del cable de alimentacion: 1,2m
Peso: BC0420=7,15Kg

BC0410 = 6 Kg

ES



Preparacion del café de filtro y del café exprés.

Filtro anticloro (solo en algunos modelos)

El filtro elimina el sabor de cloro del agua. Para la instalacion,

siga los siguientes pasos :

«  Extraiga el estuche de su sede tirandolo hacia arriba (Fig.
1).

« Quite el filtro anticloro de la bolsa de plastico y enjudgue-
lo debajo del agua del grifo (Fig. 2).

« Abrael estuchey coloque con cuidado el filtro en el aloja-
miento como indicado en la Fig. 2.

+ Cierre el estuche (Fig. 2) y vuelva a introducirlo en la sede
apretandolo a fondo hacia abajo.

+ Después de 80 ciclos, y en cualquier caso después de seis
meses de funcionamiento, el filtro anticloro debe ser su-
stituido.

Preparacion del café de filtro

+ Abrala puerta portafiltro girdndola hacia la derecha (Fig.
3).

«  Llene lajarra hasta la indicacion de nivel relativa a las ta-
zas de café que se desean preparar, prestando atencion a
no superar la linea MAX. (Fig. 4).

+  Eche el agua en el compartimento de llenado de agua
(Fig. 5)

« (Coloque el filtro permanente (si esté previsto) (o filtro de
papel) en el portafiltro (Fig. 6).

« Ponga el café molido en el filtro utilizando la medida in-
cluida y nivélelo uniformemente (Fig. 7). Como regla ge-
neral ponga una medida rasa de café (aproximadamente
7 gramos) para cada taza que se desee obtener (por ejem-
plo, 10 medidas para obtener 10 tazas).

+ (ierre la puerta portafiltro y coloque la jarra, con la tapa
introducida, en la placa de calentamiento.

« Aprieteelinterruptor () ). Elindicador en el mismo
interruptor indica que la cafetera filtro estd en funciona-
miento.

« Elcafé comenzard a salir después de unos segundos.

Es normal que durante la filtracion del café el aparato emita

vapor.

Para mantener el café caliente después la filtracién, apoye la

jarra en la placa de calentamiento y deje encendida la maquina

(indicador de café de filtro encendido): el café contenido en la

jarra se mantiene a la temperatura adecuada.

- Paraapagarla maquina, pulse el interruptor (D) T)).
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Preparacion del café exprés

m NOTA:

En la primera utilizacién es necesario lavar todos los accesorios
y enjuagar los conductos internos del aparato, haciéndolo fun-
cionar como para hacer café, hasta vaciar 2 depésitos de agua.
Después, efecttie la preparacion del café.

Filtro descalcificador (solo en algunos modelos)

Algunos modelos incluyen el filtro descalcificador: efectte la

instalacion de la siguiente manera:

1. Quite el filtro del envase.

2. Gire el disco del fechador (véase Fig. 8) para que se mue-
stren los proximos 2 meses de utilizacion.

NOTA:

El filtro tiene una duracién igual a dos meses si el aparato se

utiliza normalmente, en cambio, si la maquina permanece

inutilizada con el filtro instalado, tiene una duracion igual a 3

semanas como maximo.

3. Enjuague el filtro con al menos 0,5 | de agua corriente
(Fig. 9).

4. Sumerja completamente el filtro en una cubeta de agua,
inclindndolo para permitir que salgan las burbujas de
agua (Fig. 10).

5. Llene el depésito de agua, introduzca el filtro en la sede
especifica (Fig. 11) y apriételo a fondo.

Precalentamiento del grupo de café

Para obtener un café exprés a la temperatura adecuada, se

aconseja pre-calentar la méquina de esta manera:

1. Encienda la maquina girando el mando selector a la po-
sicion -w- (se ilumina el relativo indicador)(Fig. 12) y en-
ganche el portafiltro, con filtro, a la maquina (Fig. 14) sin
Ilenarlo de café molido. Asegurese de que la marca esté
correctamente introducida en la sede especifica como
indicado en la Fig. 13. Utilice el filtro mds pequefio si se
desea hacer un café o el mas grande si se desean 2 cafés.

2. (oloque una taza debajo del portafiltro. Utilice la misma
taza con la que se preparara el café para precalentarla.

3. Espere el encendido de la [dmpara indicadora OK (Fig.gS)
y justo después gire el mando selector a la posicion ¢
(Fig. 16), deje salir el agua hasta el apagado de la ldmpara
indicadora OK, después, interrumpa girando el mando
selector en posicion -w- (fig. 12) y vacie la taza.

Es normal que durante la operacion de desenganche del porta-

filtro, se produzca una pequea e inocua salida de vapor).



Preparacion del café exprés y del capuchino

Preparar el exprés con el café molido

1. Después de haber efectuado el precalentamiento de la
maquina y del portafiltro como descrito en el parrafo an-
terior. Utilice el filtro mds pequefio si se desea hacer un
café o el mds grande si se desean 2 cafés.

2. Sise desea preparar un solo café, llene el filtro con una
medida rasa de café molido, aproximadamente 7 gr. (Fig.
17). En cambio, si desea preparar dos cafés, llene el fil-
tro con dos medidas escasas de café molido (aproxima-
damente 6+6 gr.). Llene el filtro a pequefias dosis para
evitar que el café molido rebose.

Atencidn:

Para un correcto funcionamiento, antes de llenarlo de café en

polvo, asegirese siempre de que en el filtro no haya restos de

polvo de café de la anterior infusion.

3. Distribuya uniformemente el café molido y apriételo lige-

ramente con la prensa (Fig. 18).
El prensado del café molido es muy importante para ob-
tener un buen café exprés. Si se aprieta demasiado, el café
saldrd lentamente y la crema serd de color oscuro. Si se
aprieta poco, en cambio, el café saldrd demasiado rapida-
mente y se obtendrd poca crema de color claro.

4. Quite los sobrantes de café del borde del portafiltro y en-
ganche éste Ultimo a la mdquina: gire el asa hacia la dere-
cha con decision (Fig. 14) para evitar pérdidas de agua.

5. Coloque la taza o las tazas debajo las boquillas del porta-
filtro (Fig. 19). Se aconseja calentar las tazas, antes de ha-
cer el café, enjuagdndolas con un poco de agua caliente.

6. Asegurese de que el indicador OK (Fig. 15) esté encendido
(si estd apagado, espere a que se encienda) y gire el man-
do selectorala posicién % (fig. 16). Una vez obtenida la
cantidad de café deseada:I interrumpa girando el mando
selectorala posicion -w-(fig. 12). (Se aconseja dejar salir
café durante no més de 45 segundos).

7. Para desenganchar el portafiltro, gire el asa de derecha a
izquierda.

A Peligro de quemaduras!

Para evitar salpicaduras, no desenganche nunca el portafiltro

mientras la méquina estd en distribucién.

8. Para sacar el café usado, mantenga el filtro bloqueado
apretandolo con la palanca especifica incorporada en el
asa y haga salir el café golpeando el portafiltro girado
(Fig. 20).
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9. Para apagar la maquina de café, gire el mando selector a
la posicion Q.

Preparar el exprés utilizando las capsulas

1. Efectde el precalentamiento de la maquina como descrito
en el parrafo “PRECALENTAMIENTO DEL GRUPO DE CAFE,
asegurandose de dejar el portafiltro enganchado a la

dquina. De esta manera el café estd mds caliente.
NOTA:

Utilice cépsulas que cumplan en estdndar ESE: este dl-

timo se indica en los envases con la siguiente marca.

El estandar ESE es un sistema aceptado por los

mas importantes productores de café que per-

mite preparar un café exprés de manera sencilla

y limpia.

2. Introduzca el filtro pequeio en el portafiltro, asequrando-
se de que la marca esté correctamente introducida en la
sede especifica como indicado en la Fig. 13.

3. Introduzca la cdpsula centrandola lo més posible encima
del filtro (Fig. 21). Siga siempre las instrucciones en el en-
vase de las cdpsulas para colocar correctamente la cdpsula
en el filtro.

4. Enganche el portafiltro a la maquina, girdndolo siempre
hasta el fondo (Fig. 14).

5. Proceda como indicado en los puntos 5, 6 y 7 del pérrafo
anterior.

Preparacion del capuchino

1. Prepare los cafés exprés como se describe en los parrafos
anteriores, utilizando tazas suficientemente grandes.

2. Gire el mando selectorala posicion %(fig. 22): se encien-
de el relativo indicador.

3. Mientras tanto, llene un recipiente con aproximadamente
100 gramos de leche para cada capuchino que se desee
preparar. La leche debe estar fria de frigorifico (jno calien-
te!). Enla eleccion de las dimensiones del recipiente tenga
en cuenta que el volumen de la leche aumentard 2 0 3
veces.

G vom:

Se aconseja utilizar leche parcialmente descremada y a tempe-

ratura de frigorifico.
4. (oloque el recipiente con la leche debajo del emulsiona-
dor.

5. Espere al encendido de la Iampara indicadora OK. El en-
cendido de la [dmpara indica que la caldera ha alcanza-
do la temperatura ideal para la produccién de vapor: es

ES



Produccion de agua caliente - Limpieza.

normal que al alcanzar la temperatura ideal se produzca
alguna salida de agua y vapor en la bandeja recoge-gotas
(N).

Extraiga el emulsionador tirdndolo hacia adelante y
girdndolo a la izquierda (Fig. 23): durante la operacion,
preste atencion a no tocar el vaporizador de la caldera que
estd caliente. Después, coloque el recipiente con la leche
debajo del emulsionador mismo.

Sumerja el emulsionador en la leche unos milimetros
(Fig. 24). Gire el mando de vapor en sentido anti-horario,
Fig. 25 al menos media vuelta. Del emulsionador sale el
vapor que da un aspecto cremoso a la leche y aumenta
el volumen de la misma. Para obtener una espuma més
cremosa, sumerja el emulsionador en la leche y mueva el
contenedor lentamente de abajo hacia arriba.

Cuando el volumen de la leche se doble, sumerja el
emulsionador en profundidad y continte calentando la
leche. Una vez alcanzada la temperatura (el valor ideal
es de 60°C) y la densidad de crema deseada, interrumpa
la distribucién del vapor girando el mando de vapor en
sentido horario hasta el final de recorrido y gire el selector
ala posicion w- .

Para apagar la maquina, gire el mando selector a la posi-
con Q.

Eche la leche emulsionada en las tazas que contienen el
café exprés anteriormente preparado. El capuchino esta
preparado: ponga azicar a su gusto y si se desea, rocie la
espuma con un poco de chocolate en polvo.

m NOTA:

Si se deben preparar varios capuchinos, es necesario hacer
primero todos los cafés y solo al final preparar la leche
montada para todos los capuchinos.

Si se desea preparar de nuevo café después de haber
espumado la leche, espere a que la caldera se haya enfria-
do bien, ya que en caso contrario el café saldra quemado.
Para enfriar la caldera, coloque un contenedor debajo del
vaporizador de la caldera; gire el mando selector a %
(fig. 16); haga salir agua hasta que se apague el indicadlor
“0K”; ponga de nuevo el mando selector en -w-y prepare
el café como descrito en los parrafos anteriores.

Se aconseja una distribucién de vapor méxima de 60 se-
gundos y no montar la leche mds de 3 veces consecuti-
vas.

& Atencién:

Por motivos de higiene se recomienda limpiar siempre el emul-
sionador después del uso.
Siga los siguientes pasos:

1.

Haga salir un poco de vapor durante unos segundos (pun-
tos 2,5y 6 del parrafo anterior) girando el mando de vapor
(Fig. 25). Con esta operacién, el emulsionador descarga la
leche que puede haber quedado en el interior. Apague el
aparato pulsando la tecla de encendido/apagado.

Con una mano, mantenga parado el tubo emulsionador y
con la otra, deshloquee el emulsionador mismo girdndo-
lo en sentido horario y después saquelo hacia abajo (Fig.
26).

Quite la boquilla de vapor del tubo de distribucion tirdn-
dolo hacia abajo.

Lave cuidadosamente el emulsionador y la boquilla de
vapor con agua tibia.

Controle que los dos agujeros indicados por las flechas en
la Fig. 27 no estén obturados. Si es necesario, limpielos
con la ayuda de una aguja.

Vuelva a montar la boquilla de vapor introduciéndola con
una cierta fuerza hacia arriba en el tubo de vapor.

Vuelva a montar el emulsionador paséndolo hacia arribay
girdndolo en sentido anti-horario.

Produccion de agua caliente

1.

Produccion de agua caliente - (se ilumina el relativo in-
dicador)(Fig. 12). Espere a que el indicador OK se encienda
(Fig. 15).

Coloque un recipiente debajo del emulsionador.

Cuando la ldmpara indicadora OK se encienda, coloque el
mando selector en % (fig. 16) y al mismo tiempo gire el
mando de vapor en sentido anti-horario (Fig. 25): saldrd
el agua caliente del emulsionador.

Para interrumpir la salida de agua caliente, gire en sentido
horario el mando de vapor y gire el mando selector hasta
w- (fig. 12).

Se aconseja una distribucion maxima de 60 segundos.

Limpieza

iPeligro!
Durante la limpieza, no sumerja nunca la maquina en el
agua: es un aparato eléctrico.
Antes de cualquier operacién de limpieza de las partes ex-
teriores del aparato, apague la méquina, saque el enchufe
de la toma de corriente y deje enfriar la maquina.



Limpieza - Descalcificacion
P u

Limpieza y mantenimiento de los filtros café exprés
(ada 300 cafés aproximadamente y en cualquier caso cuando
el café sale del portafiltro en gotas o no sale del todo, limpie
el portafiltro y los filtros para el café molido de la siguiente
manera:

« Quite el filtro del portafiltro.

« Desenrosque el tapén del filtro (Fig. 28) en el sentido indi-
cado por la flecha en el tapén mismo.

-« Saque el dispositivo montacrema del contenedor empu-
jéndolo por la parte del tapdn.

+ Quite la guarnicion.

+ Enjuague todos los componentes y limpie cuidadosamen-
te el filtro metdlico con agua caliente fregando con un ce-
pillo (Fig. 29). Controle que los agujeros del filtro metdlico
no estén obstruidos, en caso contrario limpielos con la
ayuda de una aguja (véase Fig. 30).

+ Vuelva a montar el filtro y la guarnicién en el disco de
plastico como indicado en la figura 31. Preste atencién en
introducir la clavija del disco de plastico dentro del aguje-
ro de la guarnicion indicada por la flecha en la Fig 31.

- Vuelva aintroducir el conjunto obtenido en el contenedor
de acero para el filtro (Fig. 32), asequrdndose de que la
clavija esté conectada en el agujero del soporte mismo
(véase flecha Fig. 32).

+ Finalmente enrosque el tapdn.

La garantia no es valida si la limpieza antes descrita no se efec-

tua regularmente.

Limpieza de el vaporizador de la caldera

(ada 300 cafés aproximadamente, es necesario limpiar el va-

porizador de la caldera exprés de la siguiente manera:

+ Aseglrese de que lamdquina de café no esté caliente y el
enchufe esté desconectado;

« Conlaayuda de un destornillador, desenrosque el tornillo
que fija el vaporizador de la caldera exprés (Fig. 33);

« Quite el vaporizador de la caldera;

« Limpie con un pafio himedo la caldera (Fig. 33);

« Limpie el vaporizador cuidadosamente con agua calien-
te frotando con un cepillo. Controle que los agujeros no
estén obstruidos, en caso contrario limpielos con la ayuda
de una aguja (Fig. 30).

« Enjuague el vaporizador debajo del grifo fregndola.

+ Vuelva a montar el vaporizador de la caldera prestando
atencion a colocarla correctamente en la guarnicion.

La garantia no es valida si la limpieza antes descrita no se efec-
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tta regularmente.

Otras limpiezas

1. Para la limpieza de la maquina no use solventes o deter-
gentes abrasivos. Basta un pafio himedo y suave.

2. Limpie reqularmente el depdsito porta-filtro, los filtros, la
bandeja recoge-gotas y el depdsito del agua.
Para efectuar el vaciado de la bandeja recoge-gotas, quite
|a rejilla para apoyar las tazas, elimine el agua y limpie
con un pafio la cuba: después, monte la bandeja recoge-
gotas. Limpie el depdsito de agua con la ayuda de un ce-
pillo suave para alcanzar mejor el fondo.

jPeligro!
Durante la limpieza, no sumerja nunca la méquina en el agua:
es un aparato eléctrico.

Descalcificacion de la seccion de café exprés

Es aconsejable efectuar una descalcificacion de la mdquina

cada 200 cafés aproximadamente. Se aconseja utilizar el de-

scalcificador De’Longhi que se encuentra a la venta.

Siga el siguiente procedimiento:

1. Llene el depdsito con la solucion descalcificador, obtenida
diluyendo con agua el descalcificador segun las indicacio-
nes incluidas en el envase.

2. Encienda la mdquina girando el mando selector a la po-
sicion -w-y espere al encendido de la ldmpara indicadora
OK.

3. Aseglrese de que el portafiltro no esté enganchado y co-
logue un recipiente debajo del vaporizador de la maqui-
na.

4. Gire el mando selector hasta % y haga salir aproxi-
madamente 1/4 de la solucién ctl)ntenida en el depdsito:
de vez en cuando, gire el mando de vapor y haga salir un
poco de solucidn a través del tubo emulsionador; después
interrumpa girando el mando selector en w- y deje ac-
tuar la solucién durante aproximadamente 5 minutos.

5. Repita el punto 4 otras 3 veces, hasta vaciar completa-
mente el depdsito.

6. Paraeliminarlos residuos de la solucion y de cal, enjuague
bien el depdsito, llénelo con agua limpia (sin descalcifica-
dor).

7. Gire el mando selector hasta % (fig. 16) y deje salir ha-
sta que el depdsito quede com;l>letamente vacio;

8. Repitalas operaciones 6y 7 otra vez.

Las reparaciones de la maquina de café relativas a problemas
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Eliminacion - Si algo no funciona... n

de cal no estan cubiertas por la garantia si la descalcificacién
antes descrita no se ha realizado regularmente.

Descalcificacion de la seccion de café de filtro

La cal contenida en el agua con el paso del tiempo causard

obstrucciones que pondran en peligro el buen funcionamiento

del aparato. Es aconsejable efectuar una descalcificacion de
la maquina cada 40 utilizaciones aproximadamente. Efectie
la descalcificacion utilizando los descalcificadores especificos
para maquinas de café de filtro que se encuentran a la venta.

Si no puede encontrar estos productos, se puede sequir el pro-

cedimiento:

1. Eche 4tazas de agua dentro la jarra;

2. Disuelva 2 cucharadas (aproximadamente 30 gramos)
de dcido citrico (se puede encontrar en farmacias o dro-
guerias);

3. Pongalajarraen la placa de calentamiento;

Apriete el interruptor (1) T_)), haga salir el equivalen-
te de una taza y después apague el aparato;

5. Dejeactuar lasolucion durante 15 minutos. Repita la ope-
racién 4y 5 otra vez.

6. Encienda la maquina y deje salir hasta que el depdsito se
vacie completamente.

7. Enjuague haciendo funcionar el aparato solo con agua al
menos 3 veces (3 depdsitos de agua completos).

Eliminacion

Advertencias para la correcta eliminacion del pro-

ducto segtn la directiva Europea 2002/96/EC.
mmmm Al final de la vida util del producto, éste no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos. Puede entregarse en
los centros de recogida diferenciada especificos preparados por
las administraciones de los ayuntamientos, 0 en los vendedores
que ofrecen este servicio. Eliminar por separado un electrodo-
méstico permite evitar posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y para la salud derivadas de una elimina-
cién no adecuada y permite recuperar los materiales que lo
componen para obtener un importante ahorro de energia y de
recursos. Para remarcar la obligacion de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el producto se ha incluido la marca
del contenedor de basura mdvil tachado.

ce aparato es conforme con las siguientes directivas CE:
. Directiva de baja tensién 2006/95/CE y posterio-
res modificaciones;
« Directiva EMC2004/108/CE y posteriores modificaciones;
+  Los materiales y los objetos destinados al contacto con
productos alimentarios son conformes a las prescripcio-
nes del reglamento Europeo 1935/2004.

Si algo no funciona...

Problema

Posibles causas

Solucion

No sale el café exprés

Falta de agua en el depdsito

Llenar el depdsito de agua

Los agujeros de salida del café del portafiltro estan
obturados

Limpiar los agujeros de las boquillas del portafiltro

El vaporizador de la caldera de exprés esta obstruida

Efectuar la limpieza como indicado en el parrafo
“Limpieza de el vaporizador de la caldera”

El café exprés gotea por los bordes del
portafiltro en vez de por los agujeros

El portafiltro estd mal conectado

Enganchar el portafiltro correctamente y girarlo
hasta el fondo con fuerza

La guarnicion de la caldera de exprés ha perdido
elasticidad

Sustituir la guarnicion de la caldera exprés en un
centro de asistencia

Los agujeros de las boquillas del portafiltro estan
obturados

Limpiar los agujeros de las boquillas.
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Si algo no funciona...
g u

Problema

Posibles causas

Solucion

El café exprés estd frio

Lalémpara indicadora OK de exprés no estd
encendida en el momento en que se pulsa el
interruptor de distribucion de café

Esperar el encendido de la [ampara indicadora OK

No se ha efectuado el precalentamiento

Efectuar el precalentamiento como indicado en el
parrafo

Las tazas no se han precalentado

Precalentar las tazas con agua caliente o dejandolas
apoyadas durante al menos 20 minutos en el plano
para calentar tazas en la tapa

El café exprés esta frio

El depdsito de agua estd vacio

Llenar el depdsito

El depdsito estéd mal conectado y la vélvula en el
fondo no estd abierta

Apretar ligeramente el depdsito para abrir la vélvula
en el fondo

La crema del café es clara (baja répida-
mente de la boquilla)

El café molido estd poco prensado

Aumentar el prensado del café molido (Fig. 18)

La cantidad de café molido es escasa

Aumentar la cantidad de café molido

El molido del café es grueso

Utilizar solo café molido para maquinas de café
exprés

La calidad del café molido no es del tipo correcto

Cambiar la calidad de café molido

La crema del café es oscura (el café baja
lentamente de la boquilla)

El café molido se ha prensado demasiado

Prensar menos el café (Fig. 18)

La cantidad de café molido es elevada

Disminuir la cantidad de café molido

El vaporizador de la caldera de exprés estd obstruido

Efectuar la limpieza como indicado en el capitulo
“Limpieza del vaporizador de caldera de exprés"”.

Elfiltro estd obturado

Efectuar la limpieza como indicado en el par.
“Limpieza del filtro”

El café molido es demasiado fino o estd himedo

Utilizar solo café molido para maquinas de café
exprés, no debe estar demasiado himedo

La calidad del café molido no es del tipo correcto

Cambiar la calidad de polvo de café molido

No se forma espuma de leche mientras se
hace el capuchino

El leche no estd bastante frio

Usar siempre leche a la temperatura de frigorifico

El emulsionador estd sucio

Limpiar cuidadosamente los agujeros del
emulsionador, en especial los indicados en la
figura 27

El café de filtro o exprés tiene un sabor
acido

El enjuague después de la descalcificacion no ha
sido suficiente

Enjuagar el aparato como descrito en el capitulo
“Descalcificacion de la seccion de filtro” o
“Descalcificacién de la seccién de exprés”

Los tiempos de filtracion del café de filtro
se han alargado

La cafetera de filtro debe ser descalcificarse

Efectuar la descalcificacion como descrito en el
parrafo“Descalcificacién de la seccion de café de
filtro”
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