ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Lea detenidamente estas instrucciones antes de usar el
aparato. Guarde estas instrucciones.

Nota Bene:

Este simbolo destaca consejos e informaciones importantes
para el usuario.

Antes de utilizar el horno por primera vez, saque todo el
material de papel, tal como cartones de proteccion, ma-
nuales, bolsas de pldstico, etc.

El aparato debe ser colocado a una distancia de, al menos,
20 cm de la toma de corriente a la que estd conectado.
Tras haber colocado el aparato en la superficie de trabajo,
compruebe que quede un espacio libre de, al menos, 10 cm
entre las superficies del aparato y las partes laterales, y un
espacio libre minimo de 10 cm por encima del horno.
Antes de utilizar por primera vez el aparato, hdgalo fun-
cionar en vacio, con el termostato al maximo, durante 15
minutos por lo menos para eliminar el olor a “nuevo”y el
humo provocado por la presencia de sustancias de pro-
teccion, aplicadas a las resistencias antes del transporte.
Ventile el ambiente durante esta operacion.

Lave con precaucion todos los accesorios antes de utilizar-
los.

A jAtencion!

El incumplimiento puede ser, 0 es, la causa de lesiones o de da-
flos al aparato.

Este horno ha sido proyectado para la coccién de alimen-
tos. No debe utilizarlo para otros fines ni modificarlo o
alterarlo de ninguna forma.

Después de desembalar el aparato, controle la puerta y
su integridad. La puerta es de cristal por lo que es frdgil,
le aconsejamos solicitar su sustitucién si resultase visi-
blemente astillada, rayada o arafiada. Ademéds, durante
la utilizacion del aparato, las operaciones de limpieza y
los desplazamientos, evite cerrar bruscamente la puerta,
golpearla violentamente y derramar liquidos frios sobre el
cristal del aparato caliente.

Coloque el aparato en una superficie horizontal, a una altu-
ra de, al menos, 85 cm, y fuera del alcance de los nifios.

Este aparato puede ser utilizado por ni-
fios de edad superior a 8 afios y por per-
sonas con las capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas, o con falta
de experiencia y conocimientos, siempre
y cuando estén atentamente vigiladas
e instruidas respecto al uso sequro del
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aparato, y sean conscientes de los ries-
gos que el mismo conlleva. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpiezay
el mantenimiento por parte del usuario
no debe ser realizada por nifios, a menos
que estos tengan mds de 8 afios y estén
vigilados. Mantenga el aparato y el ca-
ble lejos del alcance de nifios menores

de 8 afios.

No cambie el aparato de sitio cuando esté encendido.

No utilice el aparato si:

El cable de alimentacién estd defectuoso.

El aparato se ha caido o presenta desperfectos visibles o
anomalias de funcionamiento. En estos casos, para evitar
cualquier riesgo, lleve el aparato al centro de asistencia
postventa més cercano.

No coloque el aparato cerca de fuentes de calor.

No utilice el aparato como fuente de calor.

No ponga nunca papel, cartén o pldstico dentro del apa-
rato y no apoye nunca nada encima de éste (utensilios,
parrillas, otros objetos).

No introduzca nada por las boquillas de ventilacién. No las
obstruya.

Este horno no se puede empotrar.

Una vez abierta la puerta tenga presente que:

no debe ejercer presiones excesivas con objetos demasiado
pesados o tirando hacia abajo del asa.

no debe apoyar nunca en la superficie de la puerta abierta
recipientes pesados o bandejas hirviendo recién sacados
del horno.

Este aparato estd concebido para uso exclusivo domésti-
co. Cualquier utilizacion profesional, no apropiada o no
conforme a las instrucciones de uso no comprometerd la
responsabilidad ni la garantia del fabricante.

Este aparato estd exclusivamente desti-
nado al uso doméstico. No se prevé el
uso en: ambientes destinados a cocinas
para el personal de tiendas, oficinas y
otras zonas de trabajo, agroturismos,
hoteles, moteles y otras estructuras hos-

teleras, alquiler de habitaciones.
Cuando no lo use y de todas formas antes de limpiarlo, des-
enchufe siempre el aparato de la corriente.



- No haga funcionar el aparato con un ti-
mer externo o con un sistema de mando

a distancia separado.

- Elaparato debe situarse para funcionar con la parte trasera
junto ala pared.

+ Antes de limpiar el aparato apdguelo siempre poniendoa 0
el interruptor general y desenchufe la clavija de la toma de
corriente.

A iPeligro de quemaduras!
El incumplimiento puede ser, o es, la causa de quemaduras.

- (uando el aparato estd encendido, la
temperatura de la puerta y de las su-
perficies externas accesibles puede lle-
gar a ser muy elevada. Utilice siempre
los mandos, las asas y los pulsadores.
No toque nunca las partes metalicas o
el cristal del horno. Utilice guantes si es
necesario.

. Este aparato eléctrico funciona a tempe-
raturas altas que pueden provocar que-

maduras.

« No guarde nunca productos inflamables cerca del horno o
debajo del mueble sobre el que estd colocado.

« No haga funcionar nunca el aparato situado debajo de un
mueble colgante o de un estante o cerca de materiales in-
flamables tales como cortinas, visillos, persianas, etc.

« Siun alimento u otras partes del horno prendiesen fuego,
no intente nunca apagar las llamas con agua. Deje la puer-
ta cerrada, desenchufe el aparato y sofoque las llamas con
un pafio himedo.

& iPeligro!

El incumplimiento puede ser, o es, la causa de lesiones por
descarga eléctrica con peligro para la vida.
Antes de enchufar el aparato a la corriente compruebe que:
- La tension de la red corresponde al valor indicado en la
placa de las caracteristicas.
- Latoma de corriente tenga una capacidad minima de 16A
y esté equipada con un hilo de tierra.
El fabricante declina cualquier responsabilidad si esta nor-
ma para la prevencion de accidentes no es respetada.
No deje colgar el cable de alimentacion y evite que entre en
contacto con las partes calientes del horno. No desenchufe
nunca el aparato tirando del cable de alimentacion.
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Si quiere utilizar un alargador, compruebe que estd en
buen estado, y que tiene una clavija con puesta a tierra y
un cable conductor de seccién como minimo igual a la del
cable de alimentacion suministrado con el aparato.

Para evitar cualquier riesgo de descarga eléctrica, no su-
merja nunca el cable de alimentacion, la clavija de éste o el
conjunto del aparato en el agua o en cualquier otro liquido.

Si el cable de alimentacion se estropea,
debe ser sustituido por el fabricante o
por su servicio de asistencia técnica o, en
todo caso, por una persona con una cua-
lificacién similar para evitar cualquier
riesgo.

Para su sequridad personal, no desmonte nunca solo el

aparato; contacte siempre a un centro de asistencia autori-
zado.

DATOS TECNICOS

Tension: 220-240V ~ 50/60Hz

Potencia absorbida: 1800 W

Dimensiones externas LxHxP: 535x405x355
Peso: casi 10kg

c E El aparato cumple con las siguientes directivas CE:

« Directiva baja tension 2006/95/CE y sucesivas enmiendas.

+ Directiva EMC2004/108/CE y sucesivas enmiendas.

+  Los materiales y los objetos destinados al contacto con
alimentos cumplen las especificaciones del Reglamento
Europeo (CE) N°1935/2004.

ELIMINACION DEL APARATO

ﬁ De acuerdo con la Directiva Europea 2002/96/CE, el

aparato no debe eliminarse junto con los residuos
M (3 selectiva oficial.

domeésticos, sino ser entregado a un centro de recogi-

DESCRIPCION DEL APARATO

Mando del termostato

Mando del selector de funciones

Mando del timer

Ldmpara indicador luminoso

Puerta de cristal

Parrilla

Parrilla (solamente en algunos modelos)

Grasera

Asa para extraer la parrilla (solo en algunos modelos)

T T o Tmm o N >



L Espeton

M Asa para extraer el espetén

N Bandeja recogemigas

0 Resistencia inferior

P~ Resistencia superior

Q  Agujero para espeton

R Soporte para espeton
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MANDO TIMER (C)

El mando timer (C) se puede formular hasta un méximo de 120
minutos. El horno no entra en funcionamiento si el tiempo de
coccién no se ha formulado y cuando el mando timer estd en
posicion“0".

Para formular el tiempo de coccion gire el mando timer en sen-
tido horario hasta seleccionar el tiempo deseado.

La lampara indicador luminoso (D) solo se enciende cuando el
tiempo de coccion ha sido seleccionado. Una vez transcurrido
el tiempo formulado el mando timer volverd a la posicién "0",
se emitird una sefial actstica y el horno se apagard automati-
camente.

El tiempo formulado se puede modificar durante el ciclo de coc-
cion girando simplemente el mando timer al tiempo deseado.
Para utilizar el aparato sin timer y, por tanto, sin un tiempo de
coccion preformulado, gire el mando timer en posicion ON. En
este caso el horno permanecerd en funcionamiento hasta que el
mando timer no se coloque en "0".

Los tiempos de coccion dependen de la calidad de los productos,
de la temperatura de los alimentos y del gusto personal de cada
uno.

MANDO TERMOSTATO (A)
Gire el mando termostato (A) en sentido horario hasta la tempe-
ratura deseada. La temperatura se puede formular hasta 230°C.

MANDO SELECTOR DE FUNCIONES (B)

Accionando este mando se seleccionan las funciones disponibles
para sus cocciones. En las cocciones con horno ventilado, horno
tradicional y parrilla se aconseja calentar siempre previamente
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el horno durante 5 minutos a la temperatura previamente elegi-
da para obtener los mejores resultados de coccién.
Las funciones disponibles son:

DESCONGELACION (solo en algunos modelos)

Para obtener un buen descongelamiento en tiempo breve hay
que:

+ Introducir la grasera (H) en la guia 4, la parrilla (F) en la
guia 3y apoyar encima la comida que hay que descongelar.

- Girar el mando selector funciones (B) a la posicion .

« Girar el mando termostato (A) a la posicion” ® ”.

« Girar el mando timer (C) a la posicién ON o al tiempo de-
seado, a continuacion cerrar la puerta.

- Parala coccién de comida congelada consulte los tiempos
aconsejados en los envases de los productos.

T MANTENER LOS ALIMENTOS CALIENTES
Introduzca la grasera (H) en la guia 3 y apoye encima la
comida.

« Gire el mando selector funciones (B) a la posicion C]

- Gire el mando termostato (A) a la posicién”TJ .

+ Gire el mando timer (C) a la posicion ON o al tiempo desea-
do, a continuacién cierre la puerta.

Se aconseja no dejar la comida en el horno mucho tiempo,
dado que puede secarse demasiado.

« Utilice la correspondiente asa (I) (i prevista) para sacar la
parrilla o la grasera del horno cuando este atin esté calien-
te.

[;] COCCION DELICADA

Esta funcidn es indicada para pasteleria y tartas glaseadas. Se

obtienen unos resultados 6ptimos en la ultimacion de la coccion

de los alimentos en la base o para cocciones que requieren calor

sobre todo en la parte inferior.

« Introduzca la grasera (H) en la guia 3 y apoye encima la
comida que debe cocerse.

« Gire mando selector funciones (B) a la posicion [;]

+  Seleccione la temperatura deseada de 100°C a 160°C, gi-
rando el mando termostato (A).

+ Gire mando timer (C) a la posicién ON o al tiempo deseado,
a continuacion cierre la puerta.

« Utilice la correspondiente asa (I) (si prevista) para sacar la
parrilla o la grasera del horno cuando este atin esté calien-
te.

[:] COCCION CON HORNO TRADICIONAL
Esta funcion es ideal para cualquier tipo de pescado, para verdu-
ras rellenas, para dulces a base de claras montadas a punto de



nieve y para dulces que requieren unos tiempos de coccion muy
largos (més de 60 min.). Lleve a cabo las operaciones siguientes:
«+ Introduzca la parrilla (F) o la grasera (H) en la guia deseada.

« Gire mando selector funciones (B) a la posicion .

« Seleccione la temperatura deseada girando el mando ter-
mostato (A).

+ Giremando timer (C) a la posicién ON o al tiempo deseado,
a continuacién cierre la puerta.

« Después de haber precalentado el horno 5 minutos intro-
duzca la comida que debe cocer.

« Utilice la correspondiente asa (I) (si prevista) para sacar la
parrilla o la grasera del horno cuando este atin esté calien-
te.

COCCION CON HORNO VENTILADO (solo en al-

gunos modelos)

Esta funcion es ideal para cocer carne, pizza y pan.

+ Introduzca la parrilla (F) en la guia deseada y apoye encima
la comida que debe cocerse.

« Gire mando selector funciones (B) a la posicidn .

+ Seleccione la temperatura deseada girando el mando ter-
mostato (A).

« Gire mando timer (C) a la posicién ON o al tiempo deseado,
a continuacién cierre la puerta.

- Utilice la correspondiente asa (I) (si prevista) para sacar la
parrilla o la grasera del horno cuando este atn estd calien-
te.

[ GRILL

Esta funcion es ideal para cocer tostadas rellenas, pescado, file-

tes de carne y verdura.

« Ponga la comida a asar directamente sobre la parrilla (F)
y coldquela en la grasera (H), introddzcalas después en la
guiaT.

+ Gire mando selector funciones (B) a la posicion @

« Gire mando termostato (A) a la posicién”ga

« Gire mando timer (C) a la posicién ON o al tiempo deseado,
a continuacién cierre la puerta.

«  (Gire a mitad coccion.

« Utilice la correspondiente asa (I) (si prevista) para sacar la
parrilla o a grasera del horno cuando este atin estd calien-
te.

COCCION CON ASADOR

Esta funcion es ideal para pollos y voldtiles en general en el es-

petdn, asados de cerdo o de ternera.

+  Introduzca el alimento en el espetdn (L) y bloguéelo con
las correspondientes horquillas (ate correctamente la carne

con hilo de cocina para obtener un éptimo resultado).

« Introduzca la grasera (H) en la guia 4, introduzca el espeton
(L) en el agujero correspondiente (Q) y en el soporte (R).

-+ Gire mando selector funciones (B) a la posicién .

- Gire mando termostato (A) ala posicién“ga

«  Gire mando timer (C) a la posicion ON o al tiempo deseado,
a continuacion cierre la puerta.

« Unaveztranscurrido el tiempo de coccion y después de ha-
ber verificado que el alimento esta correctamente cocido,
es posible extraer el espetdn (L) usando el asa correspon-
diente a la extraccion del espeton (M).

LUZ INTERNA(solo en algunos modelos)
Gire mando selector funciones (B) a la posicion { ;| para encen-
derla luz interna.

LIMPIEZA

Una limpieza frecuente evita la formacién de humos y de malos
olores durante la coccion. Antes de realizar cualquier operacion
de limpieza desenchufe siempre la clavija de la toma de corrien-
te.

No sumerja nunca el aparato en el agua; no lo lave bajo un cho-
rro de agua. La parrilla (F), la grasera (H) y la bandeja recoge-
migas (N) se lavan como cualquier vajilla normal, tanto a mano




como en el lavavajillas. Utilice siempre una esponja himeda
para limpiar la superfice externa.

Evite el uso de productos abrasivos que podrian dafar el acaba-
do superficial. Preste atencién para que no entre agua o jabon
liquido en el interior de las ranuras situadas en el lado derecho
del horno.

Para la limpieza del interior del horno no utilice nunca produc-
tos corrosivos y no rasque las paredes con objetos puntiagudos
o afilados.

Use solo detergentes liquidos no abrasivos. No trate de meter
tenedores, cuchillos u objetos puntiagudos en las aberturas si-

tuadas en el lado derecho y posterior del horno.

Saque la bandeja recogemigas (N) tirando hacia usted. Si la
operacion resulta complicada humedezca las partes externas de
la bandeja. Quite la eventual suciedad con un trapo himedo.
Seque bien y luego vuelva a meter la bandeja.
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torta salada C] 200° 40-45 3 5 200° 35-40 3
pizza fresca O 200° | 30-35 3 () 200° | 30-35 3
pizza congelada O 200° | 15-20 3 O 200° | 15-20 3
canelones O 200° | 55-60 4 O 200° | 55-60 4
lasafia () 200° | 55-60 4 O 200° | 55-60 4
pollo entero 230° 120 - 20° 120 -
asado de cerdo 230° 100 - 230° 100 -
pinchos O | w0 | 35-40 3 O | w0 | 35-40 3
pescado al horno O 180° | 35-40 3 O 180° | 35-40 3
patatas congeladas O | 20 | 50-55 3 2000 | 45-50 3
patatas frescas [j 200° 55-60 3 C] 200° 50-55 3
tarta de mermelada C] 200° 40-45 3 200° 35-40 3
pastiera napolitana O 200° | 55-60 3 O 200° | 55-60 3
tarta margarita C] 200° 25-30 3 5 200° 20-25 3

Los tiempos de coccion dependen de la calidad de los productos, de la temperatura de los alimentos y del gusto personal de cada uno.
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