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ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ
• Εάν το ηλεκτρικό καλώδιο έχει φθαρεί,

πρέπει να αντικατασταθεί από τον
κατασκευαστή ή από το
εξουσιοδοτημένο Σέρβις έτσι ώστε να
αποφεύγεται κάθε κίνδυνος.

• Η συσκευή δεν πρέπει να λειτουργεί
μέσω ενός εξωτερικού χρονοδιακόπτη ή
μέσω ενός συστήματος ελέγχου εξ'
αποστάσεως.

• Η συσκευή αυτή προορίζεται αποκλει-
στικά για οικιακή χρήση. Δεν προβλέπε-
ται η χρήση σε: χώρους εστίασης για το
προσωπικό καταστημάτων, γραφείων
και άλλους χώρους εργασίας, αγροτου-
ριστικές μονάδες, ξενοδοχεία, πανσιόν ή
άλλες παρόμοιες υποδομές, ενοικιαζό-
μενα δωμάτια.

• Με τη συσκευή πρέπει να χρησιμοποιεί-
ται μόνον το βύσμα De’ Longhi KS-122D
που διατίθεται με τον εξοπλισμό.

• Η συσκευή μπορεί να χρησιμοποιηθεί
ακόμα και από παιδιά με ηλικία άνω των
8 ετών και από άτομα με μειωμένες ψυ-
χοφυσικές ικανότητες ή με ανεπαρκή εμ-
πειρία, αρκεί να επιβλέπονται με
προσοχή και να εκπαιδεύονται στον
τρόπο χρήσης της συσκευής και στους
κινδύνους που αυτή επιφέρει. Παρακο-
λουθείτε τα παιδιά και βεβαιωθείτε ότι
δεν παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρι-
σμός και η συντήρηση δεν πρέπει να γί-
νονται από παιδιά, εκτός εάν είναι άνω
των 8 ετών και επιβλέπονται συνεχώς. 

• Η συσκευή και το ηλεκτρικό καλώδιο
πρέπει να φυλάσσονται μακριά από παι-
διά ηλικίας κάτω των 8 ετών. 

• Πριν αρχίσετε τη διαδικασία καθαρισμού,
βγάλτε το φις του ηλεκτρικού καλωδίου
από την πρίζα του ρεύματος και αποσυν-
δέστε το βύσμα. Η υποδοχή του βύσματος
στη συσκευή πρέπει να σκουπίζεται καλά
πριν από κάθε νέα χρήση.

• Χρησιμοποιείτε πάντα τη συσκευή πάνω
σε μια επίπεδη στεγνή επιφάνεια, ανθε-
κτική στη θερμότητα, με ύψος τουλάχι-
στον 85cm, σε σημείο απροσπέλαστο στα
παιδιά. 

• Μην τοποθετείτε εύφλεκτα υλικά κοντά
στη συσκευή.

• Αφήστε την πλάκα να κρυώσει (τουλάχι-
στον 30 λεπτά) πριν την αγγίξετε.

• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: μη χρησιμοποιείτε
κάρβουνα ή παρόμοια καύσιμα με αυτή
τη συσκευή.

• ΠΡΟΣΟΧΗ: μην γυρίζετε ανάποδα την αν-
τικολλητική πλάκα πριν κρυώσει εντε-
λώς.

• ΠΡΟΣΟΧΗ: για να περιορίζετε τον κίνδυνο
πυρκαγιάς, μαγειρεύετε μόνο με το δο-
χείο για λίπη στη θέση του. Για να απο-
συνδέετε τη συσκευή, μην τραβάτε το
ηλεκτρικό καλώδιο, αλλά μόνον το φις.

• Μην αφήνετε τη συσκευή αναμμένη
χωρίς επιτήρηση γιατί αποτελεί εστία πι-
θανού κινδύνου.

• Όταν λειτουργεί η συσκευή, η θερμο-
κρασία των επιφανειών της μπορεί να
είναι υψηλή.

• Τα υλικά και τα αντικείμενα που προορί-
ζονται για να έλθουν σε επαφή με τρό-
φιμα συμμορφούνται με τις διατάξεις του
Ευρωπαϊκού Κανονισμού 1935:2004.
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ (σελ. 3)
1. Αντιστρεπτή αντικολλητική πλάκα
2. Δοχείο για λίπη
3. Διάταξη ασφαλείας
4. Βάση
5. Βύσμα
Η συσκευή μπορεί να χρησιμοποιηθεί με δύο τρόπους (αντιστρε-
πτή πλάκα).
• Η πλάκα με την αυλακωτή επιφάνεια είναι κατάλληλη για

μπριζόλες, παϊδάκια και παρόμοια φαγητά.
• Η πλάκα με τη λεία επιφάνεια χρησιμοποιείται για οστρακό-

δερμα, αυγά, λαχανικά σε φέτες και παρόμοια φαγητά.

ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ
Πρώτη χρήση
• Αφαιρέστε όλα τα υλικά της συσκευασίας και τις διαφημι-

στικές ετικέτες από την πλάκα και από το δοχείο.
• Αποσυνδέστε το βύσμα και καθαρίστε την πλάκα ψησίματος

και τη βάση με νερό και απορρυπαντικό. Ξεβγάλτε και στε-
γνώστε καλά. Βεβαιωθείτε ότι η υποδοχή του βύσματος στην
πλάκα είναι εντελώς στεγνή.

• Προστατέψτε την επιφάνεια ψησίματος απλώνοντας ένα ελα-
φρό στρώμα φυτικού ελαίου ή αντικολλητικό σπρέι κουζί-
νας. Αφαιρέστε το πλεονάζον λάδι.

Προετοιμασία της συσκευής
• Ακουμπήστε τη βάση πάνω στην επιφάνεια εργασίας. Τοπο-

θετήστε το μεταλλικό δοχείο για λίπη. Τοποθετήστε σωστά
την πλάκα ψησίματος στη βάση. Η υποδοχή της πλάκας πρέ-
πει να βρίσκεται στην ίδια πλευρά με τη διάταξη ασφαλείας.

• Μη χρησιμοποιείτε τη συσκευή εάν δεν εγκαταστάθηκε σύμ-
φωνα με τη διαδικασία της σελίδας 3.

Άναμμα της συσκευής
• Συνδέστε σωστά το βύσμα στην υποδοχή της πλάκας. Εάν η

πλάκα δεν είναι τοποθετημένη σωστά στη βάση, το βύσμα
δεν μπορεί να συνδεθεί σωστά. 

• Συνδέστε το φις του ηλεκτρικού καλωδίου στην πρίζα. 
• Ρυθμίστε τον επιλογέα θερμοκρασίας στη μέγιστη τιμή. Η εν-

δεικτική λυχνία ανάβει. Αφήστε την πλάκα να προθερμανθεί
επί 4-6 λεπτά. Κατά την προθέρμανση είναι φυσιολογικό η
ενδεικτική λυχνία να ανάβει και να σβήνει κατά διαστήματα. 

• Για τέλειο ρόδισμα και για να αφήσετε τα σημάδια του γκριλ
σε μπιφτέκια, μπριζόλες, hot dog, λουκάνικα, φιλέτα ψαριού,
στήθος κοτόπουλου και άλλα κρεατικά, βεβαιωθείτε ότι ο
επιλογέας θερμοκρασίας βρίσκεται στη θέση 3. Για το ζέ-
σταμα μαγειρεμένων φαγητών, για να διατηρείτε τα φαγητά
ζεστά ή για να ψήσετε πιο ευαίσθητα φαγητά που απαιτούν
χαμηλές θερμοκρασίες, γυρίστε τον επιλογέα στη θέση 1 ή 2.

Σβήσιμο της συσκευής
• Στο τέλος του ψησίματος, γυρίστε τον επιλογέα θερμοκρα-

σίας στο �.
• Βγάλτε το φις του ηλεκτρικού καλωδίου από την πρίζα και

αφήστε τη συσκευή να κρυώσει πριν την καθαρίσετε ή αφαι-
ρέσετε τα εξαρτήματά της.

• Για τη μετακίνηση της συσκευής χρησιμοποιήστε τις ειδικές
χειρολαβές. 

Χρόνοι ψησίματος
• Χρησιμοποιήστε τον ακόλουθο πίνακα για τις ποσότητες και

τους χρόνους ψησίματος. Οι συνιστώμενοι χρόνοι είναι
ενδεικτικοί. Ο αναγκαίος χρόνος για το ψήσιμο εξαρτάται από
τη θερμοκρασία της πλάκας, του περιβάλλοντος και του
φαγητού. Τα τρόφιμα για ψήσιμο πρέπει να είναι πάντα σε
θερμοκρασία περιβάλλοντος. Μην ακουμπάτε ποτέ
απευθείας στην πλάκα κατεψυγμένα τρόφιμα: μπορεί να
σκληρύνουν. Ελέγχετε καλά το φαγητό και ρυθμίστε το χρόνο
ανάλογα με τις ανάγκες. Για πιο ομοιόμορφο ψήσιμο,
γυρίζετε συχνά το φαγητό. 

Φαγητό Χρόνος κατά προσέγγιση (λεπτά) Δοκιμή ψησίματος
Μπριζόλα 8 - 15 Έως τον επιθυμητό βαθμό ψησίματος

Μπέικον  8 - 15 Επιθυμητό ψήσιμο

Χοιρινές μπριζόλες, χωρίς κόκαλο 15 - 20 Το κρέας δεν πρέπει πλέον να είναι ροδαλό

Κοτόπουλο φιλέτο 25 - 30 Τρυπήστε με ένα μαχαίρι. Πρέπει να 
βγαίνει ένα ανοιχτόχρωμο υγρό

Μπιφτέκι πάχους 1 cm 8 - 10 Το κρέας δεν πρέπει πλέον να είναι ροδαλό

Λουκάνικα / σουτζουκάκια 12 - 15 Το κρέας δεν πρέπει πλέον να είναι ροδαλό

Hot dog 8 - 10 Καλά ψημένο

Ψάρι ολόκληρο 8 - 10 Σκούρο χρώμα, διαλύεται στο άγγιγμα με
το πιρούνι

Φιλέτα ψαριού 10 ανά 2,5 cm πάχους Σκούρο χρώμα, διαλύεται στο άγγιγμα με
το πιρούνι
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ΣΥΜΒΟΥΛΕΣ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ
• Για καλύτερο αποτέλεσμα, πριν το ψήσιμο προθερμάνετε την

πλάκα.
• Συνήθως, για το ψήσιμο στην πλάκα είναι πιο ενδεδειγμένα

κομμάτια τρυφερού κρέατος. Τα πιο σκληρά κομμάτια κρέ-
ατος μπορούν να μαλακώσουν εάν τα μαρινάρετε μια νύχτα. 

• Για να μη γρατσουνίσετε την επιφάνεια ψησίματος όταν γυ-
ρίζετε το φαγητό, χρησιμοποιείτε πάντα πλαστική ή ξύλινη
σπάτουλα. Εάν είναι δυνατόν, γυρίζετε το ψάρι και το κρέας
μία μόνο φορά. Το συχνό γύρισμα δεν είναι αναγκαίο και στε-
γνώνει περισσότερο το φαγητό. Μην κόβετε ποτέ το φαγητό
πάνω στην πλάκα. 

• Για να ψήσετε λαχανικά, ψάρι ή άπαχο κρέας, λαδώστε την
επιφάνεια ψησίματος με σπρέι κουζίνας ή με ένα ελαφρό
στρώμα φυτικού λαδιού. Για να ψήσετε κρέας με κομμάτια
λίπους ή φαγητά που έχετε μαρινάρει, δεν είναι αναγκαίο να
λαδώσετε την πλάκα. 

• Ποτέ μην ψήνετε το κρέας για πολύ ώρα.
• Εάν το φαγητό κολλάει στην πλάκα, καθαρίζετε κάθε τόσο

την επιφάνεια τρίβοντας με χαρτί κουζίνας βουτηγμένο στο
λάδι. 

Σημείωση
• Κατά την πρώτη χρήση της πλάκας είναι φυσιολογικό να

ελευθερώνονται λίγες οσμές και καπνός. 
• Στο τέλος του ψησίματος και όταν η συσκευή κρυώσει εντε-

λώς (απαιτούνται τουλάχιστον 30 λεπτά), καθαρίστε την επι-
φάνεια της λείας ή της αυλακωτής πλάκας με μια πλαστική
σπάτουλα. Εάν αυτό το εξάρτημα καθαρισμού έρθει σε επαφή
για μεγάλο χρονικό διάστημα με τη θερμή επιφάνεια, το πλα-
στικό μπορεί να λιώσει. 

ΦΡΟΝΤΙΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ
• Στο τέλος του ψησίματος, αποσυνδέστε το φις από την πρίζα

του ρεύματος και αφήστε τη συσκευή να κρυώσει εντελώς
πριν από οποιαδήποτε επέμβαση καθαρισμού. 
Μη μετακινείτε τη συσκευή όταν είναι ακόμη ζεστή. 

• Αποσυνδέστε το βύσμα. Εάν πρέπει να καθαρίσετε τη συ-
σκευή, χρησιμοποιήστε ένα υγρό πανί. ΜΗ ΒΥΘΙΖΕΤΕ ΠΟΤΕ
ΤΟ ΒΥΣΜΑ ΣΕ ΝΕΡΟ Ή ΣΕ ΟΠΟΙΟΔΗΠΟΤΕ ΑΛΛΟ ΥΓΡΟ. 

• Ανασηκώστε την πλάκα από τη βάση και αδειάστε το λίπος
που πλεονάζει από το μεταλλικό δοχείο.
Η αντικολλητική πλάκα μπορεί να πλυθεί σε πλυντήριο πιά-
των. Το δοχείο για λίπη και η πλαστική βάση πρέπει να πλέ-
νονται στο χέρι. 

• Για να καθαρίσετε την επιφάνεια ψησίματος, μη χρησιμο-
ποιείτε σύρμα ή διαβρωτικά απορρυπαντικά, καθώς μπορεί
να καταστρέψουν την αντικολλητική επένδυση. Μη χρησι-

μοποιείτε διαβρωτικά προϊόντα για καθαρισμό φούρνων,
γιατί καταστρέφουν την επιφάνεια ψησίματος.

• Για να καθαρίσετε κολλημένα φαγητά, χρησιμοποιήστε μια
πλαστική σπάτουλα. Πλένετε τις χειρολαβές μετά από κάθε
χρήση. Σκουπίστε καλά με ένα μαλακό πανί ή με χαρτί κου-
ζίνας. 

• Δεν πρέπει να βυθίζετε σε νερό ή να πλένετε στο πλυντήριο
πιάτων το ηλεκτρικό καλώδιο. Για να το καθαρίσετε, τρίψτε
το με ένα μαλακό πανί.

ΑΠΟΠΟΙΗΣΗ ΕΥΘΥΝΗΣ
Τα εξαρτήματα της συσκευής ανανεώνονται κατά περιόδους. 
Συνεπώς, ορισμένες οδηγίες, προδιαγραφές ή εικόνες του παρόν-
τος φυλλαδίου μπορεί να διαφέρουν ελαφρώς σε σχέση με τη συ-
σκευή σας. 
Οι περιγραφές του προϊόντος στο παρόν φυλλάδιο είναι απλώς εν-
δεικτικές και δεν αναφέρονται σε συγκεκριμένες καταστάσεις. 
Κανένα δικαίωμα με νομική αξία δεν απορρέει από αυτές.

Προειδοποιήσεις για τη σωστή διάθεση του προϊόντος
σύμφωνα με την Ευρωπαϊκή Οδηγία 2002/96/ΕΚ

Στο τέλος της ωφέλιμης ζωής του, το προϊόν δεν
πρέπει να διατίθεται με τα αστικά απορρίμματα.
Μπορεί να διατεθεί σε ειδικά κέντρα διαφορο-
ποιημένης συλλογής που ορίζουν οι δημοτικές
αρχές, ή στις αντιπροσωπείες που παρέχουν
αυτήν την υπηρεσία.

Η διαφοροποιημένη διάθεση μιας ηλεκτρικής συσκευής επιτρέ-
πει την αποφυγή πιθανών αρνητικών συνεπειών για το περιβάλλον
και την υγεία από την ακατάλληλη διάθεση καθώς και την ανακύ-
κλωση υλικών από τα οποία αποτελείται ώστε να επιτυγχάνεται
σημαντική εξοικονόμηση ενέργειας και πόρων. Για την επισήμανση
της υποχρεωτικής  χωριστής διάθεσης, το προϊόν φέρει το σήμα
του διαγραμμένου τροχοφόρου κάδου απορριμμάτων.



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Preserve
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ITA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


