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Lees alle instruktioner omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug.

Dette apparat er beregnet til madlavning. Det m& ikke anvendes til andre formal, og der mé
ikke foretages sendringer of nogen form pé cpparatet

Vask omhyggeligt alt tilbeher inden det tages i brug.

Inden apparatet tages i brug ferste gang, kontrolleres at alt indhold af papir som f.eks.
beskyttelsespap, handbager, Elostposer ol er fiernet.

Nér apparatet er tendt, kan temperaturen blive meget hgj. Hvis det er
nedvendigt anvendes grillhandsker. A

Dette apparat fungerer med meget hgje temperaturer, der kan forarsage
forbraendinger.
Tillad ikke at apparatet anvendes af personer (ogsé barn) med nedsatte psykofysiske evner,
eller med manglende erfaring og kendskab, hvis de ikke bliver opmaerksomt overvéget af en
Gnsvarlig person. Tillad |kkegbgrn at lege med a paratet.
Flyt ikke apparatet mens det er taendt, ]qdd det atkele, hvorefter det temmes for vand.
Anvend |kE paratet, hvis:
- ForsynlngsE blet er defekt
- Apparatet er faldet ned eller viser synlige skader eller unormalheder i funktionen.
| disse filfeelde, for ot undgé enhver form for risiko, skal apparatet bringes til det
naermeste servicecenter.

Lad ikke forsyningskablet heenge last og undga, at det rarer ved barbecuens varme dele. Tag
ikke stikket ud af stikkontakten ved at traekke i forsyningskablet.
Anvend kun forleengerledninger der er i god stand, udstyret med et stik med jordforbindelse
og med et sektionskabel der er mindst pa lige fod med det kabel der leveres med apparatet.
For at sikre enhver risiko for elekirisk stzc?, undlad at komme forsyningskablet, stikket p&
kablet eller selve apparatet i vand eller anden form for veeske.
Placer ikke apparatet i naerheden af varmekilder.
Anbring ikke braendbare produkter i naerheden of apparatet eller i meblet under apparatet.
Anvenj; ikke apparatet som varmekilde.
Anbring ikke papir, pap eller plastik under apparatets modstand og anbring ikke noget over
modstanden (redskaber, grillrister, andre ting).
Der ber tages hajde for forskellige aeldencle regler; hvis man anvender apparatet i et andet
land end det, hvor det blev cnskof? t, bor det kontrolleres af et autoriseret servicecenter.
Med hensyn til ens personlige sikkerhed bar man ikke selv skille apparatet ad, men altid
henvende sig il et autoriseret servicecenter.
Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Enhver form for professionel brug, ikke

assende eller ikke i overensstemmelse med brugsanvisningerne, ucﬁgser ikke nogen form
E}r ansvar eller garanti fra fabrikantens side.
Nér apparatet ikke anvendes og i alle tilfzelde inden rengering af samme, kobles apparatet
fra elforsyningen.
Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes of fabrikanten eller et of dennes
servicecentre med teknisk assistance eller i alle tilfelde of en person med samme
kvalifikationer, for at undgé enhver form for risiko.
Brug ikke kul eller andre lignende breendbare materialer.
Kontroller regelmaessigt vandniveauet.
Rer ikke ved pladen med skarpe genstande, sa dens bekleedning ikke beskadiges.
Brug ikke apparatet udenders.
Brug ikke apparatet uden fedtopsamlingsbakken og den teflonbeklaedte plade.
Materialerne og genstandene, som er %ere net til ot komme i kontakt med fodevarer er i
overensstemme?se med forskrifterne i EF-regﬁamentet 1935/2004.

OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER



BESKRIVELSE

A fedtopsamlingskar

B teflonbeklzedt plade

C modstand

D afbryder ON / OFF

E kontrollampe

F termostatknap

G sideriller

H fedtopsamlingsbakke

I grillrist

INSTALLATION

- kontroller, inden apparatet tages i brug, at det ikke er blevet beskadiget under transporten.

- anbring apparatet pa en vandret overflade, udenfor barns raekkevidde, idet visse dele of
apparatet kan komme op pé meget haje temperaturer, nér det er i funktion.

- kontroller inden stikket szettes i stikkontakten at;

* netspaendingen svarer til den vaerdi der er angivet p& apparatets dataskilt.

® stikkontakten har en ydeevne p& mindst 10A

o stikket passer til stikkontakten, hvis ikke ma stikket skiftes ud.

o stikket er tilsluttet en effektiv og velfungerende jordforbindelse. Fabrikanten frasiger ethvert
ansvar, hvis ikke denne norm overholdes.

BETJENING

- inden apparatet teendes, fyldes vand i fedtopsamlingsbakken (vandstanden SKAL altid st&
mellem MIN og MAX niveau).

- Saet stikket i stikkontakten og indstil afbryderen (D) i positionen ON; kontrollampen (E)
taendes. Indstil termostaten (Fs)3 p& den gnskede position (MIN — MED eller MAX)

- inden apparatet tages i brug ferste gang, skal det fungere tomt (med vand i
fedtopsamlingsbakken) med termostaten pé maksimum i mindst 15 minutter, for at
eliminere lugten of “ny” og lidt rog der dannes pa grund af det beskyttende lag der er
lagt pd modstanden, inden transporten. Udluft lokalet under denne operation.

- det anbefales at opvarme apparatet i cirka 5 — 10 minutter inden pabegyndelse aof
madlavningen (det er kun, hvis maden skal grilles, at man kan starte med et koldt apparat,
stegetiderne forlaenges lidt).

- nér kedet skal vendes eller man bare vil kontrollere stegningen, traekkes
fedtopsamlingsbakken forsigtigt ud sé vandet ikke laber over.

- apparatet slukkes ved at dreje afbryderen (D) i position OFF; tage stikket ud of stikkontakten
og lade det hele afkele inden vandet haeldes ud.

VIGTIGT: apparatet fungerer ikke, hvis fedtopsamlingsbakken ikke er sat korrekt i én of de

to riller. Inde i apparatet er anbragt en afbryder der opfanger om bakken er tilstede eller
ikke, s& apparatet ikke kan fungere tomt.

Dette apparat skal ikke betienes ved hjelp aof en ekstern timer eller et separat

fiernbetjeningssystem..
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TERMOSTATKNAP (F)
den regulerbare termostat kan indstilles i 3 positioner: MIN — MED — MAX.
pos. MIN.: anbefales fil at holde madvarerne varme nér de er faerdigstegte.

os. MED.: anbefales til de madvarer der kraever en langsom og lang stegetid (F.eks.
anekylling).

pos. MAX.: anbefales til alle almindelige stegninger bade pa grillen og pa pladen.
SADAN OPNAS EN GOD GRILLNING

forvarm grillen i 5 = 10 minutter.
- marinér kedet inden det grilles sa det bliver mere mert og far mere smag.
- kedet krydres inden stegning, og saltes inden servering.
- vend madvaren mindst 1 gang under tilberedningen, hvis ikke andet er angivet.
- skeel ikke fisk der skal grilles.
- fisk der grilles ber vendes med en bred, flad paletkniv.
- ter opteede og marinerede madvarer godt af inden de anbringes pé pladen.
- brug kun plastikredskaber, metal kan odeleegge overfladen pé pladen.

TILBEREDNINGSMULIGHEDER
GRILLNING (UDEN RGG)

Denne funktion er ideel il tilberedning af ked og fisk pa grill, som f.eks. grillspyd, hamburgere,
koteletter, hanekylling, havbrasen, oﬁ. Saet griﬁristen pa, alt efter madvarens storrelse, i den
nederste eller den averste position (i de fleste tilfaelde vil det vaere bedst at bruge den overste
rille). Alt efter hvilken madvare type der skal tilberedes, kan termostaten indstilles pa MED eller
MAX (se tabellen over stegetider p& naeste side). Husk altid at fylde vand i fedtopsamlingsbakken
og at holde vandstanden mellem MIN og MAX niveau.

TILBEREDNING PA PLADEN

Denne funktion e ideel il tilberedning af grentsager, sg, polenta, ost, bred i skiver, beffer aof
enhver art, o.l. Pladen kan desuden anvendes til stegning af ked og fisk (som pé grillen), i dette
tilfeelde vil der dog il forskel ske det, at madvarerne, nar de kommer i kontakt med pladen, vil
danne rag. Termostaten skal hele tiden st& pa MAX. Ogsé nér der steges pé pladen, anbefales
det at der fyldes vand i Fedfopsom“ngsbakﬁen, for at undgé at apparatet overophedes.

NOTA: stegning p& pladen og grillning kan naturligvis udferes samtidig (termostaten skal
indstilles praecis i positionen MAX?

Vigtig information angéende bortskaffelse af produktet i overensstemmelse med EF Direktiv 2002/96/CE.
Ved afslutningen of dets produktive liv mé& produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det
ber afleveres pé et specidliseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler der yder denne service.
At bortskaffe et elekirisk husholdningsapparat separat ger det muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milio og helbred pa grund of upassende bortskaffelse og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar of og dermed opna en betydelig energi- og

EEE  ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nadvendigheden of at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produkfet maerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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TABEL OVER STEGETIDER

MADVARER TYPE AF STEGNING RILLER TERM. TID
svinekoteletter GRILL QVERST | MAX |15 min.
hamburger GRILL @VERST | MAX |10 min.
bef af oksefilet PLADE .- MAX |4 min.
revelsben GRILL GVERST | MAX (20 min.
grillspyd GRILL @VERST | MAX |20 min.
kylling (halv) GRILL NEDERST. | MED |60 min.
medister GRILL @VERST | MAX |20 min.
polser PLADE --- MAX |7 min.
fisk i skiver GRILL @VERST | MAX |20 min.
fisk (hel) GRILL QVERST | MAX |20 min.
squash PLADE - MAX |12 min.
aubergine PLADE - MAX |14 min.
polenta PLADE --- MAX |16 min.
toastbred PLADE --- | MAX |2 min,
&g PLADE .- MAX |3 min.

Ovennaevnte tider og maengder bar kun opfattes som indikativ.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Inden der foretages nogen form for rengering, skal stikket tages ud of stikkontakten og
apparatet skal kale af. Apparatet m& ikke kommes i vand og ma ikke vaskes under rindende
vand.

Til rengering of de ydre overflader anvendes en fugtig svamp.

Bakken tages of rillen ved at traekke den forsigtigt udad, sé vandet deri ikke leber ud.
Grillrist, fedtopsamlingsbakke, den teflonbeklaedte plade og fedtopsamlingskarret vaskes af
som almindeligt kekkengrej, b&de i hénden og i opvaskemaskinen.

Vaer opmaerksom pé ikke at anvende stalsvampe, spidse eller skarpe genstande il rengering
af pladen; dette kan beskadige teflonbeklzedningen.

Til rengering of delene i stal, anvendes et passende opvaskemiddel og en ru svamp.

Hvis det er nadvendigt kan forsyningskablet rengeres med en blad klud. Kom ikke kablet i
vand eller anden vaeske.

63



