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VIGTIGE ADVARSLER
Inden man bruger grlllapparatet skal man lese advarslerne opmarksomt for at
undga fejl og for at opna de bedste resultater.

- Dette apparat er beregnet til at tilberede madvarer. Det ma derfor ikke anvendes til
andre formal eller pa nogen made &ndres eller manipuleres.

- Sporg for, at apparatet ikke anvendes af personer (derunder bgrn) med nedsatte psyki-
ske eller fysiske evner eller med utilstraekkelig erfaring eller kendskab, med mindre en
ansvarlig person holder opsyn og vejleder dem og derved opretholder sikkerheden.
Hold gje med barnene, og serg for, at de ikke leger med apparatet.

- Lad ikke bern lege med apparatet.

- Pas pé at el-ledningen ikke kommer i kontakt med apparatets ophedede dele, ndr det
er i funktion.

- Nar apparatet er i funktion kan temperaturen pa de tilgengelige overflader blive meget hgj.

- Vask omhyggeligt de 2 tefal-beklaedte plader af inden brug.

- Genmontér forst pladerne, nér de er helt torre.

- Kontrollé at krogen | holder pladen fast i dens position.

- Efterlad aldrig apparatet indenfor barns rekkevidde uden opsyn, nar det er i funktion.

- Tag stikket ud af stikkontakten:
¢ inden apparatet stilles vk eller stegepladerne tages af
* inden hvert renggrings- eller vedligeholdelsesoperation
e straks efter brug

- Anvend kun forlengerledninger, der svarer til de galdende sikkerhedskrav.

- Anvend aldrig apparatet udendgrs. Brugeren mé under ingen omstandigheder selv
erstatte apparatets el-ledning, idet udskiftningen kraever, at der anvendes specialred-
skaber. Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten eller
dennes Serviceassistance for at undgé enhver form for risiko.

- Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen.

- Anvend aldrig apparatet uden grillpladerne.

- PAS PA: brug aldrig kul eller lignende brendstoffer i forbindelse med dette apparat.

- Set aldrig apparatet i vand.

- Stil farst apparatet vaek, nar det er kelet helt af.

- Rar ikke ved pladerne med skarpe redskaber for ikke at gdelegge deres bekledning.
Disse apparater er i overensstemmelse med EN 55014 normativet om annullering af
radioforstyrrelser.

De materialer og genstande, der kommer i kontakt med fadevarer, opfylder kravene i den

europaiske forordning 1935/2004.

INSTALLATION « at stikkontakten er af en type, der
- Inden brug kontrollér at apparatet passer til apparatets stik, ellers lad

. . det udskifte;
kk blevet beskadiget under tran- '
Ispc?rtirn. 6vel heskadiget nder tran o at stikkontakten er forbindet til

- Anbring apparatet pa en vandret en veltqngerende iordfqrhindel-
arbejdsflade, udenfor barns raekke- se. Fabrikken fralzgger sig ethvert

vidde idet visse dele af apparatet nar ansvaT, hvis‘kdkenne shikl|<:rhedsfo-
op pd heje temperaturer under brug. ranstaltning ikke overholdas.

- Inden stikket sattes i stikkontakten, - For at eliminere lugten af nyt ved for-
kontrollér at: stegangsbrug, skal man lade appara-

« elforsyningens spanding svarer til tet fungere abent i barbecue stilling

den V vardi, der er angivet pa (pos. 2) uden madvarer i mindst 5
typeskiltet under apparatet. minutter uden madvarer. Luft rum-

« at stikkontakten har en kapacitet met godt ud, under dette indgreb.
pd mindst 10A;
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BETJENING

Stikket sattes i stikkontakten, og ter-
mostaten (H) stilles p& den gnskede
position; el-forsynings kontrollampe
(L) teend. Apparatet foropvarmes med
lukkede plader.

Né&r apparatet har ndet den gnskede
temperatur, kontrollampe “Ready” (I)
teend.

Lag de madvarer, der skal grilles, p&
pladerne.

Stil beholderen til fedtopsamling “N”
under fedtaflgbsraret.

For at slukke apparater drejes termo-
statknappen mod uret sa langt den

STEGERAD

Tor opteede eller marinerede madvarer
af, inden de laegges pé pladerne

Kom krydderurter pa kedet inden ste-
gningen, kom salt pa i det gjeblik, det
serveres

Nér du steger fisk, er det ngdvendigt at
smgre stegpladen (F) med olie.

RENGORING

Traek altid stikket ud af stikkontakien og
lad apparatet kele af, inden nogen form
for rengeringsindgreb pabegyndes.
Hvis apparatet gares rent, hver gang
det er blevet brugt, undgés at der
kommer rgg og ugnsket lugt ved de
falgende stegninger.

kan, og apparatet sluttes fra el-net-
tet.

N&r stegningen er faerdig, tag stikket ud
af kontakten og lad apparatet kale af.
Lukkekrogen (B) gor det muligt at
lukke apparatet (pos.1), sa det er let-
tere at transportere.

Apparatets gverste plade kan vippe,
hvilket gar, at den kan tilpasses il
mad af hvilken som helst tykkelse.

Ror ikke ved pladerne med skarpe
kokkenredskaber for ikke at
pgdelagge pladernes bekladning.

- Nedenfor giver vi nogle eksempler péd

anvendelse af din elektriske grillpande.
Husk at de tider, der er angivet i
tabellen, kun er vejledende.

De kan variere afh@ngigt af madva-
rernes karakteristika (starttempera-
tur, vandindhold) og af personlig
smag.

Bruge hverken slibende redskaber
eller skuremidler, idet de kan beska-
dige eller ridse den s&rlige tefal
beklaedning.

Vigtig information angaende bortskaffelse af produktet i overensstemmelse med EF
Direktiv 2002/96/CE.
Ved afslutningen af dets produktive liv mé& produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det bar afleveres pé et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa grund af upassende bortskaffelse og
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det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestér af og dermed

opnd en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pdmindelse om
ngdvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet
market med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



MADVARER

TERMOST.

(Mzngde) POS. RIST POS. TID BEM/RKNINGER 0G RAD
o | Koteletterne skal s vidt som muligt vare af
Koteletter (1) max 1 6-8 samme tykkelse
| Vent med at lukke pladen op i 2'-3’, ellers gar
Hamburger (2) max 1 35 maden i stykker
Bof af roast-beef
() ee med 1 2’-3" | Stegetider for redt ked
Svinekotelet (1) max 1 2’-3" | Stegetider for radt ked
Spare ribs (3) max 1 15’-18’ | Vend kedet efter 10°
Lever (2) med 1 2’-3" | Vask leveren omhyggeligt
Spid (3) max 1 8-10" | Drej efter 4-5°
Kylling (1kg) med 1 75’-80’ | Hvis den er &ben, skal den aldrig vendes
Palser (3) max 1 3-5 | Flekkes
Palse (2) max 1 4-6" | Flzekkes
Lang polse max 1 7-9" | Flekkes hvis det er ngdvendigt
Laksegrredfilet (1) med 2 16’-20" | Smer pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Laks i skiver (1) med 2 16’-20’ | Smar pladen og vend nr fisken er halvt stegt
Setunge (1) med 2 18’-22" | Smor pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Jomfrugsters (15)| med 2 12’-15" | Skal hverken smares eller vendes
Auberginer (6 skiver)  med 1 6’-8" | Skeer dem lige tykke
Courgetter (7 skiver)  med 1 6’-8" | Skeer dem lige tykke
1 peberfrugt
o med 1 6'-8" | Luk pladen og tryk den helt ned
(Skaret i 4) uee gty
Lag (i skiver) med 1 6’-8" | Skeer dem lige tykke
o 1o | Skar den i skiver pd 1,5 cm. Luk ikke pladen op
Polenta (i skiver) med 1 20’-25 inden der er gaet 15,
Boller med fyld med 1 3’-9’ | Brug blade boller
Toastsandwich med 1 2.3 Kom kun en halv skive ost i hver, ellers laber den

smeltede ost ud
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