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VIGTIGE ADVARSLER

Inden man bruger grillapparatet, skal man l@se advarslerne opmarksomt for at
undga fejl og for at opna de bedste resultater.

Dette apparat er beregnet til at tilberede madvarer. Det ma derfor ikke anvendes til
andre formal eller pa nogen made andres eller manipuleres.

Man ma aldrig lade barn eller inhabile personer anvende apparatet uden forsvarligt
opsyn.
Lad ikke bgrn lege med apparatet.

Pas pé at el-ledningen ikke kommer i kontakt med apparatets ophedede dele, nér det
er i funktion.

Nar apparatet er i funktion kan temperaturen pa de tilgengelige overflader blive meget hgj.
Vask omhyggeligt de 2 tefal-beklaedte plader af inden brug.

Genmontér forst pladerne, nar de er helt tarre.

Kontrollé at krogen | holder pladen fast i dens position.

Efterlad aldrig apparatet indenfor barns raekkevidde uden opsyn, nar det er i funktion.
Tag stikket ud af stikkontakten:

e inden apparatet stilles vaek eller stegepladerne tages af

* inden hvert rengarings- eller vedligeholdelsesoperation

 straks efter brug

Anvend kun forlengerledninger, der svarer til de galdende sikkerhedskrav.

Anvend aldrig apparatet udenders. Brugeren ma under ingen omstandigheder selv
erstatte apparatets el-ledning, idet udskiftningen kraever, at der anvendes specialred-
skaber. Hvis ledningen er defekt eller skal udskiftes, skal man henvende sig til et af
fabrikanten autoriseret Servicecenter.

Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at treekke i ledningen.

Anvend aldrig apparatet uden grillpladerne.

PAS PA: brug aldrig kul eller lignende brandstoffer i forbindelse med dette apparat.
Set aldrig apparatet i vand.

Stil farst apparatet vaek, nér det er kelet helt af.

Rar ikke ved pladerne med skarpe redskaber for ikke at gdelegge deres bekledning.

Disse apparater er i overensstemmelse med EN 55014 normativet om annullering af
radioforstyrrelser.

INSTALLATION * at stikkontakten er af en type, der
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passer til apparatets stik, ellers lad
det udskifte;

o at stikkontakten er forbindet til
en velfungerende jordforhindel-
se. Fabrikken fralegger sig ethvert
ansvar, hvis denne sikkerhedsfo-
ranstaltning ikke overholdes.

- For at eliminere lugten af nyt ved for-
stegangsbrug, skal man lade appara-
tet fungere abent i barbecue stilling
(jvf. side. 3, pos. 3) uden madvarer i

typeskiltet under apparatet. mindst 5 minutter uden madvarer.

* at stikkontakten har en kapacitet Luft rummet godt ud, under dette
p& mindst 10A; indgreb.

o

Inden brug kontrollér at apparatet
ikke er blevet beskadiget under tran-
sporten.
Anbring apparatet pd en vandret
arbejdsflade, udenfor barns raekke-
vidde idet visse dele af apparatet nar
op pé heje temperaturer under brug.
Inden stikket sattes i stikkontakten,
kontrollér at:
e elforsyningens spanding svarer til
den V vardi, der er angivet pd
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APPARATETS ANVENDELSESPOSITIONER
Dit apparat er indrettet til at anvendes i en af disse tre positioner:

KONTAKTGRILLNING

Ideel til kad i alminde-
lighed, grensager,
polenta, sandwich
(pos. 1 pa side 3).

TILATGRATINERE

Ideel til fisk og pizza
(pos. 2 pa side 3). For
at stille i denne posi-
tion, skal du lgfte
apparatets gverste del
og dreje den mod dig

GRILL-BARBECUE

Denne position kan
benyttes til alle for-
mer for stegning,
undtagen til pizza
(pos. 3 pa side 3).

For at stille i denne

selv.

BETJENING

Stikket sattes i stikkontakten, og pé
de modeller, hvor der er en termostat
(H), stilles termostaten pd den
gnskede position; kontrollampen (L)
tendes. Apparatet foropvarmes med
lukkede plader.

Nér apparatet har ndet den gnskede
temperatur, slukkes kontrollampen.
Leaeg de madvarer, der skal grilles, pd
pladerne.

Stil apparatet pa en af de tre mulige
positioner, 1, 2, 3.

Stil en beholder, der kan tle varme,
under fedtaflgbsraret.

For at slukke apparater drejes termo-
statknappen mod uret sa langt den
kan, mellem pos. “slow” og “0”; tryk
derefter pd den og drej den samtidig,
stadig mod uret, indtil den kommer
til at st i pos. “0”.

Nar stegningen er ferdig, tag stikket ud
af kontakten og lad apparatet kole af.

RENGORING

Traek altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole af, inden nogen form
for renggringsindgreb pabegyndes.
Hvis apparatet geres rent, hver gang
det er blevet brugt, undgas at der
kommer rgg og ugnsket lugt ved de
falgende stegninger.

De 2 plader kan afmonteres ved at
man lgsner de to kroge () og kan
vaskes bdde med varmt vand og i

position, skal du &bne
grillpanden helt og
sanke afstandsholde-
ren (C).

Ror ikke ved pladerne med skarpe
kokkenredskaber for ikke at
pdelzgge pladernes beklzdning.

STEGERAD

- Tor opteede eller marinerede madva-
rer af, inden de legges pa pladerne

- Kom krydderurter pa kedet inden ste-
gningen, kom salt pd i det gjeblik, det
serveres

- N&r man benytter stilling “kontaktgrill-
ning” er der bedst, at stykkerne, der
skal grillsteges, er af ens tykkelse, for
at opnd en mere ensartet stegning

- Nar du steger fisk, er det ngdvendigt
at smare stegpladen (G) med olie.

- Nedenfor giver vi nogle eksempler pé
anvendelse af din elektriske grillpande.

Husk at de tider, der er angivet i

tabellen, kun er vejledende.

De kan variere afhangigt af madva-

rernes karakteristika (starttemperatur,

vandindhold) og af personlig smag.

opvaskemaskine.

- Lad pladerne ligge i blgd i varmt vand
i et par minutter for at bledgare even-
tuelle rester, der er blevet siddende
under stegningen.

- Bruge hverken slibende redskaber
eller skuremidler, idet de kan beska-
dige eller ridse den sarlige tefal
bekledning.- Montér igen de rene
plader, der skal veere helt tarre.
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MADVARER TERMOST.
(Mzngde) POS. RIST POS. TID BEMARKNINGER 0G RAD
o | Koteletterne skal s& vidt som muligt vaere af
Koteletter (1) max 1 6-8 samme tykkelse
» & | Vent med at lukke pladen op i 2'-3’, ellers gar
Hamburger (2) max 1 3-5 maden i stykker
Bof af roast-beef
( 12; med 1 2'-3" | Stegetider for radt ked
Svinekotelet (1) max 1 2'-3" | Stegetider for radt kad
Spare ribs (3) max 1 15’-18 | Vend kedet efter 10°
Lever (2) med 1 2’-3" | Vask leveren omhyggeligt
Spid (3) max 1 8-10" | Drej efter 4™-5'
Kylling (1kg) med 1 75’-80’ | Hvis den er &ben, skal den aldrig vendes
Palser (3) max 1 3-5 | Flekkes
Palse (2) max 1 4-6" | Flekkes
Lang polse max 1 7’-9' | Flekkes hvis det er ngdvendigt
Laksegrredfilet (1)|  med 2 16’-20’ | Smer pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Laks i skiver (1) med 2 16°-20" | Smer pladen og vend nar fisken er halvt stegt
Setunge (1) med 2 18’-22’ | Smer pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Jomfrugsters (15)| med 2 12’-15" | Skal hverken smares eller vendes
Auberginer (6 skiver))  med 1 6'-8" | Skeer dem lige tykke
Courgetter (7 skiver)  med 1 6'-8" | Skeer dem lige tykke
1 peberfrugt
) med 1 6’-8’ | Luk pladen og tryk den helt ned
(skret i 4) pladen og try
Lag (i skiver) med 1 6'-8" | Skeer dem lige tykke
P »_o | Skar den i skiver pd 1,5 cm. Luk ikke pladen op
Polenta (i skiver) med 1 20’-25 inden der er gaet 15,
Boller med fyld med 1 3’-9’ | Brug blade holler
Toastsandwich med 1 2.3 Kom kun en halv skive ost i hver, ellers lgber den
smeltede ost ud
. »_ 40 | Tag den nederste plade af, leg pizza dejen ud
Pizza med 2 4045 og fyld den, og st derefter pladen pa igen
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