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PAS PA: Hvis ovnen er udstyret med
funktion "stegning med spid", findes
spiddets tilbeher i den nederste

beskyttelse af polystyren.
1.1 - TEKNISKE KARAKTERISTIKA
Driftsspaending .. ... ... se typeskiltet
Maksimal optageteffekt . ... ... ... se typeskiltet
ENERGIFORBRUG (normativ CENELEC HD 376)
Foratndoppd 200°C ... ... i 0,20 KWh
For at blive p& 200° Cientimestid . .............................. 0,70KWh
Total 0,90 KWh

Dette apparatet er i overensstemmelse med EQF-direktivet 2004/108 vedrerende elekiromagnetisk kompat-
ibilitet og forordning (EF) nr. 1935/2004 of d. 27/10/2004 geeldende for materialer, der kommer i kon-
takt med fedevarer.
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KAPITEL 1 - GENERELT

1.2 - BESKRIVELSE AF OVNEN OG TILBEH@R

P

Q__
A Overste modstand H Funktionsskifterknap
B P/s inden i ovnen (safremt modellen er | Betjeningspanel
orsynet dermed) L Nederste modstand
C Sideskinner M Derglas
D Spiddets saede (kun pé visse modeller) N Bradepande (kun pd visse modeller)
E Termostatknap O Rist
F Termostat kontrollampe P Spid (kun pé& visse modeller)
G Timerknap (kun pd visse modeller) Q Stetter til spid (kun pd visse modeller)
R Udtagelig krummeplade
SIDESKINNER
= Ovnen har 3 skinner til at stille
Q\\ Skinne 1 fade og riste pa forskellige
\/ 'Skinne 2 hojde
\ ‘Skinne 3

L

Skinne Udtagelig
\ /§ krummep|0de
A =




1.3 - OVERSIGT TABEL

KAPITEL 1 - GENERELT

PROGRAM

POSITION
FUNKTIONSSKIFTERKNAP

POSITION
TERMOSTATKNAP

POSITION
RIST OG
TILBEHOR

BEMARKNINGER/RAD

MADEN HOLDES
VARM

un

Hvis maden skal holdes
varm i over 20-30 minut-
ter, tilrddes det at daekke
den med staniolfolie sa
den ikke udterres for
meget.

LETTE
STEGNINGER (KUN
PA VISSE
MODELLER)

80°- 230°

Anvend bradepanden sat
direkte ind i den nederste
skinne eller et hvilket som
helst fad anbragt pé ris-
ten (altid i den nederste
skinne)

OVNSTEGNING

80°- 230°
(jvf. tabel pa side
129)

Anvend bradepanden sat
direkte ind i skinnerne
eller et hvilket som helst
fad anbragt pa risten.

GRILLSTEGNING
oG
GRATINSTEGNING
AF MADVARER

ucgan - °°°" °n - Qn ~ | SKINNER

Ideel til alle slags tradi-
tionel grillstegning; ham-
burger, polser, grillspi

ristet broed, osv. Stil
maden direkte pé& risten.

Bradepanden bruges til
at samle eventuelle

fetdryp

Lh hhh

« @ -

Ideel til de retter der kun
skal gratineres (f. eks.
gratinerede  jakob-
smuslinger, osv.). | dette
tilfeelde skal beholderen
(med maden i) stilles p&
risten.

GRILLSTEGNING
MED SPID (KUN PA
VISSE MODELLER)

[

o~ -

LdTe| il stegF_in af
Ilinger, jerkrae,
svinest SV.

Def anbet (i_es at halde et
?|os vand i dryppefadet
or at gore rensning nem:
mere og for at un gj,x
og der skylles braendt
edtstof.
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KAPITEL 1 - GENERELT

4 - VIGTIGE ADVARSLER

1.

Lees alle instruktioner omhyggeligt igennem inden apparatet tages i brug.

Denne ovn er fremstillet medghenb“ pé tilberedning of madvarer. Den ma ikke anvendes til andre formél og mé heller ikke
modificeres eller manipuleres pé nogen méde.

Anbring apparatet pé en vandret ar%e]dsﬂade i en hojde of 85 cm, udenfor berns raekkevidde.

Vask omhyggeligt alt tilbeher inden brug.

Inden stikket saettes i stikkontakten, skal man sikre sig:

at nettets spaending svarer il den vaerdi, som er opgivet p& apparatets typeskilt.

At stikkontakten har en kapacitet p& 16A og er udstyret med jordforbindelse.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar, som skyldes manglende overholdelse af denne ulykkesforebyggende norm.

Inden ferstegangsbrug fiernes alt papirindhold som beskyttelsespap, héndbeger, plastikposer o.l.

For at eliminere lugten aof “nyt” og lidt rag, der skylles beskyttelsesstoffer, dger er lagt pd modstandene for transporten, skal
man inden forstegangsbrug {ade apparatet fungere i mindst 15 minutter uden fedevarer, med termostaten p& maksimum-
sniveau.

Luft rummet godt ud, under denne handling.

PAS PA: Nar apparatet er blevet tclgiet ud af emballagen, skal man kontrollere l&gen og se efter, at den ikke er gac":et i stykker.

Da légen er of glas og derfor skrabelig, filrddes det at anmode om en ny til udskiftning, hvis den er synligt revnet,

uret eller rid-

set. Desuden skal man undgé, nér man bruger apparatet, ved rengering af det og hvis man flytter det, at smaekke med lagen,

at

stede voldsomt til den og at heelde kolde vaesker pé glasset, nér apparatet er varmt.

12

Nér apparatet er i funktion, kan temperaturen pé légen og de ydre tilgeengelige overflader vaere meget hej. Brug altid

hc"mslltagene og knapperne til indstilﬁng af apparatet. Rer aldrig ved ovnens metaldele og glas. Brug om nedvendigt
andsker.

Dette el-apparatet fungerer med meget haje temperaturer, der kan forarsage forbraendinger.

Serg for, at apparatet ikke anvendes af personer (derunder bern) med nedsatte psyki.ﬂ(e eller (?siske evner eller med util-

straekkelig erfaring eller kendskab, med mindre en ansvarlig person holder opsyn og vejleder dem og derved opretholder

sikkerhefen. Hold oje med barnene, og serg for, at de ikke leger med apparatet.

Flyt aldrig apparatet mens det er i gang.

Anvend ikke apparatet hvis:

stremledningen er defekt

apparatet er faldet ned, viser tegn pa skader eller unormalheder i funktionen.

| disse tilfzelde, for at undgé ensiwi”(en som helst form for risiko, skal apparatet ses effer af en naerliggende forhandlers ser-

vicecenter.

Lad ikke ledningen il stramforsyningen haenge lest ned, og pas pa den ikke rerer ved ovnens varme dele. Tag aldrig stikket

ud aof stikkontakten ved at traekke i ledningen.

Hvis der skal anvendes en forlaengerledning, kontrolleres at den er i god stand, udstyret med et stik med jordforbindelse og

med en ledningssektionsleder, og mindst magen til den ledning der blev leveret sammen med apparatet.

Til sidst, for hjt at undgé risiko for elektrisk sted, kom aldrig el-ledningen, stikket pé denne eller hele apparatet i vand eller

anden form for vaeske.

Anbring ikke apparatet i naerheden af varmekilder.

Placer aldrig braendbare produkter i nserheden af ovnen eller nedenunder i mablet, hvorpé den er placeret.

Bred kan braende. Overvag altid ovnen mens der toastes eller grilles bred. Lad aldrig ovnen fungere under en hylde eller et

skab eller i naerheden af braendbare materialer som gardiner, persienner o.l.

Brug ikke apparatet som varmekilde til opvarmning.

Leeg aldrig papir, pap eller plastik ind i ovnen og undgé at anbringe ting oven pa denne

(kzikenredsiaﬁer, grillriste og andre genstande).

Kom ikke noget ind i ventilationshullerne. De ma ikke lukkes til.

Skulle det ske at maden eller andre dele af ovnen bryder i brand, m& man aldrig preve pé

?t s|u|<ll((|e Ci||den med vand. Hold lagen lukket, traek stikket ud og kvael flammerne med en |
ugtig klud.

Dgnr?e ovn er ikke egnet som indbygningsovn.

Naér lagen star ében ber man veere opmaerksom pa felgende:

r‘dg&/ ik 3 F?r harde tryk med for tunge genstande pa l&gen eller ved at traekke héndtaget
ardt nedat.

seet aldrig tunge beholdere eller kogende varme fade der lige er taget ud af ovnen, ovenpé den &bne ovnlége.

Med tanke pa de forskellige geeldende regler, bar man, hvis apparatet anvendes i et andet land end hvor Set blev anskaffet,

fa det kontrolleret of et autoriseret servicecenter.

Med henblik pa den personlige sikkerhed, ber man aldrig skille apparatet ad pé& egen hand, man ber altid henvende sig til

et autoriseret servicecenter.

Dette apparat er udelukkende bestemt til husholdningsbrug. Ved enhver form for professionel ikke hensigtsmaessig brug eller

anvendelse der ikke stemmer overens med brugsvejledningerne, bortfalder fabrikantens ansvar og garanti helt.

Nér apparatet ikke bruges eller nar det skal rengeres, skcﬁ apparatet kobles af stramnettet.

Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes at producenten eller dennes Serviceassistance eller under alle

omstaendigheger af en person meg tilsvarende kvalifikation for at undgé enhver form for risiko. Gem disse instruktioner il

evt. senere brug.
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KAPITEL 2 — BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

2.1 - BETJENINGSANORDNINGERNES BRUG

e TERMOSTATKNAP (E)

Indstil den enskede temperatur pé folgende méde:

i

For at holde maden varm: Termostatknap i position =4 .

Til ovnstegning: Termostatknap mellem 80°C og 230°C.
Til alle slags grillstegning og grillstegning med spid (kun pa visse modeller):

Termostatknap i position F==).

e TIMERKNAP (G) (KUN PA VISSE MODELLER)

For at indstille stegetiden: Drej knappen med uret indtil den gnskede tid (max.
120 minutter). Et lydsignal vil tilkendegive, at det indstillede tidsrum er udlgbet
og ovnen slukkes automatisk.

For at slukke ovnen: Stil knappen igen i position "0".

For at indstille tidsrum, der er kortere end 10 minutter, skal man forst dreje
knappen helt i bund, og derefter stille den pa det snskede tidsrum.

- M
SR
e FUNKTIONSSKIFTERKNAP (H) oy
Men denne knap indstiller man de mulige funktioner til stegningerne, det vil sige: Q
¥ ¥ ¥ : OVNSTEGNING OG MADEN HOLDES VARM
(overste modstand og nederste modstand i funktion)
2 4 49
___| LETTE STEGNINGER (KUN PA VISSE MODELLER)
(kun nederste modstand i funktion)
EXIIIIS
S Z2iza | GRILLSTEGNING

vow

le—3| SPIDSTEGNING (KUN PA VISSE MODELLER)

(kun everste modstand i funktion p& den maksimale styrke)

e TERMOSTAT KONTROLLAMPE (F)
N&r lampen er taendt, vil det sige at ovnen forvames, nar den slukkes, vil det
sige at ovnen er nd&et op den indstillede temperatur.
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KAPITEL 2 - BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

2.2 - BRUGSRAD

* Ved ovnstegninger og "lette" stegninger, anbefales det at forvarme ovnen p& den valgte temperatur, for
at kunne opnd de bedste stegningsresuhater.

 Stegetiden afhaenger af produkternes kvalitet, af varernes temperatur og af personlig smag og behag.
De stegetider og stegetemperatur, der er angivet i tabellerne, er kun vejledende og skal reguleres, og de
omfatter ikke foropvarmningstid.

e For at stege dybfrosne madvarer, folg de stegetider, som anbefales pé produkternes pakker.

2.3 - SADAN INDSTILLES FUNKTIONERNE
e MADEN HOLDES VARM (Il

Indszet bradepanden eller risten, men et fad ovenpa, i skinne 3, som angivet i fig-

uren pd side 125. Denne funktion bruges til at holde maden varm, indtil den skal
serveres. Det anbefales ikke at lade varerne blive for leenge i ovnen, i det de kunne
udterres (fadet kan eventuelt daekkes med staniolfolie eller bagepapir).

Drej funktionsskifterknappen (H) i position

Indstil termostatknappen (E) i position |\lll.

Drej timerknappen (G) (kun pd visse modeller) pé det enskede tidsrum. Et lydsignal
vil h|keno|eg|ve, at det indstillede tidsrum er UC”Qbef, hvis man bliver faerdlg med at
holde varerne varme, inden det indstillede tidsrum er udlgbet, stil timerknappen (G)

(kun pé visse modeller) manuelt tilbage i position “0”.

e LETTE STEGNINGER (KUN PA VISSE MODELLER) |—

Indszet bradepanden eller risten, men et fad ovenpd, i skinne 3, som angjivet i figuren pa side 125. Velegnet

til teerter og kager med glasur. Man kan ogsé opnd glimrende resultater ved at feerdigstege maden i bun-
den, eller ved stegning af retter, der ber varmes isaer i den nederste del. Det anbefales at indsatte brade-

panden i den nederste skinne (3).

Drej funktionsskifterknappen (H) i position|__] .

Veelg den onskede temperatur ved hjzlp af termostatknappen (E).

Drej timerknappen (G) (kun pé visse modeller) hen pé den enskede stegetid. Et lydsignal vil tilkendegive, at
den indstillede tid er udlebet; hvis man bliver feerdig med at stege, inden den indstillede tid er udlabet, stil

timerknappen (G) (kun péa visse modeller) manuelt tilbage i position “0”.
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e  OVNSTEGNING

Drej funktionsskifterknappen (H) i position

KAPITEL 2 - BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

)

Indstil den enskede temperatur ved hjzelp af termostatknappen (E).
Drej timerknappen (G) (kun pé visse modeller) hen pé det anskede tidsrum.

Vent pa at ovnen nér op pd& den valgte temperatur (kontrollampen holder op med
at lyse), og saet derefter fadet med maden i ovenpd risten, der er sat i ovnen i
forvejen, eller, hvis maden ligger i bradepanden, sset bradepanden direkte i skin-
nen (se omhyggeligt effer i den nedenst&ende tabel hvad det angér). Et lydsignal

vil tilkendegive, at stegningen er ferdig.

OPSKRIFTER MANGDE |TERMOSTATKNAP| STEGETID RIST/BRADEPANDE BEMARKNINGER OG RAD
FRISK PIZZA 400 g 200°C 25 min. 3 Amvend bradepa e I o "
GRONSAGSTARTE 600 g 200°C 35 min. 3 Anve[ggg%rC’ﬁninvg‘ﬂ%g([]'S)fg,ﬂef en

0 . Man kan sztte forme og fade direkte oven-
DYBFROSSEN PIZZA 450 g 220°C 13 min. 2 o4 rien (O] eler po%ro depanden (N
LASAGNE 1500 g 200°C 40 min. 3 Seet fadet direkte ovenpa risten (O)
CANNELLONI 2300 g 200°C 40 min. 3 Seet fadet direkte ovenpa risten (O)
HEL KYLLING 1500 g 220°C 90 min. 3 Stik en gaﬂ:el i for ot fedstoffet kan dryppe ned
SVINESTEG 1500g |  220°C 90 min. 3 Lod nogetfoctvare flbage, 6 den ke
K@DBUDDING 1000g |  200°C 60 min, 3 22 den ke rodopenden (N eler e fod
KANIN | STYKKER 1000 g 200°C 60 min. 3 Tl fchvand, i o o e vendescn
BARS | SALT 900 g 190°C 40 min. 3 Fisken skal daekkes helt med groft salt

De kan steges direkte i bradepand

OVNSTEGT HAVBRASEN 1000 g 190°C 40 min, 3 (N) eller 1 of fod ovenpé riston (O]
ORRED INDPAKKET I . De kan steges direkfe i bradepanden (N) eller i et fad!
STANIOL 800 g 190°C 40 min. 3 B e e
'Ig\AUR%vI\EgSC,;AIILI\IOEgT MED 1700 g 200°C 30 min. 2 Seet fadet ovenpa risten (O)

o . Anvend bradepanden (N) eller et fad oven-
-|CUOI\EJF|}SGKEWER MED 1000 g 200°C 40 min. 2 pa risten (O): kom olie, tomat og vand i
%ARRTA(\)JLERN EREDE 1500 g 200°C 40 min. 2 St fadet ovenpa risten (O)
APPLE PIE 1000g | 190°C 90 min. 3 Seet kageformep ovenpd risten
MUFFINS 600 g 200°C 18 min. 2 Seet formene direlde pa brade-

Beregn cirka 5 minutter mere til forvarmningen.
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KAPITEL 2 - BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

v

* GRILLSTEGNING OG GRATINSTEGNING AF MADVARER

Denne funktion er ideel til at grillstege hamburgers, koteletter, wienerpalser, pelser,
osv.

Desuden kan denne bruges til at give maden en gylden farve: gnocchi alla
romana, gratinerede Jakobsmuslinger, osv.

Sadan gor man:

Seet den ret, der skal grillsteges, direkte pé risten og bradepanden (N) i den
mellemste skinne (2) som angivet pa figur 1. Luk ovnderen pé klem som angivet pé
figur 2. Det anbefales at heelde et glas vand i bradepanden (N) for at gere
rengeringen nemmere og for at undgé reg, der skyldes braendt fedtstof.

b A 4

Drej funktionsskifterknappen (H) i position

b A 4

Drej termostatknappen (E) i position

Drej timerknappen (G) (kun pé visse modeller) hen p& det enskede tidsrum.

Vigtigt: for at opna de bedste resultater, placer maden pa risten (O), og lad vaere et frit mellemrum pé
cirka 2 ecm. nzer ved deren (jvf. figur 1).

| tilfselde of feerdiglavede retter, der kun skal gratineres, seet holderen direkte ovenpé risten i den mellemste
skinne; deren skal st& p& klem som angivet pé& figur 3. Et lydsignal vil tilkendegive, at den indstillede tid er
udlebet; hvis man bliver faerdig med at stege, inden den indstillede tid er udlebet, stil timerknappen (G) (kun
pé visse modeller) manuelt tilbage i position “0”.
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For at opna en god bradristning, placer bredskiverne som vist pa )
figuren ved siden of, med en afstand pa 2 em. fra ristkanten.

KUN TIL BRODRISTNING: forvarm ovnen i 2-3 minutter med doeren

KAPITEL 2 - BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

pa klem (som vist i figuren ved siden 4)

2em. 3 UTTTTTTTTITTT]

il

| den nedenstaende tabel gives nogle gode rad til at fa de bedste grillstegte madvarer.

OPSKRIFTER MANGDE |TERMOSTATKNAP| STEGETID BEMARKNINGER OG RAD

SVINEKOTOLETTER (4) 600 g M 20 min. Vend efter cirka 12 minutter
v~ , Stik en gaffel i for at fedtstoffet kan dryppe ned.
POLSER (12
(12) 12009 25 min. Vend efter cirka 15 minutter

HAMBURGERS (6) 700 g M 20 min. Vend efter cirka 12 minutter
WIENERPOLSER (6) 500 g o 10 min. Vend efter cirka 3-4 minutter
SPIDSTEGTE RETTER (4) 650¢g M 25 min. Vend efter cirka 15 minutter
RISTET BR&D 6 skiver M 3,5 min. Vend nar halvdelen of stegetiden er g&et
(RgOI\IIv(\)ACNCAHI ALLA 1500 g M 15 min. | Seet fadet ovenpa risten i den mellemste skinne (2)
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KAPITEL 2 - BETJENING AF OVNEN OG STEGETABELLER

o GRILLSTEGNING MED SPID (KUN PA VISSE MODELLER] ]

vow

Denne funktion er ideel til spidstegning af kyllinger, bevingede dyr, svinesteg, kalvesteg osv.

Sadan ger man:

Stik spiddet (P) ind i madvarerne og fastger det med de
egnede goﬂer (for at opnd det bedste resultat, skal man
binde kodet godt fast med en snor, der er egnet til
fedevarer).

sid. 7

sid. 9

Skub spiddet ind i spiddets saede (D) ved at beje dets
statter (Q) mod hejre, efter at du hat sat bradepanden
inde i ovnen.

Til denne funktion er det ikke nedvendigt at forvarme ovnen.

vow

~
4 .

m

Drej funktionsskifterknappen (H) i position

b A 4

Drej termostatknappen (E) i position

Drej timerknappen (G) (kun pé visse modeller) pa det anskede tidsrum.
Hvis stegningen skal vare over 2 timer, husk pa, at du skal genindstille timeren.

Nér stegningen er faerdig, stil timerknappen (G) (kun pé visse modeller) manuelt

tilbage i position “0”.
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sid. 6

Indsaet spiddets stetter (Q) i bradepanden, ved at benytte
de egnede huller.

sid. 8

Indseet bradepanden med de madvarer, der skal
steges, i den nederste skinne (3) ved at beje spiddets
stetter (Q) mod venstre. Serg for at spiddets spids 1 er
helt fremme.




KAPITEL 3 - RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Ved at rengere ovnen med jaevne mellemrum undgér man, at der dannes reg og grim lugt under stegning.
Inden enhver rengeringsoperation tag stikket ud af stikkontakten.

Kom aldrig apparatet i vand; det mé ikke vaskes under
rindende vand.

Risten, bradepanden og spiddet (kun pé visse modeller)
vaskes som almindeligt kekkenudstyr, de kan bade vaskes
i handen og i opvaskemaskine.

Til rengering af den udvendige overflade brug altid en
fugtig klud. Anvend ikke slibende rengeringsmidler, da
man derved kan beskadige apparatets overflade belsegn-
ing (lak eller maling). Man skal sikre sig, at der ikke
treenger vand eller rengeringsmiddel ind igennem
&bningerne pd ovnens hgjre side.

Til ot rengare ovnen indvendigt, brug ikke skuremidler og
anvend ikke slibende og spidse redskaber til at skure
ovnens indersider. Anvend kun rengeringsmidler, der ikke indeholder slibemidler.

Man mé ikke preve at stikke gafler, knive eller spidse

genstande i &bningerne p& ovnens bagside. XY

LYS INDEN | OVNEN (safremt modellen er forsynet

dermed) Q
N&r ovnen er i funktion, er paeren inden i ovnen (B) altid D

teendt. Peeren udskiftes pé felgende made: C \
* tag stikket ud af stikkontakten 5 :
e skru beskyttelsesglasset (X) af ved at dreje det mod \J

uret, og erstat paeren (Y) med en anden tilsvarende.

(se figur 12) /
Skru beskyttelsesglasset (X) pa igen. %\ N
Der md kun anvendes peerer til ovne (T300°C) / B
OBS: Ovnen kan godt anvendes, selvom paren er braendt over. sid. 12

Vigtig information angéende boriskaffelse af produktet i overensstemmelse med EF Direktiv 2002/96/CE.
Ved dfslutningen of dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som almindeligt offald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk hushold-
ningsapparat separat ger det muligt at undgd eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred p& grund of
upassende bortskaffelse og det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar of og dermed opné en
]

betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en p&mindelse om nadvendigheden of at bortskaffe elekiriske

husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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