VIGTIGE FORSKRIFTER

Inden du bruger pladen, skal du lzese forskrifterne omhyggeligt for at undga fejl og for at opné de
bedste resultater.

Dette apparat er beregnet fil at tilberede madvarer. Det m& derfor ikke anvendes til andre formél
eller p& nogen méde aendres eller manipuleres.

Pas pa at el-forsynings ledningen ikke kommer i kontakt med varme dele p& apparatet, nér dette er i
funktion.

Fer brug skal man tage styreenheden F ud og rense slip-let pladen omhyggeligt. Seet aldrig sty-
reenheden F ned i vand eller andre vaesker. Ma ikke skylles under en vandstréle.

Apparatet mé kun anvendes med styreenheden F (maerket med forkortelsen PAT@ 1.)

Serg for, ot apparatet ikke anvendes of personer (derunder bern) med nedsatte psykiske eller fysiske
evner eller med utilstraekkelig erfaring eller kendskab, med mindre en ansvarlig person holder opsyn
og vejleder dem og derved opretholder sikkerheden.

Hold aje med barnene, og serg for, at de ikke leger med apparatet.

Lad aldrig apparatet ikke vaere indenfor berns raekkevidde, og lad det ikke vaere i funktion uden
opsyn. Tag stikket ud of stikkontakten:

¢ inden styreenheden tages ud

® inden apparatet stilles vaek

® inden hvert rengerings- eller vedligeholdelsesarbejde

o straks efter brug

Anvend kun forleengerledninger, der er i overensstemmelse med de geeldende love angaende
sikkerhed

Lad vaere med at anvende apparatet udenders. Brugeren m& under ingen omstendigheder selv
erstatte apparatets elledning, idet udskiftningen kreever, at der anvendes specialredskaber. Hvis for-
syningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten eller dennes Serviceassistance for at
undgad enhver form for risiko.

Tag aldrig stikket ud aof stikkontakten ved at traekke i ledningen.

Apparatet mé under ingen omstaendigheder anvendes i naerheden of veegge

Apparatet ma under ingen omsteendigheder anvendes uden fedtopsamlingsbakken D.
Fedtopsamlingsbakken D ma ferst tommes, nér stegningen er afsluttet og maskinen er kelet helt ned.
Apparatet mé under ingen omstaendigheder seettes ned i vand, hvis styreenheden ikke er fiernet.

Stil forst apparatet vaek, nar det er kolet helt of.

Pas pé ikke at bergre pladen med skarpe redskaber, da dens beklsedning ellers kan beskadiges.

Giv agt: Nér apparatet er i funktion kan temperaturen pé de tilgaengelige overflader blive meget hgj.
Apparatet er ikke beregnet til ot blive styret af en ekstern timer eller et saerskilt fjernstyringssystem.
Disse apparater i overensstemmelse med standarden EN 55014 om annullering of radioforstyrrelser.
De materialer og genstande, der kommer i kontakt med fedevarer, opfylder kravene i den europaei-
ske forordning 1935/2004.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen of dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som almindeligt affald.
Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller fil en forhandler der yder
denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for milje og helbred pé grund of upassende bortskaffelse

BN o9 det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af og dermed opné en bety-
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delig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nedvendigheden af at bort-
skaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en mobil affald-
sbeholder med et kryds.



BESKRIVELSE AF APPARATET

Plade med slip-let belaegning
Isolerede h&ndtag

Udlgbshul

Udtagelig fedtopsamlingsbakke
Regulerbare stetteben bagtil
Udtagelig styreenhed
Regulerbar fermostat
Kontrollampe

IQQMmMOONO®>

INSTALLATION

Inden apparatet tages i brug, kontrollér at det ikke er blevet beskadiget under transporten.

Anbring apparatet pé en plan flade udenfor barns raekkevidde, idet visse dele of apparatet bliver

meget hede, mens det er i funktion.

Inden stikket saettes i stikkontakten, kontrollér at:

e elforsyningens spaending svarer til den vaerdi i V, der er angivet p& typeskiltet p& apparatets
underside;

e stikkontakten har en kapacitet p& mindst 10A;

e stikkontakten er of en type, der passer til apparatets stik, ellers lad det udskifte;

o stikkontakten er forbundet til en velfungerende jordforbindelse. Fabrikken fraleegger sig ethvert
ansvar, hvis denne sikkerhedsforanstaltning ikke overholdes.

* undersag, om stettebenene E er reguleret ordentligt (jsevnfer Still. A og Still. B)

For at fierne lugten aof nyt ved ferstegangsbrug skal man lade apparatet fungere i mindst 5 minutter

uden madvarer. Rummet skal udluftes, mens dette geres.

APPARATETS ANVENDELSESSTILLINGER

VANDRET (Statteben i Still. A) LODRET (Stetteben i Still.B)
Velegnet til grentsager og madvarer som Denne stilling anbefales for alle de mad-
g, fisk, ost, bajerske pelser osv. varer, der under stegningen afgiver
vaeske/fedt

\/ T

Pos. A Pos. B

ANVENDELSE
- Serg for, at fedtopsamlingsbakken D er placeret i dens saede (som vist pa figuren pé sd.3).
Seet den udtagelige styreenhed “F” helt ind i dens ssede som vist pa figuren pa sd. 3.
Seet stikket i og seet termostaten G i den enskede stilling, alt efter hvilken slags madvarer der
skal grillsteges og i hvilken maengde (se den vejledende oversigt).
Forvarm apparatet fer stegningen, indtil kontrollampen H holder op med at lyse.
Anbring maden, der skal grillsteges, pa pladen.
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Apparatet slukkes ved at dreje termostatens drejeknap G , indtil symbolet “ o
pen G befinder sig ud for kontrollampen H.

Nér stegningen er feerdig, tag stikket ud of stikkontakten, og lad apparatet kele of.

Ror ikke ved pladen med skarpe kekkenredskaber for ikke at adelaegge dens beklaedning.

pé drejeknap-

TIPS VEDRGRENDE STEGNING
SORG FOR, at fedtopsamlingsbakken D er sat rigtigt ind, og tem den ferste ved slutningen af ste-
gmngen ndr apparatet er kelet helt ned.

Opteede og marinerede madvarer skal terres, fer de anbringes p& pladen

Ked skal krydres fer det steges, men der skal ferst kommes salt p&, nér det serveres

Der kan forekomme mindre sprajt rundt om pladen, hvis der steges madvarer med et stort fed-
tindhold.

Serg for, at udlebshullet C altid er frit

P& oversigten pd sd. 39 gives der nogle eksempler p& anvendelsen of pladen.

Husk at de tider, der er angivet p& oversigten, kun er vejledende.

De kan variere afhaengigt af madvarernes egenskaber (starttemperatur, vandindhold) og aof person-
lig smag.

RENGORING
Treek altid stikket ud of stikkontakten og lad apparatet kele of, inden nogen form for rengeringsind-
greb pébegyndes.
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Hvis apparatet geres rent, hver gang det er blevet brugt, undgéar man, at der kommer reg og
uansket lugt ved de efterfalgende stegninger.

Friger styreenheden F ved at traekke udad.

Seet aldrig styreenheden F ned i vand eller andre vaesker. Mé& ikke skylles under en vandstréle.
Pladen kan bade renses med varmt vand og i opvaskemaskine.

Lad pladen ligge i bled i varmt vand i et par minutter for at bledgere eventuelle rester, der er
blevet siddende under stegningen.

Undgé brug of slibende redskaber samt skuremidler, idet de kan beskadige eller ridse den saer-
lige slip-let belzegning.

Seet styreenheden, nar pladen er helt ter, og serg for, at den sidder ordentligt fast.

Nér fedtopsamlingsbakken skal temmes eller renses, tages den ud ved at traekke udadtil. Den
saettes ind igen ved at gere det modsatte, hvorved bakken skal presses s& langt ind som muligt.



VEJLEDENDE OVERSIGT OVER STEGETIDER

MA&NGDE | TERMOST |BEN (siofiebe-|  TID
MADVARER (MANGDE] (TERMOSTAT | nenes sling) | (minutter] BEMARKNINGER OG TIPS

Koteletter 4-6 MAX B 13-15| venddem hvert 2.- 3. minut, s& de steges jeevnt

hamburger 6-8 MAX B 15- 18| vendes, ndr de er halvt stegte

Bistecca di 3.4 B 5.7 tiden geelder, hvis kedet anskes redt. Befferne vendes, nér de

Roast-beef er hat stegfe.

Revelsben 12-15 | MAX B 30-35 s.teg hele sjykket og skeer revelsbenene ud, nér 3/4 of stege-
tiden er géet. Skal vendes ofte.

lever 3-5 MAX B 4-6 | Vask leveren grundigt; vendes nar den er halvt stegt

gri”spid 6-8 MAX B 15- 18| vend dem hvert 3. minut og steg dem pa alle 4 sider

k):"in.g skéret over 1 MED B 55-60| skal vendes ofte (omtrent hvert 10. minut)

pé midten

Wiirstel 5-6 MAX A 6-8 skaer dem halvt over: vendes nér de er halvt stegte

bajerske pelser 8-10 | MAX B 6 -8 | vendes nar det er halvt stegt

Flaesk 8-10 MAX B 10-12 Det anbefales at.skaere dem midkt over; det tager |aengere tid
at stege dem, hvis de er hele.

|ongfe polser 2-3 MAX B 12-15| Prik dem med en gaffel, s& fedtet kan sive ud.

(medisterpelse)

lakserredfilet 3-4 MED A 8-10 | vendes, nar den er halvt stegt

Lakseskive 3-4 MED A 12 - 15| vendes, nér den er halvt stegt

Setunge 2-3 MED 10- 12| vendes, nér den er halvt stegt

Calamari 6-8 MED A 12- 15| vendes, nér den er halvt stegt

auberginer (skiver) | 8- 10 | MAX A 12 - 14| Skeeresud i lige tykke skiver; vendes nér de er halvt stegte

squash (skiver) 12-15 | MAX A 10 - 12| Skeeres ud i lige tykke skiver; vendes nar de er halvt stegte

peberfrugter 8-10 | MAX A 12 - 14| Skeeres ud i lige tykke skiver; vendes nar de er halvt stegte

(fire stykker)

|¢g (skiver) 8-10 MAX A 8-10 Skaeres ud i lige tykke skiver; vendes nar de er halvt stegte

polenta (skiver] 14-16 | MAX A 15-20 Skaer polentaen ud i 1,5 cm tykke skiver; vendes nér de
er halvt stegte

ost (skiver) 8-10 | MED A 4-5 vendes, ndr de er halvt stegte

Spejleg 6-8 MED A 3-4 | sla sggene ud pa selve pladen
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