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Toast

Med funktion “Toast” og “ovnstegning” skal man aldrig szette bradepanden (eller
andre beholdere) direkte ovenpé de nederste modstande.
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GTIGE ADVARSLER

Vi

Lees alle instruktioner omh)(?ﬁeli t igennem inden apparatet tages i brug.

Denne ovn er fremstillet med henblik p& filberedning af madvarer. Den méa ikke anvendes til andre formél og

md heller ikke modificeres eller manipuleres pa nogen méde.

Anbring apparatet pa en vandret arbejdsflade i en hejde af 85 cm, udenfor berns raekkevidde.

Vask omhyggeligt alt tilbehar inden brug.

Inden stiki/(et saettes i stikkontakten, skal man sikre sig:

- at nettets spaending svarer til den veerdi, som er opgivet pa apparatets typeskilt.

- At stikkontakten har en kapacitet pa 16A og er udstyret med jordforbindelse.

Fubaikqnten fraskriver sig ethvert ansvar, som skyldes manglende overholdelse af denne ulykkesforebyg-
ende norm.

ﬁ\den farstegangsbrug fiernes alt papirindhold som beskyttelsespap, héindbeger, plastikposer o.l.

For at eliminere lugten af “nyt” og lidt rog, der skylles beskyttelsesstoffer, derer lagt p& modstandene fer tran-

sporten, skal man inden farsfegangﬁbrug ade apparatet fungere i mindst 15 minutter uden fadevarer, med ter-

mostaten p& maksimumsniveau. Luft rummet godt ud, under denne handling.

PAS PA: Nér apparatet er blevet taget ud af emballagen, skal man kontrollere légen og se efter, at den ikke er géet i
stykker. Da lagen er of %lCIS og derfor skrebelig, tilrédes det at anmode om en ny til udskiftning

revnet, furet eller ridset.

ter det, at smackke med |c°lgen, at stede voldsomt ﬁ1 den og at haelde kolde vaesker pd glasset, nar apparatet er varmt.

hvis den er synligt

esuden skal man undgé, nér man bruger apparatet, ved rengering af det og hvis man fiyt-

meget hgj. Brug altid héndtagene og knapperne fil indstilling of apparatet. Ror aldrig ved ovnens

metaldele og glas. Brug om nodvendigt handsker.

Dette el-apﬁuratet fungerer med meget heje temperaturer, der kan forarsage forbraendinger.

Som ved ethvert andet apparat der anvendes il madlavning, ber man vise den storste opmaerksomhed nér appa-

ratet anvendes i naerheden of bern og/eller inhabile personer. Tillad aldrig at der leges med apparatet.

Flyt aldrig apparatet mens det er i gang.

Anvend i?(ke apparatet hvis:

- stremledningen er defekt

apparatet er faldet ned, viser tegn Fé skader eller unormalheder i funktionen.

| disse tilfzelde, for at undgé en hvilken som helst form for risiko, skal apparatet ses efter of en naerliggen-
e forhandlers servicecentfer.

Lad ikke ledningen til strszorsyningen haenge lest ned, og pas pa den ikke rorer ved ovnens varme dele. Tag

aldrig stikket ug af stikkontakten ved at traekke i ledningen.

Hvis %er skal anvendes en forleengerledning, kontrolleres at den er i god stand, udstyret med et stik med jordfor-

bindelse og med en ledningssektionsleder, og mindst magen til den ledning der blev leveret sammen med appa-

Nér apparatet er i funktioré, kan temperaturen pd lagen og de fydre ﬁlgaenﬂgige overflader vaere f

ratet.
Til sidst, for helt at undgé risiko for elektrisk stod, kom aldrig el-ledningen, stikket p& denne eller hele appara-
tet i vand eller anden form for vaeske.
Anbring ikke apparatet i nzerheden af varmekilder.
Placer aldrig braendbare produkter i naerheden af ovnen eller nedenunder i meblet, hvorp& den er placeret.
Brad kan braende. Overvag altid ovnen mens der toastes eller grilles brad. Lad aldrig ovnen fungere under
en hylde eller et skab eller i naerheden of breendbare materialer som gardiner, persienner o.l.
Brug ikke apparatet som varmekilde til opvarmning.
Laeﬁ aldrig papir, pap eller plastik ind i ovnen og undgé at anbringe ting oven pa denne (kakkenredskaber,
rillriste og andre genstande).
om ikke noget ind i ventilationshullerne. De ma ikke lukkes til.
Skulle det ske at maden eller andre dele aof ovnen bryder i brand, mé man aldrii prove pd at slukke ilden
med vand. Hold lagen lukket, traek stikket ud og kvzel flammerne med en fugtig klud.
Denne ovn er ikke egnet som indbygningsovn.
Nar lédgen stér aben bar man vaere opmaerksom pd felgende:
- udev ikke for harde tryk med for tunge genstand% pé légen eller ved at
traekke handtaget hérdt nedaf.
- sat aldrig tunge beholdere eller kogende varme fade der lige er taget ud of
ovnen, ovenpd den dbne ovnlage.
Med tanke pé& de forskellige gaeldende regler, ber man, hvis apparatet anvendes
i et andet land end hvor def blev anskaffet, fa det kontrolleret af et autoriseret
servicecenter.
Med henblik p& den personlige sikkerhed, ber man aldrig skille apparatet ad pa
egen hand, man ber altid henvende sig til et autoriseret servicecenter.
Dette apparat er udelukkende bestemt fil husholdmngsbrug. Ved enhver form for o
Erofessmnel ikke hensigtsmaessig brug eller anvendelse der ikke stemmer overens med brugsvejledningerne,
ortfalder fabrikantens ansvar og garanti helt.
Nér apparatet ikke bruges eller nar det skal rengeres, skal apparatet kobles af stremnettet.
Skulle cjér opsta behov ?or reguleringer, reparationer og udskiﬁnin er af stramforsyningskablet, skal man ude-
lukkende henvende sig il et af fabrikanten autoriseret personale eﬂer til fabrikantens Servicecenter. Eventuelle
reparationer, som er §|evef udfert af ukvalificeret personale, kan veere farlige.

Gem disse instruktioner fil evt. senere brug.
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TEKNISKE KARAKTERISTIKA

Driftsspeending . .. ... .. se typeskiltet
Maksimal optaget effekt . ... ... ... .. se typeskiltet
Dette apparatet er konformt med EQF-direktivet 89/336/CEE vedrerende elekiromagnetisk kompatibilitet.

Materialerne og genstandene, som er beregnet pa at komme i kontakt med fodevarerne, er konforme med
forskrifterne i EQF-direktivet 89/109.

STEGEPROGRAMMER

Generelle brugsrad

* Ved ovnstegninger og grillstegninger, anbefales det at foropvame ovnen péa den valgte temperatur, for at
opné de bedste stegeresultater.

¢ Stegetiderne er afhsengige af produkternes kvalitet, af varernes temperatur og af personlig erfaring.
De stegetider og stegetemperatur, der er angivet i tabellerne, er kun vejledende og skal reguleres, og de
inkluderer ikke foropvarmningstid.

® For at stege dybfrostvarer falg, foruden tabellen over stegetider, ogs& den tid, som anbefales péa pro-
dukternes pakker.

¢ Teendt kontrollampe (D) viser at ovnen er taendk.

Hvordan maden holdes varm

 Indszet risten med maden p& nederste rille, som vist i figur 1 pa side 90.

¢ Drej startknoppen (C) i position ON.

* Drej termostatknap og funktionsomskifter (B) i position 65°C.

o Det anbefales ikke at lade varerne blive for laenge i ovnen, i det de kan blive terre.

Ovnstegning

® Indszet risten med maden p& nederste rille, som vist i figur 2 pa side 90.

* Indstil den enskede temperatur ved at dreje termostatknoppen og funktionsskifteren med uret.
* Drej startknoppen i position ON.
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De anbefalede stegetider er angivet de nedenstaende tabeller.

Opskrifter/maengde  |Termostatknop| Stegetider Bemaerkninger og rad
Pizza (500gr) 230°C | 18-23 min.| Smer bradepanden (M) omhyggeligt
Lasagne (Tkg) 210°C | 20-25 min.| Brug feerdiglavet dej til lasagne
Gratinerede makaroni 210°C | 20-25 min.| Brug 500gr pasta plus kedsovs og bechamelsovs
(200gr)
Kylling i stykker (750gr) 210°C | 50-60 min.| Anvend bradepanden (M), vend nér de er halvt stegt
Svinesteg (Tkg) 230°C | 75-85 min.| Anvend bradepanden (M), vend nér de er halvt stegt
Farsretter (700gr) 210°C | 40-50 min.| Anvend bradepanden (M)
Kanin i stykker (650gr) 230°C | 50-55 min.| Anvend bradepanden (M), vend nér de er halvt stegt
Ovnstegt orred (500gr) 210°C | 35-45 min.| Anvend bradepanden (M) omhyggeligt smurt. Det er ikke
Ovnstegt kulmule (450gr)|  210°C | 35-45 min.| nedvendigt at vende fisken nér de er halvt stegt.
Gratineret fisk (200gr) 210°C | 30-40 min.| Kan gratineres med bechamelsovs eller bare med

rasp.

Havbrasen i staniolfolie 210°C | 45-55 min.| Fisken skal pakkes i staniolfolie.
(600gr)
Fyldte peberfrugter 210°C | 35-45 min.| Peberfrugterne skal skaeres i to dele. Anvend brade-
(650gr) panden (M) smurt med olie.
Fyldte courgetter (900gr) | 210°C | 50-60 min.| Anvend bradepanden (M)
Gratineret blomkal 210°C | 25-30 min.| Anvend bradepanden (M)
(800gr)
Ovnstegte kartofler 210°C 60-70 min.| Vend 2-3 gange under stegningen.
(500gr)
Marmeladetaerte (700gr) |  160°C | 50-60 min.| Anvend smurt bradepande (M) med mel pa.
Sandkage (700gr) 160°C | 35-45 min.| Anvend smurt bradepande (M) med mel pa.
Butterdejskage med 170°C | 35-45 min.| Anvend bradepanden (M) omhyggeligt smurt.
abler (650gr)
Smékager (10-12 180°C | 15-20 min.| Anvend bradepanden (M) omhyggeligt smurt.
stykker)
Muffins (6 forme) 180°C | 20-25 min.| Szt formene pé bradepanden (M).
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Ovnstegning af dybfrosne varer

Opskrifter/mangde  |Termostatknop| Stegetider Bemaerkninger og rad

Lasagne (500gr) 210°C | 45-55 min.| Stil beholderen, hvis den er egnet til ovnstegning,
Cannelloni (500gr) 210°C | 45-55 min.| direkte ovenpd risten. Hvis beholderen ikke er vele-
Auberginer med parme- | 210°C | 45-55 min.| gnet (f.eks. plastikbeholdere) tag varerne ud af deres
sanost (450gr) beholder og leeg dem pa bradepanden (M).
Dybfrossent bred 180°C | 12-22 min.| Leeg bredet direkte p& risten. Opteningstiden kan
(150gr) variere afhaengigt of bredstykkets sterrelse og slags.
Ristning

Denne funktion anbefales til:

- enkelte skiver bred
- sammenlagte toasts (f.eks. med skinke og ost)

- sandwich

* Indseet risten p& nederste rille, som vist pa side 3 og i figur 5 pé& side 90.
® Lag bredskiverne eller “sandwichene” midt pé& risten, som angivet pé& figurerne herunder, afheengigt of
maengden, og luk lagen.

* Drej den overste knop i funktion Toast.

¢ Indstil den nederste knop i den position, der svarer til den enskede ristningsgrad.

¢ Der kan opsta kondensdréber omkring lagens glasinderside; dette er helt normalt. Kondensdraberne vil
dampe aof s& snart ovnen er blevet varm.

¢ Ved forstegangsbrug skal man vaelge en middelristings position og riste et par skiver, for at kontrol-
lere ristningsgraden. Indstil derefter funktionsomskifteren ifelge personlig smag.

* Hvis du vil foretage flere ristninger med korte mellemrum skal du huske p&, at du for at opné ensartede
farve, skal indstille startknoppen og toast timeren i stadigt lavere positioner.

o Et akustisk signal vil signalere, at det indstillede tidsrum er udlabet. Nu er ristningen feerdig, og mod-
standene slukkes automatisk.
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Grillstegning

Seet risten ind i ned everste rille og bradepanden ovenpa reflektoren som vist p& figur 3 pé side 90. Hvis
ovnen er udstyret med fedtsparende rist (L), skal du felge anvisningerne pa figur 4 pé side 90.

Det anbefales at haelde 2 glas vand i bradepanden for at undga at der kommer reg og uensket lugt ved
stegningerne pé grund af fedtet, og for at gere rengeringen lettere.

Indstil termostatknoppen og funktionsskifteren i position ¥W'V.

Ovnen skal forvarmes i 5 minutter.

Indsaet varerne ovenpé risten og luk lagen.

De anbefalede grillstegetider er angivet den nedenstéede tabel.

Opskrifter/maengde  |Termostatknop| Stegetider Bemaerkninger og rad
Svinekotolet (2) vvv 19-29 min. | Vend efter 11 minutter.
Bajerske palser (3) " 10-20 min. | Vend efter 6 minutter.
Hamburger (2) “ 13-23 min. | Vend efter 7 minutter.
Polser (4) “ 20-30 min. | Vend efter 11 minutter.
Spidstegte retter (500gr) “ 26-36 min. | Vend efter 8, 15, 21 minutter.
RENGGRING

Hvis apparatet ofte gares rent, undgds at der kommer rag og uensket lugt ved stegningerne.

Traek altid stikket ud of stikkontakten, inden nogen form for rengeringsindgreb pabegyndes.

Seet aldrig apparatet i vand; det ma ikke vaskes under rindende vand.

Rist, bradepande og fedtsparende rist (hvis denne findes) kan ikke téle maskinopvask!

Til rengering af den eksterne overflade brug dltid en fugtig klud. Anvend ikke slibende rengeringsmidler,
da man derved kan beskadige apparatets maling.

Til ot rengare ovnen indvendigt, brug ikke skuremidler, der kan korrodere aluminium, og anvend ikke sli-
bende og spidsede redskaber til at skure ovnens indvendige sider.

Til rengering af bunden, laeg ovnens bagside pa en vandret arbejdsflade (fig. B) og abn den lille lage
ved at traekke den nedad (fig. A). P& denne m&de vil operationerne med rengeringen blive naturligt let-
tere. Nér rengeringen er feerdig, luk den lille lage igen og serg for, at den sidder korrekt fast.

fig. B

GARANTI

Hvis garantien er trykt pé emballagen, skal den klippes of, udfyldes i alle felter og gemmes sammen med en
kvittering med indkebsdatoen, og vises til en fagmand hvis der skal foretages ingreb til reparation af appa-
ratet.
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