VIGTIGE ADVARSLER
Inden man bruger grlllapparatet skal man lese advarslerne opmarksomt for at
undga fejl og for at opna de bedste resultater.

- Dette apparat er beregnet til at tilberede madvarer. Det mé derfor ikke anvendes til
andre formal eller pa nogen méde a&ndres eller manipuleres.

- Pas pé at el-ledningen ikke kommer i kontakt med apparatets ophedede dele, nar det
er i funktion.

- Vask omhyggeligt de 2 tefal-bekledte plader af inden brug.

- Genmontér farst pladerne, nar de er helt tarre.

- Serg for, at apparatet ikke anvendes af personer (derunder barn) med nedsatte psyki-
ske eller fysiske evner eller med utilstraekkelig erfaring eller kendskab, med mindre en
ansvarlig person holder opsyn og vejleder dem og derved opretholder sikkerheden.
Hold gje med barnene, og sarg for, at de ikke leger med apparatet.

- Tag stikket ud af stikkontakten:
¢ inden apparatet stilles vaek eller stegepladerne tages af
« inden hvert renggrings- eller vedligeholdelsesoperation
¢ straks efter brug

- Anvend kun forlengerledninger, der svarer til de galdende sikkerhedskrav.

- Anvend aldrig apparatet udendgrs. Brugeren méa under ingen omstendigheder selv
erstatte apparatets el-ledning, idet udskiftningen kraever, at der anvendes specialred-
skaber. Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten eller dennes
Serviceassistance for at undgé enhver form for risiko.

- Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at treekke i ledningen.

- Anvend aldrig apparatet uden grillpladerne.

- Anvend aldrig apparatet uden fedtopsamlingsbakken L.

- Sat aldrig apparatet i vand.

- Stil farst apparatet vaek, ndr det er kglet helt af.

- Rar ikke ved pladerne med skarpe redskaber for ikke at gdelegge deres beklaedning.

- Pas pd: ndr apparatet er i funktion kan temperaturen pa de tilgaengelige overflader blive
meget hgj.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive styret af en ekstern timer eller et sarskilt fjernsty-
ringssystem.

Disse apparater er i overensstemmelse med EN 55014 normativet om annullering af

radioforstyrrelser. De materialer og genstande, der kommer i kontakt med fodevarer,

opfylder kravene i den europeiske forordning 1935/2004.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EF DIREKTIV 2002/96/CE.
Ved afslutningen af dets produktive liv md produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler
der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative konsekvenser for miljg og helbred pé grund af upas-
sende bortskaffelse og det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af og
I dermed opnd en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pdmindelse om ngd-
vendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet
market med en mobil affaldsbeholder med et kryds

BESKRIVELSE AF APPARATET (Mod. CG400)

A Isolerende greb G Kroge til at fierne pladerne

B Kontrollampe H Stette

C Regulerbar termostat I Nederste tefal-bekledt plade, aftage-
D Display lig

E Kroge til lukning L Fedtopsamlingshakke

F Overste tefal-bekledte plade, aftagelig
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BESKRIVELSE AF APPARATET (Mod. CG600-CG660)

A

Isolerende greb

B1 Indikator der viser hvilken funktion,

der er valgt til den gverste plade

C1 Kontrollampe gverste plade tendt
D1 Regulerbar termostat til den gverste

plade

B2 Indikator der viser hvilken funktion,

der er valgt til den nederste plade

C2 Kontrollampe nederste plade tendt
D2 Regulerbar termostat til den neder-

E

ste plade
Kroge til lukning

@verste plade; den har tefal bekled-
ning, kan tages af og (galder kun
for mod. CG660) er reversibel

G Kroge til at fierne pladerne
H Stotte

Nederste plade; den har tefal
beklaedning, kan tages af og (galder
kun for mod. CG660) er reversibel

L Fedtopsamlingshakke

BESKRIVELSE AF TERMOSTATERNE (D1 Mod. CG600 - D2 Mod.CG660)

D1 - TERMOSTAT BVER-
STE PLADE

K = Keep Warm (hold varm)
md kun bruges nar apparatet er i pos. 3 og
man legger maden pa den pverste plade

stegning ved
maksimum
temperatur

OFF

INSTALLATION

Inden brug kontrollér at apparatet
ikke er blevet beskadiget under tran-
sporten.

Anbring apparatet pd en vandret

arbejdsflade, udenfor berns raekke-

vidde idet visse dele af apparatet nar
op pd heje temperaturer under brug.

Inden stikket seattes i stikkontakten,

kontrollér at:

« elforsyningens spanding svarer til
den V vardi, der er angivet pd
typeskiltet under apparatet;

« stikkontakten har en kapacitet pa
mindst 10A;

stegning ved

D2- TERMOSTAT
NEDERSTE PLADE

stegning ved
minimum
temperatur

OFF

middel
temperatur stegning ved
maksimum
temperatur

o stikkontakten er af en type, der
passer til apparatets stik, ellers lad
det udskifte;

« stikkontakten er forbindet til en
velfungerende jordforbindelse.
Fabrikken fralegger sig ethvert
ansvar, hvis denne sikkerhedsfo-
ranstaltning ikke overholdes.

For at eliminere lugten af nyt ved far-

stegangsbrug, skal man lade appara-

tet fungere abent i barbecue stilling

(jvf. side. 3, pos. 3) i mindst 5 minut-

ter uden madvarer. Luft rummet godt

ud, under dette indgreb.
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APPARATETS ANVENDELSESPOSITIONER

Dit apparat er indrettet til at anvendes i en af disse tre positioner:

KONTAKTGRILLNING TIL AT GRATINERE GRILL - BARBECUE

Ideel til kad i almin- Ideel tl fisk og pizza (pos. 2 Denne position kan
delighed, grensager, pa side 3). For at stille appa- benyttes til alle for-
polenta, sandwich ratet i denne position, skal mer for stegning,

(pos. 1 pa side 3).

du med ene hand lgfte appa-
ratets gverste del og dreje

undtagen til pizza
(pos. 3 pa side 3).

den mod dig selv, og med .
den anden hand skal du For at stille apparatet
holde apparatet stille ved at i denne position, &bn
gribe i handtaget pa fedta- apparatet fuldstaen-
flabsbakken digt.

BETJENING (MOD. CG400) stegning;

- Sat stikket i stikkontakten og indstil
termostaten (C) pd den gnskede
position; (MIN/MED/MAX) kontrol-
lampen (B) tendes. Apparatet forop-
varmes med lukkede plader.

- Nar apparatet har ndet den gnskede
temperatur, slukkes kontrollampen.

- Leg de madvarer, der skal grilles, pa
pladerne.

- Stil apparatet pa en af de tre mulige
positioner, 1, 2, 3.

- For at slukke apparater, drejes ter-
mostatknappen mod uret s& langt
den kan.

- Nér stegningen er ferdig, tag stikket
ud af kontakten og lad apparatet kele
af.

Nar hver af de to plader har ndet den
gnskede temperatur, slukkes den til-
svarende kontrollampe;

Laeg maden, der skal grillsteges, péd
pladen

For at slukke apparatet skal man
dreje de to knapper til termostaterne
indtil de star i position OFF;

Nar stegningen er fardig, skal man
tafge stikket ud og lade apparatet kale
af.

For at holde den grillstegte mad varm
(ndr apparatet er i pos. 3), skal man
sette termostaten til den gverste
plade i position “K” og l&gge maden
pé den gverste plade.

Rar ikke ved pladerne med skarpe STEGERAD

kokkenredskaber for ikke at -
pdelagge pladernes bekladning.

BETJENING (MOD. CG600/660)

- Kontrollér at fedtopsamlingsbakken
er sat korrekt i.

- Set stikket i og reguler de to termo-
stater (nederste og gverste plade) pa
den gnskede position Afhangigt af
hvilken type mad, der skal grillsteges
(jvf. Den vejledende tabel). Maderne
til foropvarmning af apparatet variere
afhangigt af pladerenes stilling til
stegningen: Pos.1/2: foropvarm pla-
derne i lukket position indtil termo-
staterne udlgses; Pos.3: foropvarm
pladerne i &ben position indtil hver af
de to termostater udlgses. Nar man -
anvender apparatet i Pos.1, tilrades
det at regulere begge termostaterne i
Max positionen for at opnd ensartet
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Gelder kun for mod. CG660, plader-
ne har en side, der er glat, til at stege
&g, bacon og sandwichbred og en,
der er rillet, til at grillstege. Man kan
derfor vaelge den mest egnede side til
at stege pd ved ganske enkelt at
hagte pladerne af og hagte dem pa
igen pa den gnskede side, men man
skal vaere opmarksom pa, at rillerne
til fedtaflgbet skal vende indad (fig.
1).

Ter optgede eller marinerede madva-
rer af, inden de laegges pé pladerne
Kom krydderurter pd kedet inden
stegningen, kom salt pa i det gjeblik,
det serveres

Nar man benytter stilling “kontakt-
grillning” er det bedst, at stykkerne,
der skal grillsteges, er af ens tykkel-
se, for at opnd en mere ensartet ste-



gning.

- Na&r du steger fisk, er det ngdvendigt
at smare stegpladen (1) med olie.

- Nedenfor giver vi nogle eksempler pd
anvendelse af din elektriske grillpan-
de. Husk at de tider, der er angivet i

RENGARING
- Traek altid stikket ud af stikkontakten

0g lad apparatet kgle af, inden nogen
Lorm for renggringsindgreb pabegyn-
es.

Hvis apparatet geres rent, hver gang
det er blevet brugt, undgas at der kom-
mer rgg og ugnsket lugt ved de falgen-
de stegninger.

De 2 plader kan afmonteres ved at man
lasner de to kroge (G) og kan vaskes
bade med varmt vand og i opvaskema-

skine.

- Lad pladerne ligge i bled i varmt vand i

tabellen, kun er vejledende. De kan
variere afhangigt af madvarernes
karakteristika (starttemperatur, van-
dindhold) og af personlig smag.

et par minutter for at blgdgere eventuel-
le rester, der er blevet siddende under
stegningen.

Bruge hverken slibende redskaber eller
skuremidler, idet de kan beskadige eller
ridse den sarlige tefal bekledning.
Montér igen de rene plader, der skal
vere helt tarre, og pas pa at de sattes
godt fast.

For at temme eller rense fedtopsam-
lingsbakken, treek den ud ved at treekke
hindtaget udaf. For at satte den ind
igen, foretag den modsatte operation
0g tryk bakken ind sa langt den kan.

MADVARER TERMOST.,
(Mzngde) POS. RIST POS. TID BEMARKNINGER 0G RAD
.o | Koteletterne skal s vidt som muligt vare af
Koteletter (1) max 1 6-8 | camme tykkelse
e | Vent med at lukke pladen op i 2*-3’, ellers gér
Hamburger (2) max 1 3-5" | adeni stykker
Bof af Roast-beef (1)  med 1 2’-3’ | Stegetider for radt kad
Spare ribs (3) max 1 15’-18’ | Vend spare ribs efter 10’
Kylling (1kg) med 1 75’-80" | Hvis den er &ben, skal den aldrig vendes
Wiener max 1 4-6' | Flekkes
Palser/Palse
Laksegrredfilet (1) med 2 16’-20" | Smer pladen og drej nar fisken er halvt stegt
Fierkra med 1 6’-8 | Skar dem lige tykke
¢ ol »_o | Skaer den i skiver pd 1,5 cm. Luk ikke pladen op
Polenta (i skiver) med 1 20-25 inden der er gat 15,
Boller med fyld med 1 3’-9" | Brug blgde boller
Toast med 1 9.3 | Kom kun en halv skive ost i her, ellers laber den
smeltede ost ud
’ 450 | Tag den nederste plade af, leg pizza dejen ud
Pizza med 2 40™-45 og fyld den, og st derefter pladen pé igen
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