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Espressomaschine Espresso

Gratulation!

Mit dieser Espressomaschine haben Sie ein Quali-
tatsprodukt erworben, welches mit grésster Sorgfalt
hergestellt wurde. Es wird Ihnen bei richtiger Pflege

wéhrend Jahren gute Dienste erweisen.

Vor der ersten Inbetriebnahme bitten wir Sie jedoch,
die vorliegende Bedienungsanleitung gut durchzu-
lesen und vor allem die Sicherheitshinweise genau

ZuU beachten.
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Sicherheitshinweise

AAO

Bitte lesen Sie diese Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie Ihr Gerat an das Netz anschliessen.
Sie enthalten wichtige Sicherheits- und Be-
triebshinweise.

- Bedienungsanleitung vollstdndig durchlesen

— Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen (Gefahr durch Stromschlag)

— Das Gerét darf nur an einer geerdeten Steckdose
(230 V) mit einer Absicherung von 6 A betrieben
werden

— Den Netzstecker unbedingt ziehen:

- vor jeder Umplatzierung des Gerétes
- vor jeder Reinigung oder Wartung
- nach langerem Nichtgebrauch

— Das Netzkabel darf nie Uber Ecken oder Kanten
herunterhdngen oder gar eingeklemmt werden
(Gefahr durch Stromschlag)

- Zur Vermeidung von Gefahren darf ein bescha-
digtes Netzkabel nur vom MIGROS-Service er-
setzt werden

— Netzstecker / -kabel und Gerét nicht mit feuchten
oder nassen Handen berthren. Immer am Stecker
und nicht am Kabel ziehen

— Ist ein Verlangerungskabel nétig, darauf achten,
dass dieses fur das Gerat geeignet ist (3-polig mit
Erde und 1.5 mm? Ader-Querschnitt). Darauf ach-
ten, dass das Kabel nicht zur Stolperfalle wird

- Wir empfehlen, das Gerét Uber einen FI-Schutz-
schalter anzuschliessen. Im Zweifelsfalle fragen
Sie eine Fachperson

- Gerat wahrend des Betriebs nie verschieben (Ver-
brilhungsgefahrl)

— Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass das
Dampf-/Heisswasserventil zugedreht ist (im Uhr-
zeigersinn drehen): Verbrilhungsgefahr!

- Gerat nie ohne Wasser betreiben

— Wahrend des Betriebs werden verschiedene Ge-
hauseteile wie Briheinheit, Dampfdise mit Was-
serrohr, Siebeinsétze sehr heiss: Nicht berlhren!
Siebhalter nur am Kunststoffgriff halten

— Der austretende Dampf und das Wasser sind
heiss: Verbrihungsgefahr

- Siebhalter nicht entfernen, solange das Gerét
noch unter Druck steht und die Kaffeeausgabe
nicht beendet ist

- Gerét nicht verwenden bei:

- Geratestérung

- beschadigtem Netzkabel

- wenn das Gerdt heruntergefallen ist oder wenn
sonstige Beschadigungen vorliegen

In solchen Fallen das Gerét sofort durch den

MIGROS-Service Uberpriifen und reparieren las-

sen

— Bei der Wahl des Anwendungsortes missen fol-

gende Punkte bertcksichtigt werden:

- Gerét auf eine trockene, stabile und ebene
Standflache und nicht direkt unter eine Steck-
dose stellen. Mindestabstand von 60 cm zu
Sptilbecken und Wasserhahnen einhalten

- Stellen Sie das Gerét nicht auf entflammbare,
schmelzbare Vorrichtungen und KUchenvor-
bauten

- Gerét und Netzkabel nicht auf heisse Oberfla-
chen oder in der Nahe von offenen Flammen
abstellen. Mindestabstand von 50 ¢cm einhalten

- Gerét nicht abdecken

— Darauf achten, dass Kinder keine Gelegenheit
erhalten, mit dem Geréat zu spielen

- Nur in trockenen Raumen verwenden

- Kabel nicht herunterh&ngen lassen: Stolperge-
fahr!

Das Gerét ist nur fur den Gebrauch im Haushalt

bestimmt

— Gerét vor der Reinigung / Wartung vollstandig
abkuhlen lassen

— Gerét nicht bei Temperaturen unter 5 °C lagern

(z.B. in Caravan), um Schaden am Gerat durch

gefrierendes Wasser zu vermeiden

Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom

Hersteller empfohlen werden, kénnen zu Schaden

am Gerat oder der Einrichtung flihren

— Personen, die mit der Bedienungsanleitung nicht
vertraut sind, Kinder sowie Personen unter Alko-
hol- und Medikamenteneinfluss durfen das Gerét
nicht oder nur unter Aufsicht bedienen



Hinweise zu dieser Anleitung

Diese Betriebsanleitung kann nicht jeden denkbaren
Einsatz berlicksichtigen. Fir weitere Informationen
oder bei Problemen, die in dieser Betriebsanleitung
nicht oder nicht ausflihrlich genug behandelt wer-
den, wenden Sie sich bitte an die M-Infoline (Telefon-
nummer auf der Riickseite dieser Anleitung).

Auspacken

1

—

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorg-
féltig auf und geben Sie diese allenfalls an Nach-
benutzer weiter.

- Espressomaschine aus der Verpackung neh-
men

- Bitte Uiberpriifen Sie nach dem Auspacken, ob
folgende Teile vorhanden sind:
1. Espressomaschine
2. Portionenlffel
3. Siebeinsatz flir 2 Tassen
4. Siebeinsatz fiir Tasse oder Kaffeepads
5. Siebhalter

- Alle Teile (ohne Maschine) griindlich reinigen

- Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung
(230 Volt) mit der Geratespannung Ubereinstimmt
(siehe Leistungsschild des Geréates)

- Vernichten Sie sa@mtliche Plastikbeutel und
Verpackungsmaterialien, denn diese konnten fur
Kinder zu einem geféhrlichen Spielzeug werden!

Tipp:
Bewahren Sie die Verpackung flr spétere Transporte
auf (z.B. fir Umzlige, Service usw.).



4 Ubersicht der Gerate- und Bedienelemente

11.

12.

13.

14.

Maschine:

. Wassertank unter Deckel

(abnehmbar)

. Dampf-und Heisswasserventil
3. Hauptschalter mit Anzeige-

lampen

. Brliheinheit

. Heisswasser-/DampfdUise
. Wasserstandsanzeige

. Kaffeepulver-Stopfer

. Abtropfgitter und -schale

(abnehmbar)

. Staufach flir Siebe (unter Deckel)
. Netzkabel mit Stecker

Zubehor:

11.
12.
13.

14,

Portionenloffel
Siebeinsatz fir 2 Tassen

Siebeinsatz fir Tasse oder
Kaffeepads

Siebhalter



Kurzanleitung

Diese Kurzanleitung beinhaltet nur die wichtigs-
ten Bedienungsschritte. Aus Sicherheitsgriinden
empfehlen wir Ihnen die detaillierte Bedienungs-
anleitung (s. nachste Seite) zu lesen, in der alle
wichtigen Funktionen beschrieben sind. Beach-
ten Sie auch die Sicherheitsvorschriften auf den
Seiten 2 und 6.

1. Aufstellen

- Espressomaschine auf eine trockene, stabile und
ebene Standflache in der Nahe eines Stroman-
schlusses stellen

— Nur in trockenen Raumen verwenden

- Kabel nicht herunterhéngen lassen (Stolpergefahrl),
einklemmen oder in in die Nahe von heissen Herd-
platten legen

2. Wassertank fiillen

- Wassertankdeckel abnehmen und Wassertank
am Steg halten und nach oben abziehen

— Wassertank mit kaltem Wasser bis zur «MAX»-
Markierung aufflillen (max. 1 Liter). Hinweise zu
Wasser beachten (s. Seite 8)

- Wassertank auf die Maschine setzen und fest
drlicken (sonst kann Wasser austreten oder die
Pumpe funktioniert nicht richtig)

- Wassertankdeckel wieder aufsetzen

3. Inbetriebnahme / vorheizen

- Das Gerat ist durch Einstecken des Netzste-
ckers betriebsbereit

- Vor dem Einschalten kontrollieren, ob das Dampf-/
Heisswasserventil zugedreht ist (im Uhrzeiger-
sinn nach «=» drehen), da sonst heisses Wasser
oder Dampf aus der Heisswasserdise austreten
kann

Dampf-/Heisswasser-
ventil zudrehen

- Hauptschalter nach rechts in die Position «Auf-
heizen / Bereitschaft» -MA- drehen (Kontrolllampe
leuchtet rot)

- Nach ca. 2 Minuten ist der Aufheizvorgang abge-
schlossen (griine Kontrollleuchte «OK» leuchtet
auf). Die Maschine ist jetzt bereit

4. Maschine splilen

Vor der ersten Kaffeeausgabe Maschine spilen
(. Seite 9).

5. Kaffee zubereiten

— Sieb in den Siebhalter legen (kleines Sieb flir
1 Tasse, grosses flir 2 Tassen)

- Einen Portionenbeutel Kaffee oder einen gestri-
chenen Portionenléffel gemahlenen Kaffee in Sieb
geben

- Kaffeepulver mit dem Stopfer leicht anpressen (gilt
nicht bei Portionenbeuteln)

— Siebhalter von unten gegen die Briheinheit dri-
cken (1) und dann mit einer Drehbewegung nach
rechts (2) bis ganz zum Anschlag drehen

- Tasse unter die beiden Ausflussoffnungen stellen

- Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffee-
ausgabe/Heisswasser» ‘?57/,49 drehen

- Kaffeeausgabe beenden (Hauptschalter in die Po-
sition «Aufheizen/Bereitschaft» M- drehen)

6. Nach der Kaffeezubereitung

— Siebhalter mit einer Drehbewegung nach links 16-
sen und dann nach unten abziehen
- Kaffeesatz aus dem Siebhalter klopfen

7. Verschiedenes

- Tipps zu Espresso; siehe Seite 13
- Cappuccino; s. Seite 14

— Heisswasser-Ausgabe; s. Seite 17
- Reinigung; s. Seite 18
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Inbetriebnahme

AAO

Vor der ersten Inbetriebnahme

Bitte beachten Sie, dass unsachgemasser Umgang mit Strom t6d-

lich sein kann. Bitte lesen Sie daher die Sicherheitshinweise auf Sei-

te 2 und die nachfolgenden Sicherheitsmassnahmen:

e Vorsicht beim Umgang mit heissem Wasser und Dampf: Verbri-
hungsgefahr

¢ Die Metallteile (Siebe, Briiheinheit, Dampfdiise etc.) werden wah-
rend des Gebrauchs heiss: Verbrennungsgefahr

e Gerat nicht mit leerem Wassertank betreiben

e Die Reinigung darf nur nach Ziehen des Netzsteckers erfolgen

e Gerét nur in trockenen Rdumen verwenden

Vor dem ersten Gebrauch Wassertank, Portionenloffel, Siebe und Sieb-
halter mit warmem Wasser und etwas Spllmittel griindlich abwaschen.
Die Espressomaschine darf nur mit einem angefeuchteten Tuch abge-
wischt werden (s. a. «Reinigung», Seite 18).
Hinweis:
- Die internen Leitungen miissen vor der ersten Inbetriebnahme eben-
falls gereinigt werden. Diese Reinigung erfolgt, indem Sie die ersten
5 bis 6 Tassen ohne Kaffeepulver zubereiten. Die Leitungen werden
so griindlich durchgesplilt (s. Seite 9)

Verwendungszweck

Mit der Espressomaschine Durabase «Espresso» kénnen auf einfache
Art und Weise gute Espressos, Kaffees und Cappuccinos zubereitet
werden.

Der Kaffee kann mit Kaffeepulver oder mit den praktischen Portionen-
beuteln (z.B. «Espresso Classico allitaliana» von lhrer MIGROS) zube-
reitet werden.

Beachten Sie auch unsere Kaffeezubereitungs-Tipps auf Seite 13.

Das Gerét ist nur flr den Gebrauch im Haushalt bestimmt.



Inbetriebnahme

1. Aufstellen

Bei der Wahl des Anwendungsortes miissen folgende Punkte berlick-

sichtigt werden:

- Netzstecker ziehen

- Gerdt auf eine trockene, stabile und ebene Standfldche und nicht direkt
unter Steckdose stellen

— Gerét nicht auf heisse Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flam-
men abstellen. Mindestabstand von 50 cm einhalten

- Mindestabstand von 60 cm zu Spulbecken und Wasserhahnen einhal-
ten

- Nur in trockenen Rdumen und ohne Verlangerungskabel verwenden

- Gerét nicht bei Temperaturen unter 5 °C lagern, da sonst die internen
Leitungen einfrieren und das Gerat Schaden nimmt (z.B. in Caravan)

Hinweise:

- Netzkabel nicht herunterhdngen lassen (Stolpergefahr)

— Netzkabel nie Uber Ecken oder Kanten herunterhdngen lassen oder
gar einklemmen (Stromschlaggefahr) und nicht auf heisse Oberflachen
legen
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Inbetriebnahme

2. Wassertank fillen

- Deckel des Wassertanks 6ffnen

i é / - Wassertank am Steg halten und nach oben abziehen
R\ T

- Wassertank bis zur «<MAX»-Markierung mit kaltem Wasser auffiillen.
Nicht Uberflllen; die maximale Fillmenge betragt 1 Liter

- Wassertank wieder auf die Espressomaschine setzen und fest drii-
cken (wird der Tank nicht ganz aufgesetzt, kann Wasser austreten oder
die Pumpe funktioniert nicht richtig)

- Deckel zuschwenken

@ ’ - Auf der Vorderseite der Maschine, kann jederzeit der Wasserstand im
Wassertank abgelesen werden

Anzeige

Hinweise zum Wasser:
- Es wird empfohlen, das Wasser taglich zu wechseln
A - Verwenden Sie nur kaltes Wasser und keine anderen Flissigkeiten, da
sonst Schaden an der Maschine entstehen kénnen

- Empfehlung: Destilliertes oder gefiltertes (Aktivkohle) Wasser eignet
sich nicht flir eine Kaffeezubereitung. Ein guter Kaffee braucht einen
gewissen Anteil Kalk



Inbetriebnahme

Bereit fUr
Aufheizen Kaffeeausgabe

K

Ol
T RS

&

3. Maschine in Betrieb nehmen / Vorheizen

- Das Gerdt ist durch Einstecken des Netzsteckers betriebsbereit

- Vor dem Einschalten kontrollieren, ob das Dampf-/Heisswasserventil
zugedreht ist (im Uhrzeigersinn nach «—» drehen), da sonst heisses
Wasser oder Dampf aus der Heisswasserdise austreten kann

- Hauptschalter nach rechts in die Position «Aufheizen/Bereitschaft» -W-
drehen.
Die zugehdrige Kontrolllampe leuchtet rot auf und zeigt so den Autheiz-
vorgang an

- Nach ca. 2 Minuten ist der Aufheizvorgang abgeschlossen und die gru-
ne Kontrollleuchte «OK» leuchtet zusétzlich auf. Die Maschine ist jetzt
fur die Kaffeeausgabe bereit

Hinweis:

- Der interne Thermostat Uberwacht dauernd die Temperatur und wie-
derholt, wenn nétig, den Aufheizvorgang. Die «OK»-Kontrolllampe er-
lischt daher zeitweise fir einige Sekunden

4. Maschine spiilen

Vor der ersten Kaffeeausgabe muss das «alte» Wasser aus den Lei-

tungen gesplilt werden.

- Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffeeausgabe/Heisswas-
ser» /0g drehen, bis heisses Wasser aus der Maschine fliesst.
Anschliessend Hauptschalter wieder in die Position «Aufheizen/Bereit-
schaft» “W- zurlickdrehen

Achtung: Das austretende Wasser ist heiss!
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Inbetriebnahme

Sieb fir 1 Tasse und 2 Tassen

5. Kaffee zubereiten

Fur die Kaffeezubereitung bendtigen Sie gemahlenen Kaffee oder die
praktischen Portionenbeutel von Ihrer MIGROS (z.B. «Espresso Classico
all‘italiana»).
Vor der allerersten Kaffeezubereitung oder nach I&ngeren Pausen (z.B.
nach den Ferien), missen die internen Leitungen durchgesplilt werden
(s. vorheriger Abschnitt auf Seite 9).
Bitte kontrollieren Sie vor der Zubereitung, ob sich gentigend Wasser im
Tank befindet.
— Eines der beiden Siebe in den Siebhalter legen:
- Das Kleinere Sieb ist fur die Anwendung von Portionenbeuteln oder
die Ausgabe einer Tasse gemahlenen Kaffees
- Das grossere Sieb ist fur zwei Tassen gemahlenen Kaffee vorgese-
hen oder einen doppelten Espresso
- Das nicht benétigte Sieb kann im Staufach aufbewahrt werden (un-
ter dem Deckel des Wasserbehélters)

- Einen Portionenbeutel Kaffee in den kleinen Siebeinsatz legen

Hinweis: \lerwenden Sie mit dieser Maschine nur «weiche» Portionen-
beutel, d.h. solche ohne Karton- oder Kunststoffteile (z.B. MIGROS
«Espresso Classico all‘italiana»)

oder ...

- Einen gestrichenen Portionenl6ffel gemahlenen Kaffee in das Sieb fil-
len (bzw. zwei Loffel beim grésseren Sieb) und gleichméssig verteilen

- Kaffeepulver mit dem Stopfer leicht anpressen (gilt nicht bei Portionen-
beuteln)

Tipp:

- Das Pressen des Kaffees ist ein wesentlicher Vorgang bei der Zuberei-
tung eines wohlschmeckenden Espressos

- Wird das Kaffeepulver zu stark gepresst, lauft der Kaffee langsam
durch und die «Crema» (=Schdumchen) nimmt eine dunkle Farbe an

- Wird zu schwach gepresst, lauft der Kaffee zu schnell durch und es
entsteht nur wenig «Crema», die zudem sehr hell ist



Inbetriebnahme

- Siebhalter von unten gegen die Briheinheit driicken (1) und dann mit
einer Drehbewegung nach rechts (2) bis ganz zum Anschlag drehen

Hinweise:

— Siebhalter bis ganz zum Anschlag drehen, da sonst seitlich Wasser
und Kaffee austreten kénnen

- Je nach Flillgrad kann der Siebhalter mehr oder weniger nach rechts
gedreht werden

—Im Neuzustand muss der Siebhalter noch mit erhéhtem Kraftaufwand
zugedreht werden

- Tasse (bzw. 2 Tassen bei grossem Sieb) unter den Siebhalter stellen.
Darauf achten, dass sich die beiden Ausflussoffnungen tber der Tasse
befinden

- Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffeeausgabe/Heisswas-
ser» ‘]—»7/,4& drehen, um die Kaffeeausgabe zu starten.
Die Pumpe presst nun heisses Wasser durch das Kaffeepulver in die
Briheinheit. Der Kaffee fliesst aus den beiden Offnungen des Siebhal-
ters in die Tasse(n)

- Hauptschalter in die Position «Aufheizen/Bereitschaft» “W- zuriickdre-
hen, um die Kaffeeausgabe zu beenden

Tipp:
- Beachten Sie unsere Tipps fir die Kaffeezubereitung auf Seite 13

11



12 Inbetriebnahme

6. Nach der Kaffeezubereitung
Nach der Kaffeezubereitung muss der Trester (Kaffeesatz) aus dem Sieb-
halter entfernt werden.

- Siebhalter mit einer Drehbewegung nach links I6sen (1) und dann nach
unten abziehen (2)

- Im Griff des Siebhalters befindet sich ein kleiner Hebel. Diesen nach
vorne kippen und mit dem Daumen festhalten. Das Sieb wird so fest-
gehalten und kann nicht herausfallen

N - Kaffeesatz (oder Portionenbeutel) aus dem Siebhalter klopfen. Der Kaf-
== ) feesatz kann in den Kompost gegeben werden

Ausgeschaltet

g\ - Werden keine weiteren Kaffees zubereitet, Maschine mit dem Haupt-

o @W~ oK schalter ausschalten (nach Position «O» drehen).
&'\ |, %@) Bei langeren Zubereitungspausen zusatzlich Wassertank entleeren
7
I

- Netzstecker ziehen




Inbetriebnahme
7. Tipps fiir einen wunderbaren Espresso / Kaffee
Nachfolgend einige wichtige Tipps, die zum Gelingen eines wunderbaren
Espressos / Kaffees beitragen:
) - Gemahlener Kaffee verliert nach kurzer Zeit sein Aroma. Die besten
. Ergebnisse erhalten Sie daher mit frisch gemahlenem Kaffee (zum Bei-
@ spiel mit der KaffeemUhle Mio Star «Le Moulin», Art.-Nr. 7173.212)

Kaffee im Kuhischrank in einem geschlossenen Gefdss/Beutel aufbe-

wahren, so kann sein Aroma nicht entweichen. Gemahlenen Kaffee

@) innerhalb von 14 Tagen konsumieren

- Mahlgrad: Ebenfalls sehr wichtig ist der optimale Mahlgrad. Dieser ist
von verschiedenen Faktoren abhé&ngig und muss daher durch Auspro-
bieren ermittelt werden:

- Bei zu fein gemahlenem Kaffee lauft das Wasser nur langsam durch
die Maschine und der Kaffee wird bitter

- Bei zu grob gemahlenem Kaffee kann in der Maschine kein ge-
ntgend grosser Druck aufgebaut werden und der Kaffee 1&uft zu
schnell durch die Maschine. Es entsteht dadurch keine oder nur eine
zu helle «Crema» (=Schaumchen)

- Pressen: Das Pressen des Kaffees ist ein wesentlicher Vorgang bei der

Zubereitung eines wohlschmeckenden Espressos:

- Wird das Kaffeepulver zu stark gepresst, lauft der Kaffee nur lang-
sam durch die Maschine und die «Crema» (=Schéumchen) nimmt
eine dunkle Farbe an

- Wird zu schwach gepresst, lauft der Kaffee zu schnell durch und es
entsteht nur wenig und eine zu helle «Crema»

— Wasser: Nur frisches und kaltes Wasser verwenden. Wasser téglich
wechseln

- Tassen: Dickwandige Espresso-Tassen verwenden und diese vorwér-
men (z.B. mit der Heisswasser-Ausgabe s. Seite 17), damit der Espres-
S0 nicht zu schnell abkdhlt

13



14

Inbetriebnahme

Dampf- Bereit fur
ausgabe Dampfausgabe

NEERNte S

& Q=< (o)

~(0)2
\ 77 5 TS
7

Dise 5 mm —|
eintauchen

maximal 5 m
eintauchen

13

8. Cappuccino

Mit der Espressomaschine kénnen auch feine Cappuccinos zubereitet
werden. Die Zubereitung erfolgt in zwei Schritten: Zuerst wird ein Espres-
so / Kaffee ausgegeben und anschliessend die Milch aufgeschaumt.
Tipps:

Fir die Zubereitung des Milchschaums empfehlen wir teilentrahmte und
kalte Milch. Pro Cappuccino wird dabei rund 1 dI Milch benétigt. Diese
wird am besten in einem moglichst schmalen und hohen Metallgeféss
aufgeschaumt. Das Geféss darf maximal zu einem Drittel mit Milch gefUllt
sein, da sich das Milchvolumen verdreifacht.

— Espresso in eine maglichst vorgewérmte Tasse ausgeben

- Hauptschalter nach links in die Position «Dampf» ﬂ& drehen, um den
Dampf-Aufheizvorgang zu starten.
Nach ca. 25 Sekunden ist der Aufheizvorgang abgeschlossen und die
«OK»-Anzeige leuchtet auf

- Geféss mit Milch unter die DampfdUse halten
- Dampfdise maximal 5 mm in die Milch eintauchen

- Dampf-/Heisswasserventil langsam aufdrehen (je mehr der Regler
im Gegen-Uhrzeigersinn aufgedreht wird, desto mehr Dampf tritt aus)
Achtung: Vorsicht im Umgang mit dem heissen Dampf

— Gefass leicht auf und ab bewegen
Wichtig: Dise nur maximal 5 mm in die Milch eintauchen, da sonst
nur die Milch erwé&rmt wird und kein Schaum entsteht



Inbetriebnahme

- Sobald die Milch um das Doppelte aufgeschéaumt ist, kann mit der
Duse tiefer in die Milch eingetaucht werden. Behélter wieder langsam
auf und ab bewegen

- Nach Erreichen der gewlinschten Temperatur (ideal sind 60 °C) die
Dampfzufuhr unterbrechen (Dampf-/Heisswasserventil im Uhrzeiger-
sinn drehen)

- Aufgeschdumte Milch in die vorbereitete Espresso-Tasse geben
- Nach Belieben Zuckern und mit etwas Schokopulver bestreuen

Weitere Cappuccinos zubereiten:

- Vorgang wiederholen
Wichtig: Vor der erneuten Kaffeeausgabe muss zuerst die Boilertem-
peratur reduziert werden (ist noch auf der hohen Dampftemperatur),
da sonst verbrannter Kaffee austritt. Dazu Gefass unter Briheinheit
stellen und Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffeeausgabe/
Heisswasser» /,&?f drehen. Sobald die «OK»-Anzeige nach einigen
Sekunden erlischt, Hauptschalter wieder in die Position «Aufheizen/Be-
reitschaft» WA zuriickdrehen
Achtung: Vorsicht im Umgang mit dem heissen Wasser

9. Nach der Cappuccino-Zubereitung

Aus hygienischen Grinden muss nach jeder Cappuccino-Zubereitung
die Dampfdiise gereinigt werden (s. «Reinigung» auf Seite 18).
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16 Inbetriebnahme

10. Dampfausgabe

Die Espressomaschine ermdglicht auch die Ausgabe von Dampf, z.B.
zum Aufwarmen von Flissigkeiten (s.a. Cappuccino-Zubereitung).

Dampf- Bereit flr - Hauptschalter nach links in die Position «Dampf» ﬂ& drehen, um den
ausgabe Dampfausgabe Dampf-Autheizvorgang zu starten.
\ aw \IQK/ Nach ca. 25 Sekunden ist der Aufheizvorgang abgeschlossen und die
& % o «OK»-Anzeige leuchtet auf

4
i

- Dampfduse tief in die zu erwdrmende Flissigkeit tauchen

- Dampf-/Heisswasserventil langsam aufdrehen (je mehr der Regler
im Gegen-Uhrzeigersinn aufgedreht wird, desto mehr Dampf tritt aus)

Achtung: Vorsicht im Umgang mit dem heissen Dampf




Inbetriebnahme
11. Heisswasser
Fir Tee, Instantsuppen etc. kann auch heisses Wasser ausgegeben wer-
den:
Bereit fir
Autheizen N\ K/affeeausgabe — Leeres Geféss unter die Dampfdise stellen
o0 I ok - Hauptschalter nach rechts in die Position «Aufheizen/Bereitschaft» -W-
4“?\ LTy © drehen. Die zugehorige Kontrolllampe leuchtet rot auf und zeigt so den
& Aufheizvorgang an
- Nach ca. 2 Minuten ist der Aufheizvorgang abgeschlossen und die gru-
ne Kontrollleuchte «OK» leuchtet zusétzlich auf. Die Maschine ist jetzt
fur die Kaffeeausgabe bereit
- - Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffeeausgabe/Heisswas-
_\\ W \OK &
NEOSEOS ser 4% drehenund ...
\ / § 1
{ m
Heisswasser-
ausgabe

... unmittelbar danach das Dampf-/Heisswasserventil aufdrehen (je
mehr der Regler im Gegen-Uhrzeigersinn aufgedreht wird, desto mehr
Wasser tritt aus)

Achtung: Vorsicht im Umgang mit dem heissen Wasser

- Nach Erreichen der gewtnschten Menge die Wasserzufuhr unterbre-
chen (Dampf-/Heisswasserventil im Uhrzeigersinn drehen) und Haupt-
schalter in die Position «Aufheizen/Bereitschaft» M- zurlickdrehen
(oder auf «O», wenn die Maschine ausgeschaltet werden soll)
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18 Reinigung

Oberseite:

LA 3

Unterseite

Espressomaschine

Ziehen Sie vor jeder Reinigung des Gerates den Netzstecker. Espresso-
maschine niemals ins Wasser tauchen oder unter fliessendem Wasser
reinigen. Keine scheuernden Reinigungs- oder Reinigungshilfsmittel ver-
wenden. Nur mit feuchtem Tuch reinigen und danach trocknen lassen.

Abtropfgitter und -schale

Abtropfgitter und -schale mit lauwarmem Wasser und einem handelstib-
lichen Reinigungsmittel reinigen. Nicht in den Geschirrspliler geben!

Dampfdiise

Da die Dampfdise mit Nahrungsmitteln in Berhrung kommt, muss sie

aus hygienischen Griinden nach jeder Anwendung gereinigt werden.

~ Hauptschalter nach links in die Position <Dampf> !\ drehen, um den
Dampf-Aufheizvorgang zu starten. Nach Aufleuchten der «OK»-Anzei-
ge Dampf-/Heisswasserventil einige Sekunden aufdrehen, um Lebens-
mittelrlickstande im Rohr zu entfernen.
Achtung: Vorsicht im Umgang mit dem heissen Dampf

— DampfdUse abkihlen lassen und dann abschrauben (im Uhrzeigersinn
drehen)
— Dampfduse sorgfaltig mit lauwarmem Wasser reinigen

— Uberpriifen, ob die drei kleinen Offnungen (zwei auf der Oberseite /
eine auf der Unterseite) nicht verstopft sind. Ansonsten mit einer Nadel
durchstechen

— DampfdUse wieder anschrauben (im Gegen-Uhrzeigersinn drehen)



Reinigung

)

Siebeinsatz und Siebhalter

Die Siebeinsatze und der Siebhalter missen nach ca. 300 Kaffeszube-

reitungen gereinigt werden.

— Siebhalter mit lauwarmem Wasser und ohne Reinigungsmittel reini-
gen. Nicht in den Geschirrspliler geben!

— Die Nutmutter der Aufschdumvorrichtung nach links aufdrehen.

— Die Aufschdumvorrichtung aus dem Siebtréger herausnehmen, indem Sie
diese von der Seite der Nutmutter andricken.

— Die Dichtung herausnehmen.

— Alle einzelnen Teile gut abspulen und das Metallsieb mit warmem Wasser
und einer kleinen Biirste sorgféltig reinigen. Uberpriifen Sie zudem, dass
die kleinen Locher des Metallsiebs nicht verstopft sind, andernfalls diese
unter Zuhitfenahme einer Nadel durchstechen.

- Das Sieb und die Dichtung wieder auf die Kunststoffscheibe montieren.
Vergewissern Sie sich, dass der Zapfen in der Kunststoffscheibe in die
durch den Pfeil Offnung der Dichtung eingefiihrt ist.

— Setzen Sie nun das Ganze wieder in das Stahlisieb, und vergewissern
sie sich dabei, dass der Zapfen in der Offnung der Halterung selbst
eingefuhrt ist.

— Zuletzt die Nutmutter anschrauben, indem Sie sie nach rechts zudrehen.

Wichtig:
Teile nicht in den Geschirrspuler geben und keine Reinigungsmittel an-
wenden

Briiheinheit / Heisswasseraustritt

Mindestens zweimal jéhrlich missen die Briheinheit und das Briihsieb
gereinigt werden.

- Netzstecker ziehen und Maschine vollstandig abkihlen lassen

— Abtropfgitter und -schale aus der Maschine nehmen

- Mit einem «Kreuzschlitz»-Schraubenzieher (Grosse «1») die Schraube
I6sen, welche das Brihsieb halt

— Briheinheit mit einer Blrste und etwas Wasser reinigen. Dann mit
einem Tuch abwischen

— Sieb mit einer Blrste reinigen. Verstopfte Offnungen mit einer Nadel
durchstechen

- Sieb wieder mit Kreuzschlitz-Schraubenzieher und Schraube an-
schrauben

- Briiheinheit nochmals mit einem Tuch abwischen
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20 Entkalkung

Unser Trinkwasser ist je nach Region teilweise sehr kalkhaltig. Die Kalk-
partikel aus dem Wasser bleiben daher als Riickstande in der Maschi-
ne zurlick und kénnen z.B. Leitungen verstopfen oder andere Schaden
verursachen. Um dies zu vermeiden, muss die Maschine entweder nach
spatestens 100 Kaffeezubereitungen, bei stark verringerter Wasseraus-
gabe oder spétestens nach 3 bis 4 Monaten entkalkt werden.

Um Schaden durch falsche Entkalkung zu verhindern, sind die nachfol-
genden Schritte unbedingt einzuhalten.

Mio Star Reinigungs- und Entkalkungsset

Damit Sie lange Freude an Ihrem Gerat haben, gibt es in lhrer MIGROS
eine Pflegeserie, die speziell flr Haushaltsgerate entwickelt wurde. Sie
haben die Wahl zwischen verschiedenen Entkalkungs- und Reinigungs-
I6sungen, die flr Kaffeemaschinen, Wasserkocher, Luftbefeuchter oder
auch flr Thermoskannen verwendet werden kénnen.

Gerne wird Sie das MIGROS Verkaufspersonal beraten.

Wichtig:

Die Maschine darf niemals mit Essig entkalkt werden, da sie sonst

Schaden nimmt und der Kaffee nach Essig schmeckt!

1. Empfehlung: Nehmen Sie den Mio Star «Spezialentkalker» (Art.-Nr.
7173.262) aus lhrer MIGROS. Verdlnnen Sie 100 ml Entkalker mit
500 ml Wasser. Gemisch in Wassertank fllen

2. Siebhalter und Sieb nicht an Geréat anbringen

3. Fir die austretende Entkalkungsflissigkeit und die Kalkriickstande
ein grosses Gefdss unter die Brliheinheit und den Heisswasseraus-
tritt stellen

4. Hauptschalter nach rechts in die Position «Kaffeeausgabe/Heisswas-
ser» ey,& drehen

5. Sobald die EntkalkungsflUssigkeit in das Gefass gelaufen ist, Haupt-
schalter in die Position «O» zurlickdrehen. Gefass ausleeren

6. Punkte 1. bis 5. wiederholen

7. Wassertank gut ausspulen und mit Wasser flllen. Tank in Maschine
setzen

8. Hauptschalter in die Position «Kaffeeausgabe/Heisswasser» eyﬂ
drehen und Wasser mit Riickstanden in das Geféss laufen lassen
(falls der Auffangbehélter voll ist, Hauptschalter in die Position «O»
zurlickdrehen. Geféss entleeren und dann wieder Hauptschalter in
die Position «Kaffeeausgabe/Heisswasser» eyﬂ drehen)

9. Punkte 7. und 8. wiederholen, um alle Riicksténde aus der Maschine
zu spulen



Entkalkung

Wartung

VAN

Aufbewahrung

Entsorgung

abr

Wichtig:

- Die ersten drei bis finf Tassen Kaffee nicht konsumieren

- Schéaden, die durch Verkalkung bzw. nicht durchgefiihrte Entkalkung
entstehen, sind von der Garantie ausgeschlossen

- Vorsicht im Umgang mit heissem Wasser

- Sicherheitsvorschriften des Entkalkers beachten

Das Gerat muss in regelméssigen Absténden gereinigt und entkalkt wer-
den (s. S. 18 - 20).

Reparaturen am Gerat drfen nur durch den MIGROS-Service durchge-
fuhrt werden. Durch nicht fachgerechte Reparaturen kénnen Gefahren
fur den Benutzer entstehen.

Bei unfachgerechten Reparaturen kann keine Haftung flr eventuelle
Schéden Gibernommen werden. In diesem Fall erlischt auch der Garan-
tieanspruch.

Bei Nichtgebrauch das Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Bewahren Sie die Espressomaschine an einem trockenen, staubfreien
und fur Kinder unzugénglichen Ort auf.

Wir empfehlen, die Maschine in der Originalverpackung zu lagern.

Die Lagertemperatur darf 5 °C nicht unterschreiten (z.B. in Caravan), um
im Gerateinnern Schaden durch gefrierendes Wasser zu vermeiden.

- Ausgediente Geréte bei einer Verkaufsstelle zur kostenlosen, fachge-
rechten Entsorgung abgeben

- Geréte mit gefahrlichem Defekt sofort entsorgen und sicherstellen,
dass sie nicht mehr verwendet werden kénnen

- Gerdte nicht mit dem Hauskehricht entsorgen (Umweltschutz!)
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22 Stérungen und deren Behebung

Falls Sie eine Stérung mit Hilfe der folgenden Ubersicht nicht selber beheben kdnnen, wenden Sie sich an den
néchsten MIGROS-Kundendienst oder an die M-Infoline (Telefonnummer auf Riickseite dieser Anleitung).
Wichtig: Bei Stérungen, defektem Gerét oder Verdacht auf Defekt nach einem Sturz sofort Netzstecker

ziehen.
Storung mégliche Ursache Fehlerbehebung Seite
Es kommt kein Kaffee - Das Kaffeepulver ist feucht - Neuen Kaffee zubereiten und dabei ~ 10/13
mehr heraus und / oder zu stark gepresst weniger stark pressen
- Die Ausgusse des Filterhalters - Offnungen reinigen 19
sind verstopft
- Das Bruhsieb der Briheinheit ist - Brilhsieb reinigen und/oder Maschi- 19
verstopft ne entkalken
- Wassertank nicht richtig einge- - Wassertank (ganz) einstecken 8
setzt
Kaffee tropft seitlich aus — Siebhalter nicht bis ganz zum - Siebhalter immer bis zum Anschlag 11
dem Siebhalter (statt aus Anschlag gedreht drehen
den AusgUssen) ]
- Die Ausgusse des Filterhalters - Offnungen reinigen 18
sind verstopft
- Dichtung bei Heisswasser-Austritt — Dichtung durch MIGROS-Service -
abgenutzt ersetzen lassen
Der Kaffee ist kalt — Gerat war nicht (oder nicht genli- - Gerat vor der Kaffeezubereitung 9/11
gend) vorgeheizt vorheizen (Hauptschalter in Position
-W-). Warten bis «<OK»-Anzeige
aufleuchtet
- Tasse nicht vorgewarmt - Tasse mit Heisswasser vorwarmen 13
Pumpe ist sehr laut - Wassertank leer - Wassertank flllen 8
- Wassertank nicht richtig einge- - Wassertank (ganz) einstecken 8
setzt und Pumpe saugt Luft an
Schaumchen ist zu hell - Kaffeepulver nicht gentigend - Kaffeepulver stérker pressen 10/13
(Kaffee fliesst zu schnellaus  gepresst
der Maschine)
- Zu wenig Kaffeepulver in Sieb - Mehr Kaffepulver verwenden («ge- 10
strichen voll»)
- Kaffee zu grob gemahlen — Nur fir Espresso vorgesehenes Kaf- 13
feepulver verwenden oder Mahlgrad
&ndern
- Kaffeemischung nicht geeignet - Andere Mischung verwenden 13
Schaumchen ist zu dunkel - Kaffeepulver zu stark gepresst - Kaffeepulver weniger stark pressen  10/13
(Kaffee fliesst zu langsam
aus der Maschine)
- Zu viel Kaffeepulver in Sieb - Weniger Kaffeepulver verwenden 10
(«gestrichen voll»)
- Der Heisswasser-Austritt der - Heisswasser-Austritt reinigen 19/20
Briiheinheit ist verstopft und/oder Maschine entkalken
- Das Kaffeepulver ist zu fein - Nur fUr Espresso vorgesehenes, 13
gemahlen oder feucht trockenes Kaffeepulver verwenden
- Kaffeemischung nicht geeignet - Andere Mischung verwenden 13




Stérungen und deren Behebung

Storung mdgliche Ursache Fehlerbehebung Seite
Kaffee hat einen sauren - Maschine wurde nach dem - Maschine erneut spilen (s. Entkal- 20
Geschmack Entkalken nicht genligend ausge-  ken)
spult

Milch schaumt bei der - Milch ist nicht kalt genug - Immer Milch aus Kihischrank 14
Cappuccino-Zubereitung verwenden
nicht gentigend

- Dampfduse verschmutzt und/ - Dampfduse reinigen und kontrollie- 18

oder verstopft

ren ob die Offnungen verstopft sind

Technische Daten

Nennspannung 230 Volt/ 50 Hz
Nennleistung 1100 Watt
Masse Grundgerét (ohne Siebhalter) ca. 240 x 290 x 295 mm
(Breite x Tiefe x Hohe)

Lange Netzkabel ca.1.2m
Gewicht (ohne Wasser) ca. 3kg
Inhalt Wassertank max. 1.0 Liter
Materialien - Geh&use / Wassertank Kunststoff

- Siebe Metall
Funkentstort Nach EU-Norm
Zulassung SEV
Produkte Garantie 2 Jahre

Im Interesse der technischen Weiterentwicklung sind Konstruktions- oder Ausflihrungsanderungen am Gerét vorbehalten.

MIGROS

MIGROS-GENOSSENSCHAFTS-BUND, CH-8031 Ztirich
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