Bitte vor der Installation und dem Gebrauch des
Gerdtes, diese Bedienungsanleitung aufmerksam
durchlesen. Nur so kdnnen Sie optimale Ergebnisse
und hdchste Betriebssicherheit erzielen.

BESCHREIBUNG DES GERATES (siehe S. 3)
Nachstehende Begriffe werden auf den Folgeseiten
verwendet.

1 Dampfdrehknopf

2 Deckel des Wassertanks

3 Wassertank

4 Kaffeestopfer

5 Netzkabel

6 Kontrolllampe “OK Kaffee bereit”

7 Taste 1 Tasse §§

8 Taste 2 Tassen 545

9 Kontrolllampe 1 Tasse &b,

10 Kontrolllampe 2 Tassen &b &

11 EIN/AUS-Taste ©

12 Kontrolllampe “warmer Kaffee” — [f

13 Kontrolllampe “sehr heif3er Kaffee” +
14 Taste zur Wahl der qufeefemperqtur%
15 Dcmpﬁcsfe@a/é

16 Kontrolllampe “EIN/AUS”

17 Kontrolllampe “OK c{'}; Dampf bereit"
18 Messloffel

19 Wasserstandanzeige Abtropfschale

20 Tassenrost

21 Abtropfschale

22 Dampfdise

23 Milchaufschéumer

24 Dampfabgaberohr

25 HeiBwasserdusche

26 Siebtrager fir Kaffeepads (sofern mitgeliefert)
27 Siebtrager fir Kaffeepulver

28 Sieb fir Kaffeepulver mit Aufschéumvorrichtung
29 Sieb fir Kaffeepads (sofern mitgeliefert)

SICHERHEITSHINWEISE

e Dieses Gerdit wurde fir die ,Kaffeezubereitung” und
zum ,Erwérmen von Getréinken” ausgelegt: Achten
Sie darauf, sich nicht mit Wasserspritzern oder
heilem Dampf bzw. sich durch unsachgeméflen
Gebrauch zu verbrennen.

* Berijhren Sie die heifen Teile des Gerdtes nicht.

e Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, dass das
Gerdt unversehrt ist. Im Zweifelsfall das Gerdt auf
keinen Fall benutzen und sich an einen Fachmann
wenden.

e Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polystrol-
Schaum, usw.) nicht in der Reichweite von Kindern
lassen, da es fir sie gefchrlich sein kénnte.

* Dieses Gerdt ist ausschliefBlich fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Jeder andere zweckentfremdete
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Gebrauch ist unsachgemdf3 und daher geféhrlich.

e Der Hersteller haftet nicht fur eventuelle Schéden, die
durch  unsachgemdBBen,  fehlerhaften  oder
unverniinftigen Gebrauch verursacht werden.

* Das Gerdit niemals mit feuchten oder nassen Hénden
bzw. Fiflen berihren.

e Sorgen Sie dafir, dass das Gerdt nicht

unbeaufsichtigt von Kindern oder von Personen, die

mit dem Betrieb desselben nicht vertraut sind,
bedient wird.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat

spielen.

Bei Defekten oder Betriebsstrungen des Gerdites,

dieses durch Ziehen des Steckers ausschalten und

auf keinen Falle selbst Eingriffe vornehmen.

Wenden Sie sich fir eventuelle Reparaturen

ausschliefSlich an vom Hersteller autorisierte

Kundendienststellen. Verlangen Sie die Verwendung

von Original-Ersatzteilen.

Die Nichteinhaltung der oben genannten

Anweisungen kann die Sicherheit des Gerdtes

beeintrdchtigen.

* Das Netzanschlusskabel dieses Geréits darf nicht
vom Benutzer selbst qusgewechseh werden, da
hierzu Spezialwerkzeuge erforderlich sind.

® Wenn das Kabel repariert oder ausgewechselt
werden muss, wenden Sie sich anschlieflend an eine
vom Hersteller autorisierte Kundendienststelle, um so
jedes Risiko auszuschlief3en.

INSTALLATION

¢ Stellen Sie das Geréit auf eine Arbeitsfléiche entfernt
von Wasserhdhnen und Spiilbecken auf.

® Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit
der auf dem Typen-/Leistungsschild des Gerites
angegebenen Spannung Gbereinstimmt.

e Schliefen Sie das Gerdt nur an eine
ordnungsgemdf3 geerdete Steckdose mit einer
Mindestleistung von T0A an.

e Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Unfélle, die
durch die versdumte Erdung der Anlage verursacht
werden sollten.

e Sollte die Steckdose nicht fir den Netzstecker lhres

Gerdites geeignet sein, lassen Sie diese bitte durch

eine geeignete Steckdose von einer Fachkraft

ersetzen.

Installieren Sie das Gerdt niemals in Rdumen, in

denen Temperaturen unter oder um 0°C erreicht

werden kénnen (Bei Gefrieren des Wassers kann das

Gerdt beschadigt werden).

Sollte das Netzkabel lénger als die erforderliche

Distanz zur Steckdose sein, kann die Uberlénge des

Kabels in der Kaffeemaschine untergebracht

werden, indem Sie das Kabel in die hierfor

vorgesehen Offnung stecken.



AUFFULLEN DES WASSERTANKS

Nehmen Sie den Deckel des Wassertanks ab und ziehen
dann den Wassertank nach oben heraus (Abb. 1).

Fillen sie den Tank mit frischem, sauberem Wasser, wobsei
darauf zu achten ist, dass Schrift MAX nicht Gberschritten
wird (Abb. 2).

Setzen Sie den Tank wieder ein, indem Sie ihn leicht
andriicken, domit das am Boden des Tanks befindliche
Ventil gesffnet wird.

Wenn Sie méchten, kdnnen Sie den Wassertank auch ohne
Herausziehen desselben fillen, indem Sie das Wasser mit
einer Karaffe direkt eingief3en.

HINWEIS: Setzen Sie das Gerdt niemals mit leerem
Wassertank in Betrieb und denken Sie stets daran,
diesen nachzufilllen, wenn der Wasserstand nur noch
einige Zentimeter vom Tankboden entfernt ist.

VORHEIZEN DER KAFFEEMASCHINE

Zur Zubereitung eines optimal warmen Espressokaffees,

sollte die Maschine unbedingt vorgeheizt werden: Es wird

daher empfohlen, die EIN/AUS-Taste (Abb. 3)

mindestens 15 Minuten vor der Kaffeezubereitung zu

driicken und sicherstellen, dass der Siebirdger in der

Maschine eingerastet ist (zudem berprifen, dass der

Dampfdrehknopf geschlossen ist).

Zum Einrasten des Siebtrégers, das Sieb fir das

Kaffeepulver in den Siebtréiger einsetzen und dabei

darauf achten, dass die beiden Uberstéinde an dem

entsprechenden Sitz eingerastet sind (Abb. 4). Dann den

Siebtréiger mit nach links gerichtetem Griff unter der

Heif3wasser-Dusche positionieren, siche Abb. 5, ihn nach

oben driicken und gleichzeitig den Griff nach rechts

drehen; fest zudrehen.

Nach 15 Minuten, den Kaffee wie im nachfolgenden

Kapitel beschrieben zubereiten.

Fir ein schnelleres Vorheizen kann man alternativ hierzu

auch folgendermaf3en vorgehen:

1. Die Kaffeemaschine durch Driicken der EIN/AUS-
Taste einschalten (Abb. 3) und den nicht mit
Kaffeepulver gefillten Siebtréiger einrasten.

2. Eine Tasse unter den Siebtriger stellen. (Benutzen
Sie bitte dieselbe Tasse, mit der Sie den Kaffee
zubereiten, damit diese vorgewdrmt wird).

3. Warten Sie ab, bis die Kontrolllampe OK fest
aufleuchtet (Abb. 6), driicken Sie dann die Taste 1
TASSE ¢ (Abb. 7) und fillen Sie die unter dem
Ausguss stehende Tasse.

4. Die Tasse entleeren, den Siebtréiger aushaken und
das darin enthaltene warme Wasser entfernen (Es
ist vollkommen normal, dass wdhrend des
Aushakens des Siebtrdgers, etwas Dampf aus der
Maschine tritt).

ZUBEREITUNG VON ESPRESSOKAFFEE MIT DEM

SIEBTRAGER FUR KAFFEEPULVER

1.Nachdem das Gerdt wie im obigen Abschnitt
beschrieben vorgeheizt worden ist, den Siebtréiger von
der Kaffeemaschine entnehmen. Zur Zubereitung von
nur einer Tasse Kaffee, das Sieb mit einem gestrichenen
Messloffel Kaffeepulver, etwa 7 Gramm (Abb. 8) fillen.
Wenn Sie hingegen zwei Kaffees zubereiten
méchten, filllen Sie das Sieb mit knapp zwei Messloffel
Kaffeepulver (zirka 6+6 Gramm). Fillen Sie das Sieb
jeweils mit kleinen Mengen, um zu vermeiden, dass
das Kaffeepulver herausfillt.

WICHTIG: Fir einen korrekten Betrieb vergewissern

Sie sich bitte, bevor Sie das Kaffeepulver in das Sieb

fillen, dass dieses sauber ist und keine

Kaffeepulverreste des vorhergehenden Brithvorgangs

verblieben sind.

2.Das Kaffeepulver gleichméBig verteilen und mit dem

Kaffeestopfer leicht pressen (Abb. 9).
HINWEIS: Das Pressen des Kaffeepulvers ist ein
wesentlicher Vorgang bei der Zubereitung eines
wohlschmeckenden Espressokaffees. Wird das
Kaffeepulver zu stark gepresst, so léuft der Kaffee
langsam durch und die Crema nimmt eine dunkle
Farbe an. Driickt man hingegen zu schwach, so léuft
der Kaffee zu schnell durch und es entsteht nur wenig
Crema, die zudem sehr hell ist.

3.Streichen Sie eventuell Uberschiissiges Kaffeepulver
vom Rand des Siebtréigers, und rasten Sie diesen in
der Maschine ein: dabei immer fest bis zum
Anschlag zudrehen (Abb. 5), damit kein Wasser
austritt.

4.Nun die Tasse oder die Tassen (es wird empfohlen,
die Tassen vorzuwdrmen, indem Sie sie mit etwas
warmem Wasser ausspilen) unter die Ausgisse des
Siebtréigers (Abb. 10) stellen.

5. Sicherstellen, dass die Kontrolllampe OK  Espresso
(Abb. 6) aufleuchtet (falls sie nur blinkt, abwarten,
bis sie fest aufleuchtet). Dann die Taste 1 TASSE &
(Abb. 7) oder die Taste 2 TASSEN &< (Abb. 11)
driscken. Die Kontrolllampe 1 TASSE&(oderZ TASSEN
ﬁsbg’sb ) leuchtet fest auf und zeigt damit an, dass die
Kaffeeausgabe im Gange ist. Es erfolgt ein kurzes
Vorbrihen, dann eine Pause und schlieflich wird der
Brishvorgang vervollstiindigt: Auf diese Weise kann sich

dos  Kaffeearoma  vollstéindig ~ entfalten.  Die
Kaffeemaschine  untferbricht  automatisch ~ die
Kaffeeausgabe.

6. Zum Ausrasten des Siebtrégers, den Griff von rechts
nach links drehen.

7.Zum Entfernen des Kaffeesatzes, das Sieb mit dem
im Handgriff eingebauten Hebel sperren, den
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Siebtréger umdrehen und den Kaffeesatz

herausklopfen (Abb. 12).

HINWEIS: Die Kaffeeausgabe kann auch von Hand

unterbrochen werden, und zwar durch Driicken der Taste 1

TASSE & oder der Taste 2 TASSEN &&

Noach abgeschlossener Kaffeeausgabe, ist es zudem méglich,

die Kaffeeausgabe durch Driicken der Taste 1 TASSE 4§ oder

2TASSEN &8, und zwar innerhalb von finf Sekunden nach

abgeschlossener Kaffeeausgabe, fortzusetzen.

ACHTUNG: Zum Vermeiden von Spritzern, den

Siebtrdger niemals wdhrend der Kaffeeausgabe

herausnehmen.

8. Zum Ausschalten der Kaffeemaschine, die Taste O
(Abb. 3) driicken.

HINWEIS: Ab und zu die Wasserstandanzeige der
Abtropfschale kontrollieren. Wenn die rote
Anzeige an der Abtropfschale sichtbar wird, muss
die Abtropfschale entleert werden (Es ist normal,
dass  die  Abtropfschale  nach 12
Kaffeezubereitungen entleert werden muss).

ACHTUNG: Vor der ersten Kaffeezubereitung missen
samtliche Zubehérteile und die internen Leitungen wie folgt
gereinigt werden: Mindestens finf Espressokaffees ohne
die Verwendung von Kaffeepulver zubereiten.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO KAFFEE MIT DEM
SIEBTRAGER FUR KAFFEEPADS (SOFERN VORGESEHEN)
1.Das Gerdt wie im Abschnitt “VORHEIZEN DER
KAFFEEMASCHINE” beschrieben vorheizen.
2.Nach 15 Minuten den Siebtréiger abnehmen. Die am
Griff des Siebtrdgers angebrachte Drucktaste
driicken und das Kaffeepad gut zentriert auf das
Sieb legen (Abb. 16).
Befolgen Sie zum korrekten Einsetzen des Kaffeepads,
stets die auf den Packungen der Kaffeepads
angegebenen Anleitungen.
HINWEIS: Beniitzen Sie Pads, die dem ESE - Standard
entsprechen: dieser ist auf den Packungen mit dem
nachstehenden Warenzeichen vermerkt:

Bei dem ESE - Standard handelt es sich um ein von

den fiihrenden Kaffeepadsherstellern angenommenes

System, das eine einfache und saubere Zubereitung

von Espressokaffee méglich macht.

3.Den Siebtréger wieder an der Maschine einrasten
und bis zum Anschlag zudrehen

4.Entsprechend den Punkten 4, 5 und 6 des vorherigen
Abschnitts  vorgehen  (Zubereitung
Espressokaffee mit dem Siebtréiger fir Kaffeepulver)

von

26

5.Zum Entnehmen des Kaffeepads, driicken Sie die
Drucktaste des Siebtréigers und entnehmen Sie es.

6.Zum Ausschalten der Kaffeemaschine, die EIN/AUS-
Taste O (Abb. 3) driicken.

EINSTELLUNG DER FUNKTION “SELBSTAUSSCHALTUNG"
Die Kaffeemaschine schaltet sich eine Stunde nach der
letzten Kaffeezubereitung automatisch ab. Zur
Deaktivierung der Funktion ,Selbstausschaltung”, wie
folgt vorgehen:
1) Sicherstellen, dass die Maschine ausgeschaltet ist:
2) Mindestens 5 Sekunden lang die Tasten % und ©
gleichzeitig driicken.
3) Die Kontrolllampen &% oder o blinken auf,
um die gewdhlte Funktion anzuzeigen:
- Bei Aufleuchten der Kontrolllampe egz schalet sich
die Kaffeemaschine eine Stunde nach der letzten
Espresso- oder Cappuccinozubereitung ab;
- Bei Aufleuchten der Kontrolllampe g’sz;& , bleibt
die Kaffeemaschine stets eingeschaltet;
4) Zur Anderung der Wahl, die Taste driicken;
5) Zur Speicherung der Wahl, die Taste” O driicken.
Wenn die Funktion ,Selbstausschaltung” deaktiviert
worden ist, kdnnen Sie diese wie oben beschrieben
erneut akfivieren.

WAHL DER KAFFEETEMPERATUR
Mit dieser Maschine kénnen Sie unter
Kaffeetemperaturen auswéhlen:
Bei Aufleuchten der Kontrolllampe —ﬂ}, tritt der
Kaffee warm heraus (Abb. 14);
Bei Aufleuchten der Kontro|||ampe +ﬂ§ , tritt der
Kaffee sehr warm heraus (Abb. 15);
Zur Wahl der Kaffeetemperatur, mindestens 5

Sekunden lang die Taste % driicken (Abb. 13).

ANDERUNG DER VOREINGESTELLTEN KAFFEEMENGEN

Die Maschine wurde werkseits fir eine automatische

Ausgabe einer normalen Espressokaffeemenge

voreingestellt (etwa 30 Cc fir eine Tasse oder 60 Cc fiir

zwei Tassen).

Hinweis: Die voreingestellte Kaffeemenge bezieht sich

auf den mit dem Siebtréger fir Kaffeepulver

zubereiteten Espressokaffee.

Da der Siebtréiger fiir Kaffeepads sich von dem fiir

Kaffeepu/ver unterscheidet, erhélt man mit den

Kaffeepads eine etwas mehr Espressokaffee.

Die voreingestellte Kaffeemenge kann wie folgt

veréindert werden:

1 Wie unter den Punkten 1 bis 4 des Kapitels
“ZUBEREITUNG VON ESPRESSOKAFFE MIT DEM

SIEBTRAGER FUR KAFFEEPULVER” vorgehen.
2 Zur Anderung der EinstellunEen der Kaffeemenge
einer Tasse, mindestens 5 Sekunden lang die Taste

zwel



1 Tasse & driicken (Abb. 7).
(Wenn Sie hingegen die Menge von 2 Tassen
éndern mdchten, mindestens 5 Sekunden lang die
Taste 2 Tassen &<y driicken) (Abb. 11). Die
Kaffeemaschine beginnt mit der Kaffeezubereitung
und die Kontrolllampe 1 Tasse ;_DSI (oder 2 Tassen
&&) blinkt auf, um anzuzeigen, dass die
Neuprogrammierung im Gange ist.

3 Sobald die in der Tasse gewiinschte Kaffeemenge
erreicht wird, die Taste 1 Tasse & oder 2 Tassen
2% & driicken, um die Menge zu speichern.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1.Fir die Zubereitung des Espressokaffees wie in den
vorherigen Abschnitten beschrieben vorgehen und
ausreicﬁend/groﬁe Tassen benutzen.

2.Die Taste % driicken (Abb. 17); die Kontrolllampe

OK (Abb. 18) blinkt auf.

3.Wenn die Kontrolllampe b OK nicht mehr aufblinkt,
sondern fest aufleuchtet, hat die Kaffeemaschine die
ideale Temperatur fir die Erzeugung von Dampf
erreicht.

4.Wahrenddessen ein Gefdf3 mit ungefihr 100 Gramm
Milch pro Cappuccino filllen. Die Milch sollte
Kihlschranktemperatur (nicht warm!) haben. Bei der
Wahl des MilchgefcifBes muss bedacht werden, dass sich
das Milchvolumen verdoppelt oder verdreifacht.

Hinweis: Es wird empfohlen, halbentrahmte, kalte

Milch aus dem Kihlschrank zu benutzen.

5.Sofort danach, bzw. innerhalb von maximal finf
Minuten (andernfalls kehrt die Kaffeemaschine
automatisch wieder zur Funktion Espressokaffee
zuriick), den Milchaufschdumer in das mit der Milch
gefillte Gefaf eintauchen (Abb. 19), wobei darauf
zu achten ist, dass die auf dem Milchaufschdumer
eingeprdgte Linie (angezeigt durch den Pfeil in Abb.
20) nicht eingetaucht ist. Den Dampfdrehknopf um
eine halbe Umdrehung nach links drehen (Abb. 21).
(Passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrihen).(Wir
empfehlen , nicht lénger als 1 Minute Dampf zu
beziehen). Aus dem Milchaufschdumer entweicht der
Dampf, der die Milch aufschéumt und ihr eine
kremige Konsistenz verleiht. Um einen kremigeren
Milchschaum zu erhalten, den Milchaufschéumer in
die Milch eintauchen, und das Gef&f3 langsam von
unten nach oben bewegen. (Es wird empfohlen, nicht
lénger als 1 Minute Dampf zu beziehen). Sobald die
gewiinschte Temperatur erreicht worden ist, die
Dampfabgabe unterbrechen, indem Sie den
DamderestnopF nach rechts drehen und die
Dampﬁaste{g/ (Abb. 17) zur Deaktivierung der
Funktion ,Dampf” driicken.
Nach erfolgter Dampfabgabe ist es vollkommen
normal, wenn etwas Dampf aus der Abtropfschale
tritt: dies ist auf eine spezielle Vorrichtung
zurickzufihren, die den in dem Kessel vorhandenen
Restdampf in die Abtropfschale fihrt.

6.Die aufgeschéumte Milch in die mit dem zuvor
zubereiteten Espressokaffee gefillten Tassen gief3en.
Der Cappuccino ist fertig: Nach Belieben zuckern und,
wenn Sie wiinschen, den Schaum mit etwas
Kakaopulver bestreuen.

HINWEIS: Wenn Sie sofort nach der Cappuccino-

Zubereitung fiir ?inen erneuten Kaffeebezug die

TastenZ2oder & & driicken, hat die Kaffeemaschine

noch eine zu hohe Temperatur, um einen Kaffee

zuzubereiten (die Konfroll/;mpe = OK blinkt auf, um
anzuzeigen, dass die Temperatur fir eine neue

Kaffeezubereitung nicht geeignet ist): Daher sollten

Sie einige Minuten warten, bis sich die

Kaffeemaschine abkihlt.

TIPP: Da}ﬁf sich die Kaffeemaschine schneller abkihlt, die

Taste (% driicken, den Dampfdrehknopf 6ffnen und das

Wasser aus dem Milchaufschéumer in ein Geféf3 laufen

lassen, bis die Kontrolllampe OK =z nicht mehr blinkt.

HINWEIS: Es ist wichtig, den Milchaufschéumer nach

jedem Gebrauch zu reinigen. Hierzu wie folgt vorgehen:

e Einige Sekunden lang etwas Dc:mp? ablassen,
indem Sie den Dampfdrehknopf drehen.

Dadurch lasst das  Dampfrohr  eventuelle
Milchrisckstéinde, die sich im Innern abgesetzt
haben, ab.

WICHTIG: Aus hygienischen Griinden wird
empfohlen, diesen Vorgang stets durchzufishren,
um zu vermeiden, dass sich Milch im Innern des
Milchaufschéumers absetzt.

® Mit einer Hand den Griff des Milchaufschdumers
festhalten und mit der anderen den
Milchaufschéumer selbst durch Drehen nach rechts
aufschrauben und dann herausziehen (Abb.
22).Passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen.

¢ Die Dampfdise aus dem Abgaberohr nach unten
herausziehen (Abb. 22).

¢ Den Milchaufschéumer sowie die Dampfdise mit
lauwarmem Wasser sorgféltig abwaschen.

e Kontrollieren, dass die beiden in Abb. 23 durch die
Pfeile angezeigten Locher nicht verstopft sind.
Ge%ebenenfql s mit einer Nadel durcEstechen und
séubern.

¢ Die Dampfdiise wieder montieren, indem Sie diese ins
Dampfrohr einsetzen und kréiftig nach oben drehen.

e Den Milchaufschéumer wieder montieren, indem Sie
diesen nach oben einziehen und nach links drehen.

WARMWASSERERZEUGUNG

1. Die Maschine durch Driicken der EIN/AUS-Taste (Abb. 3)
einschalten

2. Ein GefdB unter den Milchaufschéumer stellen;

3.Wenn die Kontrolllampe OK fest aufleuchtet, den
Dampfdrehknopf nach links drehen (Abb. 21): Aus dem
Milchaufschéumer tritt warmes Wasser heraus, mit dem das
darunterstehende Gefdf3 gefiillt wird.

4.Zur Unterbrechung des HeifBwasseraustritts, drehen Sie
einfach den Dampfdrehknopf nach rechts

(Es wird empfohlen, nicht linger als 20 Sekunden HeifBwasser

zu beziehen).

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor jedem Reinigungsvorgang der Auflenteile der
Kaffeemaschine, die Maschine ausschalten, den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen und die Maschine abkihlen lassen.
REINIGUNG DES SIEBTRAGERS FUR KAFFEEPULVER

Alle 200 Kaffeezubereitungen, den Siebtréiger fir das
Kaffeepulver wie folgt reinigen:

* Das Sieb mit der Aufschéumvorrichtung aus dem Siebtréiger

herausnehmen (Abb. 24).
e Den Siebtréigern intern reinigen. Reinigen Sie diesen
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niemals in der Geschirrspiilmaschine.

¢ Die Nutmutter von der Aufschéumvorrichtung abschrauben
(Abb. 25).

e Die Aufschéumvorrichtung aus dem  Siebtréger
herausnehmen, indem Sie diese von der Seite der Nutmutter
her andriicken (Abb. 26).

¢ Die Dichtung entnehmen (Abb. 27).

e Alle einzelnen Teile gut abspilen und das Metallsieb
grindlich mit warmem Wasser und einer kleinen Birste
reinigen (Abb. 28).

Uberpriffen Sie zudem, dass die kleinen Locher des

Metoﬁsiebs nicht verstopft sind, andernfalls diese unter
Zuhilfenahme einer Nadel (siehe Abb. 29) durchstechen.
Noch besser ist, wenn Sie die Teilchen, die die Locher
verstopfen, Uber einer Flamme verbrennen (PASSEN SIE
AUF, DASS SIE SICH HIERBEI NICHT VERBRENNEN).

Das Sieb und die Dichtung, wie in Abbildung 30 angezeigt,
wieder auf die Kunststoffscheibe montieren.
Vergewissern  Sie sich, dass der Zapfen der
Kunststoffscheibe in die durch den Pfeil in Abb. 30
angezeigte Offnung der Dichtung eingefihrt ist.

e Sefzen Sie nun das Ganze wiec?er in das Stahlsieb (Abb.
31), und vergewissern sie sich dabei, dass der
hervorragende Zapfen in die Offnung der Halterung selbst
eintritt (siehe Pfeil Abb. 31) eingefihrt ist.

o Zuletzt die Nutmutter anschrauben.

Bei nicht regelmédfiger Durchfilhrung des oben beschriebenen

Reinigungsvorgangs, entféllt die Garantie.

REINIGUNG DES SIEBTRAGERS FUR KAFFEEPADS (SOFERN

MITGELIEFERT)

Alle 200 Kaffeezubereitungen, den Siebtréiger fir Kaffeepads

wie folgt reinigen:

¢ Die Drucktaste des Siebtréigers driicken und das Sieb (Abb.
32) entnehmen. Den Siebtréiger intern reinigen. Niemals in
der Geschirrspiilmaschine spilen.

e Das Sieb mit warmem Wasser grindlich reinigen und mit
einer kleinen Bijrste abreiben.
Uberprisfen Sie zudem, dass die kleinen Loécher des
Metallsiebs nicht verstopft sind. Gegebenenfalls diese unter
Zuhilfenahme einer Nadel séubern (Abb. 29). Noch besser
ist, wenn Sie die Teilchen, die die Lécher verstopfen, iber
einer Flamme verbrennen (PASSEN SIE AUF, DASS SIE
SICH HIERBEI NICHT VERBRENNEN).

e Doas Sieb wieder einsetzen

Bei nicht regelméiBiger Durchfihrung des oben beschriebenen

Reinigungsvorgangs, entféllt die Garantie.

REINIGUNG DER HEIBWASSERDUSCHE

Alle 200 Kaffeezubereitungen, die Heifwasserdusche

Espresso wie folgt reinigen:

o Sicherstellen, dass die Kaffeemaschine nicht mehr heif3
und der Netzstecker gezogen ist;

e Unter Zuhilfenahme eines Schraubenziehers, die
Schraube, mit der die HeifBwasserdusche Espresso (Abb.
33) angeschraubt ist, abschrauben;

®  Mit einem feuchten Tuch den Heizkessel reinigen (Abb.
34);

e Die Dusche sorgfdltig mit heiflem Wasser abspilen und
mit einer kleinen Biirste abreiben.
Zudem Uberprifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft
sind, gegebenenfalls diese mit einer Nadel durchstechen
(Abb. 29). Noch besser ist, wenn Sie die Teilchen, die die
Locher verstopfen, Uber einer Flamme verbrennen
(PASSEN SIE AUF, DASS SIE SICH HIERBEI NICHT
VERBRENNEN).

e Die Dusche nochmals unter dem Wasserhahn abspiilen

und dabei gut abreiben.
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Die Heif3wasserdusche Espresso wieder anmontieren.
Bei nicht regelméfiger Durchfihrung des oben beschriebenen
Reinigungsvorgangs, enfféllt die Garantie.

SONSTIGE REINIGUNGEN

1. Verwenden Sie zur Reinigung der Kaffeemaschine keine
Lésungs- oder Scheuermittel. Ein feuchtes, weiches Tuch
reicht vollkommen aus.

2.Reinigen  Sie  regelmafi
Abtropfschale und Wosserfoni.

ACHTUNG: Wahrend der Reinigung, das Gerdt niemals

ins Wasser tauchen: Es handelt sich um ein Elektrogerét.

ENTKALKEN

Die Kaffeemaschine ist mit einer Anzeige fir die

Kalkreinigung ausgestattet.

Nach etwa 200 Kaffeezubereitungen, blinkt die

Kontrolllampe EIN/AUS auf: Das bedeutet, dass die

Maschine entkalkt werden muss. Hierzu wie folgt

vorgehen:

1. Durch  Dricken  der
Kaffeemaschine einschalten.

2. Die Anzeige Kalkreinigung deaktivieren, indem Sie
erneut die EIN/AUS-Taste (O dricken, bis die
Kaffeemaschine sich ausschaltet (etwa 5 Sekunden).
Wenn die Kaffeemaschine sich ausschaltet, bedeutet
dies, dass die Deaktivierung erfolgt ist.

3. Den Inhalt der mitgelieferten F|osc?|e Entkalkungsmittel
(250ml) und einen halben Liter Wasser in den
Wasserbehdilter geben.

Fir die darauf folgenden Entkalkungsvorgéinge kann
das  Entkalkungsmittel ist in den autorisierten
technischen Kundendienststellen erworben werden;

4. Vergewissern Sie sich, dass der Siebtréger nicht
eingesetzt ist, und stellen sie dann ein Gefaf3 unter die
Dusche der Kaffeemaschine.

5. Die Kaffeemaschine einschalten und abwarten, bis die
Elonlt(rolﬂampe OK Kaffee fest leuchtet und nicht mehr

inkt.

6. Die Taste 2 TASSEN {idj driicken und die Lésung
herauslaufen lassen.

Diesen Vorgang mindestens weitere 5 Mal wiederholen.

7. Schalten Sie nun die Kaffeemaschine sofort aus, und
lassen Sie die Losung mindestens 15 Minuten lang
einwirken.

8. Dann die Kaffeemaschine wieder einschalten und den
Vorgang 6 und 7 wiederholen.

9. Den Dampfdrehknopf aufdrehen und die ganze
Lésung aus dem Tank laufen lassen.

10. Zur Beseitigung der Lésungs- und Kalkriickstéinde, den
Wasserfoni gut ausspilen, dann erneut mit sauberem
Wasser fiillen und ihn an seinem Platz einsetzen.

11. Die Taste 2 TASSEN &&€§ mindestens 5 Mal driicken
und dann den Dampfdrehknopf &ffnen, bis der ganze
Wassertank entleert ist.

Bei nicht vorschriftsmafig durchgefihrter Entkalkung

verliert diese Garantie ihre Giltigkeit.

Siebtréiger,  Siebe,

EIN/AUS-Taste O die



Die EIN/AUS-Taste blinkt auf

Der Espressokaffee lguft nicht
mehr heraus.

Der Espressokaffee tropft
tber die Rander des
Siebtréigers anstatt aus den
Léchern

Der Espressokaffee ist kalt

Gerduschvoller Betrieb der
Pumpe

Die Kaffeecrema ist hell
(der Kaffee lauft schnell
aus dem Ausguss)

Die Kaffeecrema ist dunkel
(der Kaffee léuft zu langsam
aus dem Ausguss)

Woéhrend der
Cappuccinozubereitung
schdumt die Milch nicht auf

Bei Einschalten der
Kaffeemaschine tritt Wasser
aus dem Dampfabgaberohr
heraus.

Die Kalkmenge ist hoch.

- Kein Wasser im Wasserbehdlter

- Die Lécher der Ausgisse des Siebtréigers
sind verstopft

- Die Aufschdumvorrichtung oder
Siebtréiger sind verschmutzt

- Die Heifwasserdusche ist verstopft,

- Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt und das Ventil am Tankboden
ist nicht gedffnet.

- Der Siebtréger wurde nicht korrekt
eingerastet;

- Die Dichtung des Heizkessels Espresso
hat an Elastizitét verloren

- Die Lécher der Ausgisse des
Siebtraigers sind verstopft.

- Die Tassen wurden nicht vorgewdrmt.

- Der Wassertank ist leer

- Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt und das Ventil am
Tankboden ist nicht gedffnet.

- Das Kaffeepulver wurde nicht
ausreichend gepresst

- Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen

- Zu wenig Kaffeepulver

- Das Kaffeepulver wurde zu stark
gepresst.

- Zu viel Kaffeepulver

- Die Heifwasser-Dusche Espresso ist
versiopf'r

- Das Kaffeepulver ist zu fein
gemahlen

- Die Milch ist nicht kalt genug

- Der Milchaufschaumer ist
verschmutzt

- Der Dampfdrehknopf ist gedffnet.

Entsprechend den Anleitungen im
Abschnitt “ENTKALKEN” die

Kaffeemaschine entkalken.

- Den Wassertank fillen.
- Die Locher der Ausgiisse reinigen.

- Entsprechend den Anleitungen im Abschnitt
“Reinigung des Siebtréigers fir Kaffeepulver”
oder ,Reinigung des Siebtrager fir
Kaffeepads”, die Aufschéumvorrichtung
reinigen.

- Die Reinigung entsprechend den Angaben im
Abschnitt “Reinigung der Heifwasserdusche”
vornehmen.

- Den Wassertank leicht andriicken, damit das
Ventil am Tankboden sich &ffnet.

Den Siebtréger korrekt einrasten und
bis zum Anschlag zudrehen

- Die Kesseldichtung bei einer
Kundendienststelle auswechseln
lassen

Die Locher der Ausgiisse reinigen.

- Die Tassen vorwarmen.

- Den Wassertank fillen.

- Den Wassertank leicht andriicken,
damit das Ventil am Tankboden sich
Sffnet.

Das Kaffeepulver starker pressen.

- Nur eigens fir Espressomaschinen
bestimmtes Kaffeepulver verwenden.
Mehr Kaffeepulver verwenden.

Das Kaffeepulver weniger stark

pressen

Weniger Kaffeepulver verwenden

- Die HeifBwasserdusche entsprechend
der Anleitungen im Kapitel
“Reinigung der Heifwasserdusche
Espresso” séubern.

- Nur eigens fir

Espressokaffeemaschinen bestimmtes

Kaffeepulver verwenden

- Verwenden Sie stets Milch aus dem
Kishlschrank

- Die Locher des Milchaufschdumers
sorgféltig reinigen, und zwar

speziell die in Abbildung 25

- Vor dem Einschalten der
Kaffeemaschine, den
Dampfdrehknopf gut schlief3en.
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