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Bitte vor Installation und Gebrauch des Gerétes die
vorliegende Bedienungsanleitung sorgféltig lesen. Sie
erzielen dadurch optimale Ergebnisse und
Betriebssicherheit.

BESCHREIBUNG DES GERATES
Die folgende Terminologie gilt fir alle darauffolgenden
Seiten.

Tassenablage und Warmhaltefléche
Zubehshrfach

Dampfaustritshebel
Wasserstandanzeige
Versorgungskabel

Wasserbehélter

Cappuccino-Duse
Verbrennungsschutz

Dampfhahn

10 Manometer (wenn vorgesehen)

11 Ein-/Ausschalter
12 Schalter Kaffeeausgabe
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13 Dampfschalter

14 Kontrollampe Ein-/Ausschalter

15 Kaffeebereitschaftsanzeige

16 Dampfbereitschaftsanzeige

17 Filter fir Kaffeepulver mit Aufschéumvorrichtung
18 Filterhalter fir Kaffeepulver

19 Kaffeestopfer

20 Wasserdise

21 Sieb fir Kaffeepads (falls vorgesehen)

22 Siebhalter fir Kaffeepads (falls vorgesehen)
23 Dosierlsffel

24 Auffangschale

25 Tassenabstellfléche

SICHERHEITSHINWEISE

¢ Dieses Gerdt wurde fir die Zubereitung von Espresso
gebaut. Achten Sie darauf sich nicht mit dem
austretenden heiBen Wasser oder Dampf bzw.
unsachgemaBer Verwendung, zu verbrennen.

* Das Beriihren aller heif3en Stellen vermeiden

e Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, daf3 das
Gerdéit keine Beschédigung aufweist. Im Zweifelsfall
darf das Geréit auf keinen Fall benutzt werden.
Wenden Sie sich an den Fachmann.

® Das  Verpackungsmaterial  (Kunststoffbeutel,
ausgeschéumtes Polystyrol usw.) nicht in Reichweite
von Kindern lassen, da dies eine Gefahrenquelle
darstellt.

® Das Gerdt darf ausschlieflich als Haushaltsgerdit
verwendet werden.
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e Wird es zweckentfremdet und infolgedessen zur

Gefahrenquelle, kann der Hersteller fir eventuelle

dadurch entstehende Schéden nicht haftbar gemacht

werden.

Das Gerdt nicht mit feuchten oder nassen Hénden

bzw. Filen berihren.

Das Geréit darf unbeaufsichtigt von Kindern oder

Personen, welche mit dem Betrieb desselben nicht

vertraut sind, nicht bedient werden.

Bei Defekten oder Funktionsstérungen das Gerdt

ausschalten. Selbst keine Eingriffe vornehmen.

Wenden Sie sich fir eventuelle Reparaturen

ausschliefllich an vom Hersteller anerkannte

Kundendienst-Zentren und verlangen Sie Original-

Ersatzteile.

® Das Netzkabel darf nicht
ausgewechselt werden, weil dieser Vorgang
Spezialwerkzeug erfordert. Wenn das Kabel
repariert oder ausgewechselt werden muf3, wenden
Sie sich ausschlieBlich an eine vom Hersteller
autorisierte Kundendienststelle.

INSTALLATION

* Stellen Sie das Gerdt auf einer Arbeitsfliche entfernt
von Wasserhdhnen und Spiilbecken auf.
* Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit
der auf dem Typenschild des Gerdtes angegebenen
Spannung Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Gerét
nur an eine geerdete Steckdose mit einer
Mindestleistung von 10 A an. Der Hersteller haftet
nicht fir etwaige Unfélle und Schéden, die durch
Nichtbeachtung der obengenannten Vorschrift
verursacht werden sollten.
Sollte die Steckdose nicht fir den Netzstecker Ihres
Gerdtes geeignet sein, lassen Sie diese von einem
Fachmann auswechseln.
Installieren Sie das Gerdt nicht in Rdumen, deren
Innentemperatur unter oder um 0°C erreichen kann
(das Gerdt kann durch Frieren des Wassers
besch&digt werden).

vom Benutzer
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ZUBEREITUNG VON ESPRESSO KAFFEE
FULLEN DES WASSERBEHALTERS

Den Behdilter seitlich herausziehen und gleichzeitig die
Schlduchen hoch nehmen (Abb. 1).

Wasserbehdlter spiilen und mit frischem Wasser bis zur
letzten Kerbe fillen (Abb. 2). Der Wasserstand wird
durch einen Schwimmer kontrolliert. Den Behdlter
wieder einsetzen und die Schlduchen eintauchen.
Durch leichtes Herausziehen des Wasserbehdilters kann
dieser direkt, auch wihrend des Betriebs, mit Wasser

aufgefillt  werden. Wasserbehdlter regelmaBig
reinigen.

VORHEIZEN DER KAFFEE-EINHEIT

Zur  Zubereitung  eines  optimal  warmen

Espressokaffees, muss die Maschine unbedingt
vorgeheizt werden: dazu der ON/OFF Taste (Abb. 3)
mindestens halbe  Stunde der
Kaffeezubereitung driicken. Dabei stets darauf achten,
dass der Filterhalter in der Maschine eingerastet ist
(vergewissern  Sie sich zudem, dass der
Dampfdrehknopf geschlossen ist). Zum Einsetzen des
Filterhalters, diesen mit nach links gerichtetem Griff
unter der Heiflwasser-Dusche anbringen (Abb. 4) ihn
nach oben driicken und gleichzeitig den Griff fest nach
rechts bis zum Anschlag zudrehen, domit
Wasseraustritte vermieden werden. Nach einer halben
Stunde, den Kaffee wie im nachfolgenden Kapitel
beschrieben zubereiten.
Fir ein schnelleres Vorheizen kann man dlternativ
hierzu auch folgendermaf3en vorgehen:
1.Den EIN/AUS Schalter driicken (Abb.3) und den
nicht mit Kaffeepulver gefillten Filterhalter an der
Maschine einrasten.
2.Eine Tasse unter den Filterhalter stellen. Benutzen Sie
bitte dieselbe Tasse, mit der Sie den Kaffee
zubereiten werden, damit diese vorgewdrmt wird.
3.Warten Sie bis die Kontrolllampe ,OK” (Abb.5)
aufleuchtet. Gleich danach den Kaffeeausgabe
Schalter driicken, das Wasser bis zum Erléschen der
Kontrolllampe ,OK” herauslaufen lassen. Dann die
Abgabe durch erneutes Driicken des Kaffeeausgabe
Schalters (Abb. 4).
4.Die Tasse ausleeren, abwarten bis die Kontrolllampe
,OK” wieder aufleuchtet und den gleichen Vorgang
nochmals wiederholen.
(Es ist normal, dass wdhrend dem Aushaken des
Filterhalters, etwas Dampf aus der Maschine tritt).

eine vor
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ZUBEREITUNG VON ESPRESSO KAFFEE MIT DEM

FILTERHALTER FUR KAFFEEPULVER

1.Nachdem das Gerét wie im obigen Abschnitt
beschrieben vorgeheizt worden ist, setzen Sie den Filter
fur Kaffeepulver mit der Aufschéumvorrichtung in den
Filtlerhalier ein. Dabei achten Sie bitie darauf, dass die
kleine Lasche korrekt an ihrem Sitz eingefiigt ist, wie in
Abb. 7 dargestellt.

2.Zur Zubereitung von nur einem Kaffee, fiillen Sie den
Filter mit einem gestrichenen Messloffel Kaffeepulver,
d.h. etwa 7g (Abb. 8). Wenn Sie hingegen zwei
Kaffees zubereiten méchten, verwenden Sie den
Filter und fillen sie ihn mit knapp zwei Messléffeln
Kaffeepulver (etwa 6+6 g). Filllen Sie den Filter
jeweils mit kleinen Mengen, um zu vermeiden, dass
zu viel Kaffeepulver eingefiillt wird und dies heraus
fallt.

WICHTIG: ZUR  GEWAHRLEISTUNG  EINES

EINWANDFREIEN BETRIEBS, VERGEWISSERN SIE SICH

STETS, BEVOR SIE DAS KAFFEEPULVER IN DEN FILTER

FULLEN, DASS DIESER NICHT MEHR MIT

KAFFEEPULVERRESTEN VON VORHERIGEN

ZUBEREITUNGEN BESCHMUTZT IST.

3.Das Kaffeepulver gleichméflig verteilen und mit dem
Kaffeepulverstopfer leicht pressen (Abb. 9).
HINWEIS: Das Pressen des Kaffeepulvers ist ein
wesentlicher Zubereitung
wohlschmeckenden Espressos. Wird das Kaffeepulver zu
stark gepresst, léuft der Kaffee langsam durch und der
Schaum nimmt eine dunkle Farbe an. Driickt man
hingegen zu wenig, léuft der Kaffee zu schnell durch und
es entsteht nur wenig Schaum, der zudem sehr hell ist.

3.Streichen Sie eventuell zu viel eingefiilllen Kaffee
vom Rand des Filterhalters und rasten Sie diesen an
der Maschine ein: Dabei immer fest bis zum
Anschlag  zudrehen,
vermeiden (Abb.4)

4.Die méglichst vorgewdrmte(n) Tasse(n) unter die
Ausgiisse des Filterhalters (Abb.10) stellen. Es wird
empfohlen, die Tassen vor der Kaffeezubereitung zu
wdrmen, indem Sie diese entweder mit etwas
warmem Wasser ausspilen oder auf der oberen
Ablage abstellen (Abb.29).

5.Sicherstellen, dass die Kontrollampe ,OK” Espresso
(Abb. 5) aufleuchtet (andernfalls abwarten, bis sie
aufleuchtet), dann den Kaffeeausgabe Schalter
driicken (Abb. 7), bis die gewiinschte Menge erreicht
ist. Um die Abgabe zu unterbrechen, nochmals die
Abgabe-Taste (Abb.4).

6.Um den Filterhalter herauszunehmen, den Griff von
rechts nach links drehen.

Vorgang  zur eines

um Wasseraustritte  zu
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ACHTUNG: Zur Vermeidung von Spritzern, den
Filterhalter niemals wéhrend der Kaffeeabgabe
herausnehmen.

7.Zum Enffernen des Koffeesatzes, das Sieb mit dem
entsprechenden, im Handgriff eingebauten Hebel
sperren, den Siebhalter umdrehen und den Kaffeesatz
herausklopfen (Abb.11).

8.Zum Ausschalten der Kaffeemaschine, den Ein/Asu
Schalter driicken (Abb. 3).

ACHTUNG: Vor der ersten Kaffeezubereitung miissen
samtliche Zubehdrteile und die internen Leitungen
wie folgt gereinigt werden: Mindestens finf
Espressokaffees ohne Kaffeepulver zubereiten.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO KAFFEE MIT DEM

FILTERHALTER FUR KAFFEEPADS (FALLS

VORGESEHEN)

1.Das Gerdt wie im Abschnitt ,Vorheizen der Kaffee-
Einheit” beschrieben vorheizen. Dabei ist darauf zu
achten, dass der Filterhalter in der Maschine
eingerastet bleibt. Auf diese Weise erhalten Sie
einen wérmeren Kaffee.

2.Die Drucktaste des Filterhalters driicken und das Pad
auf den Filter legen (Abb.12). Folgen Sie stets den
Anweisungen auf der Packung der Kaffee-Pads,
damit diese korrekt im Filter eingesetzt werden.

HINWEIS: Beniitzen Sie Pads, die dem ESE Standard
entsprechen: dieser ist auf den Packungen mit dem
nachstehenden Warenzeichen vermerkt:

Bei dem Standard ESE handelt es sich um ein von den
fihrenden Kaffeepadsherstellern angenommenes
System, das eine einfache und saubere Zubereitung
von Espressokaffee méglich macht.

3.Den Filter an der Maschine einsetzen und bis zum
Anschlag zudrehen (Abb.4).
Hinweis: Um den Siebhalter optimal zu verschlieBen,
was verhindert, dass Wasser vom Rand des
Siebhalters austritt, empfehlen wir, ab und an den
unteren Teil der kleinen Seitenlaschen mit etwas
Butter oder Ol einzuschmieren (wie in Abbildung 13
dargestellt).
WICHTIG: Bevor Sie den Siebtréger fir Kaffeepads
benutzen, nachdem Sie den fir das Kaffeepulver
verwendet haben, entfernen Sie bitte mégliche
Uberreste des Kaffeepulvers (siche Abb. 14), das an
der Dusche des Heizkessels haften geblieben ist.
Wenn dieser Reinigungsvorgang nicht durchgefihrt
werden sollte, kann es vorkommen. dass wahrend
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der Kaffeezubereitung Wasser Uber die Rénder des
Kaffeepads-Siebtréigers tritt.

4.Wie unter den Punkten 4, 5 und 6 des vorigen
Abschnitts vorgehen (Zubereitung von
Espressokaffee mit dem Filterhalter fiir Kaffeepulver).

5.Um das Kaffeepad zu entnehmen, den Drucktaste
des Filterhalters driicken und es entfernen.

6.Zum Ausschalten der Kaffeemaschine, den Ein/Aus
Schalter driicken (Abb. 3).

BENUTZUNG
VORGESEHEN)

Fir die Zubereitung eines guten Espressokaffees muss
die Abgabe mit einem optimalen Druck des
Dampfkessels erfolgen. Dieser Druck ist gegeben, wenn
sich der Zeiger des Manometers innerhalb des grauen

Bereichs befindet (Abb. 15).
ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1.Fir die Zubereitung des Espressokaffees ausreichend
grof3e Tassen benutzen.

2.Die Dampf-Taste (Abb.16) driicken und abwarten bis
die Kontrolllampe ,OK” aufleuchtet. Das Aufleuchten
der Lampe zeigt an, dass der Heizkessel die
Idealtemperatur zur Erzeugung von Dampf erreicht
hat.

3.Wéhrenddessen ein Geféf3 mit ungefahr 100
Gramm Milch pro Cappuccino fiillen. Die Milch sollte
Kihlschranktemperatur (nicht warm!) haben. Bei der
Wahl des Milchgeféfes muss bedacht werden, dass
sich das Milchvolumen verdoppelt oder verdreifacht.

Benutzen Sie bitte halbfette, kalte Milch aus dem

Kihlschrank.

4.Das Gefdf3 mit der Milch unter die Aufschéumdiise
stellen

5.Die Aufschdumdiise ungeféhr 5 mm tief in die Milch
eintauchen (Abb. 17) und den Dampfdrehknopf
gegen den Uhrzeigersinn, Abb.18, drehen (je
nachdem wie weit Sie den Dampfdrehknopf drehen,
kann die aus der Aufschéumdise austretende
Dampfmenge variiert werden). Nun beginnt die
Milch an Volumen zuzunehmen und cremig zu
werden.

6.Sobald Sie die Milch um das Doppelte aufgeschéumt

DES MANOMETERS (WENN

haben, die Aufschdumdiise tief eintauchen, um die
Milch weiter zu erwérmen (Abb.19). Sobald die
gewiinschte Temperatur erreicht worden ist (der
Idealwert liegt bei 60°C), die Dampfabgabe
unterbrechen. Dazu den Dampfdrehknopf im
Uhrzeigersinn drehen und gleichzeitig den
Kaffeeabgabe - Schalter driicken (Abb.16).

7.Die aufgeschdumte Milch in die mit dem zuvor
zubereiteten Espresso gefillten Tassen gieflen. Der

o



D ok

2-01-2003 14:18 Pagina 27

Cappuccino ist fertig: Nach Belieben zuckern und

den Schaum mit etwas Schokopulver bestreuen.
Hinweis: Fir die Zubereitung von mehreren
Cappuccinos, bereiten Sie zuerst alle Kaffees vor und
erst danach die aufgeschdumte Milch fir alle
Cappuccinos.

WICHTIG: Die Aufschdumdiise nach jedem Gebrauch
reinigen. Dazu wie folgt vorgehen:

1.Einige Sekunden lang etwas Dampf ablassen. Dazu
den Dampfdrehknopf drehen (Abb. 18).

2.Der Aufschdumer abschrauben, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen und mit lauwarmem Wasser
grindlich reinigen (Abb.20).

3.Uberprifen Sie, dass die 3 in Abb.21 angegebenen
Offnungen nicht verstopft sind. Gegebenenfalls diese
unter Zuhilfenahme einer Nadel séubern.

4. Das Dampfausgaberohr reinigen; passen Sie dabei auf,
dass Sie sich nicht verbrennen.

5.Die Aufschdumdiise wieder anschrauben.

WARMWASSERERZEUGUNG

1.Den Ein/Aus Schalter driicken (Abb.3) abwarten bis
die Kontrolllampe ,OK” (Abb.5) aufleuchtet.

2.Ein Gefaf unter die Aufschdumdiise stellen.

3.Der Kaffeeausgabe Schalter driicken und
gleichzeitig den Dampfdrehknopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Das warme Wasser wird aus
der Aufschdumdise austrefen;

4.Zur Unferbrechung des Warmwasseraustritts, den
Dampfdrehknopf im Uhrzeigersinn drehen und
Kaffeeausgabe Schalter driicken.

REINIGUNG UND WARTUNG
Vor jeder Reinigung oder Wartung die

Espressomaschine ausschalten, den Netzstecker ziehe
und das Geréit abkijhlen lassen.

REINIGUNG DES FILTERHALTERS FUR KAFFEEPULVER

Reinigen Sie etwa alle 300 Kaffeezubereitungen den

Filterhalter fir Kaffeepulver. Gehen Sie hierzu wie folgt

vor:

* Entnehmen  Sie
Aufschgumvorrichtung;

® Reinigen Sie das Innere des Filterhalters. Spiilen Sie
ihn niemals im Geschirrspiler.

e Schrauben Sie die Nutmutter von der
Aufschdumvorrichtung (Abb. 22) ab, und zwar in
die vom Pfeil auf der Nutmutter angezeigten
Richtung.

e Zichen Sie die Aufschdumvorrichtung aus dem
Behdlter heraus, indem Sie sie von der Seite der
Nutmutter andriicken.

® Entnehmen Sie die Dichtung.

den  Filter mit  der

o

* Spilen Sie alle einzelnen Teile ab und reinigen Sie
den Metallfilter sorgféltig mit warmem Wasser,
indem Sie diesen mit einer kleinen Birste (Abb.23)
abbiirsten. Uberprifen Sie, dass die kleinen Lécher
des Metallfilters nicht verstopft sind, andernfalls
reinigen Sie diese mit Hilfe einer Nadel (siche Abb.
24).

* Montieren Sie den Filter und die Dichtung wieder auf
die Kunststoffscheibe, wie in Abbildung 25
dargestellt. Achten Sie darauf, dass der Zapfen der
Kunststoffscheibe in die durch den Pfeil auf Abb.25
angezeigten Offnung der Dichtung eingefihrt ist.

® Setzen Sie das Ganze wieder in den Stahlbehdlter
fir den Filter ein (Abb.26). Dabei vergewissern Sie
sich, dass der Zapfen in die Offnung der Halterung
selbst eingefihrt ist (siehe Pfeil Abb.26).

e Schrauben Sie zuletzt die Nutmutter an.

Bei nicht vorschriftsméBiger Durchfihrung der oben

beschriebenen Reinigungen, verliert die Garantie ihre

Giltigkeit.

REINIGUNG DES FILTERHALTERS FUR KAFFEEPADS

(FALLS MITGELIEFERT)

Reinigen Sie etwa alle 300 Kaffeezubereitungen den

Siebhalter fir Kaffeepads. Gehen Sie hierzu wie folgt

vor:

e Die Drucktaste des Siebhalters dricken, das Sieb
(Abb. 27) entnehmen. Den Siebhalter innen reinigen
und niemals im Geschirrspiler spiilen.

* Reinigen Sie das Sieb sorgféltig mit warmem
Wasser, indem Sie dieses mit einer kleinen Birste
abreiben. Uberprifen Sie, dass die kleinen Lécher
des Metallfilters nicht verstopft sind, andernfalls
reinigen Sie diese mit Hilfe einer Nadel (siche
Abb.23).

® Setzen Sie nun das Sieb wieder ein.

Bei nicht vorschriftsméfiger Durchfihrung der oben

beschriebenen Reinigungen, verliert die Garantie ihre

Giltigkeit.

REINIGUNG DER HEIBWASSER-DUSCHE ESPRESSO
Mindestens zwei Mal im Jahr muss die Dusche des
Espressokessels wie folgt gereinigt werden:

e Sicherstellen, dass die Kaffeemaschine nicht mehr
heif3 und der Netzstecker gezogen ist;

e Unter Zuhilfenahme eines Schraubenziehers, die
Schraube, die die Dusche des Espressokessels (Abb.
28) fixiert, abschrauben;

* Den Kessel mit einem feuchten Tuch reinigen (Abb.
14);

® Reinigen Sie die Dusche mit warmem Wasser, indem
Sie diese mit einer Birste abbiirsten. Uberprifen Sie,
dass die kleinen Lécher nicht verstopft sind,
andernfalls reinigen Sie diese mit Hilfe einer Nadel.
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* Die Dusche nochmals unter dem Wasserhahn
abspiilen und dabei gut abreiben.

* Die HeiBwasserdusche des Espressokessels wieder
anmontieren. Achten Sie dabei darauf, dass die
Dichtung korrekt positioniert wird. Bei nicht

vorschriftsmafliger  Durchfihrung der  oben
beschriebenen Reinigungen, verliert die Garantie
ihre Giltigkeit.

SONSTIGE REINIGUNGEN

1.Zur Reinigung der Kaffeemaschine keine
schevernden Lose- oder Spiilmittel verwenden,
sondern nur mit einen feuchten, weichen Tuch
abwischen.

2.Den Siebhalter, das Sieb, die Auffangschale und den
Wasserbehdlter regelméfig reinigen.

ACHTUNG: Wahrend der Reinigung, die

Kaffeemaschine niemals ins Wasser eintauchen: Es

handelt sich um ein Elektrogerdit.

ENTKALKEN
Das Gerdt sollte  nach  ungefshr 300
Kaffeezubereitungen entkalkt werden. Verwenden Sie
dafir die handelsisblichen Spezialprodukte zum
Entkalken von Espressomaschinen. Falls Sie diese
Produkte nicht finden sollten, kann auch
folgendermaf3en vorgegangen werden:
1.Den Wasserbehdlter mit 1 Liter Wasser fillen;
2.Darin 2 Loffel (ungefshr 30 Gramm) Zitronensdure
(in der Apotheke oder Drogerie zu finden) I&sen;
3.Den Ein/Aus Schalter driicken (Abb.3) abwarten bis
die Kontrolllampe ,OK” (Abb.5) aufleuchtet.
4.Sicherstellen, dass der Filterhalter nicht eingerastet ist
und ein Gef&f unter die Dusche der Kaffeemaschine

ste||en;
5.Den Kaffeeausgabe Schalter driicken, Halb
Wasserbehalters entleeren und den

Dampfaustrittshebel ~ drehen. Dann,  den
Kaffeeausgabe nochmal driicken.

6.Die Losung ungefdhr 15 Minuten lang einwirken
lassen, dann den Rest des Behdlterinhalts
herauslaufen lassen.

7.Zum Entfernen der Losungs- und Kalkreste, den
Behdlter gut ausspiilen, mit sauberem Wasser fillen
und an seinem Platz einsetzen. Den Kaffee ausgabe
driicken und den Wasserbehalter entleeren;

8.Nochmals den Schalter driicken und die letzte
Operation erneut durchfihren.

Fir Reparaturen der Kaffeemaschine, deren Ursache
auf Kalkprobleme zuriickzufihren sind, wird nicht
gehaftet, wenn das Gerdt nicht regelméflig entkalkt
wird.
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Es kommt kein Kaffee mehr
heraus

Der Espressokaffee tropft aus
den Réndern des Filterhalters
anstatt aus den Léchern

Der Espressokaffee ist kalt

Gerduschvoller Betrieb der
Pumpe

Die Kaffeecreme ist hell (der
Kaffee flieBt schnell aus dem
Ausguss)

Die Kaffeecreme ist dunkel
(der Kaffee tropft zu langsam
aus dem Ausguss)

Der Kaffee hat einen sauren
Geschmack

Bei der  Cappuccino-
Zubereitung  schéumt die
Milch nicht geniigend

o

® Kein Wasser im Behdlter.

*Die Offnungen der Kaffeeausgiisse
des Filterhalters sind verstopft.

* Die Dusche des Espressokessels ist
verstopft.

* Der Behdlter wurde nicht korrekt
eingesetzt und das Ventil am
Behdilterboden ist nicht gedffnet.

® Der Filterhalter wurde nicht richtig
eingesetzt.

* Die Kesseldichtung hat an Elastizitét
verloren.

* Die Offnungen der Kaffeeausgiisse
des Filterhalters sind verstopft.

¢ Die Kontrollampe ,OK” Espresso
leuchtet nicht auf, wenn die
Kaffeeabgabe-Taste gedriickt wird.

® Das Geréit wurde nicht vorgeheizt;

¢ Die Tassen wurden nicht vorgewdrmt.

® Der Wasserbehdlter ist leer.

® Der Behdlter ist nicht richtig
eingesetzt und das Ventil am
Behdlterboden nicht gesffnet.

* Das Kaffeepulver wurde nicht
ausreichend zusammengepresst

* Zu wenig Kaffeepulver

¢ Das Kaffeepulver ist zu grob
gemahlen

* Das Kaffeepulver ist zu stark
gepresst

* Zu viel Kaffeepulver

* Die Heif3wasser-Dusche Espresso ist
verstopft

* Das Kaffeepulver ist zu fein
gemahlen

¢ Die Maschine wurde nach dem
Entkalken nicht ausreichend
ausgespdilt.

* Die Milch ist nicht kalt genug.

¢ Die Aufsch&umvorrichung ist
verschmutzt.

o

 Den Wasserbehdilter auffiillen.
* Die Offnungen der Ausgiisse reinigen.

® Entsprechend den Anleitungen im
Kapitel ,Reinigung der Heif3wasser-
Dusche Espresso” vorgehen.

® Den Behdilter leicht andriicken, damit
sich das Ventil am Behélterboden
Sffnet.

® Den Filterhalter korrekt einsetzen und
bis zum Anschlag zudrehen.

® Die Kesseldichtung bei einer
Kundendienststelle auswechseln
lassen

¢ Die Offnungen der Kaffeeausgiisse
reinigen.

¢ Abwarten, bis die Kontrollampe
,OK” Espresso aufleuchtet.

¢ Das Gerdit wie im Abschnitt
,Vorheizen der Maschine”
beschrieben vorheizen;

* Die Tassen vorwédrmen. Dazu die
Tassen mit heiflem Wasser abspiilen.

® Den Behdilter auffillen.

 Den Behdilter leicht andriicken, damit
sich das Ventil am Behdlterboden
Sffnet.

¢ Das Kaffeepulver stérker
zusammenpressen

¢ Mehr Kaffeepulver verwenden.

 Nur Kaffeepulver fir
Espressokaffeemaschinen verwenden

¢ Das Kaffeepulver weniger stark
pressen

* Weniger Kaffeepulver verwenden.

o Entsprechend den Angaben im Kapitel
,Reinigung der HeifBwasser- Dusche
Espresso” reinigen

 Nur Kaffeepulver fir
Espressokaffeemaschinen verwenden

 Das Gerdt wie im Kapitel
,Entkalken” beschrieben erneut
ausspiilen

® Immer Milch aus dem Kishlschrank
verwenden.

® Die Lécher der Cappuccino-Dise
sorgfaltig reinigen.
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