Lesen Sie vor dem Gebrauch des Gertes die separat beiliegen-
den Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1  Beschreibung des Gerates
(S.3-A)

A1. Wassertank

A2. Tassenablage

A3. Ausgabeknopf fiir Dampf

A4. Duschsieb des Briihkessels

AS. Auslauf fiir HeiBwasser/Dampf
A6. Diise

A7. Milchaufschdumer

A8. Tassenrost

A9. Anzeige Abtropfschale voll
A10. Abtropfschale

A11. Taste EIN/AUS

1.2 Beschreibung dder Bedienblende
(Seite 3-B)

B1. Kontrolllampe EIN/AUS

B2. Kontrolllampe OK

B3. Wahldrehknopf

1.3  Beschreibung der Zubehorteile

(Seite 2-C)

(1. Siebtrager

(2. 1-Tassen-Sieb (Symbol @ an der Unterseite des Siebs)

. 2-Tassen-Sieb (Symbol ®gy— an der Unterseite des
Siebs)

(4. Pad-Sieb (Symbol ‘ *** an der Unterseite des Siebs)

(5. Messloffel/Tamper

(6. Entkalker (*nicht im Lieferumfang enthalten, bei autori-
sierten Kundendienstzentren erhaltlich)

(7. Wasserfilter (*nicht im Lieferumfang enthalten, bei autori-
sierten Kundendienstzentren erhaltlich)

2. FULLEN DES WASSERTANKS

1. Ziehen Sie den Tank nach oben heraus (fig. 1).

2. Fiillen Sie den Tank mit frischem, sauberem Wasser, wobei
darauf zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht Giber-
schritten wird (fig. 2). Setzen Sie den Tank wieder ein,
indem Sie ihn leicht andriicken, damit sich die Ventile am
Boden des Tanks dffnen (fig. 3);

3. Wenn Sie mochten, kdnnen Sie den Wassertank auch fiil-
len, ohne ihn herauszuziehen, indem das Wasser mit einer

Karaffe direkt eingefiillt wird.
Achtung: Das Gerat nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in
Betrieb nehmen.

3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Schalter EIN/AUS
driicken (fig. 4): die Betriebsleuchte schaltet sich ein |;

2. Setzen Sie das Kaffeesieb, das Sie benutzen mdchten, in
den Siebtrager ein (fig. 5);

3. Rasten Sie den Siebtrdger an der Kaffeemaschine ein, ohne
ihn mit Kaffeepulver zu fiillen (fig. 6);

4. Stellen Sie einen 0,5] Behalter unter das Duschsieb des
Briihkessels und einen weiteren 0,5 Behalter unter den
Milchaufschaumer (fig. 7);

5. Warten Sie, bis sich die Kontrolllampe OK (fig. 8) einschal-
tet und drehen Sie sofort danach den Wahlschalter auf
TP/ (fig. 9): lassen Sie dann etwa den halben Tank aus
dem Siebtrager flieBen;

6. Drehen Sie dann den Ausgabeknopf fiir Dampf nach links
(fig. 10) und lassen Sie das ganze restliche Wasser des Tanks
aus dem Milchaufschaumer flieBen;

7. SchlieBen Sie den Ausgabeknopffiir Dampf wieder und stel-
len Sie den Wahlschalter wieder auf =AW= (BEREITSCHAFT);

8. Leeren Sie die beiden Behdlter, stellen Sie sie wieder unter
das Duschsieb des Briihkessels und unter den Milchauf-
schaumer und wiederholen Sie die Punkte 5-6-7.

Nun ist das Gerdt betriebshereit.

3.1 Auto-Abschaltung

Wenn das Gerat fiir einen bestimmten Zeitraum (je nach Modell
unterschiedlich) nicht benutzt wird, schaltet es sich automatisch
ab (die Betriebsleuchte schaltet sich aus).

3.2 Empfehlungen fiir einen heiBBeren Kaffee

Fiir die Zubereitung eines Espressos mit der richtigen Temperatur

sollte die Kaffeemaschine wie folgt vorgeheizt werden:

1. Durch Driicken des Schalters EIN/AUS (die Betriebsleuchte
schaltet sich ein) (fig. 4) die Kaffeemaschine einschalten
und den Siebtrager an der Maschine einrasten, ohne ihn mit
Kaffeepulver zu fiillen (fig. 6);

2. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrdger. Benutzen Sie
dieselbe Tasse, mit der Sie spater den Kaffee zubereiten,
damit diese vorgewdrmt wird.

3. Warten Sie, bis sich die Kontrolllampe OK (fig. 8) einschal-
tet, drehen Sie sofort danach den Wahlschalter aqu/o%
(fig. 9)und lassen Sie Wasser herausflieBen, bis sich die
Kontrolllampe OKausschaltet, brechen Sie dann den Vor-
gang ab, indem Sie den Wahlschalter auf “MA-drehen;

4. Leeren Sie die Tasse und warten Sie ab, bis sich die Kon-
trolllampe OK erneut einschaltet, dann den gleichen Vor-
gang nochmal wiederholen.

(Es ist vollkommen normal und ungefahrlich, dass beim Entneh-

men des Siebtrdgers etwas Dampf entweicht).



4, ZUBEREITUNGVON ESPRESSO MIT
KAFFEEPULVER

1. Das Sieb fiir Kaffeepulver (C2) oder (C3) in den Siebtra-
ger einsetzen. Fiir die Zubereitung eines Kaffees das Sieb
@ und fiir die Zubereitung von 2 Kaffees das Sieb
"__ verwenden;

2. Fiirdie Zubereitung von nur einem Kaffee, das Sieb mit einem
gestrichenen Messloffel Kaffeepulver, etwa 7 g, fillen. (fig.
11). Wenn Sie hingegen zwei Kaffees zubereiten méchten,
das Sieb mit knapp zwei Messloffeln Kaffeepulver (etwa 6+6
Gramm) fiillen. Das Sieb jeweils mit kleinen Mengen fiillen,

um zu vermeiden, dass Kaffeepulver iiber den Rand fallt.
Achtung: fiir einen korrekten Betrieb vergewissern Sie sich bitte immer
vor dem Einfiillen des Kaffeepulvers, dass das Sieb sauber ist und keine
Kaffeepulverreste des vorhergehenden Briihvorgangs verblieben sind.

3. DasKaffeepulver gleichméBig verteilen und mit dem Tam-
per leicht anpressen (fig. 12). Das Anpressen des Kaffee-
pulvers ist sehr wichtig, um einen guten Espresso zuzube-
reiten. Bei zu starkem Anpressen lduft der Kaffee langsam
durch und die Crema nimmt eine dunkle Farbe an. Bei zu
schwachem Anpressen lauft der Kaffee zu schnell durch
und es entsteht nur wenig und eine helle Crema;

4. Streichen Sie eventuell iiberschiissiges Kaffeepulver vom
Rand des Siebtrégers und rasten Sie diesen an der Maschi-
ne ein: drehen Sie den Griff kraftig nach rechts, (fig. 6) um
zu vermeiden, dass Wasser austritt;

5. Stellen Sie die Tasse oder die Tassen unter die Ausgiisse
des Siebtragers (fig. 13). Es wird empfohlen, die Tassen vor
der Kaffeezubereitung zu erwdrmen, indem sie mit etwas
HeiBwasser ausgespiilt werden.

6. Vergewissern Sie sich, dass die Kontrolllampe OK (fig. 8)
eingeschaltet ist (andernfalls abwarten, bis sie sich ein-
schaltet) und drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
P/, Sobald die gewiinschte Kaffeemenge erreicht
ist, zum Abbrechen des Vorgangs den Drehknopf auf -MA=

drehen;

7. Zum Ausrasten des Siebtragers den Griff von rechts nach
links drehen.

Verbriihungsgefahr!  Zum Vermeiden von Spritzern, den Siebtréger niemals

wihrend der Kaffeeausgabe ausrasten.
8. Zum Ausschalten des Gerdtes die Taste EIN/AUSdriicken.

5. ZUBEREITUNG VON ESPRESSO MIT
KAFFEEPADS

1. Die Kaffeemaschine, wie in Abschnitt “3.2 CONSIGLI PER
UN CAFFE PIU CALDO"beschrieben, vorheizen und sicher-
stellen, dass der Siebtrager an der Kaffeemaschine ein-
gerastet ist. Auf diese Weise erhdlt man einen warmeren
Kaffee.

Hinweis:  verwenden Sie Kaffeepads, die dem E.S.E.-Standard entsprechen: die-
ser ist auf den Packungen mit nachstehender Marke angegeben. Der E.S.E.-Standard
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ist ein von fiihrenden Herstellern von Kaffeepads angenommenes System, das eine
einfache und saubere Zubereitung von Espresso erméglicht.

2. Das Pad-Sieb (C4) (‘ )in den Siebtrdger einsetzen;

3. Das Kaffeepad mdglichst genau in die Mitte des Siebs set-
zen (fig. 15). Zumrichtigen Einsetzen der Kaffeepads in das
Sieb die Angaben auf den Packungen der Kaffeepads stets
genau beachten.

4. Den Siebtrdger an der Maschine einrasten und immer bis
zum Anschlag drehen (fig. 6);

5. Wie unter den Punkten 5, 6 und 7 des vorherigen Ab-
schnitts beschrieben vorgehen.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1. Den Espresso, wie in den vorherigen Abschnitten beschrie-
ben, zubereiten und ausreichend groBe Tassen verwenden;

2. DenWahlschalter auf{'b (fig. 16) drehen und abwarten,
bis sich die Kontrolllampe OKeinschaltet;

3. Wahrenddessen ein GefdR mit ungefahr 100 Gramm Milch

pro Cappuccino, der zubereitet werden soll, fiillen. Die

Milch sollte Kiihlschranktemperatur haben (nicht warm

sein!). Bei der Wahl der GroB3e des Gefaes muss bedacht

werden, dass sich das Milchvolumen verdoppelt bis ver-

dreifacht (fig. 17);

Hinweis: es wird empfohlen, teilentrahmte Milch mit KiihIschranktem-
peratur zu verwenden.

4. Das mit Milch gefiillte GefdB unter den Milchaufschdumer
stellen.

5. Warten, bis sich die Kontrolllampe OKeinschaltet. Das Auf-
leuchten der Kontrolllampe zeigt an, dass der Briihkessel
die ideale Temperatur fiir die Dampferzeugung erreicht
hat.

6. Den Dampf fiir einige Sekunden dffnen, indem der Ausga-
beknopf fiir Dampf nach links gedreht wird, um eventuell
im Kreislauf vorhandenes Wasser auszuspiilen. Den Dampf
wieder schlieBen;

7. Den Milchaufschdumer ca. 5 mm (fig. 18) in die Milch ein-
tauchen und den Ausgabeknopf fiir Dampf nach links dre-
hen. Nun beginnt die Milch aufzuschdumen und bekommt
eine cremige Konsistenz.

8. Sobald sich das Milchvolumen verdoppelt hat, den Mil-
chaufschdumer ganz tief eintauchen und die Milch weiter
erwdrmen. Sobald die gewiinschte Temperatur erreicht ist
(der Idealwert liegt bei 60°C), die Dampfausgabe durch
SchlieBen des Ausgabeknopfs fiir Dampf unterbrechen und
den Funktionswahlschalter auf -MWdrehen;

9. Die aufgeschdumte Milch in die Tassen mit dem zuvor zu-
bereiteten Espresso gieBen. Der Cappuccino ist fertig: nach
Belieben siiBen und, wenn Sie wiinschen, den Schaum mit

etwas Kakaopulver bestreuen.
Hinweis:

Wenn mehrere Cappuccinos zubereitet werden sollen, erst alle Kaffees
zubereiten und danach den Milchschaum fiir alle Cappuccinos;



Wenn nach dem Aufschdumen der Milch wieder Kaffee zubereitet
werden soll, muss der Briihkessel erst abkiihlen, da sonst verbrannter Kaffee austritt.
Um ihn abzukiihlen, einen Behdlter unter das Duschsieb des Briihkessels stellen, den
Funktionswahlschalter auf Q/ooo drehen und Wasser herausflielSen lassen, bis
sich die Kontrolllampe OKausschaltet. Den Funktionswahlschalter wieder auf I stel-
len und dann den Kaffee zubereiten.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60
Sekunden Dampf auszugeben und nicht
mehr als dreimal nacheinander Milch
aufzuschaumen.

7. REINIGUNG DES MILCHAUFSCHAUMERS NACH
DEM GEBRAUCH

Achtung!  Aus hygienischen Griinden wird empfohlen, den Milchaufschdumer
nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Wie folgt vorgehen:

1. Fiireinige Sekunden etwas Dampf austreten lassen (Punk-
te 2, 6 und 7 in Kapitel “6. COME PREPARARE IL CAPPUC-
(INO"), indem der Ausgabeknopf fiir Dampf nach links
gedreht wird. Dadurch werden Milchriickstande aus dem
Inneren des Milchaufschdumers beseitigt. Das Gerat aus-
schalten, indem der Ausgabeknopf fiir Dampf wieder ge-
schlossen und der Funktionswahlschalter auf -MWA-gestellt
werden;

2. Einige Minuten warten, bis der Milchaufschdumer abkihlt:
den Milchaufschaumer nach auen drehen und nach
unten herausziehen (fig. 20);

3. Die Diise des Milchaufschaumers nach unten herausziehen
(fig. 21);

4. Kontrollieren, dass die in (fig. 22)gezeigte Offnung des
Milchaufschaumers nicht verstopft ist. Saubern Sie sie, falls
erforderlich, mit Hilfe eines Zahnstochers;

5. Die Diise wieder einsetzen und den Milchaufschdumer
wieder auf die Diise stecken, indem er gedreht und gleich-
zeitig bis zum Einrasten nach oben gedriickt wird.

8. HEISSWASSERERZEUGUNG

1. Durch Driicken der Taste EIN/AUS die Kaffeemaschine
einschalten (fig. 4). Abwarten, bis die Kontrolllampe OK
eingeschaltet ist;

2. Ein GefdR unter den Milchaufschdumer stellen;

3. Sobald sich die Kontrolllampe OK einschaltet, den Funkti-
onswahlschalter auf 3?/gy stellen und gleichzeitig den
Ausgabeknopf fiir Dampf nach links drehen: aus dem Mil-
chaufschdumer flieBt HeiBwasser;

4. Um die HeiBwasserausgabe abzubrechen, den Ausgabe-
knopf fiir Dampf nach rechts und den Funktionswahlschal-
ter auf “W-drehen.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60 Se-

kunden Dampf abzugeben.

9. REINIGUNG

9.1 Reinigung der Kaffeemaschine

Folgende Teile der Kaffeemaschine miissen regelmaBig gerei-

nigt werden:

- Abtropfschale (A10)

- Kaffeesiebe (C2), ((3) und (C4);

- Duschsieb (A4);

- Wassertank (A1);

- Milchaufschdumer (A5) wie in Abschnitt “7. PULIZIA DEL
CAPPUCCINATORE DOPO OGNI US0"angegeben;

Achtung!
Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.
Verwenden Sie zum Entfernen der Verkrustungen oder
der Kaffeeablagerungen keine Metallgegensténde, weil
sie Oberflachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen

konnten.
Gefahr!  Wihrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser tauchen: s
handelt sich um ein Elektrogerdt.
Hinweis: Bei Nichtgebrauch von mehr als 3-4 Tagen wird dringend
empfohlen, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvorgang
durchzufiihren, gemaB Beschreibung in Abschnitt “3. PRIMA MESSA IN
FUNZIONE DELL’APPARECCHIO”

9.2 Reinigung der Abtropfschale

Achtung!

Die Abtropfschale ist mit einem Schwimmer (A9) (rot) zur An-
zeige des Wasserstandes ausgestattet. Die Abtropfschale leeren
und reinigen, bevor diese Anzeige aus dem Tassenrost hervor-
tritt (fig. 23), andernfalls kann das Wasser iiber den Rand treten
und die Kaffeemaschine, die Aufstellfliche oder den umliegen-
den Bereich beschadigen.

1. Die Abtropfschale entfernen;

2. Den Tassenrost entfernen (A8), das Wasser ausleeren und
die Abtropfschale mit einem Tuch reinigen: dann die Ab-
tropfschale wieder zusammenbauen;

3. Dann die Abtropfschale wieder einsetzen.

9.3 Reinigung der Kaffeesiebe

Die Kaffeesiebe regelmaBig jede Woche reinigen:

1-Tassen-Sieb und 2-Tassen-Sieb

1. Das gelochte Sieb an der dafiir vorgesehenen Lasche her-
ausziehen (fig. 24);

2. DieFilter unter flieBendem Wasser abspiilen (fig. 25);

3. Priifen, dass die kleinen Locher nicht verstopft sind, an-
dernfalls mit Hilfe einer Nadel reinigen (fig. 25) und (fig.
26);

4. Das Sieb wieder einsetzen und dabei fest nach unten
driicken.



Pad-Sieb

Unter flieBendem Wasser abspiilen. Priifen, dass die kleinen
Locher nicht verstopft sind, andernfalls mit Hilfe einer Nadel
reinigen (fig. 25) und (fig. 26).

9.4 Reinigung des Duschsiebs des Briihkessels

Etwa alle 300 Kaffeezubereitungen muss das Duschsieb des

Briihkessels wie folgt gereinigt werden:

- Sicherstellen, dass die Kaffeemaschine nicht mehr hei3
und der Netzstecker gezogen ist;

- Mit Hilfe eines Schraubendrehers die Schraube, mit der
das Duschsieb des Briihkessels befestigt ist, abschrauben
(fig. 27);

- Das Duschsieb des Briihkessels entfernen;

« Den Briihkessel mit einem feuchten Tuch reinigen (fig. 27);

« Das Duschsieb sorgfaltig mit heiSem Wasser reinigen und
mit einer kleinen Biirste abbiirsten. Priifen, dass die klei-
nen Locher nicht verstopft sind, andernfalls mit Hilfe einer
Nadel reinigen.

« Das Duschsieb unter dem Wasserhahn abspiilen und dabei
gut abreiben.

« Das Duschsieb des Briihkessels wieder montieren und
dabei darauf achten, dass es richtig auf der Dichtung sitzt.

Die Garantie verliert ihre Giiltigkeit, wenn die oben beschriebe-

ne Reinigung nicht regelmaBig durchgefiihrt wird.

9.5 Reinigung des Wassertanks

1. Den Wassertank regelméBig (etwa einmal im Monat) und
nach jedem Auswechseln des Wasserfilters (C7) (*falls vor-
gesehen) mit einem feuchten Tuch und etwas mildem Rei-
nigungsmittel reinigen;

2. Den Filter (*sofern vorhanden) herausnehmen und unter
flieBendem Wasser abspiilen.

3. Den Filter (*falls vorgesehen) wieder einsetzen, den Tank
mit frischem Wasser fiillen und den Tank wieder einsetzen.

4. (Nur Modelle mit Wasserfilter) 100 ml HeiBwasser auslau-
fen lassen.

10. ENTKALKUNG

Es wird empfohlen, die Kaffeemaschine etwa alle 200 Kaffee-

zubereitungen zu entkalken. Es wird empfohlen, Entkalker von

De'Longhi (C6)* zu verwenden, die im Handel erhéltlich sind.

Den folgenden Ablauf beachten:

1. Den Tank mit der Entkalkungslosung fiillen, die durch
Verdiinnen des Entkalkers anhand der Angaben auf der
Packung mit Wasser entsteht.

2. DieTaste EIN/AUS driicken.

3. Sicherstellen, dass der Siebtrager nicht eingerastet ist, und
ein GefdB unter das Duschsieb des Briihkessels und den
Milchaufschaumer stellen;

4. Warten, bis die Kontrolllampe OK sich einschaltet;
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5. Den Wahlschalter auf drehen und etwa 1/4 der im Tank
enthaltenen Losung herausflieBen lassen: ab und zu den
Ausgabeknopf fiir Dampf nach links drehen, um Wasser
aus dem Milchaufschdumer flieBen zu lassen. Dann die
Ausgabe abbrechen, indem der Wahlschalter auf -MA=
gedreht wird, und die Losung fiir ca. 5 Minuten einwirken
lassen;

6. DenPunkt 5 weitere dreimal wiederholen, bis der Tank leer
ist.

7. Um die Riickstande der Entkalkungsldsung zu beseitigen,
den Tank gut ausspiilen und mit Reinwasser (ohne Entkal-
ker) fiillen;

8. Den Wahlschalter auf Q/ooo drehen und Wasser aus-
geben, bis der Wassertank leer ist: ab und zu den Ausgab-
eknopf fiir Dampf nach links drehen, um Wasser aus dem
Milchaufschaumer flieBen zu lassen;

9. Die Punkte 7 und 8 wiederholen.

11. TECHNISCHE DATEN

Netzspannung: 220-240V-50/60Hz
Leistungsaufnahme: 1100W
Abmessungen BxHxT: 197x322x303 (385) mm
Druck: 15 bar
Fassungsvermdgen Wassertank : 11
Lange des Speisekabels: 1,40 m
Gewicht: 4,7kg



12. PROBLEMLOSUNG

Nachstehend werden einige mdgliche Betriebsstorungen aufgelistet.
Wenn das Problem nicht auf die beschriebene Weise geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an den technischen Kundendienst.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Der Espresso lduft nicht mehr
heraus

Kein Wasser im Tank

Den Wassertank fiillen

Die Locher der Ausgisse des Siebtragers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers reinigen

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemdf den Angaben in
Abschnitt “9.3 PULIZIA DEI FILTRI CAFFE”

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemaR den Angaben in
Abschnitt “9. PULIZIA”

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemdR Abschnitt “10.
DECALCIFICAZIONE”

Der Espresso tropft iiber die
Rander des Siebtrdgers anstatt
aus den Ldchern

Der Siebtrager ist nicht richtig eingesetzt
oder verschmutzt

Den Siebtrdger richtig einrasten und kréftig bis
zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Kessels hat an Elastizitdt
verloren oder ist verschmutzt

Die Dichtung des Briihkessels bei einer Kunden-
dienststelle auswechseln lassen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers reinigen

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemaf den Angaben in
Abschnitt“9.3 PULIZIA DEI FILTRI CAFFE”

Der Espresso ist kalt

Die Kontrolllampe OK ist bei der Kaffee-
ausgabe nicht eingeschaltet

Warten, bis sich die Kontrolllampe OK einschaltet

Die  Kaffeemaschine wurde nicht

vorgeheizt

Die Kaffeemaschine gema den Angaben im
Abschnitt ,“3.2 CONSIGLI PER UN CAFFE PIU
CALDO"2 Empfehlungen fiir einen heiBeren Kaf-
fee"vorheizen

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt

Die Tassen mit HeiBwasser vorwarmen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemdf Abschnitt “10.
DECALCIFICAZIONE”

Gerduschvoller Pumpenbetrieb

Der Wassertank ist leer

Den Tank fiillen

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt und das Ventil am Boden ist nicht
gedffnet.

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich das
Ventil am Boden offnet

Am Anschluss des Tanks sind Luftblasen
vorhanden

Die Angaben im Abschnitt, HeiBwassererzeugung"
beachten, bis Wasser austritt
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Die Crema des Kaffees ist dun-
kel (der Kaffee lduft zu langsam
aus dem Ausquss)

Das Kaffeepulver wurde zu stark gepresst

Das Kaffeepulver weniger pressen

Zu viel Kaffeepulver

Weniger Kaffeepulver verwenden

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemaf den Angaben in
Abschnitt“9.4 PULIZIA DELLA DOCCIA CALDAIA”

Das Sieb und das herausziehbare per-
forierte Sieb sind verstopft

Die Reinigung durchfiihren gemd( den Angaben in
Abschnitt“9.3 PULIZIA DEI FILTRI CAFFE”

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen
oder feucht.

Nur Kaffeepulver fiir Espressomaschinen verwen-
den; sicherstellen, dass es nicht feucht ist

Das Kaffeepulver hat nicht die richtige
Qualitat

Kaffeepulver mit einer anderen Qualitt

verwenden

Der Kaffee schmeckt sauer

Der Spiilvorgang nach der Entkalkung
war nicht ausreichend

Nach der Entkalkung das Gerdt durchspii-
len gemdB den Angaben in Abschnitt ~ “10.
DECALCIFICAZIONE”

Bei der Zubereitung von Cap-
puccino schdumt die Milch
nicht auf

Modell ECP35.31: der Regler steht auf
,HOT MILK” (HEISSE MILCH)

Modell ECP35.31: den Regler auf ,Cappuccino”
schieben

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer  Milch  mit

verwenden

KiihIschranktemperatur

Der Milchaufschaumer ist verschmutzt

Die Reinigung des Milchaufschdumers durchfiih-
ren gemdl Beschreibung in Abschnitt “7. PULIZIA
DEL CAPPUCCINATORE DOPO OGNI USO”

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung durchfiihren gemaB Abschnitt “10.
DECALCIFICAZIONE”

Das Gerat schaltet sich aus

Die Auto-Abschaltung hat ausgeldst

Den Schalter EIN/AUS driicken, um das Gerét wie-
der einzuschalten

Das Gerdt schaltet sich wenige
Sekunden nach dem Einschal-
ten aus

Der Funktionswahlschalter steht nicht auf
| (Bereitschaft)

Den Funktionswahlschalter auf | (Bereitschaft)
drehen, dann die Taste EIN/AUS driicken.
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