GRUNDSATZLICHE SICHERHEITSHINWEISE
Das Gerat darf nicht von Personen (einschlielich Kindern) mit eingeschrankten Kennt-
nissen hinsichtlich seiner Handhabung bzw. einer Beeintrachtigung der Sinnesorgane
verwendet werden, es sei denn, sie werden von einer Person iiberwacht, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist, oder im sicheren Gebrauch des Gerates geschult.
Kinder miissen iiberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Die Reinigung und Wartung, fiir die der Benutzer zustandig ist, darf nicht von unbe-
aufsichtigten Kindern durchgefiihrt werden.
Wahrend der Reinigung das Gerat nie ins Wasser tauchen.
Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch bestimmt. Der Gebrauch ist
nicht vorgesehen in: Raumen, die als Kiichen fiir das Personal von Geschaften,
Biiros und anderen Arbeitshereichen eingerichtet sind, in landwirtschaftlichen
touristischen Einrichtungen, Hotels, Zimmervermietungen, Motels und sonstigen
Ubernachtungsbetrieben.
Bei Schaden am Netzstecker oder am Netzkabel lassen Sie diese ausschlieBlich vom
technischen Kundendienst ersetzen, um jedes Risiko auszuschlieBen.

NUR FUR EUROPAISCHE MARKTE:

. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, sofern sie iberwacht
werden oder im sicheren Gebrauch des Gerates geschult wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren bewusst sind. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer
darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind iiber 8 Jahre alt
und werden iiberwacht. Gerat und Netzkabel fiir Kinder unter 8 Jahren unzuganglich
aufbewahren.

Das Gerdt darf von Personen mit eingeschrankten Kenntnissen hinsichtlich seiner
Handhabung bzw. einer Beeintrachtigung der Sinnesorgane verwendet werden, so-
fern sie liberwacht werden oder im sicheren Gebrauch des Gerates geschult wurden
und sich der damit verbundenen Gefahren bewusst sind.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat immer von der Stromversorgung trennen, wenn es unbeaufsichtigt ist sowie
bevor es montiert, demontiert oder gereinigt wird.

Oberflachen, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, werden wahrend des Ge-
brauchs heif3 (das Symbol ist nur bei einigen Modellen vorhanden).
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SICHERHEITSHINWEISE

& Gefahr! Die Nichteinhaltung kann zu Verletzungen

durch Stromschlag mit Lebensgefahr fiihren.

Da das Gerdt {iber Strom in Betrieb gesetzt wird, kann nicht aus-

geschlossen werden, dass es Stromschldge erzeugt.

Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Sicherheitshinweise:

- Das Gerdt niemals mit nassen Handen bzw. Fiien
beriihren.

« Den Netzstecker nicht mit nassen Handen beriihren.

«  Sicherstellen, dass die verwendete Steckdose stets ein-
wandfrei zuganglich ist, da Sie nur so im Bedarfsfall den
Netzstecker trennen kdnnen.

« ZumTrennen des Netzsteckers aus der Steckdose direkt am
Stecker selbst ziehen. Nicht am Kabel ziehen, weil es sonst
beschddigt werden konnte.

« Umdas Gerdt vollstandig vom Strom zu trennen, den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen.

- Bei Defekten des Gerates versuchen Sie bitte nicht, diese
selbst zu reparieren. Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich an
den technischen Kundendienst.

« Vor jeder Reinigung die Kaffeemaschine ausschalten, den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen und die Kaffeema-
schine abkiihlen lassen.

& Achtung: Die Nichteinhaltung kann zu Verletzungen
oder Beschddigungen am Geriit fiihren.

Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Styropor) ist auBer
Reichweite von Kindern aufzubewahren.

A Verbrennungsgefahr! Die Nichtbeachtung kann
Ursache von Verbriihungen oder Verbrennungen sein.
Dieses Gerat erzeugt HeiBwasser, sodass sich beim Betrieb Was-
serdampf bilden kann.

Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Wasserspritzern oder hei-
Bem Dampf in Beriihrung kommen.

Bestimmungsgemafer Gebrauch

Dieses Gerat ist fiir die Kaffeezubereitung und zum Erwérmen
von Getranken ausgelegt.

Jeder andere Gebrauch gilt als unsachgema® und somit gefahr-
lich. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
geméfen Gebrauch des Gerates verursacht werden.

ANLEITUNGEN ZUM GEBRAUCH

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch
des Gerdtes aufmerksam durch. Die Nichtbeachtung dieser
Anleitungen kann zu Verletzungen oder Gerdteschéden fiihren.
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Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch die Nichtbe-
achtung dieser Bedienungsanleitung verursacht werden.

m Hinweis:

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf. Falls
Sie dieses Gerat an andere Personen abtreten sollten, muss
ihnen auch diese Bedienungsanleitung iibergeben werden.

Kontrolle des Gerates

Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerét unver-
sehrt ist und keine Zubehdrteile fehlen. Bei sichtbaren Schaden
das Gerat auf keinen Fall verwenden. Wenden Sie sich an den
technischen Kundendienst De’Longhi.

Installation des Gerates

Achtung!

Bei der Installation des Gerdtes sind die folgenden Sicherheits-

hinweise zu beachten:
Das Gerat gibt Warme an die umliegende Umgebung ab.
Nachdem Sie das Gerat auf der Arbeitsfldche abgestellt
haben, iberpriifen Sie bitte, dass zwischen den Ober-
flachen der Kaffeemaschine, den Seitenwénden und der
Riickwand ein Freiraum von mindestens 3 cm und iber
der Kaffeemaschine ein Freiraum von mindestens 25 cm
bleibt.
Das eventuelle Eindringen von Wasser kénnte das Gerdt
beschddigen. Stellen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von
Wasserhdhnen oder Spiilbecken auf.
Das Gerét konnte beschddigt werden, wenn das Wasser in
seinem Inneren gefriert. Installieren Sie das Gerdt nicht in
einem Raum, in dem die Temperatur unter den Gefrier-
punkt sinken kdnnte.
Achten Sie beim Verlegen des Netzkabels darauf, dass es
nicht durch scharfe Kanten oder durch den Kontakt mit
heiBBen Oberfldchen (z.B. elektrische Kochplatten) beschd-
digt werden kann.

Keines der Teile der Kaffeemaschine darf im
Geschirrspiiler gereinigt werden.

Anschluss des Gerates

Achtung!
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung iibereinstimmt. Das Ty-
penschild befindet sich am Gerdteboden.
SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméRig installierte
und geerdete Steckdose mit einer Mindestleistung von 10A an.



Falls die Steckdose nicht fiir den Netzstecker lhres Gerates geeig-
net ist, lassen Sie diese bitte von einem Fachmann gegen eine
geeignete Steckdose austauschen.

BESCHREIBUNG (Seite 3)

A1. Wahlschalter“Flavor Selector” Filterkaffee
A2. Wassertank Espresso

A3. Wassertank Filterkaffee

A4. Deckel der Wassertanks

A5. Filterhalter fiir Filterkaffee

A6. Flavor Savor

A7. Warmhalteplatte fiir Filterkaffee

A8. Stopfer

A9. Abtropfschale

A10. Tassenablage fiir Espresso

A11. Dampfabgaberohr

A12. Milchaufschdumer

A13. Diise

A14. Duschsieb des Briihkessels Espresso

A15. Ein/Aus-Schalter Espresso (an der Riickseite des Gerates)
A16. Dampfdrehknopf fiir Cappuccino/HeiBwasser

Beschreibung der Bedienblende

B1. Wahlschalter fiir Espresso oder Dampf

B2. Position Dampf

B3. Position Standby

B4. Betriebsleuchte Espresso

B5. Position Espresso Kaffee-/HeiBwasserausgabe
B6. Kontrolllampe Temperatur OK

B7. Ein/Aus-Schalter Filterkaffee

B8. Kontrolllampe EIN/AUS Filterkaffee

Beschreibung der Zubehdrteile

(1. Siebtrager fiir Espresso

(2. 1-Tassen-Sieb oder 1-Pad-Sieb Espresso

(3. 2-Tassen-Sieb Espresso

(4. Messldffel mit Stopfer

(5. Permanentfilter (*nur bei einigen Modellen)
(6. Kanne fiir Filterkaffee

ZUBEREITUNG VON FILTERKAFFEE

m Hinweis:

Beim ersten Gebrauch miissen alle Zubehdrteile gewaschen und
die Innenleitungen des Gerates ausgespiilt werden, indem das
Gerdt wie bei der Kaffeezubereitung betrieben wird, bis 2 Was-
sertanks leer sind. Dann mit der Kaffeezubereitung fortfahren.
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Auto-Abschaltung

Wenn das Gerét fiir einen bestimmten Zeitraum (je nach Modell
unterschiedlich) nicht benutzt wird, schaltet es sich automatisch
ab (die Betriebsleuchte schaltet sich aus).

Zubereitung von Filterkaffee
« Den Deckel dffnen und den Wassertank auf der rechten
Seite herausziehen (Abb. 1).
Den Wassertank mit frischem und sauberem Wasser bis zur
Markierung der Anzahl Tassen befiillen, die man zuberei-
ten mdchte, und dabei darauf achten, dass die Markierung
MAX nicht iiberschritten wird (Abb. 2).
Setzen Sie den Tank in die Kaffeemaschine wieder ein,
indem Sie ihn leicht andriicken, damit sich das Ventil am
Boden des Tanks 6ffnet. Wenn Sie mdgen, kdnnen Sie den
Tank auch an seinem Platz lassen und ihn mit Hilfe der
Kanne fiir Filterkaffee fiillen, an der sich eine Fiillstands-
anzeige befindet (Abb. 3).
Den Filterhalter zum Offnen nach auBen drehen (Abb. 4).
Den Permanentfilter (falls vorgesehen) (oder einen Papier-
filter) in den Filterhalter setzen (Abb. 5).
Mit dem mitgelieferten Messldffel das Kaffeepulver in den
Filter geben und gleichmaRig verteilen (Abb. 6).
Im Allgemeinen wird ein gestrichener Messloffel Kaffee
(etwa 7 g) pro Tasse, die man zubereiten mochte, verwen-
det (beispielsweise 10 Messldffel fiir 10 Tassen).
Den Filterhalter schlieBen und die Kanne mit aufgesetztem
Deckel auf die Warmhalteplatte stellen.
Das gewiinschte Aroma wahlen, wie im Abschnitt “Aus-
wahl des Aromas von Filterkaffee” angegeben.
Den Schalter (1) (B7) driicken. Die Kontrolllampe (B8)
liber dem Schalter zeigt an, dass die Kaffeemaschine in
Betrieb ist.
Nach einigen Sekunden beginnt der Kaffee auszutreten.
Es ist vollig normal, dass wahrend des Briihvorgangs etwas
Dampf aus dem Gerdt tritt. Um den Kaffee nach dem Briihvor-
gang warmzuhalten, die Kanne auf die Warmhalteplatte stellen
und die Kaffeemaschine eingeschaltet lassen (Kontrolllampe
Filterkaffee eingeschaltet): der Kaffee in der Kanne wird auf der
richtigen Temperatur gehalten.
Zum Ausschalten der Kaffeemaschine den Schalter (1)
driicken (B7).

Auswahl des Aromas von Filterkaffee

Mit Flavor Selector kann das Aroma des Filterkaffees nach dem
eigenen Geschmack gewahlt werden. Durch Drehen des Wahl-
schalter “Flavor Selector” zur Aromaeinstellung von Filterkaffee
(Abb. 7) kann die Maschine so eingestellt werden, dass der aus-



gegebene Kaffee einen starken (Position STRONG) oder leichten
(Position LIGHT) Nachgeschmack hat.

Die Vorrichtung Flavor Selector verandert den Nachgeschmack
des Kaffees, mehr oder weniger stark, wahrend der eigentliche
Geschmack unverandert bleibt.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO

m Hinweis:

Beim ersten Gebrauch miissen alle Zubehdrteile gewaschen und
die Innenleitungen des Gerates ausgespiilt werden, indem das
Gerdt wie bei der Kaffeezubereitung betrieben wird, bis 2 Was-
sertanks leer sind. Dann mit der Kaffeezubereitung fortfahren.

Auto-Abschaltung

Wenn das Gerét fiir einen bestimmten Zeitraum (je nach Modell
unterschiedlich) nicht benutzt wird, schaltet es sich automatisch
ab (die Betriebsleuchte schaltet sich aus).

Vorheizen der Kaffeegruppe

Fiir die Zubereitung eines Espressos mit der richtigen Tempera-

tur sollte die Kaffeemaschine wie folgt vorgeheizt werden:

1. Durch Driicken des Ein/Aus-Schalters (Abb. 8) die Kaffee-
maschine einschalten. Die Betriebsleuchte Espresso (B4)
schaltet sich ein.

2. Das Sieb in den Siebtrager (Abb. 9) einsetzen. Sicherstel-
len, dass der kleine Uberstand richtig in seiner Aufnahme
sitzt. Den Siebtrager mit eingesetztem Sieb an der Kaffee-
maschine einrasten (Abb. 10), ohne ihn mit Kaffeepulver
zu fiillen. Fiir die Zubereitung eines Kaffees das kleinere
Sieb und fiir die Zubereitung von 2 Kaffees das groBere
Sieb verwenden.

3. EineTasse unter den Siebtrager stellen. Benutzen Sie die-
selbe Tasse, mit der Sie spater den Kaffee zubereiten, damit
diese vorgewdrmt wird..

4. Warten Sie, bis sich die Kontrolllampe OK einschaltet, dre-
hen Sie sofort danach den Wahlschalter auf /4, (Abb. 11)
und lassen Sie Wasser auslaufen, bis sich die Kontrolllampe
ausschaltet, brechen Sie dann den Vorgang ab, indem Sie
den Wahlschalter auf - drehen, und leeren Sie die Tasse
aus.

(Es ist vollkommen normal und ungefahrlich, dass beim Ausras-

ten des Siebtragers etwas Dampf entweicht).

Zubereitung von Espresso mit Kaffeepulver

1. Nach dem Vorheizen der Kaffeemaschine und des Siebtra-
gers, wie im vorhergehenden Abschnitt beschrieben, fiir
die Zubereitung eines Kaffees das kleinere Sieb und fiir die
Zubereitung von 2 Kaffees das groBere Sieb verwenden.
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2. Fiir die Zubereitung von nur einem Kaffee, das Sieb mit
einem gestrichenen Messloffel Kaffeepulver, etwa 7 g, fiil-
len. (Abb. 12). Wenn Sie hingegen zwei Kaffees zubereiten
machten, das Sieb mit knapp zwei Messléffeln Kaffeepul-
ver (etwa 6+6 Gramm) fiillen. Das Sieb jeweils mit kleinen
Mengen fiillen, um zu vermeiden, dass Kaffeepulver iiber
den Rand fallt.

& Achtung:

Fiir einen korrekten Betrieb vergewissern Sie sich bitte immer
vor dem Einfiillen des Kaffeepulvers, dass das Sieb sauber ist
und keine Kaffeepulverreste des vorhergehenden Briihvorgangs
verblieben sind.

3. DasKaffeepulver gleichmaBig verteilen und mit dem Stop-

fer leicht anpressen (Abb. 13).
Das Anpressen des Kaffeepulvers ist sehr wichtig, um einen
guten Espresso zuzubereiten. Bei zu starkem Anpressen
[duft der Kaffee langsam durch und die Crema nimmt eine
dunkle Farbe an. Bei zu schwachem Anpressen lauft der
Kaffee zu schnell durch und es entsteht nur wenig und eine
helle Crema.

4. Streichen Sie eventuell {iberschiissiges Kaffeepulver vom
Rand des Siebtragers und rasten Sie diesen an der Maschi-
ne ein: drehen Sie den Griff kréftig nach rechts (Abb. 10),
um zu vermeiden, dass Wasser austritt.

5. Die Tasse oder die Tassen unter die Ausgiisse des Siebtrd-
gers stellen. Es wird empfohlen, die Tassen vor der Kaffee-
zubereitung zu erwdrmen, indem sie mit etwas HeiBwas-
ser ausgespiilt werden.

6. Sicherstellen, dass die Kontrolllampe OK eingeschaltet ist
(andernfalls abwarten, bis sie sich einschaltet) und den
Wahlschalter auf &/, (Abb. 11) drehen. Sobald die ge-
wiinschte Kaffeemenge erreicht ist, zum Abbrechen den
Wahlschalter auf -w- drehen.

7. Zum Ausrasten des Siebtrdgers den Griff von rechts nach
links drehen.

& Verbrennungsgefahr!
Zum Vermeiden von Spritzern, den Siebtrager niemals wahrend

der Kaffeeausgabe ausrasten.

8. Zum Entfernen des Kaffeesatzes das Sieb mit dem im
Handgriff eingebauten Hebel festklemmen, den Siebtra-
ger umdrehen und den Kaffeesatz herausklopfen (Abb.
14).

9. Zum Ausschalten des Gerates die Taste U)an der Riicksei-
te der Kaffeemaschine driicken.



Zubereitung von Espresso mit Kaffeepads

1. Die Kaffeemaschine, wie im Abschnitt “VORHEIZEN DER
KAFFEEGRUPPE” beschrieben, vorheizen und sicherstellen,
dass der Siebtrager an der Kaffeemaschine eingerastet ist.
Auf diese Weise erhélt man einen wérmeren Kaffee.

Hinweis:
Kaffeepads verwenden, die den E.S.E.-Stan-
dard erfilllen: dieser ist auf den Packungen mit
dem folgenden Markenzeichen angegeben.

Der E.S.E.-Standard ist ein von fiihrenden Her-
stellern von Kaffeepads angenommenes System,
das eine einfache und saubere Zubereitung von
Espresso ermdglicht.

2. Das kleine Sieb in den Siebtrdger einsetzen, wobei sicher-
zustellen ist, dass der kleine Uberstand, wie in Abb. 9 dar-
gestellt, richtig in seiner Aufnahme sitzt.

3. Das Kaffeepad mdglichst genau in die Mitte des Siebs set-
zen (Abb. 15). Zum richtigen Einsetzen der Kaffeepads in
das Sieb die Angaben auf den Packungen der Kaffeepads
stets genau beachten.

4. Den Siebtrager an der Maschine einrasten und bis zum An-
schlag drehen (Abb. 10).

5. Wie unter den Punkten 5, 6 und 7 des vorherigen Ab-
schnitts beschrieben vorgehen.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1. Den Espresso wie in den vorherigen Abschnitten beschrie-
ben zubereiten und ausreichend grofe Tassen verwenden.

2. DenWahlschalter auf Position <™ (Abb. 16) drehen.

3. Wadhrenddessen ein Gefdls mit ungefahr 100 Gramm Milch
pro Cappuccino, der zubereitet werden soll, fiillen. Bei der
Wahl des MilchgefaBes muss bedacht werden, dass sich
das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht.

m Hinweis:

Vorzugsweise sollte vollentrahmte bzw. teilentrahmte Milch mit

Kiihlschranktemperatur (etwa 5°C) verwendet werden.

4. Das mit Milch gefiillte Gefal unter den Milchaufschaumer
stellen.

5. Warten, bis sich die Kontrolllampe OK einschaltet. Das Auf-
leuchten der Kontrolllampe zeigt an, dass der Briihkessel
die ideale Temperatur fiir die Dampferzeugung erreicht
hat.

6. Den Milchaufschdumer herausziehen und drehen (Abb.
17): achten Sie wahrend des Vorgangs darauf, dass Sie
das heiBe Duschsieb des Briihkessels nicht beriihren. Dann
das mit Milch gefiillte Gefal unter den Milchaufschaumer
stellen.
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7. Den Milchaufschdumer einige Millimeter in die Milch
tauchen. Den Dampfdrehknopf nach links drehen (Abb.
18). Aus dem Milchaufschdumer entweicht Dampf, der
der Milch ein cremiges Aussehen verleiht und ihr Volumen
erhoht. Um einen cremigeren Milchschaum zu erzielen,
den Milchaufschdumer in die Milch tauchen und den Be-
hélter mit langsamen Bewegungen von unten nach oben
bewegen.

8. Sobald sich das Milchvolumen verdoppelt hat, den Mil-
chaufschdumer ganz tief eintauchen und die Milch weiter
erwdrmen. Sobald die gewiinschte Temperatur (idealer-
weise 60°C) und Konsistenz der Crema erreicht sind, die
Dampfausgabe durch Drehen des Dampfdrehknopfs nach
rechts abbrechen und den Wahlschalter auf -w- drehen.

9. Die aufgeschdumte Milch in die Tassen mit dem zuvor zu-
bereiteten Espresso gieBen. Der Cappuccino ist fertig: nach
Belieben siiBen und, wenn Sie wiinschen, den Schaum mit
etwas Kakaopulver bestreuen.

m Hinweis:

« Wenn mehrere Cappuccinos zubereitet werden sollen, erst
alle Kaffees zubereiten und danach den Milchschaum fiir
alle Cappuccinos.

Wenn Sie nach dem Aufschdumen der Milch emeut Kaffee
zubereiten mochten, dann miissen Sie warten, bis der
Briihkessel gut abgekiihlt ist, da der Kaffee sonst verbrannt
austritt. Um den Briihkessel abzukiihlen, einen Behalter
unter das Duschsieb des Briihkessels stellen; den Wahl-
schalter auf /g, stellen (Abb. 11); solange Wasser auslau-
fen lassen, bis sich die Kontrolllampe “OK” ausschaltet; den
Wahlschalter wieder auf -w- stellen und den Kaffee, wie
in den vorherigen Abschnitten beschrieben, zubereiten.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60
Sekunden Dampf auszugeben und nicht
mehr als dreimal nacheinander Milch
aufzuschaumen.

Achtung:

Aus hygienischen Griinden wird empfohlen, den Milchaufschéu-

mer nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Wie folgt vorgehen:

1. Fiir einige Sekunden etwas Dampf austreten lassen (Punk-
te 2 und 5 des vorhergehenden Abschnitts), indem der
Dampfdrehknopf (Abb. 18) gedreht wird. Dadurch werden
Milchriicksténde aus dem Inneren des Milchaufschdumers
beseitigt. Das Gerdt durch Driicken der Ein/Aus-Taste
ausschalten.

2. Miteiner Hand das Rohr des Milchaufschdaumers festhalten
und mit der anderen den Milchaufschdumer durch Drehen



nach links entriegeln und nach unten herausziehen (Abb.
19).

3. Die Dampfdise aus dem Ausgaberohr nach unten
herausziehen.

4. Den Milchaufschdumer und die Dampfdiise mit lauwar-
mem Wasser sorgfaltig reinigen.

5. Kontrollieren Sie, dass die durch die in Abb. 20 angezeig-
ten Locher nicht verstopft sind. Gegebenenfalls mit einer
Nadel sdubern.

6.  Die Dampfdiise wieder montieren, indem sieins Dampfrohr
eingesetzt und kraftig nach oben gedriickt wird (Abb. 21).

7. Den Milchaufschaumer wieder montieren, indem er nach
oben geschoben und nach rechts gedreht wird (Abb. 22).

HEISSWASSERERZEUGUNG

1. Durch Driicken des Ein/Aus-Schalters (Abb. 8) die Kaffee-
maschine einschalten. Die Betriebsleuchte Espresso (B4)
schaltet sich ein.

2. Warten, bis sich die Kontrolllampe OK einschaltet.

3. Ein GefaB unter den Milchaufschaumer stellen.
Sobald sich die Kontrolllampe OK einschaltet,
den Wahlschalter auf @/, stellen (Abb. 16) und
gleichzeitig den  Dampfdrehknopf um  mindes-
tens eine halbe Umdrehung nach links drehen (Abb.
18): aus dem Milchaufschaumer tritt HeiBwasser.

5. Zur Unterbrechung der HeiBwasserabgabe den Dampf-
drehknopf nach rechts drehen und den Wahlschalter auf
-w-stellen.

Es wird empfohlen, nicht langer als 60 Se-
kunden Dampf abzugeben.

REINIGUNG

A Gefahr!

« Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.
Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.

Reinigung von Flavor Savor

Fiir eine leichtere Reinigung kann Flavor Savor nach oben aus
dem Siebtrdger (A5) herausgezogen werden (Abb. 23). Um Fla-
vor Savor wieder in seine Aufnahme zu setzen, muss er einfach
von oben wieder in seine Fiihrungen geschoben werden.

Reinigung und Wartung der Siebe fiir Espresso
Etwa alle 300 Kaffeezubereitungen und auf jeden Fall dann,
wenn der Kaffee aus dem Siebtrager tropft und nicht mehr ganz
herauslauft, den Siebtrédger und die Siebe fiir das Kaffeepulver
wie folgt reinigen:
« DasSieb aus dem Siebtréger herausnehmen.
Den Verschluss des Siebs (Abb. 24) aufschrauben, und
zwar in die durch den Pfeil auf dem Verschluss angezeigte
Richtung.
Die Aufschdumvorrichtung von der Verschlussseite her aus
dem Behalter herausdriicken.
Die Gummidichtung herausnehmen.
Alle Teile gut abspiilen und das Metallsieb griindlich mit
warmem Wasser und einer kleinen Biirste reinigen (Abb.
25). Uberpriifen Sie, dass die kleinen Locher des Metall-
siebs nicht verstopft sind, andernfalls diese mit einer Nadel
durchstechen (siehe Abb. 26).
Das Sieb und die Dichtung, wie auf Abbildung 27 gezeigt,
wieder an der Kunststoffscheibe montieren. Achten Sie da-
rauf, dass der Stift der Kunststoffscheibe in der durch den
Pfeil auf Abb. 27 angezeigten Offnung der Dichtung steckt.
Setzen Sie nun das Ganze wieder in das Stahlgehduse fiir
das Sieb (Abb. 28) und vergewissern Sie sich dabei, dass
der Stift in der Offnung des Unterteils (siehe Pfeil Abb. 28)
steckt.
« Zuletzt den Verschluss anschrauben (Abb. 29).
Die Garantie verliert ihre Giiltigkeit, wenn die oben beschriebe-
ne Reinigung nicht regelméRig durchgefiihrt wird.

Reinigung des Duschsiebs des Briihkessels
Etwa alle 300 Kaffeezubereitungen muss das Duschsieb des
Briihkessels wie folgt gereinigt werden:
Sicherstellen, dass die Kaffeemaschine nicht mehr heil
und der Netzstecker gezogen ist;
Mit Hilfe eines Schraubendrehers die Schraube, mit der
das Duschsieb des Briihkessels (Abb. 30) befestigt ist,
abschrauben;
Das Duschsieb des Briihkessels entfernen;
Den Briihkessel mit einem feuchten Tuch reinigen (Abb.
30);
Das Duschsieb sorgfaltig mit heiBem Wasser reinigen
und mit einer kleinen Biirste abbiirsten. Priifen, dass die
kleinen Locher nicht verstopft sind, andernfalls mit einer
Nadel reinigen (Abb. 26).
Das Duschsieb unter dem Wasserhahn abspiilen und dabei
gut abreiben.
Das Duschsieb des Briihkessels wieder montieren und
dabei darauf achten, dass es richtig auf der Dichtung sitzt.
Die Garantie verliert ihre Giiltigkeit, wenn die oben beschriebe-
ne Reinigung nicht regelméRig durchgefiihrt wird.



Sonstige Reinigungen

1. Fiir die Reinigung der Kaffeemaschine keine Ldsungs- oder
Scheuermittel verwenden. Ein feuchtes, weiches Tuch
reicht vollkommen aus.

2. Den Siebtrager, die Siebe, die Abtropfschale und den Was-
sertank regelmédBig reinigen. Um die Abtropfschale zu
leeren, den Tassenrost entfernen, das Wasser wegschiitten
und die Schale mit einem Tuch reinigen: dann die Abtropf-
schale wieder zusammenbauen. Den Wassertank mit Hilfe
einer weichen Flaschenbiirste reinigen, um besser den
Tankboden zu erreichen.

AGefahr!
Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser tau-
chen: es handelt sich um ein Elektrogerat.

ENTKALKUNG

Entkalkung des Espressoteils

Es wird empfohlen, die Kaffeemaschine etwa alle 200 Kaffee-

zubereitungen zu entkalken. Es wird empfohlen, Entkalker von

De’Longhi zu verwenden, die im Handel erhaltlich sind.

Den folgenden Ablauf beachten:

1. Den Tank mit einer Entkalkungsldsung fiillen, die durch
Verdiinnen des Entkalkers anhand der Angaben auf der
Packung mit Wasser entsteht.

2. Durch Driicken des Ein/Aus-Schalters (Abb. 8) die Kaffee-
maschine einschalten. Die Betriebsleuchte schaltet sich ein
(B4).

3. Sicherstellen, dass der Siebtrager nicht eingesetzt ist, und
ein GefdB unter das Duschsieb der Kaffeemaschine stellen
und warten, bis sich die Kontrolllampe OK einschaltet.

4. Den Wahlschalter auf @/, drehen und ca. 1/4 der Ldsung
aus dem Tank laufen lassen: von Zeit zu Zeit den Dampf-
drehknopf drehen und etwas Losung aus dem Rohr des
Milchaufschaumers laufen lassen; dann durch Drehen des
Wahlschalters auf -w- abbrechen und die Losung ca. 5 Mi-
nuten einwirken lassen.

5. Den Punkt 4 weitere dreimal wiederholen, bis der Tank
vollkommen leer ist.

6. Um die Riickstdnde der Kalkldsung zu beseitigen, den Tank
gut ausspiilen und mit Reinwasser (ohne Entkalker) fiillen.

7. DenWahlschalter auf @/ drehen (Abb. 11) und das Was-
ser herauslaufen lassen, bis der Tank vollkommen leer ist;

8. DieVorgdnge 6 und 7 nochmals wiederholen.

Reparaturen der Kaffeemaschine infolge von Kalkproblemen

sind nicht durch die Garantie abgedeckt, wenn die oben be-

schriebene Entkalkung nicht regelméBig durchgefiihrt wird.
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Entkalkung des Filterkaffeeteils

Derim Wasser enthaltene Kalk fiihrt im Laufe der Zeit zu so star-
ken Verstopfungen, dass der Gerdtebetrieb beeintréchtigt wird.
Es wird empfohlen, die Kaffeemaschine etwa alle 40 Kaffeezu-
bereitungen zu entkalken.

Es wird empfohlen, Entkalker von De’Longhi zu verwenden, die
im Handel erhdltlich sind.

1. Verdiinnen Sie das Produkt in der Kanne entsprechend den
auf der Packung des Entkalkungsmittels aufgefiihrten An-
leitungen;

2. Die Entkalkungsldsung in den Tank fiillen;

3. Die Kanne auf die Warmhalteplatte stellen;

Den Schalter (1) driicken (B7), um die Menge einer Tasse
zu filtern und das Gerat dann ausschalten;

5. Lassen Sie die Losung 15 Minuten einwirken. Die Vorgénge
4und 5 nochmals wiederholen.

6. Die Kaffeemaschine einschalten und die Losung durchlau-
fen lassen, bis der Tank vollkommen leer ist.

7. Zum Nachspiilen mindestens 3 Mal (3 volle Wassertanks)
nur Wasser durch das Gerdt laufen lassen.

ENTSORGUNG

Das Gerdt darf nicht iiber den Hausmiill entsorgt

Ej werden, sondern muss an einer offiziellen

Sammelstelle abgegeben werden.

—

C € Das Gerdt entspricht den folgenden EG-Richtlinien:
Europdische Standby-Verordnung 1275/2008 und nachfol-
gende Anderungen;

Die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommenden Mate-

rialien und Gegensténde stimmen mit den Vorschriften der
Europdischen Verordnung 1935/2004 iiberein.

TECHNISCHE DATEN

Spannung: 230V~ 50/60 Hz
Leistung: 1750W
Abmessungen (BxTx H): 380x 255 (350) x 335
Druck Espressopumpe: 15 bar
Fassungsvermdgen Wassertank Espresso: 1,21
Fassungsvermdgen Wassertank Filterkaffee: 1,41
Netzkabelldnge: 1330 mm
Gewicht: 54Kg



PROBLEMLOSUNG

Nachstehend werden einige mdgliche Betriebsstorungen aufgelistet. Wenn das Problem nicht auf die beschriebene
Weise geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an den technischen Kundendienst.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

ABHILFE

Der Espresso lauft nicht mehr heraus

Kein Wasser im Tank

Den Wassertank fiillen

Die Lécher der Ausgiisse des Siebtrdgers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse des Siebtragers
reinigen

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung gemdfR den Angaben im
Abschnitt “Reinigung des Duschsiebs des
Briihkessels” durchfiihren

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdR den Angaben im
Abschnitt Espresso durchfiihren

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt und das Ventil am Boden ist nicht
gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich das Ventil am Boden offnet

Der Espresso tropft iiber die Rénder des
Siebtragers anstatt aus den Lochern

Der Siebtrdger ist nicht richtig eingesetzt

Den Siebtrdger richtig einrasten und
krdftig bis zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Briihkessels hat an Ela-
stizitdt verloren

Die Dichtung des Briihkessels bei einer
Kundendienststelle auswechseln lassen

Die Locher der Ausgiisse des Siebtrdgers
sind verstopft

Die Locher der Ausgiisse reinigen.

Gerduschvoller Betrieb der Pumpe

Der Wassertank ist leer

Den Tank fiillen

Der Wassertank ist nicht richtig einge-
setzt und das Ventil am Boden ist nicht
gedffnet.

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich das Ventil am Boden offnet

Der Espresso ist kalt

Die Kontrolllampe OK Espresso ist nicht
eingeschaltet, wenn die Taste fiir die Kaf-
feeausgabe gedriickt wird

Warten, bis sich die Kontrolllampe OK
einschaltet.

Die  Kaffeemaschine wurde nicht

vorgeheizt

Das Gerat wie im Abschnitt beschrieben
vorheizen.

Die Tassen wurden nicht vorgewarmt

Die Tassen mit HeiBwasser vorwarmen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdf den Angaben im
Abschnitt Espresso durchfiihren

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
[duft zu schnell aus dem Ausguss)

Das Kaffeepulver wurde zu wenig
gepresst

Das Kaffeepulver starker anpressen (Abb.
13).

Zu wenig Kaffeepulver

Mehr Kaffeepulver verwenden

Das Kaffeepulver ist zu grob gemahlen

Nur Kaffeepulver fiir Espressomaschinen
verwenden

Das Kaffeepulver hat nicht die richtige
Qualitat

Kaffeepulver mit einer anderen Qualitat
verwenden
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Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausquss)

Das Kaffeepulver wurde zu stark gepresst

Den Kaffee weniger anpressen (Abb. 13).

Zu viel Kaffeepulver

Weniger Kaffeepulver verwenden

Das Duschsieb des Briihkessels ist
verstopft

Die Reinigung gemdR den Angaben im
Kapitel ,Reinigung des Duschsiebs des
Briihkessels” durchfiihren.

Das Sieb ist verstopft

Die Reinigung gemdB den Angaben
im  Abschnitt ,Reinigung des Siebs”
durchfiihren

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen
oder feucht.

Nur Kaffeepulver fiir Espressomaschinen
verwenden, das nicht zu feucht sein darf.

Das Kaffeepulver hat nicht die richtige
Qualitat

Kaffeepulver mit einer anderen Qualitét
verwenden

Der Siebtrdger rastet nicht am Gerat ein

Das Sieb ist mit zu viel Kaffee gefiillt

Den mitgelieferten Messloffel verwenden
und sicherstellen, dass das richtige Sieb
fiir die Zubereitungsart verwendet wird

Bei der Zubereitung von Cappuccino
schaumt die Milch nicht auf

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer Milch mit Kiihlschranktemperatur
verwenden

Der Milchaufschaumer ist verschmutzt

Die Ldocher des Milchaufschdumers
sorgfaltig reinigen, insbesondere die auf
Abbildung 20 gezeigten Locher

Der Filterkaffee oder Espresso schmeckt
sauer

Der Spiilvorgang nach der Entkalkung
war nicht ausreichend

Einen Spiilvorgang durchfiihren, wie im
Abschnitt “Entkalkung des Filterkaffee-
teils” oder “Entkalkung des Espressoteils”
beschrieben

Die Briihzeiten des Filterkaffees sind lan-
ger geworden.

Der Kreislauf des Filterkaffees muss
entkalkt werden

Die Entkalkung gemaR den Angaben im
Abschnitt “Entkalkung des Filterkaffee-
teils” durchfiihren
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