In der Bedienungsanleitung verwendete Symbole
Wichtige Hinweise werden mit folgenden Symbolen gekenn-
zeichnet. Diese Hinweise miissen unbedingt beachtet werden.

A Gefahr!

Die Nichtbeachtung kann zu Verletzungen durch elektrischen
Schlag mit Lebensgefahr fiihren.

A Achtung!

Die Nichtbeachtung kann zu Verletzungen oder Beschadigun-
gen am Gerdt fiihren.

A Verbriihungsgefahr!
Die Nichtbeachtung kann zu Verbrennungen oder Verbriihun-

gen fiihren.

m Merke:

Dieses Symbol weist auf wichtige Ratschlage und Informatio-
nen fiir den Benutzer hin.

Grundlegende Sicherheitshinweise

A Gefahr!

Da das Gerdt mit elektrischem Strom arbeitet, kann nicht aus-
geschlossen werden, dass es Stromschldge erzeugt. Halten Sie
sich daher bitte an die folgenden Sicherheitshinweise:

«  Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder Fiien.
Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.
Vergewissern Sie sich, dass die verwendete Steckdose
stets gut zuganglich ist, denn nur so kann der Stecker bei
Bedarf abgezogen werden.

Soll der Stecker aus der Steckdose gezogen werden, fas-
sen Sie direkt am Stecker an. Ziehen Sie niemals am Kabel,
denn es kdnnte beschadigt werden.

Um das Gerdt vollstandig von der Stromversorgung zu
trennen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Versuchen Sie bei Defekten am Gerat nicht, diese zu repa-
rieren. Schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose und wenden Sie sich an den Techni-
schen Kundendienst.

Lassen Sie bei Schaden an Stecker oder am Netzkabel die-
se ausschlieBlich durch den Technischen Kundendienst von
De’Longhi austauschen, um jeder Gefahr vorzubeugen.

A Achtung:

Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Styro-
por) auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

A Achtung:

Das Gerét darf nicht durch Personen (auch Kinder) mit einge-
schrankten psychischen, kdrperlichen, sensorischen Fahigkei-
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ten oder ungeniigender Erfahrung und Sachkenntnis benutzt
werden, es sei denn, diese werden sorgféltig durch einen fiir
ihre Sicherheit YVerantwortlichen beaufsichtigt und unterrich-
tet. Beaufsichtigen Sie die Kinder und stellen Sie sicher, dass
diese nicht mit dem Gerdt spielen.

& Verbriihungsgefahr!
Dieses Gerdt erzeugt HeiBwasser, sodass sich beim Maschinen-

betrieb Wasserdampf bilden kann. Vermeiden Sie Beriihrungen
mit heiBen Wasserspritzern oder Dampf.

BestimmungsgemaBer Gebrauch
Dieses Gerdt ist fiir die Kaffeezubereitung und zum Erwérmen
von Getranken ausgelegt. Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den
Hausgebrauch bestimmt. Der Gebrauch ist nicht vorgesehen:
+inR&umen, die als Kiichen fiir das Personal von Geschaften,

Biiros und anderen Arbeitsbereichen eingerichtet sind

in landwirtschaftlichen touristischen Einrichtungen

in Hotels, Motels und anderen Uberachtungseinrichtungen
«  beiZimmervermietungen
Jeder andere Gebrauch gilt als unsachgemaB und daher ge-
fahrlich. Der Hersteller haftet nicht fiir Schdden infolge un-
sachgemaBen Gebrauchs des Geréts.

Bedienungsanleitung

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung bitte vor dem Gebrauch
des Gerats aufmerksam durch.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu Ver-
letzungen und Schaden am Gerét fiihren.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden infolge Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung.

m Merke:

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf. Sollte
das Gerdt an andere Personen weitergegeben werden, ist ih-
nen auch diese Bedienungsanleitung zu iibergeben.

Kontrolle nach Transport

Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerit
unversehrt ist und keine Zubehorteile fehlen. Bei sichtharen
Schaden das Gerdt auf keinen Fall verwenden. Wenden Sie sich
an den technischen Kundendienst.

Installation des Gerats

A Achtung!

Bei der Installation des Geréts sind folgende Sicherheitshin-

weise zu beachten:

« Das Gerdt gibt Warme an die Umgebung ab. Beim Positio-
nieren des Gerdtes ist darauf zu achten, dass zwischen der
Oberflache des Gerétes, seitlich und hinten, mindestens 3 cm
Freiraum und iiber dem Gerdt 25 cm Freiraum gegeben ist.



«  Das Gerdt kdnnte durch das Eindringen von Wasser be-
schddigt werden. Stellen Sie das Gerdt nicht in der Nahe
von Wasserhahnen oder Spiilbecken auf.

«  Das Gerdt konnte beschadigt werden, wenn das darin
enthaltene Wasser gefriert. Installieren Sie das Gerat
nicht in Umgebungen, in denen die Temperatur unter
den Gefrierpunkt sinken kann.

+  Ordnen Sie das Netzkabel so an, dass es nicht durch
scharfe Kanten oder Beriihrung mit heiBen Oberflachen
(z. B. Elektrokochplatten) beschadigt werden kann.

Anschluss des Gerats

& Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass die Spannung des Stromnetzes der
auf dem Typenschild auf dem Boden des Gerdts angegebenen
Spannung entspricht. SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vor-
schriftsmdBig installierte und geerdete Steckdose mit einer
Mindestleistung von 10A an.

Sollte die Steckdose nicht fiir den Netzstecker Ihres Gerdtes
geeignet sein, lassen Sie diese bitte durch eine geeignete
Steckdose von einer Fachkraft ersetzen.

Beschreibung (S.3)

Wahlschalter Espresso/ Dampf
Verschluss Heizkessel Espresso
Tassenrost

Deckel Antichlorfilter

Halterung Antichlorfilter
Antichlorfilter

Filterhalter fiir Filterkaffee
Offnungsgriff

Auffiillkammer Wasser

Anzeige des Wasserstands im Tank
Warmeplatte fiir Filterkaffee
Tassenrost fiir Espressokaffee
Tropfschale

Briihkopf

Aufschdumdiise

Abgaberohr fiir Dampf
Bedienblende

Espressokaffeefilter 2/4 Tassen
Filterhalter fiir Espressokaffe
Dosierlffel

Adapter 2 Espressotassen

Deckel fiir kleine Karaffe Espressokaffee
Keine Karaffe Espressokaffee
Grofe Karaffe fiir Filterkaffee
Dauerfilter (*nur bei einigen Modellen)

<X=sE<cHuUmovWoO=zZzzrXX“"TSTIoomMmMmMmoNm>
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Beschreibung der Bedienblende

I Taste Einschalten/Ausschalten (On/Off) Espressokaffee-
einheit

11 Taste Einschalten/Ausschalten (On/Off) Filterkaffeeein-
heit

Technische Daten

Spannung: 220-240V.50/60Hz
Leistung: 1700W
MaBe (Lx Hx B): 370x370x 295 (0 350) mm
Fassungsvermdgen Tank Filterkaffee: 14L
Lange des Netzkabel: 12m
Gewicht: 4,850 kg

Erste Inbetriebnahme des Gerates

Achtung: Vor der ersten Inbetriebnahme miissen alle
Zubehdrteile gewaschen und die Leitungen im Inneren des
Gerdtes gespiilt werden; gehen Sie dabei wie folgt vor:

« FILTERKAFFEEEINHEIT: Bereiten Sie mindestens zwei Ka-
raffen vor ohne den Kaffee zu trinken;
ESPRESSOKAFFEEEINHEIT: Bereiten Sie mindestens 4 Cap-
puccino vor, ohne den Kaffee zu trinken und verwenden
Sie Wasser anstelle der Milch.

Antichlorfilter =~

Der Filter eliminiert den Chlorgeschmack im Wasser. Bei der

Installation geht man wie folgt vor:

«  Die Filterhalterung durch Ziehen nach oben (Abb. 1) her-
ausnehmen.

« Den Antichlorfilter aus dem Plastikbeutel nehmen und
unter laufendem Wasser spiilen (Abb. 2).

«  Den Behélter 6ffnen und den Filter vorsichtig in seinem
Sitz positionieren, siehe Abb. 2.

« Den Behdlter schlieBen (Abb. 2) und durch festen Druck
nach unten ereut in seinen Sitz fiigen.

« Nach 80 Zyklen bzw. nach sechs Betriebsmonaten muss
der Antichlorfilter ausgewechselt werden.

Filterkaffeezubereitung
Die Tiir des Filterhalterfachs durch drehen nach rechts
offnen (Abb. 3).
Die Karaffe bis zur Niveauanzeige der entsprechenden
Tassenanzahl, die man zubereiten will, fiillen, wobei da-
rauf zu achten ist, die Schrift MAX nicht zu iiberschreiten
(Abb.4).
Das Wasser in die Wasserauffiillkammer gieBen (Abb. 5).
Den Dauerfilter (falls vorgesehen) (oder Papierfilter) in
den Filterhalter positionieren (Abb. 6).
Den gemahlenen Kaffe mit dem mitgelieferten Dosierloffel
in den Filter fiillen und gleichmaBig verteilen (Abb. 7).



Als allgemeine Regel gilt: eingestricherner Dosierloffel
Kaffe (circa 7 Gramm) fiir jede Tasse, die man zubereiten
will (Beispiel: 10 Dosierloffel fiir die Zubereitung von 10
Kaffeetassen).

«  DieTiir des Filterhalterfachs schlieBen und die Karaffe mit
eingefiigtem Deckel auf der Warmeplatte platzieren.

+  Betdtigen derTaste ON/OFF . Die Anzeige auf dem
Schalter leuchtet auf und gibt an, dass die Kaffeemaschi-
ne in Betrieb ist.

« Nach einigen Sekunden beginnt der Kaffe auszutreten.

Es ist absolut normal, dass wéhrend des Kaffeeaufqusses

Dampf aus dem Gerdt austritt.

Um den Kaffe nach dem Aufbriihen warm zu halten, stellt

man die Karaffe auf die Warmhalteplatte und lasst das Gerdt

eingeschaltet (Anzeige Filterkaffee leuchtet): Der Kaffe in der

Karaffe wird auf der rechten Temperatur warmgehalten.

+ Driicken Sie zum Ausschalten der Maschine die Taste ON/
oFF T_]-

Espressokaffeezubereitung

1. Schrauben Sie den Verschluss des Heizkessels durch Dre-
hen entgegen dem Uhrzeigersinn ab (Abb. 8).

2. Fiillen Sie in die Kleine Karaffe fiir Espressokaffee die
entsprechende Wassermenge fiir die Anzahl der Tassen,
diese zubereiten wollen (siehe Tabelle “ Wasserstand fiir
Espresso und Cappuccino”).

3. Fiillen Sie das Wasser in den Kessel (Abb. 9).

4. SchlieBen Sie den Verschluss durch Drehen entgegen
dem Uhrzeigersinn fest.

5. Drehen Sie den Wahlschalter in Position <2 (Abb. 10).

6. Fiigen Sie den Filter in den Siebhalterbecher (Abb. 11).

7. Geben Sie den Kaffee in den Filter und beriicksichtigen
Sie dabei die in der Tabelle “Wasserstand fiir Espresso
und Cappuccino” angegebenen Mengen; verteilen sich
gleichmaBig ohne zu driicken (Abb.12): Die angegebe-
ne Menge nicht iiberschreiten.

Verwenden Sie Kaffee mittleren Mahlgrades (Typ Moka),
um zu vermeiden, dass sich die Maschine wahrend der
Ausgabe blockiert.

8. Streichen Sie zu viel eingefiillten Kaffee vom Rand des
Filters ab (Abb. 13).

9. Um den Becher an der Maschine anzuhaken, positionie-
ren Sie ihn unter dem Briihkopf und richten sie ihn in
Pfeilrichtung aus (Abb. 14); dann driicken Sie den Becher
nach oben unten sehen gleichzeitig fest nach rechts bis-
her in der Richtung der Pfeile eingeriickt ist.

10. Positionieren sie die kleine Karaffe unter dem Becher (Abb.
15). Stellen Sie sicher, dass der Auslauf des Bechers inner-
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halb der Deckeloffnung der Kaffee ist Verwenden sie nie-
mals die Karaffe ohne Deckel, um Spritzer zu vermeiden.

11. Betétigen der Taste ON/OFF  2: Die Kontrollleuchte
der Taste schaltet sich ein.

12. Nach ca. 2 Minuten beginnt der Kaffee auszutreten.

ACHTUNG: Um Spritzer vermeiden, entfernen Sie niemals

Siebhalter, wahrend der Kaffee austritt.

13. Wenn kein Kaffee mehr aus dem Siebhalter austritt, drii-
cken Sie die Taste ON/OFF 2 ; dann schalten Sie das
Gerat ab.

14. Geben Sie den Kaffee in die Kassen (Abb. 16).

15. Halten Sie zum Entfernen des Kaffeesatzes den Filter mit
dem im Handgriff integrierten Hebel fest, drehen Sie den
Filterhalter um und klopfen Sie den Kaffeesatz heraus
(Abb. 17).

ACHTUNG: Um Dampfaustritt zu vermeiden, muss man vor
dem Entfernen des Bechers aus dem Siebhalter immer den
restlichen Damen im Inneren des Heizkessels austreten lassen,
indem man den Wahlschalter Espresso/ Dampf In Position ¢
(Abb. 18) dreht.
ACHTUNG: Aus Sicherheitsgriinden kann der Verschluss,
wenn der Heizkessel noch warm ist nicht gedffnet werden;
er dreht durch. Wenn er, aus welchem Grund auch immer,
entfernt werden soll, muss immer der Dampf aus dem Kessel
abgelassen werden, indem man den Dampfhahn, wie nachfol-
gend beschrieben, betdtigt.

Gebrauch des Adapter fiir zwei Tassen

Wenn man den Kaffee direkt in der Tasse machen will, muss
man dazu den Adapter verwenden. Fiir die Montage ist es
ausreichend, ihn in den unteren Teil des Siebhalterbechers
einzufiigen.

Zubereitung von Cappuccino

Um zwei Cappuccino-Kaffees zuzubereiten, bereitet man
den Espressokaffee wie im Abschnitt “Espressokaffeezu-
bereitung “ von Punkt 1 bis Punkt 11 beschrieben zu, fiigt
aber die notige Wassermenge fiir die Zubereitung von
zwei Cappuccinos hinzu (siehe Tabelle). (Hinweis: Fiir die
Zubereitung von zwei Cappuccinos ist mehr Wasser als fiir
die Zubereitung von zwei Cafés ntig. Dieses Wasser ist no-
tig, um den Dampf fiir das Milchschdumen zu erzeugen).
Driicken der Taste ON/OFF & 2.

Den Kaffee in die Tasse tropfen lassen. Wenn der dunkle
Kaffee (der unter der hellen Kaffeecreme liegt) das Niveau
2in der Karaffe erreicht, dreht man den Wahlschalter auf
CLOSE (Abb. 19). Dabei muss man sehr vorsichtig vorge-
hen: Wenn das Kaffeeniveau das Niveau 2 iiberschreitet,
bleibt kein Wasser iibrig, um ausreichend Dampf zu er-



zeugen.

«  Geben Sie in einen Behdlter ca. 100 g Milch pro Cappuc-
cino, den sie zubereiten wollen. Verwenden Sie frische
Milch, nicht gekocht und vor allem nicht warm. Bei der
Auswahl des Behalters beriicksichtigen Sie, dass sich das
Milchvolumen verdoppelt bzw. verdreifacht.

+ Geben Sie die Aufschdumdiise ca. 5 mm tief in die Milch
und drehen Sie den Wahlschalter Espresso/ Dampf in Po-
sition l5(Abb. 20). Jetzt vergroBert sich das Milchvolu-
men und nimmt einen cremigen Aspekt an. Drehen Sie
den Wahlschalter Espresso/ Dampf nur dann in Position
CLOSE, wenn kein Dampf mehr Austritt.

« Driicken Sie die Taste ON/OFF 2, in das Gerdt abzu-
schalten und drehen Sie den Wahlschalter in Position <=2 .

«  Geben Sie den Kaffee in zwei ausreichend groBe Tassen.

« Geben Sie die aufgeschdumte Milch mit einem Loffel in die
mit dem zuvor zubereiteten Espresso gefiillten Tassen. Be-
stauben Sie den Schaum mit etwas Schokoladenpulver.

« Um vier Cappuccinos zuzubereiten, wiederholen Sie die
oben beschriebene Operation; achten Sie darauf das die
Mengen Wasser, Milch und gemahlener Kaffee den An-
gaben in der Tabelle entsprechen.

WICHTIG: Reinigen Sie die Aufschdumdiise nach jedem Ge-

brauch. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

+ Losen Sie die Aufschdumdiise, indem sie sie nach rechts
drehen (Abb. 21) und waschen Sie sie sorgfaltig mit lau-
warmem Wasser (Abb. 22).

+ Kontrollieren Sie, ob die drei durch die Pfeile in Abb. 23
angegebenen Offnungen verstopft sind. Reinigen Sie sie
wenn notig mit einer Nadel.

«+  Reinigen Sie das Dampfrohr, achten Sie darauf, sich nicht
zu verbrennen.

+ Schrauben Sie die Aufschdumdiise wieder auf.

Reinigung

«+ Tauchen Sie die Maschine bei der Reinigung niemals in
Wasser: Sie ist ein Elektrogerat.

« Schalten Sie vor allen Arbeiten zur Reinigung der &ufe-
ren Bauteile die Maschine ab, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und lassen Sie die Maschine abkihlen.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Lose-
mittel oder scheuernden Reiniger. Es geniigt ein feuch-
tes, weiches Tuch.

+  Reinigen Sie regelmdBig den Siebhalterbecher, die Siebe,
die Tropfschale und den Wassertank. Waschen Sie den
Siebhalter und die anderen Zubehdrteile niemals in der
Geschirrspiilmaschine.

« Spiilen Sie alle Bauteile nach und reinigen Sie den Filter
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fiir den Espressokaffee mit lauwarmem Wasser und einer
kleinen Biirste.

+ Kontrollieren Sie ab und zu, dass die Locher im Filter nicht
verstopft sind. Falls ndtig reinigen Sie sie mit einer Nadel.

Entkalkung der Filterkaffeeeinheit

Der Kalkanteil im Wasser kann mit der Zeit zu Verstopfun-

gen fiihren, die die gute Funktionstiichtigkeit des Gerdtes

beeintrachtigen kdnnen. Die Maschine sollte ungeféhr alle

40 Kaffeezubereitungen entkalkt werden. Das Entkalken mit

den entsprechenden handelsiiblichen Entkalkungsmitteln fiir

Filterkaffeemaschinen ausfiihren. Sollten Sie diese Mittel nicht

finden, konnen Sie die folgende Prozedur ausfiihren:

1. 4Tassen Wasser in die Karaffe geben.

2. Losen Sie darin 2 Essloffel (etwa 30 Gramm) Zitronens&ure.

3. Den Tank mit der in Wasser aufgeldsten Entkalkerldsung
fiillen.

4.  Die Karaffe auf die Warmhalteplatte stellen.

5. Driicken Sie die Taste ON/OFF , circa eine Tasse voll
durchlaufen lassen und dann das Gerét ausschalten.

6. DieLdsung 15 Minuten lang wirken lassen. Die Operation
4 bis 5 Mal hintereinander wiederholen.

7. Das Gerat einschalten und den Tank vollsténdig leeren.

8. Nachspiilen, indem man das Gerdt 3 Mal nur mit klarem
Wasser durchlaufen Iasst (3 vollsténdige Tankfiillungen).

Entkalkung der Espressokaffeeeinheit

Wir empfehlen, das Gerét alle 2-6 Monate zu entkalken (je

nach lokaler Wasserhdrte) bzw. alle 150 Kaffeezubereitungen.

Dazu wie folgt vorgehen:

1. Fiillen Sie die kleine Karaffe bis zu Niveau 4 auf der Seite
WATER LEVEL.

2. Losen Sie einen Loffel (circa 15-20 Gramm) Zitronensaure
im Wasser.

3. GieRen Sie die Entkalkungslsung in den Heizkessel und
schrauben Sie den Verschluss wieder auf.

4. Stellen Sie sicher, dass der Wahlschalter Espresso/Dampf
in Position CLOSE ist und dass der Siebhalter an dem Ge-
rdtangebracht ist.

5. Stellen Sie die kleine Karaffe unter den Siebhalter.

6. Nach einigen Minuten beginnt die Lsung aus Karaffe zu
tropfen. Drehen Sie den Wahlschalter Espresso/Dampf ab
und zu in Position ¢ , um etwas von der Losung aus der
Aufschdumdiise austreten zu lassen.

8. Wenn die gesamte Entkalkungsldsung zu Ende ist, schal-
ten Sie das Gerdt ab und lassen Sie es abkiihlen.

9. Um die Entkalkungsreste zu eliminieren, wiederholen Sie
die Punkte 1 bis 8 mindestens zweimal; verwenden Sie
nur Wasser (ohne Entkalkungsmittel).
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Problem Mégliche Ursachen Losung

Es flieBt kein Espresso mehr aus Kein Wasser im Tank Heizkessel fiillen
8 Die Espresso-Auslauf-Offnungen des Siebhal- | Reinigen Sie die Offnungen der Ausgiisse des
w0 ters sind verstopft Siebhalters
[~
e Das Sieb ist verstopft Den Filter mit einer Nadel reinigen
~ Der Espresso tropft aus dem Rand des | Der Kaffee ist zu fein gemahlen oder es ist zu | Verwenden Sie einen anderen Kaffeetyp, fiil-
g Siebhalters statt aus den Offnungen viel Kaffeefilter oder der Kaffee ist gepresst. len Sie weniger Kaffee ein, pressen sie den
o Kaffee nicht.

S
- | Beim Zubereiten von Cappuccino bildet | Die Milch ist nicht kalt genug Verwenden Sie entrahmte Milch bei Kihl-
a |
¢ | sichkein Milchschaum schranktemperatur
o
Die Aufschaumdiise ist verschmutzt Reinigen Sie sorgféltig die Locher der Au-
fschaumdiise.

Die Durchlaufzeiten des Filterkaffees | Die Filterkaffeemaschine muss entkalkt | Fiir das Entkalken befolgen Sie die
| habensich verlangert werden Anweisungen im Abschnitt “Entkalkung der
b Filterkaffeeeinheit”
ke
8 Der Kaffe- oder Espressofilter haben | Nachspiilen nicht ausreichend. Fiir das Nachspiilen befolgen Sie die Anwei-
8- | einen sauerlichen Geschmack sungen im Abschnitt “Entkalkung der Filter-
g kaffeeeinheit”

Leckagen auf der Abstellfléche Es wurde zu viel Wasser gefiillt Sicherstellen, dass nicht zu viel Wasser einge-

fiillt wurde.
Fiir die Zubereitung von Wasserniveau Menge Kaffee, derinden | Kaffeemenge, die vor der
Filter gefiillt werden muss | Dampferzeugung auszugeben ist.
> -
2 Expresso K ;
2 Cappuccinos =
; o™ T
- Y L4 g
4 Expresso
= “ "B
4 Cappuccinos g =
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