Bitte vor der Installation und dem Gebrauch des
Gerdtes, diese Bedienungsanleitung aufmerksam
durchlesen. Nur so kénnen Sie optimale Ergebnisse
und hochste Betriebssicherheit erzielen.

BESCHREIBUNG DES GERATES
Nachstehende Begriffe werden auf den Folgeseiten
verwendet.
Dampfdrehknopf fir Cappuccino
Deckel fir Wasserbehélter und Zubehdrfach
Herausziehbarer Wasserbehélter fir Espressokaffee
Wasserbehéilter fir Filterkaffee
Tassenablage zum Warmhalten der Tassen
Filterhalter fiir Filterkaffee
Fillstandanzeige Wasserbehlter fir Filterkaffee
Warmhalteplatte fir Filterkaffee
Milchaufschéumer
Dampfdise
HeifBwasser-Dusche Espressokaffee
Tropfgitter Espressokaffee
Abtropfschale
Sieb fir 2 Tassen Espressokaffee
1 Sieb fir 1 Tasse Espressokaffee
Siebtréger fir Espressokaffee mit
Aufschéumvorrichtung
Messloffel / Kaffeestopfer
Glaskanne fir Filterkaffee
EIN/AUS-Taste Filterkaffee
EIN/AUS-Taste Espressokaffee
EIN/AUS-Taste Dampffunktion
Taste zur Espressoausgabe
Kontrolllampe EIN/AUS Filterkaffee
Kontrolllampe EIN/AUS Espressokaffee
Kontrolllampe Dampffunktion
Kontrolllampe Temperatur OK

SICHERHEITSHINWEISE

® Dieses Gerat ist fir die Zubereitung von
Espressokaffee”, ,Filterkaffee” und zum ,Erwdrmen
von Gefréinken” ausgelegt: Achten Sie darauf, sich
nicht mit Wasserspritzern oder heilem Dampf bzw.
sich durch unsachgeméfBen Gebrauch zu verbrennen.

* Beriihren Sie die heifen Teile des Gerdtes nicht.

¢ Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, dass das
Gerdt unversehrt ist. Im Zweifelsfall das Gerdt auf
keinen Fall benutzen und sich an einen Fachmann
wenden.

® Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polystrol-
Schaum, usw.) nicht in der Reichweite von Kindern
lassen, da es fir sie gefchrlich sein konnte.

* Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Jeder andere zweckentfremdete
Gebrauch ist unsachgemdf3 und daher geféhrlich.

e Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Schéden, die
durch  unsachgemdflen,  fehlerhaften  oder
unverniinftigen Gebrauch verursacht werden.

* Das Gerdt niemals mit feuchten oder nassen Handen
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bzw. Fien berihren.
e Sorgen Sie dafir, dass das Gerét nicht
unbeaufsichtigt von Kindern oder von Personen, die
mit dem Betrieb desselben nicht vertraut sind,
bedient wird.
Sorgen Sie dafir, dass Kinder nicht mit dem Gerdt
spielen.
* Bei Defekten oder Betriebsstorungen schalten Sie das
Gerdt ab, indem Sie sofort den Netzstecker ziehen.
Nehmen Sie selbst keine Eingriffe vor und wenden
Sie sich fir eventuelle Reparaturen ausschlieBlich an
vom Hersteller autorisierte Kundendienststellen.
Verlangen Sie die Verwendung von Original-
Ersatzteilen. Die Nichteinhaltung der oben
genannten Anweisungen kann die Sicherheit des
Gerdtes beeintréchtigen.
Das Netzanschlusskabel dieses Geréits darf nicht
vom Benutzer selbst ausgewechseh werden, da
hierzu Spezialwerkzeuge erforderlich sind. Wenn
das Kabel repariert oder ausgewechselt werden
muss, wenden Sie sich anschlieBend an eine vom
Hersteller autorisierte Kundendienststelle, um so
jedes Risiko auszuschliefen.

INSTALLATION

e Stellen Sie das Gerdt auf eine Arbeitsfléiche entfernt
von Wasserhdhnen und Spiilbecken auf.

® Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit
der auf dem Typen-/Leistungsschild des Gerdtes
angegebenen Spannung ibereinstimmt. Schliefen
Sie das Gerét nur an eine ordnungsgemdf3 geerdete
Steckdose mit einer Mindestleistung von 10A an. Der
Hersteller haftet nicht fir eventuelle Unfélle, die
durch die versdumte Erdung der Anlage verursacht
werden sollten.

* Sollte die Steckdose nicht fir den Netzstecker lhres
Gertites geeignet sein, lassen Sie diese bitte durch eine
geeignete Steckdose von einer Fachkraft ersetzen.

¢ Installieren Sie das Gerdt niemals in Rdumen, in
denen Temperaturen unter oder um 0°C erreicht
werden kénnen (Bei Gefrieren des Wassers kann das
Geréit beschadigt werden).

ZUBEREITUNG VON FILTERKAFFEE

e Fillen Sie den Behdlter bis zu dem fir die
gewiinschte Anzahl von Tassen erforderlichen
Fillstand, welcher auf der Fillstandanzeige (G)
angegeben ist. Darauf achten, dass die Schrift
MAX nicht Gberschritten wird (Abb. 1).

¢ Die Kaffeebezugsmenge ist geringer als die in den
Behdlter gefilllte Wassermenge, da das
Kaffeepulver etwas Flissigkeit aufsaugt.

e Offnen Sie die Filterhalterklappe, indem Sie diese
nach rechts drehen (Abb. 2).

e Setzen Sie den Papierfilter in den Filterhalter ein
(Abb. 3). Wir empfehlen die Verwendung von
Papierfilter Typ #4.

o Fillen Sie mit Hilfe des mitgelieferten Messlsffels
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das Kaffeepulver in den Filter und verteilen Sie es
gleichméBig, ohne es anzudriicken (Abb. 4).

Im Allgemeinen wird ein gestrichener Messloffel
Kaffeepulver (etwa 7 Gramm) pro Tasse Kaffee
verwendet (beispielsweise 10 Messloffel fir 10
Tassen).

o Schlieffen Sie danach die Filterhalterklappe und
stellen Sie die Glaskanne mit aufgesetztem Deckel
auf die Warmhalteplatte.

e Drijcken Sie die EIN/AUS-Taste FILTERKAFFEE
(Abb. 5). Die aufleuchtende Kontrolllampe
EIN/AUS FILTERKAFFEE zeigt an, dass die
Filterkaffeemaschine in Betrieb ist.

® Nach einigen Sekunden beginnt der Kaffee
auszutreten.

Es ist véllig normal, dass wdhrend des

Kaffeebriihvorgangs Dampf aus der Maschine tritt.

Zum Warmhalten des gebrihten Kaffees stellen sie die

Glaskanne auf die Warmhalteplatte, und lassen Sie die

Maschine eingeschaltet  (Kontrolllampe ~ EIN/AUS

FILTERKAFFEE leuchtet auf): Der in der Glaskanne

enthaltene Kaffee wird auf Idealtemperatur warmgehailten.

e Zum Ausschalten der Maschine, driicken Sie die
EIN/AUS-Taste FILTERKAFFEE.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSOKAFFEE
/:\UFFULLEN DES WASSERBEHALTERS

Offnen Sie den Deckel, und entnehmen Sie den links
positionierten Wasserbehdlter (Abb. 6), indem Sie
diesen nach oben herausziehen. Fillen Sie den
Wasserbehdlter mit frischem, sauberem Wasser. Setzen
Sie nun den Behdlter wieder ein, indem Sie diesen
leicht andriicken, damit sich das am Behdlterboden
befindliche Ventil &ffnet. Der Behélter kann auch ohne
ihn herausnehmen zu missen aufgefillt werden, indem
man das Wasser direkt mit einer Glaskanne eingief3t.

HINWEIS: Das Gerdt niemals mit leerem
Wasserbehéilter in Betrieb setzen und stets daran
denken, ihn aufzufilllen, sobald der Wasserstand
einige Zentimeter vom Behéilterboden ist (Abb. 7).

VORHEIZEN DER KAFFEEGRUPPE

Zur Zubereitung eines optimal warmen Espressokaffees
muss die Maschine unbedingt vorgeheizt werden:
Hierzu die EIN/AUS-Taste (Abb. 8) mindestens 15
Minuten vor der Espressozubereitung driicken und
sicherstellen, dass der Siebtréiger in der Maschine
eingerastet ist (vergewissern Sie sich zudem, dass der
Dampfdrehknopf geschlossen ist).

Zum Einsetzen des Siebtréigers diesen mit nach links
gerichtetem Griff unter der Heifwasser-Dusche
anbringen, ihn nach oben driicken und gleichzeitig
den Griff fest nach rechts zudrehen, sieche Abb. 9.
Nach 15 Minuten den Kaffee wie im nachfolgenden
Kapitel beschrieben zubereiten.

Fir ein schnelleres Vorheizen kann man alternativ

hierzu auch folgendermaf3en vorgehen:
1.Die Maschine durch Driicken der EIN/AUS-Taste (8)
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einschalten und den Siebtréiger an der Maschine
einrasten, ohne ihn jedoch mit Kaffeepulver zu fillen.

2. Eine Tasse unter den Siebtréiger stellen. Benutzen Sie
bitte dieselbe Tasse, mit der Sie den Kaffee
zubereiten werden, damit diese vorgewdrmt wird.

3.Warten Sie, bis die Kontrolllampe Temperatur OK (Y)
(Abb. 10) aufleuchtet. Gleich danach die
Kaffeebezugstaste driicken (Abb. 11), das Wasser
bis zum Erléschen der Kontrolllampe Temperatur OK
herauslaufen lassen und schliefBlich durch erneutes
Driicken der Kaffeebezugstaste die Kaffeeausgabe
unterbrechen.

4.Die Tasse ausleeren, abwarten bis die Kontrolllampe
Temperatur OK wieder aufleuchtet und den gleichen
Vorgang wiederholen.

(Es ist vollkommen normal, dass wdhrend des

Aushakens des Siebtréigers etwas Dampf entweicht).

ZUBEREITUNG  VON ESPRESSOKAFFEE MIT DEM

SIEBTRAGER FUR KAFFEEPULVER

1.Nachdem die Kaffeemaschine wie im obigen
Abschnitt beschrieben vorgeheizt worden ist, das
Sieb fir Kaffeepulver in den Siebtréiger einsetzen
(Abb. 12). Zur Zubereitung eines Kaffees das kleine
Sieb und zur Zubereitung 2 Kaffees das grofiere
Sieb benutzen.

Hinweis: Verwenden Sie qualitativ hochwertiges,

feingemahlenes,  fir  Espressokaffeemaschinen

geeignetes Kaffeepulver.

WICHTIG: Fir einen korrekten Betrieb vergewissern

Sie sich bitte, bevor Sie das Kaffeepulver in das Sieb

fillen, dass dieses sauber ist und keine

Kaffeepulverreste des vorhergehenden Brithvorgangs

verblieben sind.

2.Zur Zubereitung von nur einem Kaffee das Sieb mit
einem gestrichenen Messloffel Kaffeepulver, etwa 7
Gramm (Abb. 13) fillen. Wenn Sie hingegen zwei
Kaffees zubereiten méchten, fillen Sie das Sieb mit
knapp zwei Messloffel Kaffeepulver (zirka 6+6
Gramm). Fillen Sie das Sieb jeweils mit kleinen
Mengen, um zu vermeiden, dass zu viel Kaffeepulver
eingefillt wird und dieses herausféllt. Das Kaffeepulver
gleichméBig verteilen und mit dem Kaffeestopfer leicht
pressen (Abb. 14)
HINWEIS: Das Pressen des Kaffeepulvers ist ein
wesentlicher Vorgang bei der Zubereitung eines
wohlschmeckenden Espressokaffees. Wird das
Kaffeepulver zu stark gepresst, so léuft der Kaffee
langsam durch und die Crema nimmt eine dunkle
Farbe an. Driickt man hingegen zu schwach, so léuft
der Kaffee zu schnell durch und es entsteht nur wenig
Crema, die zudem sehr hell ist.

3.Streichen Sie eventuell Gberschissiges Kaffeepulver
vom Rand des Siebtréigers und rasten Sie diesen in der
Maschine ein: Dabei immer fest bis zum Anschlag
zudrehen (Abb. 9), damit kein Wasser austritt.

4.Die mdglichst mit ein wenig heiflem Wasser
vorgewdrmte(n) Tasse(n) unter die Ausgisse des
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Siebtréigers (Abb. 15) stellen.
Wir empfehlen, die Tasse vor der Kaffeezubereitung
vorzuwdrmen, indem Sie sie mit ein wenig heiflem
Wasser ausspiilen oder auf der oberen Tassenablage
mindestens 15-20 Minuten vorwdrmen (Abb. 16).

5.Sicherstellen, dass die Kontrolllampe Temperatur OK
(Abb. 10) aufleuchtet (andernfalls abwarten, bis sie
sich einschaltet). Dann die Kaffeebezugstaste
driicken (Abb. 11), bis die gewiinschte Menge
erreicht ist. Zum Abbrechen der Abgabe die
Kaffeebezugstaste erneut driicken.

6.Zum Ausrasten des Siebtréigers den Griff von rechts
nach links drehen.
ACHTUNG: Zum Vermeiden von Spritzern den
Siebtrager niemals wahrend der Kaffeeausgabe
herausnehmen.

7.Zum Entfernen des Kaffeesatzes den Siebtrager
umdrehen und den Kaffeesatz herausklopfen (Abb. 17).

8. Zum Ausschalten der Kaffeemaschine die EIN/AUS-
Taste ESPRESSOKAFFEE drijcken.

ACHTUNG: Vor der ersten Kaffeezubereitung misssen

sdmtliche Zubehorteile und die internen Leitungen

wie folgt gereinigt werden: Mindestens finf

Espressokaffees ohne die Verwendung von

Kaffeepulver zubereiten.

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

1.Fir die Zubereitung des Espressokaffees wie in den
vorherigen Abschnitten beschrieben vorgehen und
ausreichend grof3e Tassen benutzen.

2.Die Ein/AUS-Taste Dampffunktion driicken (Abb.
19): Die Kontrolllampe Dampffunktion schaltet sich
ein (Abb. 19)

3.Sobald die Kontrolllampe Temperatur OK (Abb. 10)
fest aufleuchtet, hat der Heizkessel die
Idealtemperatur zur Erzeugung von Dampf erreicht.

4. Wéhrenddessen ein Gefaf3 mit ungefshr 100
Gramm Milch pro Cappuccino fiillen. Die Milch sollte
Kihlschranktemperatur (nicht warm!) haben. Bei der
Wahl des Milchgeféfies muss bedacht werden, dass
sich das Milchvolumen verdoppelt oder verdreifacht.

HINWEIS: Benutzen Sie bitte halbentrahmte, kalte

Milch aus dem Kiihlschrank

5.Den Milchaufschdumer herausziehen, indem Sie ihn
nach links drehen (Abb. 20): Wahrend dieses
Vorgangs bitte darauf achten, die Dusche des
Heizkessels nicht zu berihren, da diese sehr heif3 ist.
Dann das GeféB mit der Milch unter den
Milchaufschéumer stellen.

6.Den Milchaufschéumer ungefshr 2 cm tief in die
Milch eintauchen und den Dampfdrehknopf gegen
den Uhrzeigersinn drehen, Abb. 21 ((je nachdem wie
weit Sie den Dampfdrehknopf drehen, kann die aus
dem Milchaufschdumer austretende Dampfmenge
variiert werden). Nun beginnt die Milch an Volumen
zuzunehmen und cremig zu werden.

7.Sobald Sie die gewiinschte Temperatur erreicht
haben (der Idealwert liegt bei 60°C), die

Dampfabgabe unterbrechen, indem Sie den
Dampfdrehknopf im Uhrzeigersinn drehen.
8.Die aufgeschdumte Milch in die mit dem zuvor
zubereiteten Espressokaffee gefiillten Tassen gief3en.
Der Cappuccino ist fertig: Nach Belieben zuckern
und den Schaum mit etwas Schokopu|ver bestreuen.
Hinweis: Wenn mehrere Cappuccinos zubereitet
werden sollten, wird empfohlen, erst alle Kaffees
zuzubereiten und danach den Milchschavm fiir alle
Cappuccinos zuzubereiten.

WICHTIG: Den MilchaufschGumer nach jedem

Gebrauch reinigen. Dazu wie folgt vorgehen:

1. Einige Sekunden lang etwas Dampf ablassen. Dazu
den Dampfdrehknopf drehen (Abb. 21).

2. Mit einer Hand den oberen Teil festhalten
(aufpassen, dass Sie sich nicht verbrennen), und mit
der anderen Hand den Milchaufschéumer
abschrauben, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn
drehen und von der Dampfdiise abziehen (Abb. 22).

3. Den Milchaufschéumer und die Dampfdiise mit
lauwarmem Wasser grindlich reinigen.

4. Kontrollieren Sie, dass die in Abb. 23 dargestellten
zwei Offnungen nicht verstopft sind. Gegebenenfalls
diese unter Zuhilfenchme einer Nadel reinigen.

5. Den Milchaufschéumer wieder montieren, indem
Sie ihn ganz Uber die Dampfdise ziehen.

WARMWASSERERZEUGUNG

1.Die Maschine durch Driicken der EIN/AUS-Taste
Espressokaffee einschalten (Abb. 8).

2.Ein Gefaf3 unter den Milchaufschdumer stellen;

3.Sobald die Kontrolllampe Temperatur OK ' fest
aufleuchtet, die Kaffeebezugstaste driicken (Abb.
11) und gleichzeitig den Dampfdrehknopf gegen
den Uhrzeigersinn (Abb. 21) drehen: Nun tritt
Wasser aus dem Milchaufschéumer;

4.Zur Unterbrechung des Heifwasseraustritts, drehen
Sie einfach den Dampfdrehknopf im Uhrzeigersinn
und driicken erneut die Kaffeebezugstaste.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Nehmen Sie keine scheuernden Reinigungsmittel
oder Losungsmittel fir die Reinigung der Maschine.
Ein feuchtes, weiches Tuch reicht vollkommen aus.

2.Reinigen Sie regelméBig Filterhalter, Siebtréiger,
Siebe und Filter, die Abtropfschale und die beiden
Wasserbehdilter.

ACHTUNG: Das Gerat wéhrend der Reinigung

niemals ins Wasser tauchen: Es handelt sich um ein

Elektrogerdt.

REINIGUNG DES SIEBTRAGERS

Alle 300 Kaffeezubereitungen den Siebtréger fir das

Kaffeepulver wie folgt reinigen:

® Das Sieb mit der Aufschéumvorrichtung aus dem
Siebtrdger herausnehmen, indem Sie den Siebtréiger
umdrehen und klopfen.

® Den Siebtréiger innen reinigen. Niemals im

23



Geschirrspiiler reinigen.

* Das Metallsieb mit warmem Wasser griindlich reinigen
und mit einer kleinen Birste abreiben. (Abb. 24).
Uberpriifen Sie zudem, dass die kleinen Locher des
Metallsiebs nicht verstopft sind. Gegebenenfalls diese
unter Zuhilfenahme einer Nadel séubern (Abb. 25).

® Die beiden Elemente der Aufschéumvorrichtung
trennen und unter heiflem Wasser abspiilen (Abb. 26).

® Die Gummimembran wieder anbringen, wobei
darauf zu achten ist, dass sie fest an der
Kunststoffaufnahme anhaftet.

Bei nicht regelméfiger Durchfihrung des oben

beschriebenen Reinigungsvorgangs, entfdllt jeder

Garantieanspruch.

REINIGUNG DER HEIBWASSER-DUSCHE

Alle 300 Kaffeezubereitungen die Heifwasser-Dusche

Espresso wie folgt reinigen:

e Sicherstellen, dass die Kaffeemaschine nicht mehr
heif} ist und der Netzstecker gezogen ist;

® Unter Zuhilfenahme eines Schraubenziehers die
Schraube, mit der die HeiBwasser-Dusche Espresso
(Abb. 27) angeschraubt ist, abschrauben;

* Mit einem feuchten Tuch den Heizkessel reinigen
(Abb. 28) und die Dichtung abspiilen;

* Die Dusche sorgfdltig mit heiflem Wasser abspiilen
und mit einer kleinen Biirste abreiben. Zudem
iberprifen, dass die kleinen Lécher nicht verstopft
sind, gegebenenfalls diese mit einer Nadel
durchstechen (Abb. 25).

® Die Dusche nochmals unter dem Wasserhahn
abspiilen und dabei gut abreiben.

* Die Dusche wieder montieren und die Dichtung
korrekt einsetzen.

Bei nicht regelméfiger Durchfihrung des oben

beschriebenen Reinigungsvorgangs, entféllt jeder

Garantieanspruch.

ENTKALKEN DER EINHEIT ESPRESSOKAFFEE

Das Gerdat sollle  nach  ungefshr 300

Kaffeezubereitungen entkalkt werden. Verwenden Sie

dafir die handelstblichen Spezialprodukte zum

Entkalken von Espressomaschinen. Falls Sie diese

Produkte nicht auftreiben sollten, kann auch wie folgt

vorgegangen werden:

1.Den Wasserbehdlter fir Espressokaffee bis zum
Follstand MAX mit Wasser fillen;

2.Darin 2 Loffel (etwa 30 Gramm) Zitronensdure (in
Apotheken oder Drogerien erhdiltlich) 1&sen;

3.Die EIN/AUS-Taste Espressokaffee driicken und
abwarten, bis die Kontrolllampe Temperatur OK
aufleuchtet.

4.Vergewissern Sie sich, dass der Siebtréiger nicht
eingesetzt ist, und stellen Sie dann ein Gef&f3 unter
die Dusche der Maschine.

5.Die Kaffeebezugstaste driicken und die Hélfte der im
Behdlter enthaltenen Losung herauslaufen lassen.
Dann diesen Vorgang durch Driicken der gleichen
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Taste unterbrechen.
6.Die Lésung etwa 15 Minuten einwirken lassen, dann
den Rest des Behdlterinhalts herauslaufen lassen.
7.Zum Entfernen der Lésungs- und Kalkriickstéinde den
Behéilter gut ausspiilen, ihn mit sauberem Wasser
fillen und an seinem Platz einsetzen.
8.Die Kaffeebezugstaste driicken und das ganze Wasser
herauslaufen, bis der Behdlter vollkommen leer ist;
9.Die  Kaffeebezugstaste  dricken  und
Arbeitsvorgénge 7 und 8 erneut wiederholen.
Fir Reparaturen der Kaffeemaschine, deren Ursachen
auf Kalkprobleme zuriickzufihren sind, wird nicht
gehaftet, wenn das Gerdit nicht regelméfig entkalkt wird.

ENTKALKEN DER EINHEIT FILTERKAFFEE

Der im Wasser enthaltene Kalk fihrt mit der Zeit zu

starken Verstopfungen, welche den einwandfreien

Betrieb des Gerdtes negativ beeintréchtigen kénnen. Es

wird empfohlen, die Kaffeemaschine alle 40

Kaffeezubereitungen zu entkalken. Verwenden Sie

hierzu die handelsiblichen Spezialprodukte zum

Entkalken von Filterkaffeemaschinen. Falls Sie diese

Produkte nicht auftreiben sollten, kann auch wie folgt

vorgegangen werden:

1. 4 Tassen Wasser in die Glaskanne gief3en;

2. Darin 2 Lsffel (etwa 30 Gramm) Zitronensdure (in
Apotheken oder Drogerien erhdltlich) 1&sen;

3. Die Glaskanne auf die Warmhalteplatte stellen;

4. Die EIN/AUS-Taste Filterkaffee driicken, die Menge
von etwa einer Tasse auslaufen lassen und dann
das Gerdt abschalten;

5. Die Losung etwa 15 Minuten einwirken lassen. Die
Vorgénge 4 und 5 nochmals durchfihren.

6. Die Maschine einschalten und den Rest der Lésung
herauslaufen lassen, bis der Behdlter vollkommen
leer ist.

7) Spilen Sie die Maschine gut aus, indem Sie diese
mindestens 3 Mal nur mit Wasser in Betrieb setzen
(jeweils 3 volle Wasserbehéilter).

Bei nicht regelmédfliger Durchfihrung des oben

beschriebenen Reinigungsvorgangs, entfdllt jeder

Garantieanspruch.

die

Wichtiger Hinweis fir die korrekte Entsorgung des Produkts
in Ubereinstimmung mit der EG-Richtlinie 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt

NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall

beseitigt werden. Es kann zu den eigens von

den stadtischen Behdrden eingerichteten

Sammelstellen oder zu den Fachhdndlern,

die einen Ricknahmeservice anbieten,

gebracht werden. Die gefrennte Entsorgung

eines Haushaltsgerdtes vermeidet még?iche

negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméf3ige Entsorgung
bedingt sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der
Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt, was
wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und
Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpﬁichtun ,
die Elektrohaushaltsgeréite getrennt zu beseitigen, ist das Produkt
mit einer Miilltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.



Die Brishzeiten fir den
Filterkaffee haben sich
verléngert

Der Kaffee hat einen
sduerlichen Geschmack

Der Espressokaffee ist kalt

Der Espressokaffee lcuft nicht
heraus

Der Espressokaffee tropft
Uber die Rénder des
Siebtragers anstatt aus den
Léchern

Gerduschvoller Betrieb der
Pumpe

Die Kaffeecrema ist hell (der
Kaffee lcuft schnell aus dem
Ausguss)

Die Kaffeecrema ist dunkel
(der Kaffee léuft zu langsam
aus dem Ausguss)

Wahrend der
Cappuccinozubereitung
schdumt die Milch nicht auf
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Die Filterkaffeemaschine muss entkalkt
werden

Die Maschine wurde nach der
Entkalkung nicht ausreichend
nachgespiilt

In dem Moment, in dem die
Kaffeebezugstaste gedriickt wird, leucht die
Kontrolllampe Temperatur OK nicht auf

Die Maschine wurde nicht vorgeheizt

Die Tassen wurden nicht vorgew&rmt

Kein Wasser im Wasserbehdlter

Die Locher der Ausgiisse des Siebtraigers
sind verstopft

Der Siebtréiger wurde nicht korrekt
eingerastet

Die Kesseldichtung hat an Elastizitét
verloren

Die Offnungen der Ausgisse sind
verstopft

Der Wasserbehdlter ist leer

Das Kaffeepulver wurde nicht
ausreichend gepresst.

Zu wenig Kaffeepulver

Das Kaffeepulver ist zu grob gemahlen.

Das Kaffeepulver wurde zu stark
gepresst.

* Zu viel Kaffeepulver
o Die HeiBwasser-Dusche Espresso ist

verstopft

Das Kaffeepulver ist zu fein
gemahlen

Die Milch ist nicht kalt genug

Der Milchaufschdumer ist
verschmutzt

Nehmen Sie die Entkalkung entsprechend
den Anleitungen im Abschnitt ,Entkalken
der Einheit FILTERKAFFEE” vor

Das Gertit wie in dem Abschnitt ,Entkalken
der Einheit FILTERKAFFEE” oder ,Entkalken
der Einheit ESPRESSOKAFFEE” beschrieben
nachspiilen

Abwarten, bis die Kontrolllampe

Temperatur OK aufleuchtet

Das Gerdt wie im Abschnitt ,Vorheizen der
Einheit Espressokaffee” beschrieben
vorheizen

Die Tassen vorwérmen. Dazu die Tassen
mit heiflem Wasser ausspiilen

Den Wasserbehdlter fillen

Die Lécher der Ausgiisse siubern

Den Siebtréiger korrekt einrasten und bis
zum Anschlag zudrehen.

Die Kesseldichtung bei einer
Kundendienststelle auswechseln lassen

Die Offnungen der Ausgisse reinigen
Den Wasserbehdlter fillen
Das Kaffeepulver stirker pressen

Mehr Kaffeepulver verwenden

Nur eigens fir Espressomaschinen
bestimmtes Kaffeepulver verwenden

Das Kaffeepulver weniger stark
pressen

¢ Weniger Kaffeepulver verwenden
o Entsprechend den Anleitungen im

Kapitel ,Reinigung der Heiflwasser-
Dusche Espresso” vorgehen

® Nur eigens fir
Espressokaffeemaschinen bestimmtes
Kaffeepulver verwenden

Verwenden Sie stets Milch aus dem
Kishlschrank

Die Lécher der Aufschdumdise wie
im Abschnitt ,Reinigung des
Milchaufschéumers” beschrieben
sorgféltig reinigen



