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WICHTIGE HINWEISE
- Prüfen Sie das Gerät nach dem

Auspacken auf seine Unversehrtheit. Im
Zweifelsfall das Gerät auf keinen Fall
verwenden, sondern sich an einen
Fachmann wenden.

- Lassen Sie den der Verpackung dienenden
Plastikbeutel nicht in der Reichweite von
Kindern, da dies eine potentielle
Gefahrenquelle darstellt.

- Sollte der Gerätestecker für Ihre Steckdose
ungeeignet sein, lassen Sie den
Netzstecker durch einen Fachmann
auswechseln. Die Verwendung von
Adaptern, Mehrfachsteckern und/oder
Verlängerungskabeln sollte vermieden
werden. Sollte ihr Gebrauch dennoch
erforderlich sein, verwenden Sie aussch-
ließlich Einfach- bzw. Mehrfachadapter
und Verlängerungskabel, die den gelten-
den Sicherheitsvorschriften entsprechen
und achten Sie darauf, daß die auf dem
Adapter und/oder dem
Verlängerungskabel angegebenen
Leistungsgrenzen nicht überschritten wer-
den.

- Wenden Sie sich bei Betriebsausfall aus-
schließlich an eine autorisierte
Kundendienststelle.

- Das Gerät darf ausschließlich für den kon-
zipierten Zweck verwendet werden. Jede
andere, zweckentfremdete Verwendung
kann gefährlich sein. Der Hersteller haftet
nicht für Schäden, die durch zweckent-
fremdete, falsche bzw. unsachgemäße
Verwendung und/oder durch nichtfa-
chmännisch ausgeführte Reparaturen
verursacht werden.

- Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten
des Gerätes, daß sich keine Hände,
Haare, Kleidungsstücke oder
Küchengerätschaften im Behälter befin-
den. Die Klingen sind scharf: Gehen Sie
vorsichtig mit ihnen um. 
Halten Sie sich außerdem an die folgen-
den grundlegendenSicherheitsvorschriften:

- Berühren Sie das Gerät nicht mit nassen

bzw. feuchten Händen. Bedienen Sie das
Gerät nicht, wenn Sie barfuß sind oder
nasse Füße haben.

Ziehen Sie nicht am Versorgungskabel, um
den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen.
- Setzen Sie das Gerät keinen

Witterungseinflüssen aus (Regen, Sonne,
Frost usw.)

- Das Gerät darf von Kindern oder
Personen, die nicht mit dem Betrieb ver-
traut sind, nicht unbeaufsichtigt bedient
werden.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn das Gerät nicht verwen-
det wird.

- Lassen Sie das Gerät nicht unbeaufsichtigt
und unnötig eingeschaltet, da dies eine
potentielle Gefahrenquelle darstellen könn-
te.

- Tauchen Sie das Gerät nicht ins Wasser.
- Sollte das Netzanschlußkabel beschädigt

sein, lassen Sie es umgehend durch einen
Fachmann auswechseln.

- Bevor Sie mit Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten beginnen, ziehen Sie
stets den Netzstecker aus der Steckdose.

- Im Fall von Schäden und/oder
Betriebsstörungen schalten Sie das Gerät
aus und versuchen Sie nicht, es selbst zu
reparieren. Wenden Sie sich für eventuelle
Rerparaturen  ausschließlich an die techni-
sch qualifizierten Kundendienststellen und
verlangen Sie die Verwendung von
Originalersatzteilen und -zubehör. 

- Soll das Gerät endgültig ausrangiert wer-
den, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und um es vor Mißbrauch zu
schützen, empfehlen wir, das
Netzanschlußkabel abzuschneiden.

Materialien und Gegenstände, die mit
Lebensmitteln in Berührung gelangen, entspre-
chen den Vorschriften der EU-Richtlinie
89/109. 

LESEN SIE DIESE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN INBETRIEBSETZUNG DES GERÄTES AUFMERKSAM DURCH D
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Vor dem Gebrauch
Ihr Gerät wurde zum Verkleinern von klei-
nen Speisemengen entworfen und darf
daher nicht für andere Zwecke eingesetzt
werden. Vor dem Gebrauch, das
Motorgehäuse mit einem feuchten Tuch
abwischen. Sämtliche mit Lebensmitteln in
Berührung kommenden Teile abspülen und
sorgfältig abtrocknen.

Gerätebetrieb
Dieses Gerät eignet sich für die
praktische und schnelle
Zubereitung von: Soßen, Pürees,
Mayonnaise, Hackfleisch,
Milchshakes, Cocktails, usw. 
1. Die Messer + Stabeinheit (4) in

das Motorgehäuse einsetzen
und drehen bis sie einrastet
(siehe Abb.1).

2. Den Netzstecker in die
Steckdose stecken. 

3. Die zu verarbeitende Speise in den
gewünschten Behälter oder den mitge-
lieferten Becher, bei den Modellen, in
denen der vorgesehen ist, geben. 

4. Wenn Flüssigkeiten oder Obst- bzw.
Gemüsepürees gemixt werden sollen,
den Becher nur bis zur Hälfte füllen.

5. Den Stab (4) in die Speise eintauchen
und dann durch Drücken der
EIN/AUS-Taste (2) das Gerät in Betrieb
setzen.

6. Den Becherinhalt mit einer leichten
Bewegung von oben nach unten
mischen. Danach das Gerät abschalten
und den Stabmixer herausnehmen. Aus
Sicherheitsgründen bleibt das Gerät
solange in Betrieb bis die EIN/AUS-
Taste gedrückt wird.

ACHTUNG: Das Gerät nicht länger als 1
Minute ohne Unterbrechung betreiben.
Danach lassen Sie das Gerät bitte abküh-
len. Das Gerät nicht im Leerlauf betreiben.

Geschwindigkeitsregulierung (Nur
bei einigen Modellen).
Dank der variablen
Geschwindigkeitssteuerung können Sie je
nach Bedarf die Geschwindigkeit regulie-
ren: niedrig/ mittel / hoch. In der Tabelle
finden Sie einige Ratschläge für einen kor-
rekten Gebrauch des Geräts.

Wandhalterung (Nur bei einigen
Modellen)
Das Gerät ist mit einer Wandhalterung
ausgestattet, wodurch der Mixer gut und
griffsbereit aufbewahrt werden kann. Zur
Befestigung der Halterung (6) an der
Wand, benutzen Sie die mitgelieferten
Schrauben und Dübel.

Reinigung und Wartung
• Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Achtung: Das Motorgehäuse (1)
niemals in Wasser tauchen: Reinigen
Sie es ausschließlich mit einem feucht-
en Tuch.

• Die Zubehörteile können in lauwarmem
Wasser mit einem herkömmlichen
Spülmittel für Geschirrspülmaschinen
gereinigt werden.

• Für eine einfachere Reinigung und zur
Beseitigung von eventuellen
Speiseresten, können Sie den
Stabmixer in einem mit etwas
lauwarmem Seifewasser gefüllten
Gefäß tauchen und betreiben.

Geschwindigkeit

Niedrig

Mittel

Hoch

Speise

Zutaten, Cremesuppen,
Béchamelsoße

Nudelsoßen, Mayonnaise,
Sahnesoßen

Babynahrung, Milchshakes,
Rührei, Püree

Abb.1
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Ratschläge
• Wir empfehlen Ihnen, bei dem

Gebrauch mit dem Mixer, die Speisen
regelmäßig zu kontrollieren, um zu
vermeiden, dass diese zu stark
zerkleinert werden.

• Bevor Sie das Mixgut verarbeiten,
nehmen sie es immer aus dem Ofen
und lassen es abkühlen.

• Schneiden Sie großes Mixgut in Teile,
um so ein zufrieden stellendes
Endresultat zu erzielen.

• Erwärmen Sie die Flüssigkeit, die zu
den Suppen oder dem Püree
zugegeben werden soll. Sie werden
sehen, das Resultat wird optimal sein.

• Bitte keine harten Zutaten wie
Kaffeebohnen, Eiswürfel oder
Schokoladewürfel zerkleinern, da diese
die Klingen beschädigen könnten.

• Stellen sie während des Betriebs die
Schüssel und den Becher, in dem das
Mixgut untergebracht ist, auf einen
rutschfesten Lappen, sodass die
Schüssel stabil steht.

• Wenn Sie das Gerät zur Zubereitung
von Obstspeisen benutzen, denken Sie
bitte daran, das Obst zu entkernen
oder zu entstielen, usw.
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