SIKKERHEDSADVARSLER

Laes ngje alle instruktioner for apparatet tages i brug.
Gem disse instruktioner.

Hvis forsyningskablet er beskadiget, skal
dette udskiftes af konstruktgren eller
dennes tekniske serviceassistent, for at
undga faresituationer.

Leeg aldrig apparatet i vand.

Nar kaffemaskinen er i drift, kan tem-
peraturen pa de udvendige overflader,
der er tilgeengelige, og laget vere me-
get hgjt. Benyt altid handtaget, greb og
nggler. Brug handsker, nar dette er ngd-
vendigt.

Dette elektriske apparat fungerer ved
hgje temperaturer, som kan give braen-
demaerker.

Dette apparat ma ikke bruges pa bern
mellem 0 og 8 dr. Dette apparat kan
anvendes af bern fra 8 ar, pd betingel-
se at, de overvages ngje. Dette apparat
kan anvendes af personer med nedsat-
te psykiske, fysiske og sensoriske evner
eller med utilstrekkelig erfaring eller
kendskab, pa betingelse at de overvdge-
se ngje og vejledes angdende en sikker
anvendelse af apparatet og at de har
kendskab til de forbundne risici. Appa-
ratet og ledningen skal holdes vak fra
bgrn under 8 ar. Renggring og vedlige-
holdelse, der skal udfgres af brugeren,
ma ikke udferes af barn.

Apparatet bgr ikke foropvarmes ndr det
er tomt.

Brug ikke apparatet uden mad indeni:
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det kan blive beskadiget heraf

Dette apparat er udelukkende beregnet
til hjemmebrug.

Det er ikke beregnet til at blive brugt i:
kekkener i vaerkstedsrum til personale i
forretninger, kontorer og andre arbejds-
miljger, sommerhuse, hoteller, moteller
og andre botilbud, udlejningsveerelser.
Apparatet skal ikke fungere ved hjalp af
en ekstern timer eller et flernt komman-
dosystem.

Fare!
Manglende observation kan veere eller er arsag til livstruende
skade fra elektrisk stod.
« For brugen skal det sikres at netvarksspaendingen svarer
til hvad der er oplyst pa apparatets dataseddel.
Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med en minimums-
forsyning pa 10 A som er udstyret med en effektiv jordfor-
bindelse. Producenten fralaegger sig ethvert ansvar, hvis
disse sikkerhedsforskrifter ikke overholdes.

& Fare for forbraending!
Manglende overholdelse af disse advarsler kan resultere i
brandsdr eller forbraendinger.
Under brug bliver apparatet ophedet. APPARATET MA IKKE
OPBEVARES TILGANGELIGT FOR B@RN
Flyt apparatet ved hjeelp af de dertilegnede handtag. Brug
aldrig grebet pd skalen for at gore dette.
Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af den overfla-
de, som enheden er placeret pa, da et barn nemt kan gribe
den, eller den kan haenge i vejen for brugeren.
Pas pa den varme damp, der kunne komme ud af hullerne.

A Vaer opmaerksom!
Manglende overholdelse af disse advarsler kan medfgre person-
skade eller beskadigelse af udstyret.
Anbring ikke apparatet i naerheden af varmekilder.
Skalen er automatisk indsat i central pin. Derfor, for at
undga brud, ma den ikke roteres manuelt, nar den korrekte
position skal findes.
Stik aldrig genstande ind i ventilationsabningerne. Den ma
ikke blokeres
Haeld ikke veeske i skalen, ud over MAX niveauet (R).
Heeld aldrig mere olie i beholderen ud over oliedoserings-
bagerets maks. niveau (niveau 5)



m Laeg meerke til:

Dette symbol viser, at dette er vigtige rad og informationer til

brugeren.

« Fordubruger apparatet forste gang, skal du fjerne alt papir
indeni, som beskyttende pap, hafter, plastposer mv.

« Fordubruger apparatet farste gang, vaskes skalen, skovlen
og daekket med varmt vand og opvaskemiddel. Ved afslut-
ningen af operationen torres og fjernes eventuelt resteren-
de vand, der samler sig pa bunden af tanken.

« Det er helt normalt, ndr apparatet ved forste brug udsen-
der lugt. Luft ud i rummet.

«  Apparatet bor placeres i en afstand af mindst 20 cm fra
stikkontakten, hvor det vil veere forbundet.

TEKNISKE DATA

FH1173 FH1373
dimensioner (LxPxH): 400X325X270mm 400X325X290mm
vaegt: 5,1kg 5.3kg

For mere information, se informationspladen pé apparatet.

Apparatet er i overensstemmelse med folgende EU-di-
rektiver:
EU-forordning 1935/2004 af 27/10/2004 om materialer og
genstande bestemt til kontakt med fodevarer.
Europzisk Regulativ Stand-by 1275/2008.

BORTSKAFFELSE

Ma apparatet ikke bortskaffes sammen med hushold-

ﬁ ningsaffaldet, det skal derimod afleveres til et god-
kendt indsamlingscenter.

| ]

BESKRIVELSE AF APPARAT

Lag

Héndtag til termostat

Aftageligt vindue

Maksimalt niveau MAX
Raremaskinens skovl

Kar med keramisk belaegning
Héndtagets marker

Héndtag til kar

Lille glas til dosering af olie (niveau fra 1til 5)
Héndtag til haevning af apparatet
Apparatets armatur

Timeren

Startknap nedre modstand
Teend-/slukknappen

Knap til &bning af lag
Kondenssamler

O moO=Z== T IXTommo N >

S Knapper til derabning
T Varm udluftningsgitter

FORSTE IBRUGTAGNING

m Laeg maerke til: For du bruger apparatet farste gang, va-

skes skalen (F), omroreren (E) og det aftagelige vindue (C) med

varmt vand og et mildt renggringsmiddel i vandet.

Gor som folger:

. Rbenlaget (A) ved at trykke pa knappen (Q) (fig. 1).

« Haegt trekdaren (C) ved at trykke pa de to knapper (S) (fig.
2).

«  Loft handtaget af skdlen (H), indtil du herer et "klik" (fig.
3).

« Tag skalen frem (F) ved at trekke den opad (fig. 4).

« Tagroremaskinen (E) frem (fig. 5).

« Vask skalen (F), blandingsskeen(E) og traekvinduet (C) (fig.
6).

« Ved afslutningen af operationen terres og fiernes eventuelt
resterende vand, der samler sig pa bunden af skdlen (F).

MADLAVNING MED ROREMASKINE

m Laeg maerke til: Denne type madlavning er szrligt egnet
il tilberedning af kartofler.
« Setskalen (F) ind i apparatet (M) og placér den korrekt.
Saenk handtaget pd beholderen (H) ved hjzlp af markeren
(@) (fig.7).
Seet derefter omrarer (E) pd plads (ben placeret i bunden af
skalen).
Held de ingredienser, der skal koges, i skalen (F) idet de
doser, der er angivet i tabellen madlavning / opskrift bog,
overholdes.
Tilsaet olie, hvis det kreeves til den gnskede tilberedning-
stemperatur, med henvisning til de doser, der er angivet i
tabellen madlavning / opskrift bog og med hjlp af male-
baegeret (1).
Luk 1aget (A).
Seet apparatets stik i stikkontakten.
Indstil termostatknappen (B) til den enskede position (se
tabel madlavning / opskrift).
Tryk pa tasten for teending af den nederste modstand (0),
hvis den valgte tilberedning kraver det (se tabelllen med
opskrifter).
Tryk pd teend-/slukknappen (P).
Den gnskede tilberedningstid indstilles ved at trykke p de

‘

to ikoner pa timeren (N), ‘+ for at ege og ‘-’ for at mind-
ske. Som standard viser displayet £:38 (fig. 8).

Tryk pa ikonet Il B for at starte tilberedningen.
Tilberedningstiden begynder. De sidste 10 minutter vises i



minutter og sekunder.

« Tilberedningen kan afbrydes midlertidigt ved at trykke pa
ikonet Il D>, Trykiigen pa ikonet H D>, apparetet gen-
optager tilberedninen.

- Hold ikonet Hl D> nogle sekunder; tilberedningen afbry-
des, og displayet viser standardtiden 5:3.

«  Etlydsignal angiver, at tilberedningstideer slut.

m Bemeerk: Timeren slukker apparatet.

mBemaerk: Under tilberedningen kan laget (A) abnes for
at tilsatte ingredienser eller for at kontrollere tilberedningen.
Ventilationen og omrarerens rotation afbrydes midlertidigt og
genstarter, nar laget lukkes.

m Bemeerk: Hvis tasten til start/stop aktiveres, og beholde-
ren flernes, slukkes apparatet, som begynder at fungere igen,
nar beholderen sttes pa plads igen.

« Nartilberedningen er afsluttet trykkes pd tasten, som taen-
der den nederste modstand (0), for at slukke for modstan-
den, hvis den har veeret teendt.

« Sluk apparatet ved at trykke il tending/slukning (P).

TILBEREDNING UDEN OMRGRER

mBemaerk: Denne type tilberedning er sarlig velegnet til

kager, taerter og pizza.

«  Set beholderen (F) pd plads igen i apparatet (M) ved at
placere den korrekt.

« Senk hdndgrebet til beholderen (H) ved at dreje pa marke-
ren (G) (fig. 7).

« Heldingredienserne, som skal tilberedes, i beholderen (L),
i henhold de doseringerne som angivet til tabellen med
opskrifter.

« Tilfej olie, hvis pakraevet, med henvisning til de doseringer,
der er angivet i tabellen med opskrifter og ved hjeelp af
malebageret ().

« Luklaget (A).

«  Setapparatets ledning i en stikkontakt.

+  Anbring termostathandtaget (B) i den enskede position (se
tabellen med opskrifter).

« Tryk pa tasten for teending af den nederste modstand (0),
hvis den valgte tilberedning kraever det (se tabelllen med
opskrifter).

« Tryk pa teend-/slukknappen (P).

« Dengnskede tilberedningstid indstilles ved at trykke pd de
to ikoner pa timeren (N), '+ for at ége og -’ for at mind-
ske. Som standard viser displayet J:30 (fig. 8).

« Tryk pdikonet I > for at starte tilberedningen.
Tilberedningstiden begynder. De sidste 10 minutter vises i
minutter og sekunder.

« Tilberedningen kan afbrydes midlertidigt ved at trykke pa
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ikonet I D>, Tryk igen pd ikonet L ] d apparetet gen-
optager tilberedninen.

Hold ikonet [lll B> i nogle sekunder; tilberedningen afbry-
des, og displayet viser standardtiden J:30.

Et lydsignal angiver, at tilberedningstideer slut.

m Bemaerk: Timeren slukker apparatet.

m Bemaerk: ved tilberedning uden omrarer roterer tappen i
bunden af bakken stadig.

m Bemeerk: Under tilberedningen kan laget (A) abnes for
at tilsette ingredienser eller for at kontrollere tilberedningen.
Ventilationen og tappens rotation afbrydes midlertidigt og gen-
optages, nar laget lukkes.

Bemaerk: Hvis tasten til start/stop aktiveres, og beholde-
ren fiernes, slukkes apparatet, som begynder at fungere igen,
nar beholderen sattes pa plads igen.

« Nartilberedningen er afsluttet trykkes pa tasten, som taen-
der den nederste modstand (0), for at slukke for modstan-
den, hvis den har veeret teendt.

+ Sluk apparatet ved at trykke til teending/slukning (P).

RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE

Afare! Inden rengeringen skal man altid tage ledningen
ud af stikontakten og lade apparatet kele ned. Apparatet ma
aldrig nedsaenkes i vand eller sattes under rindende vand fra
hanen. Vandet kan give stad.
Vask beholderen (F), omrareren (E) og glaslaget (C) med
varmt vand og opvaskemiddel. Beholderen kan sttes i
opvaskemaskine, men hyppige vask kan reducere den ke-
ramiske belegnings egenskaber.
Rens risten pa varmluftudblaesningen (T) uden at fierne
den. Brug en let slibende svamp fugtet med neutralt ren-
geringsmiddel. Ter omhyggeligt uden at efterlade rester af
rengaringsmiddel.

m Bemaerk: Der md ikke anvende slibende genstande eller
slibemidler til rengering af beholderen (F), men kun en
bled klud med opvaskemiddel.



FUNKTIONSAFVIGELSER

Afvigelser

Arsag/lgsning

Apparatet bliver ikke varmt

Der kan veere udlgst termisk sikkerhed. Henvend dig til kundeservice
(apparatet skal udskiftes)

Karret er placeret forkert og apparatet fungerer ikke

Placer karret korrekt

Ldget er ikke lukket ordentligt og apparatet fungerer ikke

Luk ldget ordentligt

Maden forbliver rd i den nedre del

Bekraeft at have trykket pa startknappen for mindre modstand(0)

Displayet viser ‘EV

Sluk, og taend igen for apparatet. Hvis problemet fortsaetter, kontakt
kundeservicecenteret

Displayet viser ‘£ Kontakt et autoriseret kundeservicecenter
Displayet viser ‘£’ Kontakt et autoriseret kundeservicecenter
TABEL MED RETTER
Kartofler
Kogetid (min) - _
'E -8 S o ':', E
N = . P} S = c 2 =
Opskrift Type ] Olie Ss|B2 £ 5
P " s M7 | BB | SS|BE| 2L =
= = - -

1,7kg (*) | niveau5 - 40-43 JA TIL 4 -

1.5kg (*) | niveau4 | 37-40 37-40 JA TIL 4 -

Friske 1,2(£)kg niveau 3 32-35 35-38 JA TIL 4 -

Tkg (*) | niveau2 27-30 25-28 JA TIL 4 -

Kartofler, stan- 7509 () | niveaul | 2325 | 2123 | JA | TL | 4 -

dard 10x10

1,5kg uden - 42- 45 JA TIL 4 -

1.25kg uden 33-36 35-38 JA TIL 4 -

Dybfrosne 1kg uden 27-30 29-32 JA TIL 4 -

7509 uden 24-26 24-26 JA TIL 4 -

5009 uden 18-20 18-20 JA TIL 4 -

Ovnkartofler Friske 1kg niveau 3 35 35 JA TIL 4 -
Kartoffel itern | Dybfrosne Tkg uden 30 32 JA TIL 4 -
Nye kartofler | Dybfrosne 1kg uden 38 40 NEJ TIL 4 -

Kroketter, | dybfrosne | 750¢ uden 24 26 NE) | FRA 4 VZZ:;:

(*) skal pilles
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Kod af fjerkrae

Kogetid (min) =5 % o =3 E
Opskrift Type | Kvantitet | Olie S| Bg|lLe Rad
P P P73 |FH1373| S E | BB | 2 §
Kyllinge nuggets | Frossede 750 gr uden 18 18 JA TIL 4 -
Kyllingelar Friske 650 gr uden 35 35 NEJ FRA 4 dreje 2-3 gange
Kyllingebryst Frisk 300 gr uden 15 15 NEJ TIL 4 -
Kalvekad i tern Friske 600 gr niveau 2 25 25 JA TIL 4 -
Kalvekoteletter Friske 3 stk uden 25 28 NEJ FRA 4 | dreje efter 15 min
Ribben af - )
alvekod Friske 1200 gr uden 35 38 NEJ FRA 4 dreje 2-3 gange
Spyd Friske 800 gr uden 22 25 NEJ FRA 4 dreje 2-3 gange
Hamburger Friske 4 stk uden 25 28 NEJ FRA 4 | dreje efter 15 min
Kadboller Friske 450 gr uden 25 25 JA TIL 4 -
Fisk - Krebsdyr
Kogetid (min) =5 = s
Opskrift Type | Kvantitet |  Olie S E Z g £ g
P P s | M | 52 | BE | EE
= = +
Fiskepinde Frosset 18 stk uden 20 23 NEJ TIL 4
Laks i skiver Frisk 400 gr uden 20 20 NEJ TIL 3
Filet af laks Frisk 350 gr uden 15 18 NEJ TIL 3
Kammuslinger Friske 4 stk uden 17 20 NEJ FRA 3
Blaeksprutte Friske 8 stk niveau 1 20 20 NEJ TIL 3
Store rejer Friske 600 gr niveau 1 20 20 JA TIL 3
Rejer Friske 800 gr niveau 1 20 20 JA TIL 3
Gronsager
Kogetid (min) =& E @ g 5
Opskrift Type | Kvantitet Olie g = ki 5 2
P P M3 | B | 5SS | B8 | EE
= = +
Squash Friske 600 gr niveau 5 20-25 20-25 JA TIL 4
Auberginer Friske 600 gr niveau 3 20-25 20-25 JA TIL 4
Svampe Friske 600 gr niveau 2 15-20 15-20 JA TIL 4
Asparges Friske 800 gr niveau 5 25-30 25-30 JA TIL 4
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Snack - Frosne

N . - = = =
Opskrift T Kvantitet |  Oli T 3% g §| 8 % Rad
skri e vantite ie S| 3 s a
P » Mz | A2 | 28| 25
= =
olier panden og
Frisk 300gr | niveaul 32 35 NEJ TIL 2 roter 180° efter
Pizza 20 min
Frosset 450 gr uden 20 25 NEJ TIL 2 dreje 180. efter
15min
Brug bagepapir,
Frisk 600 gr uden 23 27 NEJ TIL 3 rotere 180° efter
15mi
Madtarte min -
Brug bagepapir,
Frosset 700 gr uden 45 50 NEJ TIL 2 rotere 180° efter
30min
Sma pizzaer Frossede 14 stk uden 20 20 NEJ TIL 3 brug bagepapir
Saltkringler Frosset 14 stk uden 25 25 NEJ TIL 3 brug bagepapir
Paella Frosset (*) | 600 gr uden 15 15 JA TIL 4 bland 1 gang
Gnocch|.alla Frosset 550 gr uden 13 13 JA TIL 4 bland 1 gang
sorrentina
. fordel ligeligt i
Legringe Frosset | 12/15 stk uden 15 15 NEJ TIL 4 bunden af karret
Dessert
. . . = = =
Opskrift T Kvantitet | Ol Raene 3% g §| 2 g Rad
skri e vantite ie s |3 = a
P » Mz | A2 | 28| 25
= =
smor og mel
Terte Fisk | 700gr | uden | 50 | so | wg | T | 2 |9vdenogslukd
lavere modstand
efter 40 min.
Brug bagepapir,
Croissants Frossede 4 stk uden 35 35 NEJ TIL 2 rotere 180° efter
12-13 min
Brug bagepapir,
Smakager Frisk 8 stk uden 18 18 NEJ TIL 3 rotere 180° efter
15min
Frugt Frisk 300 gr uden 18 18 NEJ TIL 4 -
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