SIKKERHEDSADVARSLER

Laes brugsanvisningen ngje, for du ta-
ger enheden i brug.

Brugsanvisningen bgr gemmes.

Bemaerk:

Dette symbol fremhaever gode rad og vigtige oplysninger til

brugeren.
Fjern al emballage, som ligger inde i ovnen, sasom beskyt-
telsespap, brochurer, plastposer osv., inden den anvendes
forste gang.
Kontrollér, at apparatet ikke har taget skade under trans-
porten.
Apparatet skal anbringes mindst 20 cm fra den stikkontakt,
det tilsluttes.
Inden den tages i brug, skal den tomme ovn varmes op til
hgjeste temperatur med brug af funktionen CONVECTION i
mindst 30 minutter, s lugten af nyt apparat og eventuel
rag, som skyldes de anvendte, beskyttende materialer pa
varmemodstandene for transporten, forsvinder. Luft ud i
rummet.
Ma ikke anvendes pd overflader, som kan tage skade af
varme.
Ovnen skal opstilles indenders i omgivelser uden traek og
langt fra varmekilder og direkte sollys.
Vask omhyggeligt alt tilbeher i handen eller i opvaske-
maskine inden brug. Dog ikke krummebakken, som skal
vaskes i handen.
Ovnen er udstyret med et system, som genopretter time-
ren i tilfeelde af stramafbrydelser pa op til 5 sekunder.

A Pas pa!

Manglende overholdelse af disse advarsler kan medfgre person-
skade eller beskadigelse af enheden.
Denne ovn er designet til at tilberede madvarer.
Den ma aldrig anvendes til andre formdl, og den ma ikke
pa nogen made &ndres eller manipuleres.
Nar apparatet er fiernet fra emballages, skal det kontrol-
leres, at doren er intakt og fungerer korrekt.
Ovnderen er af glas og derfor meget delikat.
Hvis der er synlige skar, ridser eller revner, skal den udskif-
tes.
Undga at smakke eller stad hdrd mod deren under brugen,
og ndr ovnen ggres rent eller flyttes. Hald ikke kolde vee-
sker pa glasset, nar apparatet er varmt.
Placér apparatet pa en plan overflade med en hgjde pa
mindst 85 cm, uden for borns reekkevidde.

Enheden kan benyttes af bgrn under 8 ar
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og personer med nedsat fysisk eller psy-
kisk funktionsevne, eller mangel pa den
erfaring eller viden, der kraeves, forudsat
at det foregdr under opsyn, eller efter at
denne har modtaget instrukser i at ga-
rantere en sikker drift, og har forstdet
farerne ved det. Hold sje med bgrn og
kontrollér, at de ikke leger med appara-
tet. Rengering og vedligeholdelse kan
ikke udfores af bgrn, med mindre de er
over 8 ar og overvages konstant under
processen.

Hold enheden og netledningen utilgaen-

geligt for bern under 8 dr.

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Brug ikke apparatet hvis:

Stromkablet er defekt

Apparatet er faldet ned, har synlige skader eller ikke fun-
gerer normalt. | disse tilfelde skal apparatet bringes til det
naermeste eftersalgsservicecenter for at undga risici.
Placér aldrig apparatet ved siden af varmekilder.

Brug ikke apparatet til opvarmning af rum.

Leg aldrig papir, pap eller plast i ovnen, og placer aldrig
nogen oven pa ovnen (redskaber, riste eller andre gen-
stande).

Stik aldrig noget i ventilationshullerne, som er placeret i
den overste og nederste del af ovnen. Kontrollér, at de ikke
er tilstoppede.

Denne ovn er ikke beregnet il indbygning.

Nar doren er dben, ma der ikke legges tunge genstande
eller stilles varme forme eller beholdere pa denne.

Traek aldrig ned i handtaget.

Enhver professionel eller forkert brug, eller brug, som ikke
folger instruktionerne, medforer bortfald af producentens
ansvar og garanti.

Apparatet er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug.

Det ma ikke bruges i rum, der anvendes
som kokken til de ansatte i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger, hytter,
hoteller, moteller og andre boformer,



varelser leje.
Traek altid stikket ud af stramstikket, ndr ovnen ikke er i
brug eller gores rent.

Apparatet ma ikke betjenes ved hjeelp
af en ekstern timer eller et system med

separat fernbetjening.

Apparatet skal placeres og anvendes med den bagerste del
op mod vaeggen.

Brug ikke spidse eller skaerende metalgenstande til at gore
bradepanden rent.

Inden rengering skal apparatet altid slukkes og stikket
traekkes ud af stramstikket.

Dette produkt er ikke designet til opbe-

varing af madvarer.

Ovnens tilbehor er ikke egnet til opbevaring af madvarer,
seerligt syreholdige madvarer. Undga at lade tilbeharets
overflader veere i lengerevarende kontakt med syrehol-
dige produkter sasom citronsaft eller eddike. Syreholdige
produkter som citronsaft, tomatsovs, eddike og lignende
kan angribe og gdelegge overfladerne ved leengereva-
rende kontakt.

£\ Fare for forbraendinger!

Manglende overholdelse af disse advarsler
kan resultere i brandsar eller forbraendinger.

Nar apparatet er teendt, kan deren og
de tilgengelige, udvendige overflader
vaere meget varme. Brug altid knapper,
hdndtag og taster. Ror aldrig ved metal-
eller glasdelene. Brug ovnhandsker, hvis
ngdvendigt.

Dette elektriske apparat fungerer med
hgje temperaturer, som kan fordrsage

forbreendinger.

Efterlad aldrig breendbare produkter i naerheden af ovnen
eller under arbejdspladen, hvor den er placeret.

Tag aldrig apparatet i brug under en hylde eller et ophaengt
skab eller i nerheden af breendbare materialer som gardi-
ner, persienner osv.

Hvis der gar ild i madvarerne eller andre dele af
ovne, ma flammerne aldrig forseges slukket med
vand.

Hold ovndoren lukket, afbryd stikket og kveel flam-
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merne med en fugtig klud.

A Fare!

Manglende overholdelse af advarslerne kan medfre personk-
vastelser som fglge af elektrisk stad med fare for livet.

Inden stikket saettes i stikkontakten skal det kon-
trolleres, at:

Netspaendingen svarer til den veerdi, som er oplyst
pa typeskiltet.

Stromstikket har en minimumkapacitet pa 16 A og
er udstyret med jordforbindelse.

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis
disse vigtige sikkerhedsregler ikke overholdes.

Lad aldrig stromkablet henge ned og undgé, at det rorer
ved ovnens varme dele. Afbryd aldrig apparatet ved at
traekke i stromkablet.

Hvis det er ngdvendigt at bruge et forlengerkabel skal det
kontrolleres, at det eri god stand, udstyret med et stik med
jordforbindelse og en leder med et minimumstvarsnit,
som svarer til det pd stramkablet, som falger med ovnen.
For at undga alle risici for elektrisk stad ma stromkablet,
stikket og selve apparatet aldrig seenkes ned i vand.

Hvis stramkablet er beskadiget, skal
det udskiftes af producenten, dennes
servicecenter eller under alle omstan-
digheder af en person med tilsvarende

kvalifikationer, sa alle risici undgas.
Af hensyn til din personlige sikkerhed, ma du aldrig for-
fjﬁ skille apparatet ad. Kontakt altid servicecenteret.

rDette produkt opfylder kravene i forordningen (EF)
nr. 1935/2004 om materialer og genstande bestemt il
kontakt med fadevarer.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Spanding: 220-240V~ 50/60 Hz maks.
Absorberet effekt: 2000 W

Mal LxHxD 490x445x300

Veegt: 11,586 kg

INSTALLATION 0G FORSTE IBRUGTAGNING

Fjern al emballage, som ligger inde i ovnen, sasom beskyttel-
sespap, brochurer, plastposer osv., inden den anvendes
forste gang.

« Kontrollér, at apparatet ikke har taget skade under trans-
porten.

« Placérapparatet pa en robust og plan overflade.
Fjern alle genstande, som befinder sig over apparatet. Ma
ikke anvendes pa overflader, som kan tage skade af varme.

« Vask omhyggeligt alt tilbehgr i handen eller i opvaskema-
skine inden brug. Dog ikke krummebakken, som skal va-
skes i handen. Krummebakken skal saettes i fordybningen i
ovnens bund under den nederste modstand.

+  Apparatet skal anbringes mindst 20 cm fra den stikkontakt,
det tilsluttes.
Inden apparatet tages i brug, skal det flernes 10 cm fra
veggen og enhver genstand, som befinder sig pa samme
arbejdsplade.
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Inden den tages i brug, skal den tomme ovn varmes op til
hgjeste temperatur med brug af funktionen CONVECTION
(varmluftblaeser) i mindst 30 minutter, sa lugten af nyt
apparat og eventuel rag, som skyldes de anvendte, beskyt-
tende materialer pa varmemodstandene far transporten,
forsvinder. Luft ud i rummet.

INDSTILLING AF URET

Nar apparatet tilsluttes til strammen farste gang, eller efter en
stramafbrydelse, udsender det et lydsignal, og displayet viser
fire streger (“--: --"). Efter 5 sekunder slukker displayet; da klok-
keslattet ikke er indstillet, gér ovnen i standby. Klokkeslettet
indstilles pa falgende made:

Tryk pd knappen START (H) i mindst 3 sekunder (fig. 2).

Klokkeslattet begynder at blinke(20-1717).

Indstil klokkeslattet ved at dreje @ timeren (G) (13.77).

Tryk pd knappen START (H).

Minutterne begynder at blinke (/--03).

Indstil minutterve ved at dreje @ timeren (G) ('-26).

Tryk pd knappen START (H).

Det indstillede klokkesleet vises (13:26).

Hvis klokkeslttet seneres gnskes @ndret, gentages samme
procedure. Apparatet skal vere i standbytilstand fr klokkeslaet-
tet kan andres.




; FUNKTIONEN BAKE (NORMAL TILBEREDNING)
Denne funktion er ideel til at bage lasagne, cannelloni og kager
generelt...
« Tryk pé knappen tend/standby O) (N).
Ovnen taender
Hvis ingen knap drejes eller ingen knap trykkes inden for
2 minutter efter ovnen er teendt, sa slukker ovnen og gari
standbytilstand.
+ Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

Veerdierne, som kan andres (tilberedningstid og tempera-
tur), blinker. Hvis disse vaerdier ikke indstilles, viser display-
et1:00hog 180 °C.

« Drej temperatur/vaegt-requlatoren &/d (M) for at vaelge
temperaturen (fra minimum 80 °C til maks. 220 °C).

+ Drej timeren © (G) for at indstille tilberedningstiden (fra
minimum 0:01 minut il maksimum 2:00 timer).

« Tryk pd knappenSTART (H) for at starte foropvarmningsfa-
sen.
Den rade funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), taender, og displayet viser teksten“PRE

- HEAT".

Nér ovnen nar den indstillede temperatur, udsender den et
lydsignal.

Tilberedningstiden, som er indstillet forinden, begynder at
teelle ned.

Abn ovndaren, og szt maden, som skal tilberedes, pé ri-
sten (D) eller i bradepanden (E) i positionen 1 eller 2.

P
| N

+  Lukdoren.

« Nar tilberedningstiden er udlgbet, viser displayet teksten
“END’, og ovnen udsender et lydsignal.

« Ovnen kan nulstilles under funktion eller nér tilberednin-
gen er afsluttet, og displayet viser teksten “END’, ved at
trykke pd knappen teend/standby 0] (N) i to sekunder.
Rbn ovndgren, og fiern madvarerne med den medfalgende
grillhandske.

Nér funktionen BAKE (almindelig tilberedning) er aktiv, er det
muligt at skifte til funktionen CONVECTION (tilberedning med
varmluftsventilation) eller til BROIL/GRILL, uden at afbryde
tilberedningen. Det gares ved blot at dreje funktionsvlgeren
FUNCTION (0) og vzlge den gnskede funktion. Tilberedningsti-
den og temperaturen forbliver uzendrede. For funktionen BRO-
IL/GRILL indstilles temperaturen automatisk.

POSITION FOR .

MADVARER VAGT GRILL/BRADEPANDE TEMPERATUR TID (minutter)
cannelloni 10009 risti pos. 1 180 °C 35-40
fisk 1000 g bradepande i pos. 2 200°C 30-35
gratinerede tomater 1000 g bradepande i pos. 2 200°C 25-30
lagkagebunde 7009 ristipos. 1 170°C 25-30
sandkage i rund form 7509 rist i pos. 1 180°C 30-35
teerte med marmelade 1000 g bradepande i pos. 2 180 °C 30-35
plumcake 900¢ ristipos. 1 150°C 85-90
muffin 12 stk. bradepande i pos. 2 170°C 20-25




@ FUNKTIONEN CONVECTION (TILBEREDNING

MED VARMLUFTVENTILATION)

Denne funktion er ideel til at tilberede tzerter, fierkre, kartofler
butterdejskager...

Tryk pé knappen teend/standby O) (N).

Ovnen taender

Hvis ingen knap drejes eller ingen knap trykkes inden for
2 minutter efter ovnen er taendt, sa slukker ovnen og gari
standbytilstand.

Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

Drej funktionsvaelgerenFUNCTION (0) for at vaelge funktio-
nen CONVECTION.

Veerdierne, som kan &ndres (temperatur og tilberednings-
tid), blinker. Hvis disse veerdier ikke indstilles, viser display-
et1:00hog 180 °C.

» =

FUNCTION

Drej temperatur/vaegt-requlatoren &/d (M) for at vaelge
temperaturen (fra minimum 80 °C til maks. 220 °C).

Drej timeren © (G) for at indstille tilberedningstiden (fra
minimum 0:01 minut til maksimum 2:00 timer).

Tryk pd knappenSTART (H) for at starte foropvarmningsfa-
sen.

Den rode funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), teender, og displayet viser teksten “PRE
- HEAT".

Nar ovnen nar den indstillede temperatur, udsender den et
lydsignal.

Tilberedningstiden, som er indstillet forinden, begynder at
teelle ned.

Abn ovndaren, og szt maden, som skal tilberedes, pé ri-
sten (D) eller i bradepanden (E) i positionen 1 eller 2.

P
| N

+  Lukdoren.

« Nar tilberedningstiden er udlgbet, viser displayet teksten
“END’, og ovnen udsender et lydsignal.

« Ovnen kan nulstilles under funktionen, eller nar tilbered-
ningstiden er afsluttet og displayet viser “END" ved at tryk-
ke pa knappen taend/standby (D) (N) i to sekunder.

Rbn ovndgren, og fiern madvarerne med den medfalgende
grillhandske.

Nér funktionen CONVECTION (tilberedning med varmluftven-
tilation) er aktiv, er det muligt at skifte til funktionen BAKE
(normal tilberedning) eller til BROIL/GRILL, uden at afbryde
tilberedningen.

Det gores ved blot at dreje funktionsveelgeren FUNCTION (0) og
vlge den gnskede funktion.

Tilberedningstiden og temperaturen forbliver uendrede. For
funktionen BROIL/GRILL indstilles temperaturen automatisk.

MADVARER VAGT GI:)I:.)LS/:BTRII(\JIrE:;)NRDE TEMPERATUR TID (minutter)

brad 5004 bradepande i pos. 2 170°C 35-40
madtzerte 700g ristipos. 1 180°C 30-35
hel kylling 25004 bradepande i pos. 1 180 °C 90-100
kylling i stykker 1500 g bradepande i pos. 1 180°C 40-45
spyd 10009 bradepande i pos. 2 170°C 55-60

steg 10009 bradepande i pos. 1 180 °C 75-80
frosne kartofler 1000 g bradepande i pos. 2 190°C 55-60
friske kartofler 10009 bradepande i pos. 2 190 °C 50-55
frosne brioche 6 stk. bradepande i pos. 2 160 °C 25-30
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E FUNKTIONEN BROIL/GRILL (GRILLSTEGNING)
Denne funktion er ideel til at tilberede spareribs, palser og kotelet-
ter eller til at gratinere andre retter...

030

Denne funktion kraever ikke foropvarmning.

Placer madvarerne pa grillristen (D), og sat den i ovnen
sammen med bradepanden (E).

Bradepanden (E) og grillristen(D) skal placeres som vist i
figuren (position 3 0g 4).

Luk dgren.

Tryk pé knappen taend/standbyd) (N).

Ovnen tender

Hvis ingen knap drejes eller ingen knap trykkes inden for
2 minutter efter ovnen er teendt, sa slukker ovnen og gari
standbytilstand.

Den automatisk valgte funktion, som vises pd displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

Drej funktionsvaelgeren FUNCTION (0) for at veelge funk-
tionen BROIL/GRILL; pa displayet vises teksten “BRL" og
vrdien for tilberedningstiden, som kan andres, blinker.

’BROIL/ GRILL »BROIL / GRILL : \

o bri

FUNCTION
(o) §

| denne funktion indstilles temperaturen automatisk.

Drej timeren © (G) for at indstille tilberedningstiden(fra
minimum 0:01 minut til maks. 2:00 timer).

Tryk pd knappenSTART (H) for at starte tilberedningen.
Den rede funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), teender.

Vend madvarerne, nar halvdelen af tilberedningstiden er
gaet.

Nar tilberedningstiden er udlsbet, viser displayet teksten
“END", og ovnen udsender et lydsignal.

Ovnen kan nulstilles, under funktion eller nar tilberednin-
gen er afsluttet, og displayet viser teksten “END’, ved at
trykke pa knappen teend/standby d) (N) i to sekunder.
Abn ovndaren, og fiem madvarerne med den medfalgende
grillhandske.

Nar funktionen BROIL/GRILL er aktiv, er det muligt at skifte til
funktionen BAKE (normal tilberedning) eller til CONVECTION,
uden at afbryde tilberedningen.

Det gares ved blot at dreje funktionsvaelgeren FUNCTION (0) og

Hvis denne veerdi ikke indstilles, viser displayet 00:30 h.

vlge den gnskede funktion.

Tilberedningstiden forbliver den samme som indstillet forinden,

temperaturen indstilles automatisk (180 °C).

POSITION FOR .
MADVARER VAGT GRILL/BRADEPANDE TEMPERATUR TID (minutter)

. ristipos. 4

spareribs 3stk. bradepandei pos. 3 auto 25-30
risti pos. 4

palser 4009 bradepande i pos. 3 auto 20-25

lammekoteletter 4stk. fst] pos: 4 auto 15-20

bradepande i pos. 3
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[___] FUNKTIONEN PIZZA

Denne funktion er ideel til at tilberede friske frosne pizzaer

Det er en automatisk funktion med forindstillet program-
mering.

| funktionen PIZZA indstilles bagetid og temperatur auto-
matisk. HVIS det onskes, er det muligt at tilfgje ekstra mi-
nutter til bagetiden, nar programmet er afsluttet.

Placér pizzaen pa pizzapladen (Q), og stil pladen pa risten
(D), som sattes i ovnen i positionen 1.

D

00000000 1
Luk daren.

Tryk pa knappen teend/standby OX()

Ovnen taender Hvis ingen knap drejes eller ingen knap
trykkes inden for 2 minutter efter ovnen er taendt, sa sluk-
ker ovnen og gar i standbytilstand.

Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

Drej funktionsvaelgeren FUNCTION (0) for at vaelge funkti-
onen PIZZA.Vrdien for pizzaens vaegt, som kan reguleres,
begynder at blinke.

PPIZIA D
»RIZA D

FUNCTION

Drej temperatur/vaegt-regulatoren &/d (M) for at indstil-
le pizzaens vagt (fra minimum pd 80 °C100 g til maks. 900

9).
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Vaelg den type pizza, som gnskes tilberedt: ‘frisk” eller
33 FROZEN).

“frossen’ (

Tryk pd knappenSTART (H) for at starte tilberedningen.
Den rade funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), teender.

Under tilberedningen af 'frist’ pizza meddeler et lydsignal,
nar det er muligt at &bne ovnderen for at tilsette mozza-
rella til pizzaen.

Dette lydsignal udsendes ikke, ndr der bages frossen pizza
(3§ FROZEN).

Luk dgren, og vent til tilberedningen er afsluttet.

Det er muligt at tilberede to 'frosne’ pizzaer (a*} FROZEN)
samtidigt ved at placere dem direkte pa to riste (D) som
vistifiguren (position 10g 3).

Nér tilberedningen her halvvejs afsluttet byttes de to riste
om.

Nér tilberedningstiden er udlgbet, blinker teksten “00:00”
pa displayet, og ovnen udsender et lydsignal.

Det er muligt at tilfgje yderligere maks. 10 minutter til
bagetiden hvis nedvendigt. Hvis der ikke indstilles nogen
tid i lobet af 5 minutter, nulstilles ovnen automatisk. Hvis
der indstilles en ekstra tid vises teksten “END”, nar tiden er
udlgbet.

Ovnen kan nulstilles under funktion eller nar tilberednin-
gen er afsluttet ved at trykke pa knappen teend/standby
(I) (N) i to sekunder.

Rbn ovndgren, og fier pizzaen eller de to pizzaer med den
medfalgende grillhandske.



[i FUNKTIONEN COOKIES (SMAKAGER)

Denne funktion er ideel til at bage lekre smakager.
Det er en automatisk funktion med forindstillet program-
mering.

« | denne funktion indstilles bagetid og temperatur automa-
tisk.
Det er dog muligt at regulere tilberedningstiden ved at dre-
je timeren ©@ (G).

« Trykopknappen teend/standby (D (N).
Ovnen teender Hvis ingen knap drejes elleringen knap tryk-
kes inden for 2 minutter efter ovnen er tendt, sa slukker
ovnen og gar i standbytilstand.

- Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

- Drej funktionsvaelgeren FUNCTION (0) for at vaelge funktio-
nen COOKIES; pa displayet visees teksten “1P’; som blinker.

.90
0cC
» COOKIES S5

E

FUNCTION

« Drejvaelgeren for temperatur/vaegt &/d (M) for at vaelge
mangden af smakager, som skal bages: “1P” for kun at
bage smakager placeret pa ét niveau i ovnen, eller “2P" for
at bage smakager samtidigt pa to niveauer.

- Trykop knappen START (H) for at begynde foropvarmnings-
fasen.

Den rade funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), teender, og displayet viser teksten “PRE
- HEAT".

« Narovnen nér den indstillede temperatur, udsender den et
lydsignal. Den indstillede tilberedningstiden og den rade
indikatorlampe (1) blinker.

« Abnovndaren, placér smakagerne i bradepanden (E) (for at
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bage dem i et enkelt lag,) og set det hele i ovnen i position

Det er muligt at bage smakagerne samtidigt i to niveauer,
ved at placere dem pa to riste med bagepapirog sette dem
i ovnen i position 10g 3. Nar tilberedningen er ca. halvvejs,
begynder denrgde kontrollampe (1) at blinke, og et lydsig-
nal meddeler, ndr det er tid atbytte de to riste om.

OOOO‘OOOO

Luk doren.

Tryk pé knappenSTART (H) for at fortsztte bagningen.

Nar tilberedningstiden er udlgbet, viser displayet teksten
“END’, og ovnen udsender et lydsignal.

Det er muligt at tilfgje yderligere maks. 10 minutter til
bagetiden hvis nadvendigt. Hvis der ikke indstilles nogen
tid i lgbet af 5 minutter, nulstilles ovnen automatisk. Hvis
der indstilles en ekstra tid vises teksten “END”, nar tiden er
udlgbet.

Ovnen kan nulstilles under funktion eller nar tilberednin-
gen er afsluttet ved at trykke pa knappen teend/standby
0] (N) i to sekunder.

Abn ovndaren, og flem  eller bradepanden (E) eller de to
bradepander (D) med den medfglgende grillhandske.



; KEEP WARM (VARMESKABSFUNKTION)

Placer madvarerne, som er tilberedt forinden, pa risten (D)
eller i bradepanden (E), og placér den i ovnen i positionen

D

) )oooo‘oooo
===

Luk doren.

Tryk op knappen tend/standby (|) (N).

Ovnen tender Hvis ingen knap drejes eller ingen knap
trykkes inden for 2 minutter efter ovnen er taendt, sa sluk-
ker ovnen og gar i standbytilstand.

Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).

Drej funktionsvaelgeren FUNCTION (0) for at vaelge funktio-
nen KEEP WARM. Tiden for hvor lnge maden skal holdes
varm kan indstilles og blinker.

» KEEP WARM T

A

FUNCTION

Drej timeren © (G) for at indstille opvarmningstiden (fra
minimum 0:01 minut til maks. 6:00 timer). | denne funkti-
on indstilles temperaturen automatisk.

Tryk pé knappen START (H) for at starte varmeskabsfunkti-
onen.

Den rade funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), teender.

Nér opvarmningstiden er udlobet, viser displayet teksten
“END’, og ovnen udsender et lydsignal.

Ovnen kan nulstilles under funktion eller nar opvarm-
ningstiden er afsluttet, og displayet viser teksten “END’,
ved at trykke pd knappen tend/standby 0) (N) i to se-
kunder.

Abn ovndaren, og fiern madvarerne med den medfalgende
grillhandske.
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Slow cooker

Funktionen KEEP WARM kan, takket vaere den meget praecise,
lave temperatur, ogsa bruges som ‘slow cooker’ (langsom til-
beredning ved lav temperatur). | denne funktion kan tilbered-
ningstiden indstilles til op til 6 timer.

‘i] FUNKTIONEN DEFROST (OPTONING)

Denne funktion er ideel til nem optaning afmadvarer...
Inden denne funktion anvendes skal det kontrolleres, at
ovnen er helt kold.
Placer madvarerne, som skal optas, pa risten (D) eller i bra-
depanden (E), og placér den i ovnen i positionen 1.

+ Lukdoren.
Tryk pd knappen taend/standby(l) (N).
Ovnen tender Hvis ingen knap drejes eller ingen knap
trykkes inden for 2 minutter efter ovnen er teendt, sa sluk-
ker ovnen og gdr i standbytilstand.
Den automatisk valgte funktion, som vises pa displayet, er
BAKE (normal tilberedning).
Drej funktionsvaelgeren FUNCTION (0) for at vaelge funktio-
nen DEFROST/DEF; pa displayet vises teksten “3§¢ DEF” og
vrdien for tilberedningstiden, som kan @ndres, blinker.
Hvis denne veerdi ikke indstilles, viser displayet 00:30 h.

- 030}

*
dEF

FUNCTION

(@) 1

« Drejtimeren © (G) for at indstille opteningstiden (fra mi-
nimum 0:01 minut til maksimum 2:00 timer).

« Trykop knappen START (H) for at begynde optgningsfasen.
Den rade funktionsindikator (1), som er placeret rundt om
knappen START (H), taender.

« Nar opteningstiden er udlgbet, viser displayet teksten



“END’, og ovnen udsender et lydsignal.

+ Ovnen kan nulstilles under funktion eller ndr opteningen
er afsluttet, og displayet viser teksten “END’, ved at trykke
pa knappen taend/standby (l) (N) i to sekunder.

Abn ovndaren, og fiem madvarerne.

GODT RAD TIL EN SUND TILBEREDNING
Nar der tilberedes madvarer med et hejt fedtindhold i funktionerne
BAKE og CONVECTION, tilrddes det at placere maden direkte over
risten i positionen 2 og bradepanden i positionen 1.
Pa denne made drypper det overskydende fedt ned i bradepanden.

D

) oooo‘oooo
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RENGORING 0G VEDLIGEHOLDELSE

Hyppig rengering undgdr, at der dannes raq og darlig lugt under

tilberedningen. Lad ikke stegefedtet hobe sig op i ovnen.

+ Inden der udfares nogen form for vedligeholdelse eller
rengering skal stikket traekkes ud af stikkontakten, og ov-
nen skal vre afkalet.

« Ggr ovndoren, de indvendige sider og de udvendige over-
flader rent med et neutralt rengaringsmiddel oplest i vand.
Tor grundigt efter.

+ Brug ikke slibende renggringsmidler, syrer eller atsende
midler, breendbare vaesker eller spidse metalredskaber til
rengeringen. Senk aldrig apparatet ned i vand, og vask det
aldrig under en vandstrale.

Pas pd, at der ikke traenger vand eller sebeoplosning ind i
abningerne pd ovnens overside.

+ Tilbehgret kan vaskes i hénden eller i opvaskemaskine med
undtagelse af krummebakken, som skal vaskes i hdnden.

Vask den i handen. Hvis det er svéert at gore den helt ren,
skylles den med varmt sebevand og, hvis ngdvendigt, go-
res den forsigtigt rent med en svamp uden at ridse den.
Nar oven er i funktion, er det indvendige lys (B) i ovnen
altid teendt.

Paren udskiftes som folger: Traek stikket ud af stikkontak-
takten, drej glaspladen los og udskift paeren med en ny af
samme type (modstandsdygtig over for hgje temperatu-
rer). Skru derefter glaspladen fast igen. (type pere: E14,
15W, 300 °C).

A

BORTSKAFFELSE

autoriseret indsamlingscenter.

Maskinen ma ikke bortskaffes sammen med hus-
holdningsaffaldet, den skal derimod afleveres til et
|



FUNKTIONSFEJL

FEJLMED-

o MULIG
DELELSEPA | BESKRIVELSE ARSAG LOSNING
DISPLAYET
Den elektroniske Skriv fejlkoden ned.
styreenhed Nulstil styreenheden ved at trykke pd knappen tending/
E0:11 Fejlfunktion i y standby (D (N) i 2 sekunder. Traek derefter stikket ud af
har aflaest en )
Err temperatursonde ) o stikkontakten. Temperatursonden kan eventuelt vaere
fejlfunktion i ) i Co
beskadiget. Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter, og
temperatursonden :
oplys fejlkoden.
Den elektroniske Skriv fejlkoden ned.
styreenhed Nulstil styreenheden ved at trykke pa knappen teending/
E0:12 Fejlfunktion i hayr aflest en standby d) (N) i 2 sekunder. Traek derefter stikket ud af
Err temperatursonde . o stikkontakten. Temperatursonden kan eventuelt vaere
fejlfunktion i ) . oo
beskadiget. Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter, og
temperatursonden :
oplys fejlkoden.
Skriv fejlkoden ned.
Den indstillede Den elektroniske Nulstil styreenheden ved at trykke pa knappen teending/
temperatur er ikke styreenhed har standby d) (N) i 2 sekunder. Traek derefter stikket ud af
naet: y. stikkontakten. Kontrollér farst, at ovndaren er korrekt lukket
registreret for lang .
£0:21 Ovnen har funktionstid. uden under funktionen.
Err ikke ndet den e Hvis doren dbnes, mens oven er i funktion, kan den indstillede
N at den indstillede I
indstillede temperatur er temperatur ikke nds.
temperatur inden P o Hvis doren er korrekt lukket, kan varmemodstandene veere
L blevet ndet i )
for et rimeligt ovrummet beskadigede.
tidsrum ’ Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter, og oplys
fejlkoden.
Den elektroniske Skriv fejlkoden ned.
Overtemperatur: stvring har Nulstil styringen ved at trykke pa knappen teending/standby
£0:22 P o ying . 0] (N) i 2 sekunder. Traek derefter stikket ud af stikkontakten.
Ovnen harndeten | aflest en for hgj . -
Err . .. | Denelektroniske styring kan veere defekt.
for hoj temperatur | temperaturinde i ) L
Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter, og oplys
ovnrummet .
fejlkoden.
Skriv fejlkoden ned.
. Nulstil styreenheden ved at trykke pa knappen tending/
Uforudset opvarmning: Den elektroniske standby 0] (N)i2 sekunder. Traek derefter stikket ud af
styreenhed har )
Temperatursonden st stikkontakten.
har afleest en Denne fejl kan opstd, hvis funktionen DEFROST er blevet
£0:27 ) en uforudset . .
temperaturforhajelse, o startet, mens ovnen stadig var varm efter den foregdende
Err . opvarmning i ) '
0gsd selvom ovnrummet. mens brug. Serg for, at ovnen er godt afkelet inden funktionen
varmemodstandene er ' DEFROST startes. Hvis funktionen DEFROST ikke har vaeret
varmemodstandene | . ) )
slukkede. i brug, kan den elektroniske styreenhed vaere beskadiget.

er slukkede,

Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter, og oplys
fejlkoden.
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MULIG
ARSAG

LASNING

Ovnen teender ikke

- Kontrollér, at stikket er sat korrekt i stikkontakten

- St stikket i en anden stikkontakt

- Kontrollér, at den elektriske kredslgbsafbryder fungerer korrekt

Hvis disse losninger ikke afhjaelper problemet, er ovnen muligvis defekt.
Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter.

Displayets baggrunds-
belysning er slukket

Den elektroniske styreenhed er gaet i standby efter et tidsrum med stilstand, og hvis klokkeslattet ikke
er indstillet.
Nar klokkeslaettet er indstillet, er displayets baggrundsbelysning altid tendt.

Klokkeslaettet er
forsvundet

Hvis klokkeslzettet har vaeret indstillet forinden og er forsvundet, har der vaeret et stromudfald pd mere
end 5 sekunder. Den elektroniske styreenhed er blevet nulstillet.
Indstil klokkeslaettet igen.

Lyset i oven er slukket,
selvom ovnen er
tendt

- Paeren i ovnen er sprunget. Udskift paeren.

- Paeren i ovnen er ikke skruet korrekt i fatningen. Kontrollér, om paeren er
skuret korrekt fast.

Hvis disse lasninger ikke afhjaelper problemet, er ovnen muligvis defekt.

Kontakt et autoriseret DeLonghi-servicecenter.

Pizzaen bager ikke
jeevnt

Hvis pizzaen er meget stor, eller er tilberedt med speciel dej eller ingredienser, kan det veere et problem
atbage dem jeevnt.
Vianbefaler at dreje pizzaen under bagningen for at opnd et bedre resultat.

Der trenger damp ud
af ovnens abninger

Dette er normalt. Ovnen er forsynet med ventilationshuller, sa dampen, som opstar, nér sarlig fugtige
madvarer tilberedes, kan slippe ud.

De er nogle fa vand-
draber pé glassets
overflade pd ovnde-
rens inderside

Dette er normalt. Kondensen, som dannes ndr sarligt fugtige madvarer tilberedes, lgber ned pd
indersiden af glas. Kondensen opsamles i en serlig lgberende i ovnderens nederste del.
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OPSKRIFTER LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Ingredienser: Mzangde:
FRISK PIZZA frisk lasagne 10 plader
bechamelsovs 11
Ingredienser: Mzangde: kadsovs 500
vand 2009 revet parmesanost 1009
frisk olgaer 79
hvedemel W330 1. Forbered farst kadsovsen og bechamelsovsen.
(eller manitobamel af typen 0) 2109 2. Forbered derefter lasagnen: Brug et ildfast, rektangulert
hard hvedesemulje 309 fad pa 30x20 cm. Fordel et tyndt lag bechamel jeevnt pa
ekstra jomfruolivenolie 159 bunden af fadet. Laeg derefter et lag lasagneplader pa bun-
kokkensalt 69 den, og deek igen med et tyndt lag bechamel.
mozzarellaost 1009 3. Fortseet med et lag kadsovs og reven ost. Sgrg for at hele
tomat overfladen er daekket. Laeg et nyt lag lasagne og fortsat
salt efter smag lagvis, indtil alle ingredienser er opbrugt. Afslut med et lag
oregano efter smag kadsovs, og drys med rigeligt reven ost.
4. Velg funktionen BAKE, indstil temperaturen til 180 °C og
1. Forbered dejen til pizzaen. Oplos geeren med vand i rore- bagetiden til 40 minutter; tryk pa knappen START (H).

skalen, hald melet i, og alt i 7-8 minutter cirka. Fjern af
og til dejen fra dejkrogen med en skraber.

Tilseet saltet lidt ad gangen, og tilst til sidst olien i en
tynd strale. Nar olien er helt absorberet, smores en ar-
bejdsoverflade, Lag dejen pa bordet, og form en kugle
med henderne.

Lag dejkugleni en rigeligt stor og let smurt skal; deek med
film eller et rent viskestykke, og lad dejen have pa et lunt
sted langt fra traek.

Vent til dejen mindst har fordoblet sin stgrrelse (ca. 11/2
time), og fortsaet med at rulle dejen ud. Flyt dejen til ar-
bejdsbordet, som forinden er drysset med mel, og form
den med henderne. Smor pizzapladen grundigt, fordel
dejen pa pladen, og kom tomatsovs, et gran salt og ore-
gano pa pizzaen.

Seet pizzapladen i ovnen over risten, som er placeret i rillen
1. Veelg funktionen PIZZA, og indstil vaegten til 800 g. Tryk
pa knappen START (H).

Nar der er 6 minutter tilbage af tilberedningstiden, udsen-
der ovnen et lydsignal. Tilseet mozzarellaterningerne, og
forsaet bagningen.

Server, ndr bagetiden er udlgbet.
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Oven starter foropvarmningsfasen; ndr temperaturen er
ndet, viser displayet bagetiden. Set fadeti ovnen pd risten,
som ersatirillen 1, 0g bag i den indstillede tid.

5. Fjern fadet fra ovnen, og lad lasagnen hvile lidt, inden den
serveres.

KYLLINGERULLER MED OSTE- 0G SPINATFYLD

Ingredienser: Maengde:
kyllingebryst 4

ost i skiver 2

kogt spinat 2009
ekstra jomfruolivenolie, efter smag
salt og peber, efter smag
salvie, efter smag
rosmarin, efter smag

1. Bred kyllingebrysterne ud, og bank dem let med en kad-
hammer. Drys med salt og peber og hakket rosmarin og
salvie. Leeg spinaten og osteskiverne skaret i strimler pa
kyllingebrysterne.

2. Rul kyllingebrysterne sammen, og luk dem med en tand-
stikker eller stegesnor.

3. La®g bagepapir i bradepanden, og lg kyllingerullerne i
bradepanden.

4. Velg funktionen CONVECTION, indstil temperaturen til 180
°C og tilberedningstiden til 30 minutter. Tryk pa knappen
START (H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

5. Nar temperaturen er net, viser displayet tilberedningsti-
den. Szt bradepanden i oven i rillen 2, og steg i den ind-
stillede tid.

6. Serveriskiver.



SKANK/STEG MED SESAMKARTOFLER 0G LOGCREME

SMAGT TIL MED INGEFAR

Ingredienser: Maengde:

Svineskank (2 hele, delt i to halvdele

pa den lange led) 1,4kg

rade gkologiske kartofler 5009

mix med bladselleri, gulerod og log,  eftersmag

hvidlgg, 2 fed

Dijon-sennep 2 spsk

hele nelliker 6

salvie, rosmarin, efter smag

ekstra jomfruolivenolie 3g

leg 1509

frisk ingefaer 30¢

salt og peber, efter smag

1. Leeg kedet i en marinade dagen for (anbefales) med sen-
nep, 2 spsk. olie, de hele, stadte nelliker, hvidlgg, krydder-
urter, et glas tor hvidvin og salt og peber.

2. Skeer blandingen af gulerod, selleri og lag i fine terninger,
og tilset grentsagerne til kadet. Leg det hele i bradepan-
den.

3. Satbradepandenirillen 1, luk ovndgren, og indstil ovnen
til funktionen KEEP WARM i 4 timer.

4. Vask i mellemtiden kartoflerne i bikarbonat; sker dem i
stykker pd 3x3 cm.

5. Kog kartoflerne i saltet vand til det er nasten kogt (‘al
dente’), haeld vandet fra og krydr med salt, peber, olie og
sesamfrg.

6. Skaerlagetiskiver, og kog deti500 g vand, indtil det har en
cremet konsistens. Tilseet derefter revet ingefer, drys med
rismel, og ker massen i blenderen. Smag til med salt. Sov-
sen skal have en cremet konsistens. Hvis den er for tynd,
koges den lidt ned.

7. Fjernskankene fra ovnen, tag grentsagerne fra og lg dem
til side med stegeskyen. Laeg kartoflerne i bradepanden.

8. Blend og tilseet en anelse olie sammen med stegeskyen,
som forinden er haldt fra kedet.

9. Velg funktionen CONVECTION, indstil temperaturen til 220
°C og tilberedningstiden til 30 minutter. Tryk pd knappen
START (H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

10. Nar temperaturen er ndet, viser displayet tilberedningsti-
den. Sat bradepanden i oven i rillen 2, og steg i den ind-
stillede tid.

11. Tag skankene ud af ovnen, ndr de er gyldenbrune, og

servér med de to tilberedte sovse.
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GULDBRASEN FRA MIDDELHAVET
Ingredienser: Maengde:
guldbrasen 2stk.
cherrytomater 2009
taggiasche-oliven 100g
hvidlggsfed 1

timian efter smag
salt efter smag
peber efter smag
olivenolie efter smag
1. Det forste, man skal gare, er at fierne fiskeskeellene. Rens

fisken, og tag indmaden ud. Gnid salt og peber pd indersi-
den, lzeg hvidloget ved samt to timiansgrene.

2. Heldolie i bradepanden, og leeg de 2 fisk i.

3. Sker cherrytomaterne i to dele, og leg dem i bradepanden
sammen med oliven og kapers. Tilsat salt.

4. Velg funktionen BAKE, indstil temperaturen til 200°C og
tilberedningstiden til 35 minutter. Tryk pa knappen START
(H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

5. Ndr temperaturen er ndet, viser displayet tilberedningsti-
den. Szt bradepanden i oven i rillen 2, og steg i den ind-
stillede tid.

6. Servér straks.

TARTE MED MARMELADE

Ingredienser: Maengde:

mel 250g

sukker 11049

smer 125¢

&g: Theltog

1&ggeblomme

salt: en knivspids

marmelade 200g

1. Kom alle ingredienserne i en kekkenmaskine (undtagen
marmeladen). Laeg ca. 1/3 af dejen til side il dekoration.

2. Rul resten af dejen ud med en kagerulle. Smer en spring-
form, og drys den med mel.

3. Fordel marmeladen over bunden, og sker resten af dejen i
striber, om laegges pa tveers over hinanden.

4. Velg funktionen BAKE, indstil temperaturen til 180°C og
tilberedningstiden til 35 minutter. Tryk pa knappen START
(H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

5. Nar temperaturen er ndet, viser displayet tilberedningsti-

den. Sat taerteformen det i ovnen pa risten, som er sat i
rillen 1, og bag i den indstillede tid.



LAGKAGEBUNDE

Ingredienser: Maengde:
&g 6

sukker 190¢

mel 00 1509
kartoffelmel 754
vaniljesukker 2g

1. Aggene piskes i en skal sammen med sukkeret, s man fa
en skummende, fyldig masse. Nu tilszttes det sigtede mel,
kartoffelmel og vaniljesukker, som piskes med et piskeris,
indtil massen er ensartet; men pas pa, at den ikke bliver
helt stiv.

2. Smor en kageform med en diameter pd 26 cm, og drys lidt
mel i. Blandingen haeldes i midten af formen, og jeevn den
ud til alle sider.

3. Velg funktionen BAKE, indstil temperaturen til 170°C og
tilberedningstiden til 30 minutter. Tryk pa knappen START
(H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

4. Nar temperaturen er ndet, viser displayet tilberedningsti-
den. Sxt teerteformen det i ovnen pa risten, som er sat i
rillen 1, og bag i den indstillede tid.

PLUMCAKE

Ingredienser: Mangde:

smer 2504

sukker 2504

&g: 3heleog

2 &ggeblommer

mel 2504

rosiner 80¢g

rom, 1glas

salt: 1 knivspids

1. Rer smorret leenge (skal tages ud af keleskabet mindst 2
timer forinden) med sukkeret indtil massen er blevet hvid.

2. Tils®t eggene étad gangen, derefter melet lidt ad gangen
0g en knivspids salt. Tilszt derefter rom og rosiner (som
forinden har ligget i bled i lunkent vand i 30 min.).

Efter at vandet er trykket omhyggeligt af rosinerne skal de
drysses med lidt mel, sd de ikke legger sig pa bunden af
kagen under bagningen.

3. Heeld massen i en sandkageform, som forinden er smurt
og drysset med mel.

4. Velg funktionen BAKE, indstil temperaturen til 150°C og
tilberedningstiden til 90 minutter. Tryk pa knappen START
(H). Ovnen starter foropvarmningsfasen.

5. Nar temperaturen er ndet, viser displayet tilberedningsti-

den. St sandkageformen det i ovnen pa risten, som er sat
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irillen 1, 0g bag i den indstillede tid.

CHOKOLADE-N@DDEKAGER

Ingredienser: Maengde:
pillede hasselngdder 10g+50g
brun rersukker 50¢
sojamalk 50 ml
spelthvedemel 25¢
pulverkakao 5¢
majsstivelse 10¢

merk chokolade i spaner 10¢

1.

Hak nodderne med sukkeret i mikseren. Blandingen skal
vre fintmalet.

Sigt mel, majsstivelse og kakao i en skdl, tilsaet de hakkede
ngdder med sukkeret og til sidst chokoladen. Tilsat deref-
ter sojamaelk, og 2lt dejen grundigt indtil den er glat og
tilstraekkelig fugtig.

Stil skalen i kaleskabet i mindst 1 time, sa dejen kan samle
sig og bliver tilstraekkeligt hard, til at den kan formes med
handerne.

Ga frem som ved tilberedning af gnocchi: Rul dejen i pal-
ser, som deles i valngddestore dele. Rul dem til kugler, og
fordel dem pa to riste, som er beklaedt med bagepapir. Tryk
kuglerne flade med en gaffel, og drys kanterne med hak-
kede nodder.

Velg funktionen COOKIES, og indstil 2P.

Tryk pa knappen START (H).

Nar temperaturen er ndet, gar ovnen i standbytilstand, og
den indstillede bagetid blinker pa displayet. Szt ristene
i rillerne 1 og 3, indstil 20 minutter, og tryk pa knappen
START (H).

Nér ca. halvdelen af bagetiden er udlgbet, udsender ovnen
et lydsignal, og bagetien pa displayet blinker. Byt om pa de
toriste, og tryk pa knappen START (H).

Server smakagerne.



