VIGTIGE ADVARSLER
- Inden man bruger grillapparatet,
skal man lzesé advarsierne op-
maerksomt for at undga fejl og for
at opna de bedste resultater,
- Dette apparat er beregnet til at tilbe-
rede madvarer. Det md derfor ikke an-
vendes til andre formal eller pa nogen
mdde andres eller manipuleres.
- Dette apparat md kun anvendes i en
almindelig husholdning. Det er ikke
beregnet 'til anvendelse i: mI|JI¢eI’
bere%net som kakken for personalet i
forre nlnger kontorer og andre arbe
lnsml joer, Bonde(l;ardsferlehuse
oteller, moteIIer 0g lignende gaest-
Blvener udlejningsvaerelser,
- Dette apparat kan bruges af bern, der
mindst er 8 dr gamle, og af personer
med nedsattegiysmke sanselige og
mentale evner eller uden erfanng eller
kendskab til apparatet, udelukkende
under overvaqning eller efter at have

féet instruktioner Vedrarende brug af

apparatet pd en sikker mdde, og fivis
de er | stand til at forsta de mulige ri-
sici. Barn md ikke lege med apparatet.
Rengwnn og vedligeholdelse er ikke
tilladt for bein, med mindre de ikke er
pa mindst 8 ar og under overvagning.
Apparatet og dén medfolgende led-
ning skal holdes pd afstandra barn pd
under 8 dr.
- Lad ikke barn lege med aﬁparatet Hvis
forsyningskablet er bes adl?et skal
det udskiftes af producenten €ller den-
nes Serviceassistance for at undga en-
S tance foratundgd
hver form for risiko.
- Pas {)a at el-ledningen ikke kommer i
kt med apparatets ophedede
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- ette apparat o

- De materia

dele, ndr det eri funktion.

- Der md ikke fores nogen genstande

ind i ventilationsabningerne. De md
ikke tlldaekkes

- Efterlad aldrig apparatet indenfor

barns rekkevidde uden opsyn, nér det
eri funktion.

- Tag stikket ud af stikkontakten: inden

apparatet stilles vaek eller stegepla-
derne tages af; inden hvert fengg-
rings- ellér vedligeholdelsesoperation;
straks efter bru

- Anvend kun foqaen erledninger der

svarertlldegaelden e sikkerhédskrav.

- nvend aldrig all()paratet udendars.
- Hvis forsyni

n% blet er beskadlqet
skal det udskiftes af producenten éller
dennes Serviceassistance for at undga
enhver form for risiko.

- Tag aldrig stikket ud af stikkontakten

ved at triekke i ledningen,

- Anvend aldrig apparatet uden gril-

lademe.
&t aldrig apparatet i vand.

- Stil farst anaratet vk, nar det er

kelet helt a

- Ndr apparatet er i brug, kan &

dets overflade blive meget

arm.
Anvend altid handta(t;ene eller han-
dsker hvis ngdvend fg

deer kravene i

emc- dlrektlvetz 04/108/EQF.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive

styret af en ekstern timier eller et seer-
sklltﬂernst?/nngssystem

erog enstande, der kom-
merlkonta tme fadevarer, op? der
kravene i den europaeiske forordning
1935:2004.



BESKRIVELSE AF APPARATET

A Apparatets overdel

B Isolerende greb

C Qverste tefal-beklaedte plade, aftagelig
D Apparatets underdel

E Regulerbar termostat

INSTALLATION

- Inden brug kontrollér at apparatet ikke er blevet beskadiget
under transporten.

- Placér altid apparatet pa en tor og varmebestandig overflade
i en hgjde pa mindst 85 cm uden for barns raekkevidde.

- Inden stikket saettes i stikkontakten, kontrollér at:

- elforsyningens spaending svarer til den V vaerdi, der er an-
givet pa typeskiltet under apparatet.

- atstikkontakten har en kapacitet pd mindst 10A;

- atstikkontakten er af en type, der passer til apparatets stik,
ellers lad det udskifte;

- at stikkontakten er forbindet til en velfungerende
jordforbindelse. Fabrikken fraleegger sig ethvert ansvar,
hvis denne sikkerhedsforanstaltning ikke overholdes.

- For at eliminere lugten af nyt ved ferstegangsbrug, skal man
lade apparatet fungere dbent i barbecue stilling (jvf. side. 3,
pos. 3) uden madvarer i mindst 5 minutter uden madvarer.
Luft rummet godt ud, under dette indgreb.

APPARATETS ANVENDELSESPOSITIONER
Dit apparat er indrettet til at anvendes i en af disse tre positioner:

KONTAKTGRILLNIN G: Ideel til ked i almindelighed, gran-
sager, polenta, sandwich (pos. 1 pa side 3).

TILATGRATINERE: Ideel til fisk og pizza (pos. 2 pa side 3).
For at stille i denne position, skal du lefte apparatets gverste del
og dreje den mod dig selv.

GRILL-BARBECU E: Denne position kan benyttes til alle
former for stegning, undtagen til pizza (pos. 3 pa side 3).
For at stille i denne position, skal du dbne grillpanden helt.

BETJENING

- Stikket sattes i stikkontakten, og pa de modeller, hvor der er
en termostat (E), stilles termostaten pa den gnskede position;
kontrollampen (G) teendes. Apparatet foropvarmes med luk-
kede plader.

- Narapparatet har ndet den enskede temperatur, slukkes kon-
trollampen.

- Laeg de madvarer, der skal grilles, pa pladerne.

- Stil apparatet pa en af de tre mulige positioner, 1,2, 3.

- Stil en beholder, der kan tale varme, under fedtaflgbsraret.

- Forat slukke apparater drejes termostatknappen mod uret sa
langt den kan, mellem pos.“slow” 0g“0”; tryk derefter pa den
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Krog til fastgarelse/aftagning af plade
Kontrollampe

Fedtaflab

Nederste tefal-heklzdt plade, aftagelig

_—xam

og drej den samtidig, stadig mod uret, indtil den kommer til at
std i pos.“0".

- Nar stegningen er faerdig, tag stikket ud af kontakten og lad
apparatet kole af.

Ror ikke ved pladerne med skarpe kokkenredskaber for

ikke at odelzgge pladernes bekledning.

STEGERAD

- Toroptoede eller marinerede madvarer af, inden de legges pa
pladerne

- Kom krydderurter pa kedet inden stegningen, kom salt pa i
det gjeblik, det serveres

- N&r man benytter stilling “kontaktgrillning” er der bedst, at
stykkerne, der skal grillsteges, er af ens tykkelse, for at opnd en
mere ensartet stegning

- Nar du steger fisk, er det ngdvendigt at smgre stegpladen (I)
med olie.

- Nedenfor giver vi nogle eksempler pa anvendelse af din elek-
triske grillpande.

Husk at de tider, der er angivet i tabellen, kun er vejle-

dende.

De kan variere afhangigt af madvarernes karakteristika

(starttemperatur, vandindhold) og af personlig smag.

RENGORING

- Treek altid stikket ud af stikkontakten og lad appara-
tet kole af, inden nogen form for rengeringsindgreb
pabegyndes.

- Hvis apparatet gares rent, hver gang det er blevet brugt, un-
dgas at der kommer rog og ugnsket lugt ved de falgende ste-
gninger.

- De2 plader kan afmonteres ved at man lasner de to kroge (F)
0g kan vaskes bdde med varmt vand og i opvaskemaskine.

- Lad pladerne ligge i blad i varmt vand i et par minutter for at
bladgare eventuelle rester, der er blevet siddende under ste-
gningen.

- Bruge hverken slibende redskaber eller skuremidler, idet de
kan beskadige eller ridse den sarlige tefal bekledning.- Mon-
térigen de rene plader, der skal veere helt torre.

Bortskaffelse af apparatet
| medfer af EU-direktivet 2002/96/EF ma apparatet ikke
bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet, det skal
mmmm derimod afleveres til et godkendt indsamlingscenter.



TILBEREDNINGSTABEL

MADVARER TERMOST. RISTPOS.| TID BEM/ARKNINGER 0G RAD

(Maengde) POS.
Koteletter MAX 1 6-8' | Koteletterne skal sa vidt som muligt veere af samme tykkelse
Hamburger MAX 1 3-5 | Vent med at lukke pladen op i 2'-3; ellers gar maden i stykker
Bof af roast-beef MAX 1 2-3' | Stegetider for radt ked
Svinekotelet MAX 1 2-3" | Stegetider for radt ked
Spare ribs MAX 1 1518 | Vend kedet efter 10’
Lever MAX 1 2-3" | Vask leveren omhyggeligt
Spid MAX 1 8-10" | Drej efter 4'-5'
Kylling MED 1 20-30" | Hvis den er ben, skal den aldrig vendes
Polser MAX 1 3-5 | Flekkes
Palse MAX 1 4-6' | Flekkes
Lang palse MAX 1 7-9" | Flekkes hvis det er nodvendigt
Laksegrredfilet MED 2 16'-20" | Smer pladen og drej nér fisken er halvt stegt
Laks i skiver MED 2 16'-20" | Smer pladen og vend nar fisken er halvt stegt
Setunge MED 2 18-22" | Smer pladen og drej nér fisken er halvt stegt
Jomfrugsters MED 2 12-15" | Skal hverken smores eller vendes
Auberginer MAX 1 6-8' | Skaer dem lige tykke
Courgetter MAX 1 6-8' | Skeer dem lige tykke
1 peberfrugt

MAX 1 6-8

(skiret 1 4) Luk pladen og tryk den helt ned
Lag (i skiver) MAX 1 6-8' | Skaer dem lige tykke
Polenta (i skiver) MAX 1 10-15" | Skeer den i skiver pé 1,5 cm. Luk ikke pladen op inden der er gdet 10°
Boller med fyld MED 1 2-4 | Brug blgde boller
Toastsandwich MED 1 2-3" | Kom kun en halv skive ost i hver, ellers Igber den smeltede ost ud
Pizza MED ) 3035 Tag den nederste plade af, leg pizza dejen ud og fyld den, og seet deref-

ter pladen pd igen
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