VIGTIGE ADVARSLER

- Inden man bruger grillapparatet, skal man
lzse advarslerne opmarksomt for at undga
fejl og for at opna de bedste resultater.

- Dette apparat er beregnet til at tilberede mad-
varer. Det mé derfor ikke anvendes til andre
formal eller pa nogen made @ndres eller mani-
puleres.

- Dette apparat md kun anvendes i en almindelig
husholdning. Det er ikke beregnet til anven-
delse i: miljoer beregnet som kekken for per-
sonalet i forretninger, kontorer og andre arbe

jdsmiljger, Bondegardsferiehuse, hoteller,
moteller og lignende gastgiverier, udlejn-
ingsvarelser.

- Dette apparat kan bruges af
barn, der mindst er 8 ar gamle,
0g af personer med nedsatte
fysiske, sanselige og mentale
evner eller uden erfaring eller
kendskab til apparatet, ude-
lukkende under overvagning
eller efter at have faet instruk-
tioner vedrerende brug af
apparatet pa en sikker made,
090 hvis de er | stand til at for-
sta de mulige risici. Barn ma
ikke lege med apparatet.
Reng@rln% o(? vedligeholdelse
er ikke tilladt for harn, med
mindre de ikke er pa mindst 8
ar og under overvaqnlng.
Apparatet og den medfelgende

o

ledning skal holdes pa atstand

fra barn pa under 8 ar.

- Lad ikke barn lege med apparatet. Hvis forsy-
ningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten eller dennes Serviceassistance
for at undga enhver form for risiko.

- Pas pa at el-ledningen ikke kommer i kontakt
med apparatets ophedede dele, nar det er i
funktion.

- Der md ikke fares nogen genstande ind i venti-
lations&bningerne. De ma ikke tildaekkes.

- Efterlad aldrig apparatet indenfor berns rekke-
vidde uden opsyn, ndr det er i funktion.

- Tag stikket ud af stikkontakten:

* inden apparatet stilles vak eller stegepla-
derne tages af
e inden hvert rengerings- eller vedligeholdel-
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sesoperation
* straks efter brug

- Anvend kun forlengerledninger, der svarer til
de geldende sikkerhedskrav.

- Anvend aldrig apparatet udendgrs. Hvis forsy-
ningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten eller dennes Serviceassistance
for at undga enhver form for risiko.

- Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at
traekke i ledningen.

- Anvend aldrig apparatet uden grillpladerne.

- Sat aldrig apparatet i vand.

- Anvend aldrig apparatet uden fedtopsamling-
shakken L.

- Stil forst apparatet vaek, nér det er kalet helt
af.

- Né&r apparatet er i brug, kan dets
overflade blive meget varm. Anvend
altid handtagene eller handsker,
hvis ngdvendigt.

- Disse apparater er i overensstemmelse med
EN 55014 normativet om annullering af
radioforstyrrelser.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive styret af
en ekstern timer eller et sarskilt fjernstyrings-
system.

- De materialer og genstande, der kommer i
kontakt med fadevarer, opfylder kravene i den
europziske forordning 1935/2004.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAF-

FELSE AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EF DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv

ma produktet ikke bortskaffes som

almindeligt affald. Det ber afleveres pd

et specialiseret lokalt genbrugscenter

eller til en forhandler der yder denne

I scrvice. At bortskaffe et elektrisk

husholdningsapparat separat gor det

muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser

for miljo og helbred pa grund af upassende bort-

skaffelse og det giver mulighed for at genbruge de

materialer det bestér af og dermed opna en betyde-

lig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamin-

delse om ngdvendigheden af at bortskaffe elektri-

ske husholdningsapparater separat, er produktet

market med en mobil affaldsbeholder med et kryds



BESKRIVELSE AF APPARATET (Mod. CG4001)
Isolerende greb

Kontrollampe

Regulerbar termostat

Display

Kroge til lukning

@verste tefal-bekladte plade, aftagelig
Kroge til at fjerne pladerne

Statte

Nederste tefal-beklaedt plade, aftagelig
Fedtopsamlingsbakke
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BESKRIVELSE AF APPARATET (Mod.

066001 -CG6601)
Isolerende greb

B1 Indikator der viser hvilken funktion, der er
valgt til den gverste plade

C1 Kontrollampe gverste plade taendt

D1 Regulerbar termostat til den gverste plade

B2 Indikator der viser hvilken funktion, der er
valgt til den nederste plade

C2 Kontrollampe nederste plade tendt

D2 Regulerbar termostat til den nederste plade

E Kroge til lukning

F  Q@verste plade; den har tefal bekleedning, kan tages
af og (glder kun for mod. CG6601) er reversibel

G Kroge til at fierne pladerne

H Stette

I Nederste plade; den har tefal bekleedning, kan
tages af og (galder kun for mod. CG6601) er
reversibel

L Fedtopsamlingshakke

BESKRIVELSE AF TERMOSTATERNE D1 - D2(Mod. CG6001 - Mod.CG6601)

D1 - TERMOSTAT BVER-
STE PLADE

K = Keep Warm (hold varm)

mé kun bruges ndr apparatet er i pos. 3 og

man lzgger maden pé den pverste plade

stegning ved OFF
maksimum
temperatur

INSTALLATION

- Inden brug kontrollér at apparatet ikke er blevet
beskadiget under transporten.

- Anbring apparatet pd en vandret arbejdsflade,
udenfor barns rekkevidde idet visse dele af
apparatet ndr op pd hgje temperaturer under
brug.

- Inden stikket sattes i stikkontakten, kontrollér
at:

« elforsyningens spaending svarer til den V
vaerdi, der er angivet pa typeskiltet under
apparatet;

« stikkontakten har en kapacitet pd mindst 10A;

D2- TERMOSTAT
NEDERSTE PLADE

stegning ved
minimum
temperatur

OFF

stegning ved
middel
temperatur stegning ved
maksimum
temperatur

 stikkontakten er af en type, der passer til
apparatets stik, ellers lad det udskifte;

« stikkontakten er forhindet til en velfunge-
rende jordforbindelse. Fabrikken fralegger
sig ethvert ansvar, hvis denne sikkerhedsfo-
ranstaltning ikke overholdes.

- For at eliminere lugten af nyt ved forstegang-
sbrug, skal man lade apparatet fungere abent i
barbecue stilling (jvf. side. 3, pos. 3) i mindst 5
minutter uden madvarer. Luft rummet godt ud,
under dette indgreb.
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APPARATETS ANVENDELSESPOSITIONER
Dit apparat er indrettet til at anvendes i en af disse tre positioner:

KONTAKTGRILLNING

Ideel til ked i almindeli-
ghed, grgnsager, polenta,
sandwich (pos. 1 pa side
3).

TIL AT GRATINERE

Ideel til fisk og pizza (pos. 2 pa
side 3). For at stille apparatet i
denne position, skal du med
ene hand lpfte apparatets gver-
ste del og dreje den mod dig
selv, og med den anden hand
skal du holde apparatet stille
ved at gribe i handtaget pd fed-

GRILL - BARBECUE

Denne position kan benyt-
tes til alle former for ste-
gning, undtagen til pizza
(pos. 3 pé side 3). For at
stille apparatet i denne
position, dbn apparatet
fuldsteendigt.

taflabsbakken

BETJENING (MOD. CG4001)

- Kontrollér at fedtopsamlingsbakken er sat kor-
rekt i.

Seat stikket i stikkontakten og indstil termostaten
(C) pa den gnskede position; (MIN/MED/MAX)
kontrollampen (B) tendes. Apparatet foropvar-
mes med lukkede plader.

N&r apparatet har néet den gnskede temperatur,
slukkes kontrollampen.

Lag de madvarer, der skal grilles, pa pladerne.
Stil apparatet pd en af de tre mulige positioner,
1,2,3.

For at slukke apparater, drejes termostatknap-
pen mod uret sa langt den kan.

N&r stegningen er fardig, tag stikket ud af kon-
takten og lad apparatet kale af.

Ror ikke ved pladerne med skarpe kokkenred-
skaber for ikke at gdelzgge pladernes
bekladning.

BETJENING (MOD. CG6001/6601)
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Kontrollér at fedtopsamlingsbakken er sat kor-
rekt i.

Sat stikket i og reguler de to termostater
(nederste og @verste plade) pad den gnskede
position Afhangigt af hvilken type mad, der skal
grillsteges (jvf. Den vejledende tabel). Maderne
til foropvarmning af apparatet variere afhaengigt
af pladerenes stilling til stegningen: Pos.1/2:
foropvarm pladerne i lukket position indtil ter-
mostaterne udlgses; Pos.3: foropvarm pladerne
i &ben position indtil hver af de to termostater
udlgses. Nar man anvender apparatet i Pos.1,
tilrddes det at regulere begge termostaterne i
Max positionen for at opnd ensartet stegning;
Nér hver af de to plader har ndet den gnskede

temperatur, slukkes den tilsvarende kontrollam-
pe;

- Lag maden, der skal grillsteges, pa pladen

- For at slukke apparatet drejes termostaterne
mod uret sé langt den kan.

- Nar stegningen er fardig, skal man tage stikket
ud og lade apparatet kale af.

- For at holde den grillstegte mad varm (nér appa-
ratet er i pos. 3), skal man satte termostaten til
den gverste plade i position “K” og legge
maden pd den gverste plade.

STEGERAD

- Gelder kun for mod. CG6601, pladerne har en
side, der er glat, til at stege &g, bacon og
sandwichbred og en, der er rillet, til at grillstege.
Man kan derfor vaelge den mest egnede side til
at stege pé ved ganske enkelt at hagte pladerne
af og hagte dem pa igen pad den gnskede side,
men man skal vaere opmarksom pé, at rillerne
til fedtaflgbet skal vende indad (fig. 1).

- Tor opteede eller marinerede madvarer af, inden
de lzgges pa pladerne

- Kom krydderurter pd kedet inden stegningen,
kom salt pd i det gjeblik, det serveres

- Né&r man benytter stilling “kontaktgrillning” er
det bedst, at stykkerne, der skal grillsteges, er af
ens tykkelse, for at opnd en mere ensartet ste-
gning.

- Nér du steger fisk, er det ngdvendigt at smare
stegpladen (1) med olie.

- Nedenfor giver vi nogle eksempler pa anvendel-
se af din elektriske grillpande. Husk at de tider,
der er angivet i tabellen, kun er vejledende. De
kan variere afhangigt af madvarernes karakteri-
stika (starttemperatur, vandindhold) og af per-
sonlig smag.



RENGORING

- Traek altid stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kole af, inden nogen form for rengg-
ringsindgreb pabegyndes.

- Hvis apparatet gares rent, hver gang det er ble-
vet brugt, undgds at der kommer rag og ugnsket
lugt ved de falgende stegninger.

- De 2 plader kan afmonteres ved at man lgsner
de to kroge (G) og kan vaskes bade med varmt
vand og i opvaskemaskine.

- Lad pladerne ligge i bled i varmt vand i et par
minutter for at blgdgere eventuelle rester, der er
blevet siddende under stegningen.

- Bruge hverken slibende redskaber eller skure-
midler, idet de kan beskadige eller ridse den
sarlige tefal bekledning.

- Montér igen de rene plader, der skal vaere
helt tarre, og pas pd at de sattes godt fast.

- For at temme eller rense fedtopsamlingsbakken,
treek den ud ved at treekke handtaget udaf. For at
satte den ind igen, foretag den modsatte opera-
tion og tryk bakken ind sa langt den kan.

TILBEREDNINGSTABEL
MADVARER (Mzngde) TE';'ggST' RIST POS. TID BEMARKNINGER 0G RAD
" Koteletterne skal s& vidt som muligt vare af samme
Koteletter (1) max 1 6-8 tykkelse
Hamburger (2) max 1 3.5 Vent med at lukke pladen op i 2'-3, ellers gar maden i
stykker
Bof af Roast-beef (1) med 1 2-3 Stegetider for rodt ked
Spare ribs (3) max 1 15’-18" | Vend spare ribs efter 10’
Kylling (1kg) med 1 75°-80 Hvis den er dben, skal den aldrig vendes
Wiener Pglser/Palse max 1 4-6' Flaekkes
Laksegrredfilet (1) med 2 16’-20 Smer pladen og drej nér fisken er halvt stegt
Fierkr& med 1 6-8 Skar dem lige tykke
. Skeer den i skiver pa 1,5 cm. Luk ikke pladen op
Polenta (i skiver) med 1 20'-25" | inden der er gaet 15",
Boller med fyld med 1 3-9 Brug blgde boller
Yy Kom kun en halv skive ost i hver, ellers laber den smel-
2-3 '
Toast med f tede ost ud
. S Tag den nederste plade af, l&eg pizza dejen ud og fyld
Pizza med 2 40™-45 den, og s&t derefter pladen pé igen
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